Russell Hobbs

Avertissement : Lames
tranchantes ; manipuler
avec précaution.

Garder hors de portée

des enfants.

Ne jamais utiliser les
couteaux et les ciseaux avec
les mains mouillées.
Toujours prendre et tenir
les couteaux et les ciseaux
fermement par les poignées.
Toujours utiliser une planche
a découper en plastique ou en
bois pour éviter d’émousser
les lames ou de marquer les
surfaces du plan de travail.
Ne pas utiliser les couteaux
sur les plans de travail en
verre, car ils endommagent
les lames.

Ne pas utiliser les couteaux
pour couper des os de
viande, des objets durs ou
des aliments congelés.

Ne pas placer les couteaux
prés d’'une flamme ou d’une
source de chaleur directe.
Ne pas utiliser la pointe du
couteau comme tournevis
ou ouvre-boite et ne pas
tourner le couteau dans le

® MAGNUS BLOC

% 12 COUTEAUX
€ MODE D'EMPLOI

sens transversal.

Les couteaux doivent étre
réegulierement affdtés pour
maintenir le tranchant du

fil et doivent étre nettoyés
avant l'utilisation suivante.

[l convient de vérifier que les
couteaux et les ciseaux ne
sont pas endommagés avant
chaque utilisation. En cas de
signes de détérioration, ils

doivent étre mis au recyclage.

Laver soigneusement a la main.

Ces produits ne vont

pas au lave-vaisselle ; les
effets agressifs et abrasifs
des détergents et du sel
régénérant sont corrosifs
pour I'acier inoxydable

et ils abimeraient le bloc
porte-couteaux. Nettoyer
les couteaux et les ciseaux
a 'eau chaude savonneuse
avec un chiffon doux, rincer
et sécher soigneusement.



Russell Hobbs

Essuyer le bloc porte-couteaux
et l'aiguiseur avec un chiffon
doux et humide et sécher
soigneusement.

Ne pas utiliser de détergents
ou de tampons abrasifs, car
ils risquent de corroder ou
d’endommager la surface des
couteaux et des ciseaux.

Ne pas laisser les couteaux
et les ciseaux trempés ou
rangés dans des endroits
humides pendant de longues
périodes de temps, car

cela peut entrainer de

la corrosion.

Un contact prolongé avec

de I'eau calcaire et certains
groupes d’aliments peut
tacher ou corroder 'acier
inoxydable. Pour polir les
couteaux, utilisez du

vinaigre ou un nettoyant pour
acier inoxydable.

Ranger les couteaux et les
ciseaux avec soin et en
toute sécurité.

Pour éviter toute risque de
blessure ou dommage, il est
recommandé de ranger les
couteaux, 'aiguiseur et

les ciseaux sur le

bloc porte-couteaux.

Veuillez lire attentivement
toutes les instructions et

les conserver pour

référence ultérieure.

Si ce produit se révele
insatisfaisant ou si vous avez
d’autres questions, veuillez
contacter votre revendeur.
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