BEFORE FIRST USE
Hand-wash thoroughly.

USING THE COOKWARE

Suitable for use on gas, electric solid
hot plate, halogen, radiant ring and
induction hobs.

Not suitable for use in a domestic or
microwave oven, for deep fat frying,
under a grill, on an open fire

or barbecue.

To avoid scorching the soft-touch
coating on the handles, do not place
cookware on hob rings larger than
the base size or allow flames to
overlap the sides.

Use only heat-resistant plastic,
silicone or wooden utensils; do not
use metal ones.

Do not cut food in the cookware as
this will damage the surface.

Do not fill the cookware more than
two thirds of the capacity.

Avoid leaving foods with a high salt
content in the cookware as this may
cause pitting.

Do not overheat empty cookware.
Never leave cookware unattended
whilst in use and ensure that the
kitchen is well-ventilated.

Ceramic hobs can be scratched
when moving cookware. To minimise
damage, lift and place the cookware
rather than drag it across the

hob surface.

Any screws present on cookware
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m may loosen over time. Using a

screwdriver, retighten the screws as
necessary. Be cautious with screws
on glass lids, as overtightening may
result in the lid being damaged.

CLEANING
THE COOKWARE

Allow to cool thoroughly before
moving or cleaning.

Although this cookware is
dishwasher safe, it is recommended
that it is hand-washed to maintain
the finish.

Clean the cookware in warm, soapy
water with a mild detergent and

a soft cloth; do not use harsh or
abrasive cleaners or scourers; rinse
and dry thoroughly.

If using a dishwasher, remove the
cookware as soon as the cycle is
complete and dry thoroughly.

To remove stubborn stains, use a
nonabrasive plastic mesh or pad,
with warm, soapy water.

Do not leave the cookware to soak in
water for long periods of time.

STORAGE

Do not store wet cookware; store in
a dry, clean place.

If stacking cookware, place a layer of
paper in-between the cookware to
avoid scratching or damage.

CAUTION

Do not allow the handles to overlap

Niet geschikt voor gebruik in een
oven of magnetron, onder een grill,
op open vuur, op de barbecue of om
te frituren.

Voorkom dat de zacht aanvoelende
coating op de handgrepen
verbrandt. Plaats de pan daarom
niet op pitten die groter zijn dan de
bodem en zorg dat er geen vlammen
langs de zijkanten komen.

Gebruik alleen hittebestendig plastic,
siliconen of houten keukengerei;
gebruik geen metalen keukengerei.
Snijd geen voedsel in uw kookgerei
om het oppervlak niet

te beschadigen.

Vul uw kookgerei niet in meer dan
twee derde van de capaciteit.

Laat geen voedsel met een hoog
zoutgehalte achter in uw kookgerei,
aangezien hierdoor putjes

kunnen ontstaan.

Voorkom dat een lege pan
oververhit raakt.

Laat de pan nooit onbeheerd achter
terwijl deze wordt gebruikt en zorg
ervoor dat de keuken goed

wordt geventileerd.

Keramische kookplaten zijn vatbaar
voor krassen bij het verplaatsen van
de pan. Minimaliseer schade door de
pan op te tillen en neer te zetten en
deze niet te verschuiven over

de kookplaat.

Schroeven op de pan kunnen na
verloop van tijd losraken. Draai de

adjacent hob rings or the edge of
the hob.

The handles of the cookware may
become hot during use; always use
heat-resistant oven gloves to

move cookware.

Do not allow the cookware to boil
dry, as this can cause warping.
Never expose hot cookware to cold
water or other liquid.

If the cookware becomes
overheated, allow it to cool to room
temperature before moving from
the hob. Examine the condition and
safety of the cookware before using
again; if there is any evidence of
damage dispose of the

cookware carefully.

AVANT LA
PREMIERE UTILISATION

Lavez soigneusement a la main.
UTILISATION DES
USTENSILES DE CUISINE

Vous pouvez utiliser ces ustensiles
sur les plaques de cuisson a gaz,
électriques solides, halogénes, les
foyers radiants et les plaques

a induction.

IIs ne passent ni au micro-ondes, ni
au four, ni au grill, ni au feu, ni au
barbecue, et ne permettent pas de
faire de friture.

Pour éviter de brdler le revétement
doux des poignées, poser l'ustensile

schroeven indien nodig weer vast
met een schroevendraaier.

Wees voorzichtig met de schroeven
van glazen deksels: als ze te vast
zijn aangedraaid, kan het deksel
beschadigd raken.

HET
KOOKGEREI REINIGEN

Laat goed afkoelen voor verplaatsing
of reiniging.

Hoewel deze pan
vaatwasmachinebestendig is, raden
we u aan om de pan handmatig

af te wassen. Zo blijft de

afwerking behouden.

Was de pan in een warm sopje

met een mild afwasmiddel en

een zacht doekje. Gebruik geen
agressieve schoonmaakmiddelen,
schuurmiddelen of -sponzen. Goed
afspoelen en laten drogen.
Gebruikt u een vaatwasmachine, haal
de pan dan uit de machine zodra
de cyclus voltooid is en droog hem
grondig af.

Gebruik om hardnekkige vlekken

te verwijderen een niet-schurend
kunststoffen doekje of sponsje met
een warm sopje.

Laat de pan niet langdurig weken
in water.

OPBERGEN

Berg de pan niet op als deze nog nat
is. Bewaar de pan op een schone,
droge plaats.

de cuisson uniquement sur des feux
correspondant a son diamétre afin
d’éviter que les flammes débordent.
Utilisez uniqguement des ustensiles
en plastique, en silicone ou en bois
résistant a la chaleur ; ne pas utiliser
d’ustensiles en métal.

Ne coupez aucun aliment dans

les ustensiles, car cela risquerait
d’endommager leur revétement.

Ne dépassez pas les deux tiers de la
capaciteé de l'ustensile.

Evitez de laisser des aliments riches
en sel dans les ustensiles pour ne
pas endommager le revétement de
ces derniers.

Ne surchauffez pas les ustensiles de
cuisson vides.

Ne laissez jamais les ustensiles sans
surveillance pendant leur utilisation
et assurez-vous gque la cuisine est
bien aérée.

Les plaques de cuisson en céramique
peuvent étre rayées lors du
déplacement des ustensiles. Pour
minimiser les dégats, soulevez et
placez les ustensiles plutét que de
les faire glisser sur la surface de la
plaque de cuisson.

Les vis présentes sur les ustensiles
peuvent se desserrer avec le

temps. Resserrez les vis a l'aide
d’un tournevis si nécessaire. Faites
preuve de prudence avec les vis

sur les couvercles en verre, car un
serrage excessif peut endommager

Als u meerdere pannen op elkaar
stapelt, doe er dan een papiertje
tussen om krassen of andere schade
te voorkomen.

LET OP

Zorg ervoor dat de handgrepen niet
boven aangrenzende pitten of over
de rand van de kookplaat komen.

De handgrepen van de pan kunnen
tijdens gebruik heet worden. Gebruik
altijd hittebestendige ovenwanten
om de pan te verplaatsen.

Laat de pan niet droogkoken.
Hierdoor trekt de pan krom.

Laat een hete pan niet in aanraking
komen met koud water of andere
koude vloeistoffen.

Als de pan oververhit raakt, laat hem
dan afkoelen tot kamertemperatuur
voordat u hem van de kookplaat
haalt. Controleer de staat en
veiligheid van de pan voordat u deze
opnieuw gebruikt. Als er tekenen van
beschadiging zijn, dient u de pan op
de juiste wijze weg te gooien.

VOR DEM

ERSTEN GEBRAUCH
Grundlich mit der Hand abwaschen.
VERWENDUNG

DES KOCHGESCHIRRS

Geeignet fUr den Einsatz auf Gas-,
Elektro-, Halogen-, Strahlungsring-
und Induktionskochfeldern.

Nicht geeignet fUr den Einsatz im

le couvercle.

NETTOYAGE
DES USTENSILES

Laissez refroidir totalement avant de
déplacer ou nettoyer les ustensiles.
Bien que cet ustensile soit adapté au
lave-vaisselle, il est recommandé de
le laver a la main pour conserver

la finition.

Nettoyez l'ustensile de cuisson a
'eau tiéde savonneuse avec un
détergent doux et un chiffon doux;
n’utilisez pas de produits abrasifs;
rincez abondamment et laissez
sécher completement.

Si vous utilisez un lave-vaisselle,
retirez I'ustensile de cuisson dés
gue le cycle est terminé et
séchez-le complétement.

Pour éliminer les taches tenaces,
utilisez un filet en plastique non
abrasif ou un tampon avec de I'eau
chaude savonneuse.

Ne laissez pas tremper I'ustensile
dans I'’eau trop longtemps.

RANGEMENT

Rangez les ustensiles dans un
endroit propre et sec, a I'abri

de 'humidité.

Si vous empilez les ustensiles de
cuisson, placez une couche de
papier entre chacun d’entre eux pour
éviter de les rayer ou de

les endommager.

Backofen oder in der Mikrowelle
sowie zum Frittieren oder zur
Benutzung auf einem Bratrost, auf
offenem Feuer oder auf einem Grill.
Um ein Versengen der weichen
Griffbeschichtung zu verhindern,
stellen Sie Kochgeschirr nicht auf
Kochfeldern ab, die groBer als der
Boden des Geschirrs sind, und lassen
Sie die Flammen nicht an den
Seiten Uberstehen.

Verwenden Sie keine Kochloffel

aus Metall, sondern ausschlief3lich
hitzebestandige Utensilien aus
Kunststoff, Silikon oder Holz.
Schneiden Sie keine Lebensmittel in
Ihrem Kochgeschirr, da dadurch die
Oberflache beschadigt wird.
Beflllen Sie das Kochgeschirr
maximal zu zwei Dritteln.

Lassen Sie Lebensmittel mit

hohem Salzgehalt nicht zu lange

im Kochgeschirr, da es sonst zu
LochfraB kommen kann.

Leeres Kochgeschirr

nicht Uberhitzen.

Lassen Sie |hr Kochgeschirr wahrend
des Gebrauchs nie unbeaufsichtigt
und sorgen Sie fUr gute Bellftung
der Klche.

Keramikkochfelder kbnnen

beim Verschieben von
Kochgeschirr zerkratzt werden.

Um Beschadigungen moglichst

zu verhindern, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es Uber die

ATTENTION

Faites en sorte que les poignées

de l'ustensile ne dépassent pas
au-dessus des plagues chauffantes
adjacentes ou du bord de la

plague de cuisson.

Les poignées de l'ustensile peuvent
chauffer pendant I'utilisation. Veillez
a toujours utiliser des gants de
cuisine résistants a la chaleur pour
déplacer 'ustensile.

Ne laissez pas de liquide bouillir
dans 'ustensile jusqu’a évaporation
compléte, car cela pourrait
provoquer une déformation.
Lorsqu’il est chaud, n’exposez jamais
'ustensile a 'eau froide ou a un
autre liquide.

Si le récipient surchauffe, laissez-le
refroidir a température ambiante
avant de le retirer de la plaque de
cuisson. Vérifiez I'état et la sécurité
de l'ustensile avant de l'utiliser a
nouveau ; si vous constatez des
signes de détérioration, mettez-le au
rebut de maniére appropriée.

VOOR HET

EERSTE GEBRUIK
Grondig met de hand wassen.
HET KOOKGEREI
GEBRUIKEN

Kunnen worden gebruikt op
gas-, elektrische, halogeen-,
keramische en inductiekookplaten.
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Oberflache der Kochfelder zu ziehen.
Schrauben am Kochgeschirr kbnnen
sich mit der Zeit 16sen. Verwenden
Sie zum Festziehen der Schrauben
bei Bedarf einen Schraubenzieher.
Seien Sie besonders achtsam bei den
Schrauben an Glasdeckeln, da durch
zu starkes Anziehen der Deckel
beschadigt werden kann.

REINIGUNG DES
KOCHGESCHIRRS

Lassen Sie das Ofengeschirr nach
Gebrauch vollstandig abkuhlen,
bevor es bewegt oder gereinigt wird.
Obwohl dieses Kochgeschirr
spUlmaschinenfest ist, empfehlen wir,
es per Hand abzuwaschen, um die
Oberflache zu schonen.

Reinigen Sie Ihr Kochgeschirr in
warmem Seifenwasser, das ein mildes
Reinigungsmittel enthalt. Benutzen
Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel oder Schwamme
und spulen und trocknen Sie es
griundlich ab.

Wenn Sie das Kochgeschirr in der
Spulmaschine reinigen, nehmen sie
es unmittelbar nach Beendigung des
Spulvorgangs aus dem Gerat und
trocknen es mit einem weichen

Tuch ab.

Benutzen Sie zur Beseitigung von
hartnackigen Flecken einen nicht-
scheuernden Topfreiniger aus
Kunststoff oder ein Reinigungskissen

che la cucina sia ben ventilata.

Durante 'uso delle pentole o

delle padelle, i piani cottura in
vetroceramica potrebbero graffiarsi.
Per ridurre il rischio di danni,
sollevare e poggiare con cautela il
prodotto piuttosto che trascinarlo
sulla superficie del piano cottura.
Eventuali viti presenti sul prodotto
possono allentarsi nel tempo. In tal
caso, serrarle nuovamente utilizzando
un cacciavite. Prestare attenzione alle
viti sui coperchi in vetro, poiché un
serraggio eccessivo

potrebbe danneggiarli.

PULIZIA DEL PENTOLAME

Prima di spostare o pulire il prodotto,
lasciarlo raffreddare completamente.
Sebbene il prodotto sia lavabile in
lavastoviglie, si consiglia di lavarlo a
mano per preservare la finitura.
Pulire le pentole e le padelle in acqua
calda con un detergente delicato e
un panno morbido; non utilizzare
detergenti aggressivi o

abrasivi; sciacquare e

asciugare accuratamente.

Se si utilizza una lavastoviglie,
togliere le pentole o le padelle non
appena terminato il ciclo di pulizia e
asciugarle accuratamente.

Per rimuovere le macchie ostinate,
utilizzare una spugnetta non abrasiva
in plastica con acqua calda e sapone.
Non lasciare immerse le pentole o le

mit warmem Seifenwasser.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
Uber einen langeren Zeitraum im
Wasser stehen.

AUFBEWAHRUNG

Kochgeschirr nicht feucht in den
Schrank stellen, sondern trocken und
sauber aufbewahren.

Beim Stapeln von Kochgeschirr
jeweils eine Lage Papier dazwischen
legen, um Zerkratzen und
Beschadigungen zu vermeiden.

VORSICHT

Griffe nicht auf die anliegenden
Kochfelder oder den Rand des
Kochfelds Uberstehen lassen.

Die Griffe des Kochgeschirrs
kdnnen bei Gebrauch hei3 werden.
Benutzen Sie stets hitzebestandige
Topfhandschuhe, wenn Sie

es bewegen.

Erhitzen Sie das Kochgeschirr
nicht ohne Inhalt, da dies zu
Materialverzug fahren kann.

Das heifBe Kochgeschirr nicht mit
kaltem Wasser oder anderen kalten
FlUssigkeiten in BerUhrung bringen.
Falls Ihr Kochgeschirr stark
Uberhitzt wurde, lassen Sie es auf
Raumtemperatur abkUthlen, bevor
Sie es vom Kochfeld nehmen.
Untersuchen Sie den Zustand und
die Sicherheit Ihres Kochgeschirrs,
bevor Sie es wieder verwenden. Bei
sichtbarer Beschadigung mussen Sie

padelle nelllacqua per lunghi periodi
di tempo.

COME RIPORRE
ILPRODOTTO

Non conservare il pentolame bagnato
e riporlo in un luogo asciutto e pulito.
Se le pentole e le padelle vengono
conservate impilandole una sull’altra,
separarle attraverso un foglio di carta
onde evitare graffi o danni.

ATTENZIONE

Evitare che le impugnature siano
posizionate in corrispondenza dei
fuochi adiacenti o dei bordi del
piano cottura.

Le impugnature potrebbero
surriscaldarsi durante 'uso, pertanto
€ consigliabile utilizzare sempre
guanti resistenti al calore per
spostare le pentole o le padelle.
Non lasciare che 'acqua evapori
totalmente, onde evitare
deformazioni del prodotto.

Non versare acqua o altri liquidi
freddi all’interno di padelle o
pentole bollenti.

Se il prodotto si surriscalda, lasciarle
raffreddare a temperatura ambiente
prima di toglierlo dal piano cottura.
Esaminare le condizioni e I'integrita
del prodotto prima di riutilizzarlo; in
caso di danni, smaltirlo

con attenzione.

es vorschriftsmaBig entsorgen.

ANTES DEL
PRIMER USO

Lavar a mano cuidadosar,nente.
USO DE LA BATERIA
DE COCINA

Adecuada para usar en placas
eléctricas sdlidas, haldgenas,
radiantes, de induccién y hornillos
de gas.

No se puede utilizar en un horno ni
en un microondas, para la fritura en
abundante aceite, en la parrilla, ni en
un fuego abierto o barbacoa.

Para evitar que se queme el
revestimiento de tacto suave de

las asas, no coloque el utensilio

de cocina sobre anillos de la placa
de coccidn que tengan un tamafo
superior al de la base ni permita que
las [lamas sobresalgan por

los laterales.

Utilice Unicamente utensilios

de plastico, silicona o madera
resistentes al calor; no utilice
utensilios metalicos.

No corte alimentos dentro del
utensilio, ya que se podria dafar

la superficie.

No llene el utensilio al completo.
Deje al menos un tercio de su
capacidad libre.

Evite dejar los alimentos con un alto
contenido de sal en los utensilios de

PRZED )
PIERWSZYM UZYCIEM

Do.k’radnie umyc¢ recznie.
UZYWANIE
NACZYNIA KUCHENNEGO

Nadaje sie do stosowania na
gazowych, elektrycznych,
halogenowych, grzejnych i
indukcyjnych ptytach grzewczych.
Nie nadaje sie do stosowania w
piekarnikach ani mikrofaléwkach, do
smazenia na gtebokim ttuszczu, na
grillu, nad otwartym ogniem ani

na grillu.

Aby uniknac¢ przypalenia powtoki
Soft-Touch na uchwytach, nie nalezy
umieszczac naczynia na ptytach
kuchennych wiekszych niz rozmiar
podstawy naczynia ani pozwalac, aby
ptomienie zachodzity na boki.
Nalezy uzywac wytacznie
zaroodpornych przyboréw
kuchennych z tworzywa sztucznego,
silikonu lub drewna; nie nalezy
uzywac narzedzi metalowych.

Nie nalezy kroi¢ potraw w
naczyniach, poniewaz moze to
uszkodzi¢ ich powierzchnie.

Nie napetnia¢ naczynia wiecej niz na
dwie trzecie pojemnosci.

Nalezy unika¢ pozostawiania

W naczyniach potraw o duzej
zawartosci soli, poniewaz moze to
spowodowac korozje.

cocina, ya que podrian dejar marcas.

No sobrecaliente el utensilio de
cocina vacio.

No deje nunca el utensilio de cocina
desatendido durante su uso y
asegurese de que la cocina esté
bien ventilada.

Las placas vitroceramicas se pueden
rayar al mover los utensilios de
cocina. Para minimizar los dafios,
levante y coloque el utensilio de
cocina en lugar de arrastrarlo por la
superficie de la placa.

Es posible que los tornillos del
utensilio de cocina se aflojen con

el tiempo. Vuelva a apretar los
tornillos un destornillador segun
sea necesario. Tenga cuidado con
los tornillos de las tapas de vidrio,
ya que si los aprieta demasiado, se
puede dafar la tapa.

LIMPIEZA

Dejar enfriar completamente antes
de mover o limpiar.

Aungue este utensilio de cocina

se puede lavar en el lavavajillas, se
recomienda lavarlo a mano para
mantener el acabado.

Limpie el utensilio de cocina con
agua tibia con un detergente suave
y un pafo suave; no utilice
limpiadores fuertes ni abrasivos

ni estropajos; enjuaguelo y
séquelo completamente.

Si utiliza un lavavajillas, retire el

Nie podgrzewac pustych naczyn.
Nigdy nie pozostawiac patelni bez
nadzoru podczas jej uzytkowania.
Nalezy zapewnic¢ dobrag

wentylacje kuchni.

Podczas przesuwania naczyn po
ptycie grzewczej moze dojs¢ do jej
porysowania. Aby zminimalizowad
uszkodzenia ptyty grzewczej, nalezy
podniesc i umiesci¢ naczynie, a nie
przesuwac go po powierzchni ptyty.
Sruby na naczyniach mogg sie

z czasem poluzowad. W razie

potrzeby dokreci¢ sruby wkretakiem.

Nalezy zachowac ostroznosc¢ przy
przykrecaniu srub do szklanych
pokrywek, poniewaz nadmierne
dokrecenie moze spowodowac
uszkodzenie pokrywki.

CZYSZCZENIE
NACZYNIA KUCHENNEGO

Przed przeniesieniem lub
czyszczeniem nalezy odczekad do
catkowitego ostygniecia.

Mimo ze to naczynie nadaje sie do
mycia w zmywarce, zaleca sie mycie
go recznie, aby zachowad

jego wykonczenie.

Naczynie nalezy myc¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem delikatnego
detergentu i miekka sciereczka;

nie nalezy uzywac ostrych lub
$ciernych srodkéw czyszczacych lub
skrobakow; doktadnie sptukac

i osuszyc.

utensilio de cocina tan pronto como
el ciclo haya finalizado y

séquelo completamente.

Para eliminar las manchas dificiles,
utilice una esponja de plastico no
abrasiva con agua templada y jabon.
No deje el utensilio de cocina
sumergido en agua durante largos
periodos de tiempo.

ALMACENAMIENTO

No guarde el utensilio de cocina
humedo; guardelo en un lugar limpio
Yy seco.

Si va a apilar los utensilios de cocina,
cologue una capa de papel entre
ellos para evitar arafiazos o daios.

PRECAUCION

No permita que las asas sobresalgan
por los anillos adyacentes de la placa
ni por el borde de la placa.

Las asas del utensilio de cocina
pueden calentarse durante su uso;
utilice siempre guantes resistentes al
calor para moverlo.

No deje que el utensilio de cocina
hierva en seco, ya que

podria deformarse.

No aplique agua ni liquidos frios si
estd caliente.

Si el utensilio de cocina se
sobrecalienta, deje que se enfrie

a temperatura ambiente antes de
moverlo de la placa. Examine el
estado y la seguridad del utensilio
de cocina antes de volver a utilizarlo;

W przypadku korzystania ze
zmywarki nalezy wyjac¢ naczynie,
gdy tylko cykl zmywania zostanie
zakonczony, i doktadnie je wysuszyc.
Aby usungc uporczywe zabrudzenia,
nalezy uzy¢ miekkiej siatki z
tworzywa sztucznego lub gabki z
ciepta woda z mydtem.

Nie pozostawiac¢ naczynia do
moczenia w wodzie przez

dtuzszy czas.

PRZECHOWYWANIE

Nie przechowywac wilgotnych
naczyn; przechowywac¢ w suchym,
czystym miejscu.

W przypadku uktadania naczyn

w stos, nalezy umiesci¢ warstwe
papieru pomiedzy naczyniami, aby
unikna¢ zarysowan lub uszkodzen.

PRZESTROGA

Nie pozwoli¢, aby uchwyty
zakrywaty przylegajgce do siebie
pierscienie grzewcze lub krawedz
ptyty grzewczej.

Uchwyty naczynia moga

nagrzewac sie podczas uzywania;
do przenoszenia naczynia nalezy
zawsze uzywacd rekawic odpornych
na wysokg temperature.

Nie dopuszczac¢ do wygotowania
zawartosci naczynia, poniewaz moze
to spowodowacd jego wypaczenie.
Nigdy nie wystawia¢ gorgcych
naczyn na dziatanie zimnej wody lub
innego ptynu.

si hay indicios de dafos, deséchelo
con precaucion.

PRIMA DEL
PRIMO UTILIZZO

Lavare a mano accuratamente.

UTILIZZO DEL PENTOLAME

Adatte per 'uso su piastre elettriche
e a gas, fornelli alogeni e radianti
oltre che su fornelli a induzione.
Non adatte per forni o apparecchi
microonde, per fritture, per 'uso con
grill, su barbecue o fiamme vive.
Per evitare di bruciare il morbido
rivestimento sulle impugnature, non
posizionare il prodotto su fornelli

di dimensioni maggiori rispetto alla
loro base o lasciare che le flamme
tocchino i lati.

Utilizzare solo utensili in plastica,
silicone o legno resistenti al calore;
non utilizzare utensili in metallo.
Non tagliare gli alimenti all'interno
delle pentole, poiché cid potrebbe
danneggiarne la superficie.

Non riempire pentole e padelle per
piu di due terzi della sua capacita.
Evitare di lasciare alimenti con

un elevato contenuto di sale nel
prodotto, poiché cio potrebbe
lasciare segni di corrosione.

Non surriscaldare le pentole o le
padelle vuote.

Non lasciare mai incustodito il
prodotto durante 'uso e assicurarsi

W przypadku przegrzania naczynia
przed zdjeciem go z ptyty grzewczej
nalezy odczekad, az ostygnie do
temperatury pokojowej. Przed
ponownym uzyciem nalezy
sprawdzi¢ stan i bezpieczenstwo
naczynia; w przypadku

stwierdzenia uszkodzen nalezy je
ostroznie zutylizowac.





