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Prosimy dokfadnie przeczytaé niniejszq instrukcje i zachowaé jq na przysztosé.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzqdzenh elekirycznych zawsze nalezy stosowaé
podstawowe $rodki ostroznosci.

Przed podtgczeniem urzqdzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzié,
czy napigcie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napigciem w
sieci lokalnej.

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnoéciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajqgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzqdzef, pod warunkiem, ze bedq one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzqdzenia oraz
poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny uzywaé
go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czyscié¢ ani konserwowaé urzqdzenia, chyba ze majq
wiecej niz 8 lat i sq nadzorowane w trakcie tych czynnosci.

Ten produkt nie jest zabawkg.

Ten produkt nie zawiera czeéci, ktére mogq byé serwisowane przez
uzytkownika. Jesli przewdd zasilajqey, wtyczka lub jakakolwiek inna cze$é
urzqdzenia nie dziata prawidtowo lub zostata upuszczona bgdz uszkodzong,
naprawy nalezy powierzy¢ wytqcznie wykwalifikowanemu elektrykowi.
Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazié¢ uzytkownika

na niebezpieczehstwo.

Urzqdzenie i jego przewéd zasilajgcy nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od zrédet ciepta
i ostrych krawedzi, ktére mogq spowodowaé uszkodzenia.

Kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od czeéci urzqdzenia, kiére
mogq sie nagrzewaé podczas pracy.

Urzqdzenie nalezy trzymaé z dala od urzqdzeh emitujgcych ciepto.

Nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani innym plynie.



Nie wolno obstugiwaé urzqdzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawiaé urzqdzenia bez nadzoru po podigczeniu do

sieci elekiryczne;.

Nie nalezy odtqczaé urzgdzenia od zasilaniq, ciggnqc za przewdd - nalezy
wytgczyé urzqdzenie i wyjgé wiyczke recznie.

Nie wolno ciggnqgé ani przenosié urzqdzenia za przewéd zasilajqcy.

Nie wolno uzywaé produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Nie nalezy uzywaé akcesoriéw innych niz dotgczone do zestawu.

Nie nalezy uzywaé urzqdzenia na zewnatrz.

Nie nalezy przechowywaé produkiu w miejscu narazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach

wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwaé urzqdzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotyka¢ zadnych czeéci urzqdzenia, ktére mogq sie nagrzewaé,
ani elementéw grzejnych urzqdzenia, poniewaz moze to spowodowaé
obrazenia ciata.

W przypadku tego urzqdzenia nie nalezy uzywaé przedmiotéw ostrych

lub powodujqcych icieranie. Nalezy uzywaé wylgcznie drewnianej lub
wykonanej z tworzywa sztucznego fopatki odpornej na wysokie temperatury,
aby unikngé uszkodzenia powloki zapobiegajq cej przywieraniu.

Zawsze nalezy odlgczaé urzqdzenie od zasilania po uzyciu, a takze przed
czyszczeniem lub konserwacijq.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania
urzgdzenia nalezy zawsze upewnié sig, ze zostato ono

catkowicie schtodzone.

Zawsze nalezy uzywaé urzqdzenia na stabilnej, odpornej na wysokg
temperature powierzchni, na wysokoéci zapewniajqcej komfort uzytkownika.
Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzgdzenia.
Urzqdzenia nie nalezy obstugiwaé za pomocq zewnetrznego zegara

ani oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, kiéry zostat
dostarczony wraz z urzqdzeniem.

To urzqdzenie jest przeznaczone wytqcznie do uzytku domowego. Nie
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nalezy go uzywaé do celéw komercyijnych.
Pokrywa lub zewnetrzna powierzchnia urzqgdzenia moze sie nagrzewaé
podczas pracy.

Uwaga: Gorgca powierzchnia — nie nalezy dotykaé gorgcych czesci

ani elementéw grzejnych urzqdzenia.
Nalezy uwazaé, aby nie polaé elementu grzejnego wodaq.
Ostrzezenie: urzqdzenie nalezy przechowywaé z dala od
materiatéw tatwopalnych.
Konserwacja
Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacii nalezy odiqczy¢
gofrownice od zrédta zasilania i upewni¢ sie, ze urzqdzenie ostygto.
KROK 1: Obudowe gofrownicy nalezy wytrzeé migkkq, wilgotng szmatkq i
doktadnie osuszyé.
KROK 2: Przypalone fragmenty jedzenia nalezy usunqgé, polewajqc
niewielkq iloéciq cieptej wody z tagodnym detergentem ptyty grzejne pokryte
powtokg zapobiegajgcq przywieraniu, a nastepnie wytrzeé je do czysta
recznikiem papierowym. Jedli kawatki jedzenia sq trudne do usuniecia, nalezy
skorzystaé z miekkiej ggbki.
Nie wolno zanurzaé gofrownicy w wodzie ani innym ptynie.
Do czyszczenia gofrownicy i jej akcesoriéw nie wolno uzywaé silnych
lub $ciernych detergentéw ani drucianych zmywakéw, poniewaz moze to
spowodowaé uszkodzenie powierzchni.
Uwaga: Gofrownice nalezy wyczyscié po kazdym uzyciu.



Pierwsze kroki

Wyimij gofrownice z pudetka.

Usuh pozostate elementy opakowania z gofrownicy.

Umie$¢ elementy opakowania w pudetku i zachowaij je na pdzniej lub zutylizuj w bezpieczny sposéb.

Zawartosé pudetka

Gofrownica do gofréw bgbelkowych

20 rozkéw

Instrukcja obstugi

Opis czesci

Obudowa gérna
Dolna obudowa
Blokada uchwytu

Nienagrzewajqcy sie uchwyt

O M wDd =

Zielony wskaznik zasilania

Czerwony wskaznik gotowosci
Ptyty grzejne pokryte powtokq
zapobiegajgcq przywieraniu

Nézki antyposlizgowe



Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

KROK 1: Nalezy upewni¢ sie, ze gofrownica jest wylqczona i odigczona od zrédha zasilania.
KROK 2: Obudowe gofrownicy nalezy wytrze¢ migkkq, wilgotng szmatkq i doktadnie osuszy¢.

Nie wolno zanurzaé gofrownicy w wodzie ani innym plynie.

Uwaga: przy pierwszym uzyciu gofrownicy moze pojawic sie
nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrétce
ono ustgpi. Nalezy zapewnié odpowiedniq wentylacje wokét gofrownicy.

Uzywanie gofrownicy do gofréw bgbelkowych

Przed kazdym uzyciem na ptyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajqgcq przywieraniu nalezy nanieéé cienkg
warstwe oleju spozywczego, delikatnie wcierajqe jq recznikiem papierowym. Taki zabieg pomoze przedtuzy¢
zywotno$é powloki i zapobiegnie przylepianiu sie gofréw.

KROK 1: Przygotuj ciasto na gofry.

KROK 2: Podiqcz gofrownice do zrédta zasilania i wigcz jq. Zielony wskaznik zapali sie, sygnalizujgc wigczenie
gofrownicy i rozpoczecie nagrzewania.

KROK 3: Rozgrzewaj gofrownice przez ok. 4 minuty. Czerwony wskaznik zapali sie w momencie osiggniecia
wymaganej temperatury.

KROK 4: Ostroznie otwérz pokrywe za pomocq rekawic odpornych na wysokq temperature.

KROK 5: Wlej cze$é przygotowanego ciasta na $rodek dolnej ptyty grzejnej z powtokq zapobiegajgcq
przywieraniu i ostroznie zamknij pokrywe. Aby unikngé rozlania, nalej niewielkq iloéé ciasta na srodek plyty i przed
dodaniem wigkszej iloéci poczekaij, az ciasto réwnomiernie sig rozprowadzi.

KROK 6: Piecz ciasto przez ok. 4=10 minut lub do uzyskania ztocistobrgzowego koloru. Sprawdzaj co jaki$ czas
poziom zarumienienia, delikatnie uchylajgc pokrywe za pomocq rekawic odpornych na wysokq temperature. Nie
nalezy otwiera¢ gofrownicy przed uptywem 4 minut, poniewaz uniemozliwi to formowanie bgbelkéw. W razie
potrzebny gofry mozna piec odrobine diuzej, az do uzyskania pozgdanego poziomu zarumienienia.

KROK 7: Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwdrz pokrywe uzywajqc rekawic kuchennych i wyjmij gofry,
korzystajgc z drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki.

Przygotowujqc wiele porcji gofréw, pamietaj, aby po wyijeciu kazdej z nich zamykaé pokrywe - to pozwoli
utrzymaé temperature.

KROK 8: Wytqcz gofrownice i odiqcz jq od zrédta zasilania. Pozostaw otwartq pokrywe i poczekai,

az gofrownica ostygnie.

Uwaga: Nie nalezy nalewaé nadmiernej iloéci ciasta na ptyty grzejne
pokryte powltokg zapobiegajqgcq przywieraniu, poniewaz ciasto zwigkszy
swojq objeto$é podczas pieczenia. Zaleca si¢ napetnienie kazdego otworu




do poziomu dwéch trzecich ich pojemnosci.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzaé plyty grzejne
pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu. Podczas pieczenia
czerwony wskaznik bedzie wiqczaé sie i wylgczaé, sygnalizujge proces
utrzymywania temperatury.

Uwaga: Podczas pracy nalezy zachowaé ostroznoéé, poniewaz z
wnetrza gofrownicy bedzie wydobywaé sie para.

Ostrzezenie: Podczas pracy gofrownica i plyty grzejne nagrzewaiq sie
do wysokich temperatur. Aby uniknqgé poparzef, nalezy zawsze korzystaé
z rekawic kuchennych.

Wskazéwki i porady

1. W przypadku korzystania z ciasta, nalezy najpierw na ptyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajgeq
przywieraniu powoli wlaé jego niewielkq ilos¢, kiérq nalezy zwiekszyé dopiero po jej réwnomiernym
rozprowadzeniu, co pozwoli unikngé przepetnienia.

2. Przesiewanie suchych sktadnikéw (np. mqki) zapobiegnie powstawaniu grudek w ciescie i pomoze w
uzyskaniu gladkiej konsystencii.

3. W trakcie pieczenia nalezy unikaé otwierania gofrownicy, poniewaz spowoduije to obnizenie temperatury i
uniemozliwi uformowanie sie bgbelkéw.

4. Gdy z gofrownicy przestanie wydobywa¢ sie para, oznacza to, ze gofry sq gotowe.

5. Przed pieczeniem plyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu nalezy zawsze nasmarowaé
olejem spozywczym lub mastem. Zapewni to nie tylko ochrone powtoki zapobiegajqgcej przywieraniv, ale
takze utatwi wyjecie upieczonych gofréw z urzqdzenia.

6. Korzystanie z drewnianych lub wykonanych z tworzywa sztucznego przyboréw kuchennych odpornych na
wysokie temperatury zapewni dodatkowq ochrone powtoki.

7. Jedli masz mato czasu, przygotowuj wszystkie sktadniki z wyprzedzeniem, aby pézniej zajqé sie

tylko pieczeniem.
Przechowywanie

Przed odfozeniem gofrownicy w suche i chtodne miejsce nalezy upewnic¢ sie, ze urzqdzenie jest czyste, chtodne
oraz suche.

Nie wolno owija¢ §ciéle przewodu wokét gofrownicy. Nalezy owingé go luzno, aby unikngé uszkodzenia.
Dane techniczne

Kod produktu: EK2551GPNTFOB Wyiscie: 800-1000 W
Wesiscie: 220-240 V ~ 50/60 Hz



Przepisy

Dzigki gofrownicy do gofréw bgbelkowych mozesz szybko i tatwo
przyrzqdzi¢ domowe gofry. To doskonata przekgska na kazdq okazje.
Mozna podawaé je na éniadanie, lunch a nawet obiad.

Gofry weale nie muszq by¢ stodkie! Warto wyprébowaé¢ przepis na
wytrawne gofry lub zrobi¢ z nich zdrowq przekgske. Mozliwosci jest
mnéstwo — wystarczy dobraé swoje ulubione dodatki. Istieje niezliczona

liczba przepiséw.
Zwykte gofry bgbelkowe
Sktadniki

120 g maki samo-rosnqcej

100 g cukru

2 jajka

50 ml skondensowanego mleka
2 tyzki maki kukurydzianej

1 tyzka stotowa kremu custard w proszku

1 tyzeczka oleju roslinnego

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego
Przygotowanie

Umie$¢ wszystkie sktadniki w duzej misce i mieszaj je do uzyskania ciasta o gtadkiej konsystencji. Ostroznie nalej
niewielkq ilo$¢ ciasta na érodek ptyty grzejnej pokrytej powtokq zapobiegajacq przywieraniu.
Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 4 minuty lub do uzyskania ztotobrgzowego koloru.

Gofry najlepiej jest podawaé w rozku z lodami oraz dowolnymi dodatkami.




Czekoladowe gofry bgbelkowe
Sktadniki

120 g mgki samo-rosnqce;j

100 g cukru

2 jajka

50 ml skondensowanego mleka
2 tyzki maki kukurydzianej

1 tyzka stotowa kakao w proszku

1 tyzeczka oleju roslinnego
Przygotowanie

Umie$¢ wszystkie sktadniki w duzej misce i mieszaj je do uzyskania ciasta o
gtadkiej konsystencii. Ostroznie nalej niewielkq iloé¢ ciasta na $rodek ptyty
grzejnej pokrytej powtokq zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 4 minuty lub do uzyskania

ztotobrgzowego koloru.

Gofry najlepiej jest podawaé w rozku z lodami oraz dowolnymi dodatkami.
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Propozycje przepiséw na gofry na stodko

Nadzienia

Lody waniliowe
Podwadjne lody czekoladowe

Lody matcha
Dodatki

Truskawki
Maliny

Jagody

Banan

Mango
Orzechy pekan
Posiekane orzechy laskowe
Kokos
Migdaty
Popcorn toffi
Stodki popcorn
Popcorn solony
Kréwki

Polewy

Solony karmel

Krem czekoladowo-orzechowy

Syrop cukrowy

Swiezo ubita $mietana
Mrozony jogurt

Sorbet truskawkowy

Ciastka

Rurki czekoladowe

Zelki truskawkowe

Zelki gumisie

Herbatniki

Wiérki czekoladowe
Kolorowa posypka cukrowa
Jogurtowe dropsy

Granola

Kawatki ciasta czekoladowego

Minipianki marshmallow

Cukier puder

Sos butterscotch
Misd

Sos malinowy

Propozycje przepiséw na wytrawne gofry

Nadzienia

Awokado i jajecznica

Rwana wedzona wieprzowina z grilla

toso$ wedzony z serkiem kremowym

Ser z szynkq

Petne $niadanie angielskie (jaja, parédwki, bekon, fasola i

placki ziemniaczane)



Symbol przekreslonego kosza na $mieci na tym produkcie oznacza, ze w przypadku
zaprzestania korzystania ze sprzetu bqdz jego zuzycia nalezy go utylizowaé w sposéb
przyjazny dla rodowiska. —

Aby dowiedzie¢ sig, gdzie mozna oddaé sprzet do recyklingu nalezy skontaktowaé sie z

przedstawicielami wtadz lokalnych.
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