Urzadzenie wielofunkcyjne
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Prosimy doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje i zachowac ja na przysztos¢.
Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac
podstawowe $Srodki ostroznosci.

Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z
napieciem w sieci lokalne;j.

To urzadzenie moze by¢ uzywane i czyszczone przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego
urzadzenia oraz poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

To urzadzenie nie jest zabawka. Nie powinny sie nim bawi¢ dzieci.

Ten produkt nie zawiera czesci, ktére moga by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub jakakolwiek inna
czes¢ urzadzenia nie dziata prawidtowo lub zostata upuszczona badz
uszkodzona, naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazi¢
uzytkownika na niebezpieczenstwo.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet
cieptfa i ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.
Przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktore
moga sie nagrzewac podczas pracy.

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujacych ciepto.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do

sieci elektrycznej.

Nie nalezy odtgczac¢ urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy
wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

Nie wolno ciaggna¢ ani przenosic¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

W przypadku tego urzagdzenia nie nalezy uzywac przedmiotéw ostrych lub
powodujacych Scieranie. Nalezy uzywac wytgcznie drewnianej lub wykonanej
z tworzywa sztucznego topatki odpornej na wysokie temperatury, aby
uniknac¢ uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriéw nalezy wytaczy¢
urzadzenie i odtgczy¢ je od zasilania sieciowego.




Zawsze po uzyciu wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka. Zanim

przystapisz do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania poczekaj,

az urzadzenie ostygnie.

Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara

ani oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry zostat

dostarczony wraz z urzagdzeniem.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie

nalezy go uzywac do celéw komercyjnych.

Urzadzenie jest wyposazone w polaryzowang wtyczke (jeden wtyk jest

szerszy od drugiego). Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia prgdem

elektrycznym, wtyczka ta moze zosta¢ wsadzona do gniazda z

polaryzacja tylko w jeden sposéb. Jesli wtyczka nie pasuje do gniazda,

odwrdc ja. Jesdli nadal nie pasuje, skontaktuj sie z wykwalifikowanym

elektrykiem. Nie wolno w zaden sposéb modyfikowac wtyczki.

Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy.

& Przestroga: Goraca powierzchnia - nie nalezy dotykac goracych
czesci ani elementéw grzejnych urzadzenia.

Nalezy uwaza¢, aby nie pola¢ elementu grzejnego woda.

Ostrzezenie: Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od

materiatow tatwopalnych.

Konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtaczy¢
urzadzenie wielofunkcyjne od zasilania i poczeka¢, az catkowicie
ostygnie. Przed przystagpieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtaczyc
przewdd zasilajacy.

KROK 1: przetrzyj obudowe urzadzenia wielofunkcyjnego i ptyte
grzejna pokryta powtoka zapobiegajaca przywieraniu miekka, wilgotna
szmatka i doktadnie wysusz.

KROK 2: umyj szklang pokrywe w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu, a nastepnie wyptucz i doktadnie osusz. Upewnij sie, ze
termostat nie ma kontaktu z woda.

KROK 3: usun przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyte pokryta
powtoka zapobiegajaca przywieraniu niewielka iloscig cieptej wody
zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie wytrzyj ja do czysta
papierowym recznikiem. Jesli kawatki jedzenia sg trudne do usuniecia,
skorzystaj z miekkiej gabki.

Nie wolno zanurzac urzadzenia wielofunkcyjnego w wodzie ani innym ptynie.
Do czyszczenia urzadzenia i jego akcesoriéw nie wolno uzywac silnych
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lub sciernych detergentéw ani drucianych zmywakoéw, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie powierzchni.
Uwaga: urzadzenie wielofunkcyjne nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Opis czesci

&>

1. Jednostka gtéwna rodzinnego Ptyta grzejna pokryta powtoka
urzadzenia wielofunkcyjnego zapobiegajaca przywieraniu

2. Przewdd zasilajacy z 5. Lampka kontrolna
regulowanym termostatem 6. Nienagrzewajace sie uchwyty
3. Pokretto regulacji temperatury 7. Pokrywa
8. Uchwyt pokrywy

Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

KROK 1: nalezy upewnic sie, ze urzadzenie wielofunkcyjne jest wytaczone i odtagczone od zrédta
zasilania. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia wielofunkcyjnego przetrzyj ptyte grzejna pokryta
powtoka zapobiegajaca przywieraniu wilgotng szmatka i dokfadnie osusz.

KROK 2: umyj szklang pokrywe w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu; wyptucz i doktadnie osusz.
Nie wolno zanurza¢ urzadzenia wielofunkcyjnego w wodzie ani innym ptynie.

Do czyszczenia urzadzenia wielofunkcyjnego i jego akcesoriéw nie wolno uzywac silnych lub sciernych
detergentéw ani drucianych zmywakoéw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Uwaga: przy pierwszym uzyciu urzadzenia wielofunkcyjnego moze
pojawic sie nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko
normalne i wkrétce ustapi. Nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje
wokét urzadzenia wielofunkcyjnego.




Korzystanie z rodzinnego urzadzenia wielofunkcyjnego

KROK 1: podtacz przewdd zasilajacy, prawidtowo wsuwajac go do gniazda zasilania z boku
urzadzenia. Sprawdz, czy jest catkowicie wcisniety, dobrze osadzony i czy wszystkie potaczenia

sg suche. Przewod zasilajacy nalezy wktadac wytacznie, gdy pokretto regulacji temperatury jest
skierowane w goére. Nie wolno podiacza¢ przewodu zasilajacego, jesli jakiekolwiek elementy sa mokre.
KROK 2: Przygotuj sktadniki przyrzadzanej potrawy.

KROK 3: podfacz urzadzenie do zrédta zasilania i wiacz je.

KROK 4: wybierz zadana moc grzania, obracajac pokretto regulacji temperatury zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara. Upewnij sie, ze numer ustawienia mocy grzania jest ustawiony w jednej linii z
kontrolka w ksztatcie strzatki. Podczas nagrzewania sie urzadzenia kontrolka sie zaswieci.

KROK 5: rozgrzej urzadzenie wielofunkcyjne, ustawiajac moc grzania 1 na ok. 1 minute. Po
osiggnieciu zadanej temperatury kontrolka zgasnie.

KROK 6: umies¢ przygotowane skfadniki na ptycie grzejnej pokrytej powtoka

zapobiegajaca przywieraniu.

KROK 7: gotuj przez wymagany czas zalezny od rodzaju sktadnikéw i stosowanej mocy

grzania. W trakcie korzystania z urzadzenia lampka kontrolna bedzie wiaczac sie i gasna¢, aby
zasygnalizowag, ze urzadzenie wielofunkcyjne utrzymuje wybrana temperature.

KROK 8: po zakonczeniu gotowania zdejmij jedzenie za pomocg odpornej na temperature
plastikowej lub drewnianej topatki.

KROK 9: aby wyfaczy¢ urzadzenie wielofunkcyjne, obré¢ pokretto regulacji temperatury w lewo
do pozyc;ji,0"

KROK 10: wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke urzadzenia wielofunkcyjnego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az ostygnie. Po ostygnieciu odtacz przewdd zasilajacy od urzadzenia
wielofunkcyjnego i przechowuj go w bezpiecznym miejscu.

Uwaga: przed rozpoczeciem gotowania nalezy zawsze rozgrzac ptyte
grzejna pokryta powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Przed kazdym uzyciem na ptyte grzejng nalezy naniesc¢ cienka
warstwe oleju spozywczego, delikatnie wcierajac go recznikiem
papierowym. Pomoze to przedtuzyc¢ okres eksploatacji powtoki
zapobiegajacej przywieraniu.

W trakcie korzystania lampka kontrolna bedzie wiaczac sie i gasna¢,
aby zasygnalizowa¢, ze urzadzenie utrzymuje wybrang temperature.
Przestroga: podczas pracy ptyta grzejna nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury.

Aby unikna¢ obrazen, nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Ostrzezenie: zachowaj ostroznos¢ podczas gotowania — urzadzenie
wielofunkcyjne moze emitowac pare.

Przechowywanie

Przed odtozeniem urzadzenia wielofunkcyjnego w suche i chtodne miejsce nalezy upewnic sie,
Ze urzadzenie jest czyste, chtodne oraz suche.

Nie wolno owijac scisle przewodu wokét urzadzenia wielofunkcyjnego. Nalezy owina¢ go luzno,
aby unikna¢ uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK4247GVDEEU7
Wejscie: 220-240V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 1500 W
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Klopsiki z sosem pomidorowym

Sktadniki

Klopsiki

1500 g mielonej wotowiny 2 jajka 6 tyzek oliwy z oliwek

2 mate cebule, obrane i 2 zabki czosnku, obrane 4 tyzki posiekanych ziét
drobno posiekane i rozgniecione Sél i pieprz do smaku

Sos pomidorowy

4 puszki po 400 g 2 duze cebule, obrane i 2 kostki rosotowe wotowe
krojonych pomidoréw drobno posiekane 4 tyzki purée pomidorowego
300 g swiezego startego 2 zabki czosnku, obrane Sél i pieprz do smaku
sera mozzarella i rozgniecione

Przygotowanie

Rozgrzewaj urzadzenie wielofunkcyjne przy ustawieniu mocy grzania 1 przez ok. 1 minute;
posmaruj olejem ptyte grzejng pokryta powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Wymieszaj cata cebule i czosnek. Smaz do zmigkczenia i uzyskania lekko ztocistego koloru.
Podziel na dwie czesci, odtéz na bok i poczekaj, az ostygna.

W misce wymieszaj mieso mielone z potowg zimnej mieszanki cebuli i czosnku. Uzyj jajka do
potaczenia skfadnikéw, a nastepnie dopraw solg i pieprzem.

Z mieszaniny uformuj ok. 33 okragte kulki.

Rozgrzewaj urzadzenie wielofunkcyjne przez ok. 1 minute przy ustawieniu mocy grzania 1.
Zwieksz moc grzania na ustawienia 2 przed dodaniem kulek. Nastepnie smaz je przez okoto
8 minut na kazdej stronie lub do uzyskania bragzowego koloru. Nie rozgotuj klopsikéw na

tym etapie.

Dodaj pozostata mieszanke cebuli i czosnku, a takze pomidory w kawatkach, ser mozzarella,
purée pomidorowe i kostki rosofowe.

Mieszaj, az klopsiki zostana dokfadnie pokryte sktadnikami, a nastepnie gotuj na wolnym ogniu
na ustawieniu mocy grzania 2 przez okoto 10-15 minut lub do momentu, gdy klopsiki beda
doktadnie ugotowane.
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Paella z kurczakiem i chorizo
Sktadniki
400 g swiezych, obranych 4 zabki czosnku, obrane i Vs peczka natki pietruszki,
krewetek, surowych drobno posiekane drobno posiekana
400 g ryzu paella lub 2 cebule, obrane i posiekane 1300 ml wrzacej wody
risotto, niegotowanego 2 czerwone papryki, pokrojone 2 tyzki oliwy z oliwek
200 g mrozonego grochu 2 kostki rosotowe drobiowe 2 tyzki wedzonej papryki
140 g kietbasy chorizo, 1 ¢wiartka cytryny 2 tyzki puree pomidorowego
grubo posiekanej 2 marchewki, obraneii
4 udka z kurczaka, bez skory drobno posiekane
i bez kosci

Przygotowanie

Rozgrzewaj urzadzenie wielofunkcyjne przy ustawieniu mocy grzania 1 przez ok. 1 minute;
posmaruj olejem ptyte grzejng pokryta powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Wymieszaj czosnek, cebule, marchew, pietruszke, chorizo, kurczaka i papryke. Smaz przez ok.

5 minut.

Pokrusz kostke bulionowg i dodaj do mieszaniny, a nastepnie dodaj papryke i

przecier pomidorowy.

Zwieksz temperature do ustawienia mocy grzania 2. Dodaj ryz i mieszaj, az zostanie doktadnie
przykryty innymi sktadnikami.

Wilej 1000 ml wrzacej wody, dodaj sél i pieprz do smaku i zatéz pokrywe na urzadzenie wielofunkcyjne.
Gotuj przez ok. 25 minut, mieszajac od czasu do czasu. Upewnij sie, ze pozostata wystarczajaca
ilos¢ wody do ugotowania ryzu; w razie potrzeby dodaj wiecej wody.

Po okoto 25 minutach wmieszaj groszek i krewetki, zatéz pokrywe i gotuj przez kolejne 10 minut,
az krewetki sie doktadnie ugotuja.

Przypraw lis¢mi pietruszki i kawatkiem cytryny.
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Stir-fry z wotowing i brokutami

Sktadniki

4 steki z poledwicy wotowej 2 zabki czosnku, obrane gar$¢ orzechéw nerkowca

po 300 g, pokrojonych na paski i drobno posiekane 8 tyzek ciemnego

(z usunietym ttuszczem) 2 czerwone papryczki chili, bez  sosu sojowego

400 g brokutéw z ziaren, doktadnie posiekanych 2 tyzki oliwy z oliwek
delikatna todyga kawatek swiezego imbiru o 4 tyzeczki oleju sezamowego
2 czerwone cebule, obrane grubosci 4 cm, obrany i Sél i pieprz do smaku

i posiekane drobno posiekany Makaron jajeczny do podania

Przygotowanie

Rozgrzewaj urzadzenie wielofunkcyjne przy ustawieniu mocy grzania 1 przez ok. 1 minute;
posmaruj olejem ptyte grzejng pokryta powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Smaz cebule, czosnek, imbir i chili w oleju przez okoto 5 minut, mieszajac od czasu do czasu.
Dodaj brokuty i gotuj przez kolejne 5-10 minut pod przykryciem, az brokuty lekko zmiekna.
Zwieksz moc grzania na ustawienie 2 i dodaj wotowine pokrojona w paski. Gotuj bez pokrywy, az
wotowina lekko sie przyrumieni (ok. 3-5 minut). Uwazaj, aby nie rozgotowac wotowiny.
Przypraw solg i pieprzem, a nastepnie dodaj sos sojowy, oleju sezamowy i orzechy nerkowca.
Doktadnie wymieszaj wszystkie sktadniki i smaz przez ok. 5-10 minut.

Podczas gotowania wtéz makaron jajeczny do garnka z wrzaca woda, postepujac zgodnie z
instrukcjami dofgczonymi do opakowania. Odlej wode i odtéz makaron na bok.

Po doktadnym ugotowaniu stir-fry z wotowing podaj danie z makaronem.

Francuskie tosty

Sktadniki

4 kawatki pieczywa brioche 80 ml mleka pétttustego 1 tyzeczka cynamonu
2 jajka 2 tyzeczki masta

Przygotowanie

W duzym naczyniu lub w misce ubij razem jajka, mleko i cynamon. Ubijaj, az do doktadnego
pofaczenia sktadnikow.

Zanurz kazda kromke broszki w mieszance na tak dtugo, az jg wchtonie.

Rozgrzej urzadzenie wielofunkcyjne, ustawiajac moc grzania 1 na ok. 1T minute, a nastepnie
dodaj masto.

Po roztopieniu masta zwieksz ustawienie mocy grzania na 2 i umie$¢ kromki brioszki na ptycie
pokrytej powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Smaz do przyrumienienia, a nastepnie odwrdc¢ na druga strone (ok. 2-3 minuty po kazdej
stronie). Uwazaj, aby nie przypali¢ brioszki.

Skrop syropem do podania.
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. Wielka Brytania.

Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sie z naszym dziatem
obstugi klienta na stronie www.gilesandposner.com.

Przygotuj dowdd dostawy, poniewaz wymagane bedg umieszczone tam informacje.

Jesli chcesz zwrdcic ten produkt, zwré¢ go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktérego zostat
zakupiony (zgodnie z warunkami sprzedawcy).

Gwarancja

Wszystkie produkty zakupione jako nowe s objete gwarancja producenta. Okres gwarancji rézni
sie w zaleznosci od produktu. W przypadku przedstawienia akceptowalnego dowodu zakupu
firma Giles and Posner oferuje standardowa gwarancje, ktérag mozna zrealizowac u sprzedawcy
detalicznego w ciggu 12 miesiecy od daty zakupu. Ma ona zastosowanie tylko wtedy, gdy
produkty byly uzywane zgodnie z ich przeznaczeniem i do uzytku domowego. Nieprawidtowe
uzycie lub demontaz produktéw spowoduje utrate gwarangji.

W ramach gwarancji podejmujemy sie bezptatnej naprawy lub wymiany wszelkich czesci, ktére
zostang uznane za wadliwe. W przypadku, gdy nie jestesmy w stanie zapewni¢ wymiany na
doktadnie taki sam produkt, zaoferujemy podobne urzadzenie lub zwrot kosztéw. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzen spowodowanych codziennym zuzyciem ani materiatéw eksploatacyjnych,
takich jak wtyczki, bezpieczniki itp.

Nalezy pamieta¢, ze powyzsze warunki moga by¢ od czasu do czasu aktualizowane, dlatego
zalecamy ich sprawdzanie podczas odwiedzin w naszej witrynie.

Zadne z postanowien niniejszej gwarancji ani instrukcji tego produktu nie wyklucza, nie
ogranicza ustawowych praw uzytkownika ani w zaden inny sposéb na te prawa nie wptywa.

juz diuzej uzywane lub ulegnie zuzyciu. Aby uzyskac szczegétowe informacje na temat

Umieszczony na produkcie przekreslony symbol pojemnika na odpady oznacza, ze
urzadzenie nalezy zutylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska, gdy nie bedzie ono
miejsca utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami. —




Wyprodukowano przez:
UP Global Sourcing UK Ltd,
Victoria Street, Manchester
OL9 0DD. Wielka Brytania.
Wyprodukowano w Chinach.
Zaleca si¢ zachowac instrukcje do pézniejszego wykorzystania.

Wyprodukowano w Chinach.
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