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Gem vejledningen til fremtidig reference.
Sikkerhedsvejledning

Ved brug af elektriske apparater skal de grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltninger altid fglges.

Kontrollér, at den angivne netspaending pa typeskiltet er i
overensstemmelse med det lokale netvaerks spaending, for du slutter
apparatet til stikkontakten.

Born fra 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden kan kun bruge dette apparat, hvis
de er blevet vejledt eller instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
involverede risici.

Barn ber vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Medmindre bgrn er zldre end 8 ar og under opsyn, ma de ikke udfgre
renggring eller brugervedligeholdelse.

Dette apparat er ikke legetgj.

Dette apparat har ingen brugerudskiftelige dele. Hvis stramledningen eller
en del af apparatet er defekt, eller hvis den er blevet tabt eller beskadiget, er
det kun kvalificeret personale, som bgr udfare reparationer. Forkert udferte
reparationer kan udsaette brugeren for risiko for personskade.

Hold apparatet og netledningen uden for barns raekkevidde.

Hold apparatet uden for barns raekkevidde, ndr det er taendt eller er ved at
kole ned.

Hold apparatet og netledningen vaek fra varme eller skarpe kanter, der kan
forarsage skader.

Hold netledningen vaek fra dele af apparatet, der kan blive varme

under brug.

Hold apparatet vaek fra andre apparater, der udsender varme.

Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

Brug ikke apparatet med vade haender.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er sluttet til stikkontakten.
Tag ikke apparatet ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen. Sluk for
det, og tag stikket ud med handen.

Du ma ikke traekke i eller baere apparatet ved at holde i netledningen.

Brug ikke apparatet til andre formal end det tilsigtede.

Brug ikke andre tilbehgrsdele end dem, der fulgte med enheden.

Brug ikke apparatet udenders.

Opbevar ikke apparatet i direkte sollys eller under forhold med

hgj luftfugtighed.




Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
Rar ikke ved nogen dele af apparatet, der kan blive varme under brug, eller
ved apparatets varmekomponenter, da dette kan forarsage personskade.
Brug ikke skarpe eller ridsende genstande sammen med dette apparat.
Brug kun varmebestandige plast- eller treespatler for at undga at
beskadige slip-let-belaegningen.
Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten, for du udskifter eller
monterer tilbehgr.
Tag altid stikket ud af apparatet efter brug og for enhver form for renggring
eller vedligeholdelse foretaget af brugeren.
Serg altid for, at apparatet er kglet helt af efter brug inden rengering,
vedligeholdelse eller opbevaring.
Brug altid apparatet pa et stabilt, varmebestandigt underlag i en hgjde, der
er behagelig for brugeren.
Det anbefales ikke at bruge en forlaengerledning sammen med apparatet.
Dette apparat ma ikke betjenes ved hjzelp af en anden ekstern timer eller et
andet separat fernbetjeningssystem end det, der fulgte med apparatet.
Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Det bar ikke anvendes
til kommercielle formal.
Apparatets ydre overflade kan blive varm under brug.
Forsigtig: Varm overflade - ror ikke ved de varme dele pa apparatet
eller ved apparatets varmekomponenter.
Serg for ikke at haelde vand pa varmelegemet.
Advarsel: Hold apparatet vaek fra braendbare materialer.
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Pleje og vedligeholdelse

Inden rengering eller vedligeholdelse skal du tage vaffeljernet ud af
stikkontakten og kontrollere, at det er helt kgalet af.

TRIN 1: Tor vaffeljernets hoveddel af med en blad, fugtig klud, og

lad det tarre helt.

TRIN 2: Fjern fastbreendte madrester ved at komme en lille smule varmt vand
blandet med et mildt reng@ringsmiddel pa slip-let-varmepladerne, og ter
dem derefter af med et papirhandklaede eller en ikke-slibende grydesvamp.
Vaffeljernet ma ikke nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

Brug aldrig skrappe eller slibende rengaringsmidler eller skuresvampe til
renggring af vaffeljernet, da dette kan beskadige overfladen.

Bemaerk: Vaffeljernet skal rengares efter hver brug.

Beskrivelse af dele

Red stremindikator
Gron klar-indikator
Slip-let-varmeplader
Skridsikre fedder

Hjerteformet vaffeljern, hoveddel
@verste hus

Nederste hus

Lasehandtag
Cool-touch-hdndtag
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Brugsanvisning
Inden forstegangsbrug

TRIN 1: Kontrollér, at vaffeljernet er slukket, og at stikket er taget ud af stikkontakten.
TRIN 2: Tor vaffeljernets hoveddel af med en blgd, fugtig klud, og lad det tarre helt.
Vaffeljernet ma ikke nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

Bemezerk: Nar du bruger vaffeljernet for farste gang, kan der opsta lidt
rog eller en svag lugt. Dette er normalt og vil hurtigt forsvinde. Serg for
tilstraekkelig ventilation omkring vaffeljernet.

Brug af det hjerteformede vaffeljern

Pafer forsigtigt slip-let-varmepladerne et tyndt lag madlavningsolie for brug, og gnub det forsigtigt
ind med en papirserviet. Dette vil hjeelpe med til at forlaenge slip-let-belaegningens levetid og
forhindre vaflen i at saette sig fast.

TRIN 1: Bland vaffeldejen.

TRIN 2: Tilslut vaffeljernet til stikkontakten, og teend den. Den rade strgmindikator lyser for at angive,
at vaffeljernet er teendt og udferer forvarmning.

TRIN 3: Forvarm vaffeljernet i ca. 3 minutter. Den grenne klar-indikator lyser, nar den pakraevede
temperatur er naet.

TRIN 4: Abn forsigtigt laget med grillhandsker pa.

TRIN 5: Haeld en lille smule dej pa den nederste vaffelplade, og fyld hver hjerteformet fordybning.
For at undga spild skal du langsomt heelde dej midt i hver fordybning og vente p3, at den fordeler sig
jeevnt, for du tilseetter mere og lukker laget.

TRIN 6: Bag i ca. 3-5 minutter eller indtil vaflen er gyldenbrun. Kontrollér regelmaessigt ved forsigtigt
at abne laget. Hvis det er ngdvendigt, skal du fortsaette med at tilberede vaflerne, indtil de far den
onskede farve.

TRIN 7: Nar tilberedningen er afsluttet, skal du forsigtigt abne laget og fierne vaflerne med en
varmebestandig plast- eller treespatel.

Nar du laver flere portioner vafler, skal du lukke laget efter hver bagning for at opretholde varmen.
TRIN 8: Sluk for vaffeljernet, og tag stikket ud af stikkontakten. Lad laget sta abent, sa det kan kgle af.

Bemezerk: Overfyld ikke fordybningerne. Dejen udvider sig under
tilberedning. Det anbefales at fylde hver fordybning op til %/,.

Forvarm altid slip-let-varmepladerne, inden du pabegynder bagningen.
Under brug teender og slukker den grenne klar-indikator for at angive, at
vaffeljernet opretholder temperaturen.
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Forsigtig: Veer forsigtig under bagningen. Vaffeljernet udsender damp. -
Advarsel: Vaffeljernet og varmepladerne bliver meget varme under brug. E
Brug altid grillhandsker for at undga skader.
Rad og tips
1. Undga spild ved at tilseette ingredienserne i midten af hver fordybning.
2. Start med langsomt at haelde en lille maengde dej pa slip-let-varmepladen, og vent p3, at
den fordeles jeevnt, fer du haelder mere p3, sa du ikke risikerer at overfylde vaffeljernet.
3. Hvis du sigter terre ingredienser, som f.eks. mel, far du en mere ensartet konsistens, og du
undgar klumper.
4. Undga at abne vaffeljernet under bagningen, da dette lukker varme ud.
5. Den bedste indikator for, hvornar vaflerne er klar, er, nar der ikke leengere kommer damp ud
af vaffeljernet.
6. Brug altid smer eller madolie pa slip-let-varmepladerne. Pa den made beskytter du
slip-let-belaegningen, og det bliver ogsa nemmere at fierne de feerdige vafler.
7. Brug af varmebestandige plastik- eller traeredskaber er med til at beskytte slip-let-belaegningen.
8. Dukan forberede ingredienserne pa forhand og tilberede vaflerne i portioner for at spare tid.
Opbevaring
Kontrollér, at vaffeljernet er afkglet, rent og tert, inden det opbevares pa et keligt, tort sted.
Rul aldrig ledningen teet omkring vaffeljernet. Rul lest sammen for at undga skader.

Specifikationer

Produktkode: EK3558GLDL
Input: 220-240V ~ 50-60 Hz
Output: 750 W




*Alle billeder af opskrifter i
denne brugervejledning er
kun ment som illustrationer...
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Almindelige vafler

Ingredienser

280 g hvedemel 125 ml vegetabilsk olie 1 tsk. kanel
2 store g 3 spsk. sukker 5 tsk. salt
(hvide og blomme adskilt) 1 spsk. bagepulver

500 ml maelk 1 tsk. vaniljeekstrakt

Fremgangsmade

Seet de slip-let-belagte varmeplader i, og forvarm vaffeljernet. Smer varmepladerne med smer,
eller givdem et tyndt lag madlavningsspray.

Sigt mel og bagepulver i en stor skal, og rer derefter sukker, salt og kanel i.

Pisk aeggehviderne med en handmixer i en anden skal, indtil der dannes stive toppe, og stil dem
derefter til side.

Bland seggeblommer, vegetabilsk olie, maelk og vaniljeekstrakt i en tredje skal.

Tilseet eeggeblommeblandingen til de terre ingredienser, og bland det godt sammen. Vend
derefter eeggehviderne i for at lave en jeevn, tyk dej.

Heeld forsigtigt dejen i fordybningerne pa varmepladerne. Fyld hver fordybning %. Luk
vaffelpopjernet, og bag i ca. 5-6 minutter, eller indtil vaflerne er gyldne.

Fjern forsigtigt vaflerne med en varmebestandig plast- eller traespatel. Server med det samme
med din foretrukne topping.

Chokoladevafler

Ingredienser

190 g hvedemel 250 ml maelk 3 spsk. usgdet

100 g hvidt sukker 4 spsk. smeltet smor og kakaopulver

75 g flormelis 1 spsk. blgdt smar 2 tsk. salt

2 &g 3 spsk. bagepulver 4 tsk. vaniljeekstrakt
Fremgangsmade

Seet de slip-let-belagte varmeplader i, og forvarm vaffeljernet. Smer varmepladerne med smer,
eller giv dem et tyndt lag madlavningsspray.

Sigt mel og bagepulver i en stor skal, og ror derefter sukker, salt og kakaopulver i.

Ror det smeltede smer, flormelis, vaniljeekstrakt og maelk sammen i en anden skal.

Tilseet de vade ingredienser til de terre ingredienser, og bland grundigt for at lave en jeevn,

tyk dej.

Haeld forsigtigt dejen i fordybningerne pa varmepladerne. Fyld hver fordybning %. Luk
vaffelpopjernet, og bag i ca. 5-6 minutter, eller indtil vaflerne er gyldne.

Fjern forsigtigt vaflerne med en varmebestandig plast- eller traespatel. Server med det samme
med din foretrukne topping.




Idéer til topping

«  Smeltet chokolade og drys +  Chokoladesauce og hakkede ngdder
+  Smeltet chokolade og jordbaer «  Chokoladesauce og karamelstykker

«  Smeltet chokolade og skumfiduser . Chokoladesauce og knuste smakager
«  Peanutbutter og chokoladeknapper «  Banan og karamelsauce

«  Kanelpulver «  Frisk yoghurt og baer

+  Flormelis + Isog bar

Veganske vafler

Ingredienser

100 g hvedemel 4 spsk. vegansk smeor 1 tsk. vaniljepasta
100 g fuldkornsmel 3 spsk. gyldent strasukker 4 tsk. salt

250 ml mandelmaelk 2 spsk. bagepulver

Fremgangsmade

Seet de slip-let-belagte varmeplader i, og forvarm vaffeljernet. Smer varmepladerne med smer,
eller givdem et tyndt lag madlavningsspray.

Sigt hvedemel, fuldkornsmel og bagepulver i en stor skal, og rer derefter sukker og salt i.

Rer det veganske smar, vaniljepasta og mandelmaelk sammen i en anden skal.

Tilseet de vade ingredienser til de terre ingredienser, og bland grundigt for at lave en jeevn,

tyk dej.

Haeld forsigtigt dejen i fordybningerne pa varmepladerne. Fyld hver fordybning %. Luk
vaffelpopjernet, og bag i ca. 5-6 minutter, eller indtil vaflerne er gyldne.

Fjern forsigtigt vaflerne med en varmebestandig plast- eller traespatel. Server med det samme
med din foretrukne topping.

Idéer til vegansk topping

«  Smeltet vegansk chokolade og jordbaer «  Flormelis og baer
+  Smeltet vegansk chokolade og +  Smer og marmelade
veganske skumfiduser «  Maelkefri yoghurt og baer

+  Mandelsmegr og veganske chokoladeknapper <  Banan og veganske chokoladeknapper
+  Kanelpulver « Mzelkefriis og baer
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strae 5,
51149 Ko6In, Germany.

Hvis dette produkt ikke nar frem til dig i en acceptabel tilstand, bedes du kontakte vores
kundeserviceafdeling pa https://www.upgs.com/giles-posner/.

Du skal have din felgeseddel ved handen, da du far brug for oplysninger fra den.

Hvis du gnsker at returnere dette produkt, bedes du returnere det til den forhandler, det blev
kabt hos, sammen med din kvittering (underlagt forhandlerens vilkar og betingelser).

Garanti

Alle produkter, der er kgbt fra ny, er underlagt garanti fra producenten. Garantiperioden varierer
afhaengigt af produktet. Hvor der kan fremlaegges et rimeligt kebsbevis, giver Giles & Posner

en standardgaranti pa 12 maneder fra kgbsdatoen hos forhandleren. Dette gaelder kun, nar
produkterne er blevet anvendt som anvist til den tilsigtede brug i hjemmet. Enhver form for
misbrug eller demontering af produkter vil ugyldiggere enhver garanti.

I henhold til garantien forpligter vi os til at reparere eller udskifte eventuelle defekte dele uden
beregning. | tilfeelde af, at vi ikke kan levere en ngjagtig erstatning, vil du blive tilbudt et lignende
produkt, eller du vil fa udgifterne refunderet. Eventuelle skader som folge af daglig slitage er ikke
daekket af denne garanti, hvilket ogsa geaelder forbrugsvarer, som f.eks. stik, sikringer osv.

Bemaerk, at ovenstdende vilkdr og betingelser kan blive opdateret fra tid til anden, og vi
anbefaler derfor, at du tjekker disse, hver gang du besgger webstedet.

Intet i denne garanti eller i instruktionerne vedrgrende dette produkt udelukker, begraenser eller
pavirker dine lovmaessige rettigheder pa nogen made.

Det overstregede skraldespandssymbol pa dette produkt angiver, at apparatet skal
bortskaffes pa en miljgmaessigt forsvarlig made, nar det ikke leengere bruges eller nar det ﬁ
er slidt op. Kontakt de lokale myndigheder for at fa oplysninger om, hvor du kan indlevere

produktet til genbrug. —




Produceret af:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler StraBe 5,
51149 KoIn, Germany.

Fremstillet i Kina.
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