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Pokyny si odlozte pre nahliadnutie v budtcnosti.
Bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné vzdy dodrziavat
zakladné bezpeclnostné opatrenia.

Pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete skontrolujte, ¢i napatie
uvedené na typovom Sstitku zodpoveda napatiu v miestne;j sieti.

Deti vo veku od 8 rokov a osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické
alebo dusevné schopnosti alebo nedostatok patri¢nych skusenosti a
znalosti, m6Zu tento spotrebic pouzivat len v pripade, ak na nich dozera
osoba zodpovedna za ich bezpecnost alebo ak ich tato osoba poucila

0 bezpecnej obsluhe zariadenia a moznych nebezpecenstvach.

Je potrebné dohliadnut na to, aby sa so spotrebi¢om nehrali deti.

Deti nesmu vykonavat ¢istenie ani pouzivatelsku udrzbu spotrebica,
pokial nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.

Tento spotrebic nie je hracka.

Tento spotrebi¢ neobsahuje ziadne diely, ktorych udrzbu méze
vykonavat pouzivatel. Ak napajaci kdbel, zastrcka alebo akakolvek cast
spotrebica nefunguje spravne alebo ak spotrebic spadol, pripadne

je poskodeny, jeho opravu méze vykonat iba kvalifikovany elektrikar.
Dosledkom nespravnej opravy moze dojst k riziku ohrozenia spotrebitela.
Spotrebic a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Ked je spotrebi¢ zapnuty alebo este Uplne nevychladol, uchovavajte ho
mimo dosahu deti.

Spotrebic a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu tepla alebo
ostrych hran, ktoré by ho mohli poskodit.

Napdjaci kdbel udrzujte mimo dosahu akychkolvek ¢asti spotrebica,
ktoré sa mbézu pocas pouzivania zahriat.

Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu inych spotrebicov vyzarujucich teplo.
Spotrebi¢ neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

So spotrebi¢com nemanipulujte mokrymi rukami.

Ked je spotrebic pripojeny k elektrickej sieti, nenechdvajte ho bez dozoru.
Spotrebi¢ neodpajajte z elektrickej siete tahanim za kabel. Vypnite ho

a zastrcku vytiahnite rucne.

Spotrebi¢ netahajte ani neprendsajte za napajaci kabel.

Spotrebi¢ nepouzivajte na iné ucely, nez na ktoré je urceny.
Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je dodavané spolu s vyrobkom.
Tento spotrebi¢ nepouzivajte v exteriéri.




Spotrebi¢ neskladujte na priamom slne¢nom svetle ani vo velmi

vlhkom prostredi.

Pocas pouzivania spotrebicom nepohybuijte.

Nedotykajte sa tepelnych sucasti spotrebica ani ziadnych jeho Casti,

ktoré by sa mohli zohriat, pretoze to méze viest k zraneniu.

So spotrebi¢om nepouzivajte ostré ani abrazivne predmety. Pouzivajte

iba teplovzdorné plastové alebo drevené obracacky, aby ste neposkodili

nelepivy povrch.

Pred vymenou alebo montazou prislusenstva vypnite spotrebic

a odpojte ho z elektrickej siete.

Po pouziti a pred akymkolvek ¢istenim alebo pouzivatelskou udrzbou

spotrebi¢ vzdy odpojte zo siete.

Po kazdom pouziti nechajte spotrebi¢ uplne vychladnut a az potom ho

vycistite, vykonajte udrzbu alebo ho odlozte.

Spotrebic¢ vzdy poloZzte na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske

pohodlnej pre pouzivatela.

Pouzitie predlzovacieho kabla so spotrebi¢om sa neodporuca.

Tento spotrebic by ste nemali obsluhovat pomocou externého ¢asovaca

alebo samostatného dialkového ovladania s vynimkou tych, ktoré boli

dodané spolu so spotrebicom.

Tento spotrebic je uréeny len na domdace pouzitie. Nemal by sa pouzivat

na komercné ucely.

Vonkajsi povrch spotrebica sa méze pocas prevadzky zahriat.
Upozornenie: Horuci povrch — nedotykajte sa horucej ¢asti ani
vyhrevnych dielov spotrebica.

Davajte pozor, aby ste na vyhrevny prvok nenaliali vodu.

Varovanie: Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu horlavych latok.
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Starostlivost a udrzba

Pred Cistenim a udrzbou vaflovac¢ odpojte z elektrickej siete

a skontrolujte, ¢i uplne vychladol.

1. KROK: Hlavnu jednotku vaflovaca utrite makkou, vihkou handri¢kou
a riadne ho vysuste.

2. KROK: Pripalené jedlo odstrante nanesenim malého mnozstva teplej
vody zmieSanej s jemnym Cistiacim prostriedkom na varné platne s
nelepivym povrchom a potom ich utrite Cistou papierovou utierkou
alebo neabrazivnou Spongiou.

Vyvarujte sa ponoreniu vaflovaca do vody alebo inej kvapaliny.

Na cistenie vaflovaca nikdy nepouzivajte drsné alebo abrazivne Cistiace
prostriedky i Spongie. Mohlo by déjst k poskodeniu povrchu.
Poznamka: Vaflovac je potrebné umyt po kazdom pouziti.

Popis casti

1. Hlavna jednotka vaflovaca na vyrobu
vafli v tvare srdca

2. Horny kryt

Dolny kryt

4. Zaistovacia rukovat

Tepelne izolovana rukovat Cool-touch
Cervena kontrolka napéajania

Zelend kontrolka pripravenosti

Varné platne s nelepivym povrchom
ProtiSmykové nozicky

w
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Navod na pouzitie
Pred prvym pouzitim

1. KROK: Skontrolujte, ¢i je vaflovac vypnuty a odpojeny z elektrickej siete.
2. KROK: Hlavnu jednotku vaflovaca utrite médkkou, vihkou handri¢kou a riadne ho vysuste.
Vyvarujte sa ponoreniu vaflovaca do vody alebo inej kvapaliny.

Poznamka: Pri prvom pouziti vaflovaca sa moze objavit mierny dym
alebo slaby zapach. Je to normalny jav a po kratkom cCase ustupi.
V blizkosti vaflovaca zaistite dostato¢né vetranie.

Pouzivanie vaflovaca na vyrobu vafli v tvare srdca

Pred kazdym pouzitim opatrne naneste na varné platne s nelepivym povrchom tenku vrstvu
jedlého oleja a opatrne ho rozotrite pomocou papierovej utierky. Predizi sa tym Zivotnost
nelepivého povrchu a predide sa tak prilepeniu vafli.

1. KROK: Pripravte si cesto na vafle.

2. KROK: Vaflovac pripojte do elektrickej siete a zapnite napajanie. Rozsvieti sa ¢ervena kontrolka
napadjania, ktord signalizuje, Ze vaflovac je zapnuty a predhrieva sa.

3. KROK: Predhrievajte vaflovac po dobu priblizne 3 minuty. Po dosiahnuti pozadovanej teploty
sa rozsvieti zelend kontrolka pripravenosti.

4. KROK: Opatrne otvorte veko pomocou teplovzdornych kuchynskych rukavic.

5. KROK: Do spodnej platne vaflovaca nalejte malé mnozstvo tekutého cesta tak, aby ste vyplnili
kazdu formu v tvare srdca. Aby ste predisli rozliatiu, pomaly nalievajte tekuté cesto do stredu
kazdej formy a pred pridanim vac¢sieho mnozstva a zatvorenim veka pockajte, kym sa tekuté
cesto rovnomerne usadi.

6. KROK: Pecte priblizne 3-5 minut alebo kym sa vafle nesfarbia dozlatista; pravidelne
kontrolujte opatrnym otvorenim veka. V pripade potreby pokracujte v peceni vafli, az kym
nedosiahnete pozadovanu Uroven opecenia.

7. KROK: Po ukonceni pecenia opatrne otvorte veko a vafle vyberte pomocou teplovzdornej
plastovej alebo drevenej obracacky.

V pripade pripravy niekolkych davok vafli veko po vybrati jednotlivych davok uzavrite, aby sa
zachovala teplota platni.

8. KROK: Vaflovac vypnite a odpojte ho z elektrickej siete. Kryt nechajte otvoreny a spotrebic
nechajte vychladnut.

Poznamka: Formy neprepinajte; pocas varenia tekuté cesto naberie
objem. Odporuca sa formu naplnit do /..

Pred zacatim varenia varné platne s nelepivym povrchom vzdy predhre-
jte. Pocas pouzivania spotrebica sa bude zeleny indikator pripravenosti
zapinat a vypinat, ¢o znameng, Ze vaflovac udrziava teplotu.
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Upozornenie: Pocas pecenia bude z vaflovaca vychadzat para, preto -
s nim zaobchadzajte opatrne. *

Varovanie: Vaflovac a varné platne su pocas pouzivania velmi horuce,
preto vzdy pouzivajte teplovzdorné kuchynské rukavice, aby ste
predisli zraneniu.

Tipy a odportcania

1. Zabrante rozliatiu pridanim prisad do stredu kazdej formy.
2. Ak pouzivate tekuté cesto, pomaly ho v malych mnozstvach nalievajte do varnych platni
s nelepivym povrchom a pred pridanim dalSieho cesta pockajte, kym sa rovhomerne neusadi,
aby ste predisli rozliatiu nadbyto¢ného cesta.
3. Preosiatim suchych prisad, ako je muka, zaistite hladku konzistenciu cesta a predidete
tvorbe hrudiek.
. Pocas pecenia vaflova¢ neotvarajte, pretoze tak dochadza k uniku tepla.
. Najspolahlivejsim znamenim, Ze su vafle uz upecené, je, ked para prestane unikat z vaffovaca.
. Varné platne s nelepivym povrchom pripravte na pouzivanie rozotrenim masla alebo jedlého
oleja. Nielenze tak ochranite nelepivy povrch platni, ale zaroven zjednodusite vyberanie
hotovych vafli.
7. Nelepivy povrch platni mdzete ochranit aj pouzivanim teplovzdornych plastovych
a drevenych kuchynskych pomécok. l‘
8. Aby ste usetrili ¢as, pripravte si suroviny vopred a upecte vzdy viac kusov vafli. ¥

o ul b

Skladovanie

Pred uloZzenim na chladnom a suchom mieste skontrolujte, ¢i je vaflovac vychladnuty, ¢isty a suchy.
Kabel nikdy neovijajte pevne okolo vaflovaca. Ovinte ho iba volne, aby nedoslo k poskodeniu.

Technické udaje

Kéd vyrobku: EK3558GLDL
Vstup: 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon: 750 W




*\Setky obrazky receptov pouzité
v tomto navode na pouzitie
slizia len na ilustréciu.
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Zakladné vafle
Ingrediencie
280 g hladkej muky 125 ml rastlinného oleja 1 CVL Skorice
2 velké vajca (oddelené 3 PL cukru Y CL soli
bielka a Zltky) 1 PL kypriaceho prasku
500 ml mlieka 1 CL vanilkového extraktu
Priprava

Vlozte varné platne s nelepivym povrchom a predhrejte vaflovac. Varné platne potrite maslom
alebo naneste tenku vrstvu oleja v spreji.

Preosejte muku s kypriacim praskom do velkej misy, primiesajte cukor, sol'a $koricu.

V samostatne mise vyslahajte vaje¢né bielka pomocou ru¢ného 3$lahaca, az kym sa nevytvoria
pevné Spicky, potom misu odlozte nabok.

V tretej mise zmiesajte vaje¢né Zitka, rastlinny olej, mlieko a vanilkovy extrakt.

Zitkovd zmes pridajte k suchym prisadam a dobre premiesajte. Potom opatrne primiesajte
vajecné bielka, kym vam nevznikne husté, hladké cesto.

Cesto opatrne nalejte do foriem varnych platni. Kazdd formu napliite do %. Vaflova¢ zatvorte a
pecte priblizne 5-6 min. alebo do zlatista.

Vafle opatrne vyberte pomocou teplovzdornej plastovej alebo drevenej obracacky. Podavajte
ihned's posypkou alebo polevou podla vésho vyberu.

Cokoladové vafle

Ingrediencie

190 g hladkej muky 250 ml mlieka 3 PL nesladeného

100 g bieleho cukru 4 PL roztopeného masla kakaového prasku

75 g praskového cukru a 1 PL zmdknutého masla Y2 CL soli

2 vajcia 3 PL kypriaceho prasku 4 CL vanilkového extraktu
Priprava

Vlozte varné platne s nelepivym povrchom a predhrejte vaflovac. Varné platne potrite maslom
alebo naneste tenku vrstvu oleja v spreji.

Preosajte muku s kypriacim praskom do velkej misy, primiesajte cukor, sol'a kakaovy prasok.

V samostatnej mise premiesajte zmaknuté maslo, praskovy cukor, vanilkovy extrakt a mlieko.
VIhké prisady pridajte k suchym prisaddm a dobre premiesajte, az kym vam nevznikne hladké,
husté cesto.

Cesto opatrne nalejte do foriem varnych platni. Kazdu formu napliite do %. Vaffova¢ zatvorte a
pecte priblizne 5-6 min. alebo do zlatista.

Vafle opatrne vyberte pomocou teplovzdornej plastovej alebo drevenej obracacky. Podéavajte
ihned's posypkou alebo polevou podla vdsho vyberu.




Napady na posypky a polevy

«  Roztopena ¢okolada a farebnd posypka . C:okolédova’ poleva a nasekané orechy

+  Roztopena ¢okolada a jahody «  Cokoladova poleva a nasekané karamelky
+  Roztopena ¢okolada a marshmallow . Cokoladové poleva a nadrvené sugienky
- Arasidové maslo a kusky cokolady +  Banan a karamelova poleva

«  Skorica «  Cerstvy jogurt a bobule

+  Praskovy cukor «  Zmrzlina a bobule

Veganske vafle

Ingrediencie

100 g hladkej muky 4 PL veganskeho masla 2 PL kypriaceho prasku

100 g celozrnnej muky 3 PL hnedého 1 CL vanilkovej pasty

250 ml mandlového mlieka trstinového cukru 5 CL soli

Priprava

Vlozte varné platne s nelepivym povrchom a predhrejte vaflovac. Varné platne potrite maslom
alebo naneste tenku vrstvu oleja v spreji.

Preosejte hladki muku, celozrnnd muku a kypriaci prasok do velkej misy, primiesajte cukor,
sol'a Skoricu.

V samostatnej mise premiesajte veganske maslo, vanilkovu pastu a mandlové mlieko.

Vlhké prisady pridajte k suchym prisadam a dobre premie3ajte, az kym vam nevznikne hladké,
husté cesto.

Cesto opatrne nalejte do foriem varnych platni. Kazdu formu napliite do %. Vaffova¢ zatvorte a
pecte priblizne 5-6 min. alebo do zlatista.

Vafle opatrne vyberte pomocou teplovzdornej plastovej alebo drevenej obracacky. Podéavajte
ihned's posypkou alebo polevou podla védsho vyberu.

Napady na veganske posypky a polevy

«  Roztopena veganska ¢okolada a jahody «  Praskovy cukor a bobule

+  Roztopena vegéanska ¢okoldda a +  Arasidové maslo a dzem
veganske marshmallow «  Vegansky jogurt a bobule

«  Mandlové maslo a kusky - Banan a kusky veganskej cokolady
veganskej ¢okolady +  Veganska zmrzlina a bobule

. Skorica
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strae 5,
51149 Ko6In, Germany.

Ak sa k vam tento produkt nedostane v prijatefnom stave, kontaktujte nase Oddelenie sluzieb
zakaznikom na https://www.upgs.com/giles-posner/.

Majte svoj dodaci list poruke, pretoze budete potrebovat informacie, ktoré si na nom uvedené.

Ak si prajete tento produkt vratit, vratte ho spolu s potvrdenkou maloobchodnikovi, od ktorého
ste ho zakupili (v sulade s jeho zmluvnymi podmienkami).

Zaruka

Na vietky novo zakUpené vyrobky sa vztahuje zaruka vyrobcu, pri¢com jej dizka zavisi od daného
vyrobku. Ak sa zékaznik preukéze prislusnym dokladom o nakupe, spolo¢nost Giles and Posner
mu prostrednictvom predajcu poskytne Standardnt 12-mesacnu zaruku s platnostou od datumu
nakupu. To sa vztahuje len na vyrobky pouzivané v domacnosti podla pokynov a v sulade so
zamyslanym ucelom. V pripade nespravneho pouzitia alebo rozoberania vyrobkov dochadza

k zruseniu platnosti zaruky.

V rdmci zaruky sa zavdzujeme zdarma opravit alebo vymenit akékolvek poskodené casti
vyrobku.V pripade, Zze nebude mozné poskytnut potrebnu nahradu, zdkaznikovi ponikneme
podobny vyrobok alebo mu vratime peniaze. Zaruka sa nevztahuje na poskodenia sposobené
opotrebovanim v désledku pravidelného pouzivania ani na spotrebny materidl, ako su zastrcky,
poistky atd.

Upozoriujeme, ze uvedené zmluvné podmienky sa mézu obc¢as menit, preto vdm odporicame
ich kazdej navsteve webovej lokality skontrolovat.

Ziadna ¢ast tejto zaruky ani pokynov suvisiacich s tymto vyrobkom nevylu¢uje, neobmedzuje ani
inak neovplyvnuje vase zékonné préva.

pouzivat alebo doslo k jeho opotrebovaniu. Podrobné informéacie o mieste recyklacie

Preskrtnuty symbol smetného kosa na kolieskach na tomto vyrobku znamena, Ze toto
zariadenie sa musi zlikvidovat ekologickym sp6sobom, ked ho uz viac nebudete moct
tohto vyrobku vdm poskytne miestny urad. f—




Vyrobca:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler StraBe 5,
51149 KéIn, Germany.

Vyrobené v Cine.
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