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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.
Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac
podstawowe Srodki ostroznosci.

Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z
napieciem w sieci lokalne;j.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia oraz
poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny
uzywac go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane w trakcie tych czynnosci.

Ten produkt nie jest zabawka.

Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub jakakolwiek cze$¢ urzadzenia nie
dziatajg prawidtowo badz zostaty one upuszczone lub zniszczone, nalezy
natychmiast przerwac uzytkowanie urzadzenia w celu unikniecia
potencjalnych obrazen.

To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie
wykwalifikowanemu elektrykowi.

Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazi¢ uzytkownika
na niebezpieczenstwo.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet
ciepfa i ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére
moga sie nagrzewac podczas pracy.

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujacych ciepto.

Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.



Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do

sieci elektrycznej.

Nie nalezy odtaczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd - nalezy

wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

Nie wolno ciagna¢ ani przenosi¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

Nie wolno uzywac¢ produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie

dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotyka¢ zadnych czesci urzadzenia, ktére moga sie

nagrzewa¢, ani elementéw grzejnych urzadzenia, poniewaz moze to

spowodowac obrazenia ciata.

W przypadku tego urzadzenia nie nalezy uzywac¢ przedmiotow

ostrych lub powodujacych $cieranie. Nalezy uzywac wytacznie

drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki odpornej
na wysokie temperatury, aby unikna¢ uszkodzenia powtoki
zapobiegajacej przywieraniu.

Zawsze nalezy odfaczac¢ urzadzenie od zasilania po uzyciu, a takze przed

czyszczeniem lub konserwacja.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub

przechowywania urzadzenia nalezy zawsze upewnic sie, ze zostato

ono catkowicie schtodzone.

Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka

temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajacej

komfort uzytkownika.

Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani

oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry zostat

dostarczony wraz z urzagdzeniem.

To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Nie

nalezy go uzywac do celéw komercyjnych.

Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy.
UWAGA: Goraca powierzchnia — nie nalezy dotykac goracych
czesci ani elementéw grzejnych urzadzenia.

Nalezy uwazad, aby nie polac elementu grzejnego woda.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie nalezy przechowywac¢ z dala od

materiatow tatwopalnych.
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Konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtaczy¢
gofrownice od zrédta zasilania i upewnic sig, ze urzadzenie ostygto.
KROK 1: obudowe gofrownicy nalezy wytrze¢ miekka, wilgotng szmatka
i doktadnie osuszyc¢.

KROK 2: usun przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyty pokryte
powtoka zapobiegajaca przywieraniu niewielka iloscig cieptej wody
zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie wytrzyj je do czysta
papierowym recznikiem. Jesli kawatki jedzenia sg trudne do usuniecia,
nalezy skorzysta¢ z miekkiej gabki.

Nie wolno zanurza¢ gofrownicy w wodzie ani innym ptynie.

Do czyszczenia gofrownicy nie wolno uzywac silnych lub $ciernych
detergentéw ani drucianych zmywakdw, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powierzchni.

UWAGA: gofrownice nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu.



Opis czgsci

1. Jednostka gtéwna gofrownicy w ksztatcie serca 5. Czerwony wskaznik zasilania/temperatury
2. Goérna obudowa 6. Plyty grzejne pokryte powtoka

3. Dolna obudowa zapobiegajaca przywieraniu

4.  Nienagrzewajacy sie uchwyt 7. Noézki antyposlizgowe

Przed pierwszym uzyciem

Oczys¢ gofrownice zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekgji ,Konserwacja"

UWAGA: przy pierwszym uzyciu gofrownicy moze pojawic sie
nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrotce
ustgpi. Nalezy zapewnic¢ odpowiednia wentylacje wokét gofrownicy.

Korzystanie z gofrownicy w ksztalcie serca

Przed kazdym uzyciem ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu nalezy spryskac cienka
warstwa oleju spozywczego, delikatnie wcierajac go recznikiem papierowym. Taki zabieg pomoze przedtuzy¢
zywotnos$¢ powtoki i zapobiegnie przylepianiu sie gofrow.

KROK 1: przygotuj ciasto na gofry.

KROK 2: Podtacz gofrownice do zrédta zasilania i wiacz ja. Czerwony wskaznik zasilania/temperatury zapali
sie, sygnalizujac wigczenie urzadzenia i rozpoczecie nagrzewania.

KROK 3: rozgrzewaj gofrownice przez ok. 2 minuty. Po osiggnieciu zadanej temperatury czerwona lampka
kontrolna zgasnie.

KROK 4: za pomoca nienagrzewajacego sie uchwytu ostroznie otwdrz gofrownice. Pamietaj o zatozeniu
termoodpornych rekawic.

KROK 5: wlej czes¢ przygotowanego ciasta na srodek dolnej ptyty grzejnej z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu i ostroznie zamknij pokrywe. Aby unikna¢ rozlania, nalej niewielkg ilo$¢ ciasta na srodek ptyty i
przed dodaniem wiekszej ilosci poczekaj, az ciasto rbwnomiernie sie rozprowadzi.

KROK 6: piecz ciasto przez ok. 6-10 minut lub do uzyskania ztocistobragzowego koloru. Sprawdzaj co

jakis czas poziom zarumienienia, delikatnie uchylajac pokrywe za pomoca rekawic odpornych na wysoka
temperature. Nie nalezy otwiera¢ gofrownicy przed uptywem 4 minut, poniewaz gofry nie wyrosna. W razie
potrzebny gofry mozna piec odrobine dtuzej, az do uzyskania pozadanego poziomu zarumienienia.

KROK 7: po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otwdrz pokrywe, uzywajac rekawic kuchennych i wyjmij gofry,
korzystajac z drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki.
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Przygotowujac wiele porcji gofréw, pamietaj, aby po wyjeciu kazdej z nich zamyka¢ pokrywe - to pozwoli
utrzymac temperature.

KROK 8: wytacz gofrownice i odiacz ja od zrédta zasilania. Pozostaw otwartg pokrywe i poczekaj, az ostygnie.

UWAGA: nie nalezy nalewac zbyt duzej ilosci ciasta na ptyty grzejne
pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu, poniewaz ciasto
zwiekszy swoja objetos¢ podczas pieczenia. Zaleca sie napetnienie
kazdego otworu do poziomu % pojemnosci.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac ptyty grzejne
pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Podczas pieczenia
czerwony wskaznik zasilania/temperatury bedzie wtgczac sie i
wylacza¢, sygnalizujac proces utrzymywania temperatury.

UWAGA: podczas pracy nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz z
wnetrza gofrownicy bedzie wydobywac sie para.

OSTRZEZENIE: podczas pracy gofrownica i ptyty grzejne nagrzewaja
sie do wysokich temperatur. Aby uniknag¢ poparzen, nalezy zawsze
korzystac z rekawic kuchennych.

Wskazéwki i porady

1. W przypadku korzystania z ciasta nalezy najpierw na plyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu powoli wla¢ jego niewielkg ilos¢, ktéra nalezy zwiekszy¢ dopiero po rownomiernym
rozprowadzeniu ciasta, co pozwoli unikna¢ przepetnienia.

2. Przesiewanie suchych skfadnikéw (np. maki) zapobiegnie powstawaniu grudek w ciescie i pomoze w
uzyskaniu gtadkiej konsystencji.

3. W trakcie pieczenia nalezy unikac¢ otwierania gofrownicy, poniewaz spowoduje to obnizenie
temperatury i uniemozliwi uformowanie sie babelkéw.

4. Gdy z gofrownicy przestanie wydobywac sie para, oznacza to, ze gofry sa gotowe.

5. Przed pieczeniem ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu nalezy zawsze
nasmarowac olejem spozywczym lub mastem. Zapewni to nie tylko ochrone powtoki, ale takze utatwi
wyjecie upieczonych gofréw z urzadzenia.

6. Korzystanie z drewnianych lub wykonanych z tworzywa sztucznego przyboréw kuchennych odpornych
na wysokie temperatury zapewni dodatkowa ochrone powtoki.

7. Aby zaoszczedzi¢ czas podczas korzystania z gofrownicy, nalezy z wyprzedzeniem przygotowac
sktadniki i mieszanki.

Przechowywanie

Przed odtozeniem gofrownicy w suche i chtodne miejsce nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest czyste,
chtodne oraz suche.
Nie wolno owija¢ $cisle przewodu wokét gofrownicy. Nalezy owing¢ go luzno, aby unikna¢ uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK4692GS
Wejscie: 220-240V ~ 50-60 Hz
Wyjscie: 550 W

Fi
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“Wszystkie ilustracje przepiséw wykorzystane w niniejszej instrukgji obstugi maja wytacznie charakter pogladowy.
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Klasyczne gofry w ksztatcie serca (4 gofry)
Sktadniki

120 g maki pszennej

1 jajko

235 ml mleka

2 tyzki roztopionego masta

1 tyzka cukru

1 tyzka ekstraktu waniliowego
2 tyzeczki proszku do pieczenia
szczypta soli

Przygotowanie

Przesiej make i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie dodaj cukier i sol.

W oddzielnej misce zmieszaj jajko, mleko, ekstrakt waniliowy i roztopione masto. Utwérz zagtebienie
posrodku suchej mieszanki, a nastepnie wlej do srodka mieszanke z jajkiem. Potacz, aby uzyskac gtadkie,
geste ciasto.

Posmaruj ptyty pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu mastem lub lekko spryskaj je olejem.
Nat6z mieszanke réwnomiernie do kazdego zagtebienia do % pojemnosci, po czym zamknij pokrywke.
Opiekaj, az gofry beda ztocistobrazowe i miekkie w dotyku.

Ostroznie zdejmij gofry z urzadzenia i umies¢ je na drucianej podstawce do chtodzenia.

Powtérz czynnosci z wykorzystaniem pozostatego ciasta.

Gofry $niadaniowe w ksztatcie serca

Skladniki, do podania

4 klasyczne gofry

2 banany (pokrojone w plastry)
gars¢ granoli

garsc¢ pestek granatu

kopiasta tyzka jogurtu naturalnego

Gofry w ksztalcie serca z polewa czekoladowq

Sktadniki, do podania

4 klasyczne gofry
100 g mlecznej czekolady

Przygotowanie

Przygotuj 4 klasyczne gofry.
Rozdrobnij czekolade na drobne kawatki i rozpus¢ je w mikrofaléwce (Srednia moc) w 20-sekundowych
interwatach, az do uzyskania gtadkiej konsystencji. Uwazaj, aby nie przypali¢ czekolady.



Gofry red velvet w ksztalcie serca

120 g maki pszennej

25 g kakao

1 jajko

235 ml mleka

2 tyzki roztopionego masta

1 tyzka cukru

2 tyzeczki proszku do pieczenia

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

4 krople czerwonego barwnika spozywczego
szczypta soli

Przesiej make i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie dodaj cukier i sl.

W oddzielnej misce zmieszaj jajko, mleko, ekstrakt waniliowy i roztopione masto. Utwérz zagtebienie
posrodku suchej mieszanki, a nastepnie wlej do srodka mieszanke z jajkiem. Potacz, aby uzyskac gtadkie,
grube ciasto.

Posmaruj ptyty pokryte powtoka zapobiegajacg przywieraniu mastem lub lekko spryskaj je olejem.
Nat6z mieszanke réwnomiernie do kazdego wgtebienia do % pojemnosci, po czym zamknij pokrywke.
Opiekaj, az gofry bedg miekkie w dotyku.

Ostroznie zdejmij gofry z urzadzenia i umies¢ je na drucianej podstawce do chtodzenia.

Powtérz czynnosci z wykorzystaniem pozostatego ciasta.

Owocowe gofry w ksztalkcie serca

Sktadniki, do podania

4 klasyczne gofry (aby urozmaicic potrawe, przed pieczeniem dodaj do ciasta barwnik spozywczy)
Pokrojone owoce (np. truskawki, banany, brzoskwinie, kiwi)

Gofry w ksztalcie serca z cukrem pudrem

Sktadniki, do podania

4 klasyczne gofry
75 g cukru pudru
gars¢ posypki

Przygotowanie

Dodaj 1 tyzeczke wody do cukru pudru i wymieszaj. Dodawaj wody, az do uzyskania konsystencji polewy (aby
urozmaici¢ potrawe, do cukru pudru mozna doda¢ barwnik spozywczy!)
Skrop upieczone gofry i posyp je garscia posypki.
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Gofry w ksztalcie serca w formie kanapki lodowej
Sktadniki, do podania
8 gofrow w ksztatcie serca (aby urozmaici¢ potrawe, przed pieczeniem dodaj do ciasta barwnik spozywczy!)

4 gatki lodéw, smak wedtug uznania
gars¢ posypki

Weganskie gofry w ksztalcie serca
Sktadniki

100 g maki pszennej

100 g maki petnoziarnistej

250 ml mleka migdatowego

4 tyzki miekkiego masta weganskiego
3 tyzki drobnego cukru trzcinowego
2 tyzki proszku do pieczenia

1 tyzeczka pasty waniliowej

szczypta soli

Do podania

1 banan
garsc jagod
Przygotowanie

Przesiej obie maki i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie dodaj cukier i sél.

W osobnej misce wymieszaj mleko migdatowe, weganskie masto i paste waniliowa. Utwdrz zagtebienie
posrodku suchej mieszanki, a nastepnie wlej do srodka mieszanke z wegariskim mlekiem. Potacz, aby uzyskac
gtadkie, grube ciasto.

Posmaruj ptyty pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu wegarskim mastem lub lekko spryskaj je olejem.
Nat6z mieszanke réwnomiernie do kazdego wgtebienia do % pojemnosci, po czym zamknij pokrywke.
Opiekaj, az gofry bedg ztocistobrazowe i miekkie w dotyku.

Ostroznie zdejmij gofry z urzadzenia i umies¢ je na drucianej podstawce do chtodzenia.

Powtérz czynnosci z wykorzystaniem pozostatego ciasta.

Na wierzch potéz pokrojonego w plasterki banana i gars¢ jagdd.

Walentynkowe gofry w ksztalcie serca
Skiadniki, do podania

4 klasyczne gofry (aby urozmaici¢ potrawe, przed pieczeniem mozna dodac do ciasta rézowy barwnik spozywczy!)
garsc truskawek bita Smietana
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Stra3e 5
51149 K6In, Germany.

Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta
na stronie guarantee.upgs.com/giles-and-posner

Przygotuj dowdd dostawy, poniewaz wymagane beda umieszczone tam informacje.

Jesli chcesz zwrdcic ten produkt, zwrd¢ go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktérego zostat zakupiony
(zgodnie z warunkami sprzedawcy).

Gwarancja

Wszystkie produkty zakupione jako nowe s3 objete gwarancjag producenta. Okres gwarancji rézni sie w
zaleznosci od produktu. W przypadku przedstawienia akceptowalnego dowodu zakupu firma Giles and Posner
oferuje standardowa gwarancje, ktéra mozna zrealizowac u sprzedawcy detalicznego w ciggu 12 miesiecy od
daty zakupu. Ma ona zastosowanie tylko wtedy, gdy produkty byly uzywane zgodnie z ich przeznaczeniem i do
uzytku domowego. Nieprawidtowe uzycie lub demontaz produktéw spowoduje utrate gwarancji.

W ramach gwarancji podejmujemy sie bezptatnej naprawy lub wymiany wszelkich czesci, ktére zostang
uznane za wadliwe. W przypadku, gdy nie jestesmy w stanie zapewni¢ wymiany na doktadnie taki sam
produkt, zaoferujemy podobne urzadzenie lub zwrot kosztéw. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych codziennym zuzyciem ani materiatéw eksploatacyjnych, takich jak wtyczki, bezpieczniki itp.

Nalezy pamieta¢, ze powyzsze warunki moga by¢ od czasu do czasu aktualizowane, dlatego zalecamy ich
sprawdzanie podczas odwiedzin w naszej witrynie.

Zadne z postanowien niniejszej gwarancji ani instrukgji tego produktu nie wyklucza, nie ogranicza
ustawowych praw uzytkownika ani w zaden inny sposéb na te prawa nie wptywa.

Utylizacja zuzytych 6w oraz i elektrycznych i elektronicznych
Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast
odpowiedzialny za to, aby przekazac je do odpowiedniego punktu zbiorki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Ten
odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chroni¢ zasoby naturalne i zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko
naturalne, wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i elektronicznym, ktére moga by¢
EE  spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektérzy sprzedawcy detaliczni oferuja ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego
sprzetu w celu whasciwej utylizacji. Uzy ik jest odpowiedzi: za iecil ich danych na iach elektrycznych i elektronicznych przed
ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii, odpadéw elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta/gminy, firma zajmujaca sie utylizacja odpadéw domowych lub sprzedawca.
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"Aby skorzystac z przedtuzonej gwarangji,
przejdz na stroneguarantee.upgs.com/giles-and-posner
i zarejestruj swoj produkt w ciggu 30 dni od daty zakupu.

2 LATA GWARANCIJI

Wyprodukowano przez:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Stral3e 5

51149 Koln, Germany.

WYPRODUKOWANO W CHINACH.
www.upgs.com/giles-posner
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