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Pekac za vaflje

v obliki srca
NAVODILA ZA UPORABO
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Navodila hranite za poznej$o uporabo.
Varnostna navodila

Pri uporabi elektri¢nih aparatov je treba vedno upostevati osnovne
varnostne ukrepe.

Preden izdelek prikljucite na elektricno omrezje, se prepricajte, da napetost,
navedena na napisni plos¢ici, ustreza napetosti lokalnega omrezja.

Otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi sposobnostmi oziroma s pomanijkljivimi izkusnjami in
znanjem smejo uporabljati ta aparat, samo Ce so bili delezni nadzora ali
navodil v zvezi z varno uporabo aparata in ¢e so seznanjeni z
morebitnimi nevarnostmi.

Imejte otroke pod nadzorom, da se ne bodo igrali zaparatom.

Ce niso starejsi od 8 let in pod nadzorom, otroci ne smejo Cistiti ali
vzdrzevati izdelka. Aparat ni igraca.

Ce je napajalni kabel, vti¢ ali kateri koli del aparata v okvari ali ¢e je padel
na tla oz. se poskodoval, izdelek takoj nehajte uporabljati, da se izognete
morebitnim telesnim poskodbam.

Aparat ne vsebuje delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik. Morebitno
popravilo sme opraviti samo usposobljen elektricar.

Z neustreznimi popravili se uporabnik izpostavlja nevarnosti.

Aparat in njegov napajalni kabel hranite izven dosega otrok.

Ko je aparat vklopljen ali se ohlaja, ga hranite izven dosega otrok.
Aparat in njegov napajalni kabel hranite stran od virov toplote in ostrih
robov, ki bi ju lahko poskodovali.

Napajalni kabel hranite pro¢ od delov aparata, ki se lahko med
uporabo segrejejo.

Aparat hranite stran od drugih aparatov, ki oddajajo toploto.

Aparata ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Aparata ne uporabljajte z mokrimi rokami.

Aparata ne puscajte brez nadzora, ko je prikljucen na elektri¢cno omrezje.
Elektri¢cnega napajanja ne odstranite tako, da vlecCete kabel. Aparat
izklopite in vti¢ odstranite z roko.

Aparata ne vlecite ali prenasajte z drzanjem za napajalni kabel.

Aparat uporabljajte samo za predvideni namen.

Aparata ne uporabljajte na prostem.



Aparata ne shranjujte izpostavljenega neposredni son¢ni svetlobi ali v

zelo vlaznih razmerah.

Aparata ne premikajte, ko je v uporabi.

Ne dotikajte se delov aparata, ki se lahko segrejejo, ali grelnih

komponent aparata, saj se lahko poskodujete.

Pri tem aparatu ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih predmetov;

uporabljajte samo plasti¢ne ali lesene lopatice, ki so

odporne na vrocino, da ne poskodujete povrsine s premazom

proti prijemanju.

Aparat po vsaki uporabi in pred vsakim ¢is¢enjem in vzdrzevanjem

izkljucite iz elektricnega omrezja.

Pred vsakim ¢is¢enjem, vzdrzevanjem in shranjevanjem zagotovite, da se

aparat povsem ohladi.

Aparat vedno uporabljajte na stabilni povrsini, ki je odporna na toploto,

in sicer na visini, ki vam ustreza.

Uporaba aparata s podaljskom ni priporocljiva.

Aparata ne uporabljajte z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za

daljinsko upravljanje, ¢e ni bil prilozen aparatu.

Aparat je namenjen samo za domaco uporabo. Uporaba v komercialne

namene ni dovoljena.

Zunanja povrsina aparata se lahko med uporabo mo¢no segreje.
POZOR: vroca povrsina — ne dotikajte se vroCega dela in grelnih
komponent aparata.

Pazite, da grelnega elementa ne polijete z vodo.

OPOZORILO: aparata ne hranite v blizini vnetljivih snovi.

Nega in vzdrzevanje

vev v

Preden se lotite CiS¢enja ali vzdrzevanja, izkljucite pekac za vaflje iz
elektricnega omreZja in se prepricajte, da se je povsem ohladil.

1. KORAK: ohisje pekaca za vaflje obrisite z mehko, vlazno krpo in
pustite, da se povsem posusi.

2. KORAK: prisuseno hrano odstranite tako, da na plos¢i za peko
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s premazom proti prijemanju nanesete malce tople vode z blagim
detergentom in ju nato s papirnato brisaco obri$ete do ¢istega. Ce je
hrano tezko odstraniti, si pomagajte z gobico, ki ne pusc¢a prask.
Pekaca za vaflje ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Pekaca za vaflje ne Cistite z grobimi ali abrazivnimi Cistili ali zicnatimi
gobicami, saj lahko poskodujete njegovo povrsino.

OPOMBA: pekac za vaflje morate ocistiti po vsaki uporabi.

Opis delov

1. Glavna enota pekaca za vaflje v oblikisrca 5. Rdec indikator napajanja/temperature
2. Zgornje ohisje 6. Plosci za peko s premazom

3.  Spodnje ohisje proti prijemanju

4. Toplotno izoliran rocaj 7. Nedrsece nozice

Pred prvo uporabo

Pekac za vaflje ocistite po navodilih v razdelku "Nega in vzdrzevanje".

OPOMBA: med prvo uporabo pekaca za vaflje lahko zaznate dim
ali vonj. To je nekaj obi¢ajnega in ne bo dolgo trajalo. Zagotovite
zadostno prezracevanje okoli pekaca za vaflje.




Uporaba pekaca za vaflje z motivom srca

Na plos¢i za peko s premazom proti prijemanju pred vsako uporabo previdno nanesite tanko
plast olja v razprsilu in ga vtrite s papirnato brisacko. S tem podaljsate uporabno dobo premaza
proti prijemanju in preprecite prijemanje vafljev.

1. KORAK: pripravite testo za vaflje.

2. KORAK: pekac za vaflje prikljucite na elektri¢cno omrezje in ga vklopite. Rde¢ indikator
napajanja/temperature zacne svetiti, kar pomeni, da je pekac za vaflje vkljucen in se segreva.

3. KORAK: pekac za vaflje segrevajte priblizno 2 minuti. Ko se rdec¢ indikator napajanja/
temperature izklopi, je pekac dovolj vroc.

4, KORAK: s toplotno izoliranim roc¢ajem previdno odprite pekac za vaflje, pri cemer uporabljajte
rokavice, odporne na vrocino.

5. KORAK: v sredino spodnje plos¢e za peko s premazom proti prijemanju vlijte nekaj testa in
previdno zaprite pekac za vaflje. Da se testo ne bi razlilo, pocasi vlijte manjso koli¢ino na sredino
plosce in pocakajte, da se enakomerno razporedi, preden ga dodate 3e vec.

6. KORAK: pecite, dokler vafelj ni zlatorjav oziroma priblizno 6-10 minut. Obc¢asno preverite
tako, da pekac za vaflje previdno odprete z rokavicami, odpornimi na vrocino. Pekaca za vaflje ne
odpirajte, dokler ne pretece vsaj 4 minute peke, saj vaflji ne bodo narasli. Po potrebi lahko vaflje
pecete nekoliko dlje, da se ravno prav zapecejo.

7. KORAK: po koncu peke z rokavicami, odpornimi na vrocino, previdno odprite pekac za vaflje in
vaflje odstranite s plasti¢no ali leseno lopatico, odporno na vrocino.

Ce boste spekli ve¢ serij vafljev, peka¢ za vaflje po vsaki seriji zaprite, da se ne ohladi.

8. KORAK: pekac za vaflje izklopite in izkljucite iz elektricnega omrezja. Pekac za vaflje pustite
odprt in pocakajte, da se ohladi.

OPOMBA: na plos¢o za peko s premazom proti prijemanju ne vlijte
prevec testa, saj to med peko naraste. Priporocamo, da vsak razdelek
napolnite do %.

Plos¢i za peko s premazom proti prijemanju vedno Ze vnaprej segrejte.
Med uporabo se rededi indikator napajanje/temperature veckrat vklopi in
izklopi, kar pomeni, da pekac za vaflje ohranja pravo temperaturo.
POZOR: med peko bodite previdni, saj iz pekaca za vaflje uhaja para.
OPOZORILO: pekac za vaflje in plos¢i za peko se med uporabo moc¢no
segrejejo; da se izognete poskodbam, vedno nosite rokavice, odporne
na vrocino.
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Nasveti in namigi

1. Ce uporabljate testo, pocasi vlijte manj3o koli¢ino v plo3¢i za peko s premazom
proti prijemanju in pocakajte, da se enakomerno porazdeli, preden ga Se dodate, sicer
ga lahko vlijete prevec.

2. Da boste lazje pripravili popolnoma gladko testo brez grudic, presejte suhe sestavine,
npr. moko.

3. Pekaca za vaflje med peko raje ne odpirajte, saj pri tem uhaja vrocina in se zato v testu ne
morejo oblikovati mehur¢ki.

4. Kdaj so vaflji peceni, najlazje ocenite po tem, da iz pekaca za vaflje neha uhajati para.

5. Plosci za peko s premazom proti prijemanju pred uporabo vedno premazite z maslom
ali oljem v razprsilu. Po eni strani tako zas¢itite premaz proti prijemanju, po drugi pa olajsate
odstranjevanje pecenih vafljev.

6. Premaz proti prijemanju pomagate ohraniti tudi z uporabo plasti¢nih ali lesenih lopatic,
odpornih na vrocino.

7. Da boste pri uporabi pekaca za vaflje prihranili ¢as, sestavine in mesanice pripravite
dovolj vnaprej.

Shranjevanje

Prepricajte se, da je pekac za vafelj hladen, Cist in suh, nato pa ga shranite na hladnem in suhem mestu.
Kabla ne ovijajte tesno okoli pekaca za vaflje. Ovijte ga ohlapno, da ga ne poskodujete.

Tehnicni podatki

Koda izdelka: EK4692GS
Vhod: 220-240V ~ 50-60 Hz
Izhod: 550 W
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“Vse slike receptov v teh navodilih za uporabo so samo v ilustrativne namene.
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Klasi¢ni srcasti vaflji (recept za 4 vaflje)
Sestavine

120 g bele moke

1 jajce

235 ml mleka

2 jedilni Zlici stopljenega masla

1 jedilna Zlica sladkorja

1 jedilna Zlica vanilijevega ekstrakta
2 ¢ajna zlicka pecilnega praska
S¢epec soli

Nacin priprave

Moko in pecilni prasek presejte v ve¢jo skledo ter vmesajte sladkor in sol.

V loceni skledi zmesajte jajce, mleko, vanilijev ekstrakt in stopljeno maslo. Na sredi suhe me3anice
naredite jamico in vanjo zlijte jaj¢no zmes. Premesajte, da dobite gladko, gosto testo.

Plosci za peko s premazom proti prijemanju namastite z maslom ali malce olja v razprsilu.
Me3anico z Zlico nadevajte v razdelke, pri ¢emer vsakega napolnite do %, in nato zaprite pokrov.
Pecite, dokler niso vaflji zlatorjavi in mehki na dotik.

Vaflje previdno predevajte s pekaca na reSetko in pustite, da se ohladijo.

Ponavljajte, dokler ne porabite vsega testa.

Srcasti vaflji za zajtrk

Sestavine, za serviranje

4 klasi¢ni vaflji

2 banani (narezani na rezine)

Pest granole

Pest semen granatnega jabolka

Malo naravnega jogurta

Srcasti vaflji s cokoladnim prelivom
Sestavine, za serviranje

4 klasic¢ni vaflji
100 g mlec¢ne ¢okolade

Nacin priprave

Pripravite 4 klasi¢ne vaflje.

Cokolado grobo nasekljajte na kos¢ke in jih topite v mikrovalovni pecici (pri srednji mo¢i) v
20-sekundnih intervalih, dokler ne dosezejo gladke konsistence. Pazite, da se cokolada ne zazge.



Zametasti rdedi sréasti vaflji

120 g bele moke

25 g kakava v prahu

1 jajce

235 ml mleka

2 jedilni Zlici stopljenega masla

1 jedilna Zlica sladkorja

2 cajni zlicki pecilnega praska

1 ¢ajna Zlicka vanilijevega ekstrakta
4 kapljice rdece jedilne barve
S¢epec soli

Moko in pecilni prasek presejte v ve¢jo skledo ter vmesajte sladkor in sol.

V loceni skledi zmesajte jajce, mleko, vanilijev ekstrakt in stopljeno maslo. Na sredi suhe mesanice
naredite jamico in vanjo zlijte jajéno zmes. Premesajte, da dobite gladko, gosto testo.

Plos¢i za peko s premazom proti prijemanju namastite z maslom ali malce olja v razprsilu.
Mesanico z 7lico nadevajte v razdelke, pri ¢emer vsakega napolnite do %, in nato zaprite pokrov.
Pecite, dokler niso vaflji mehki na dotik.

Vaflje previdno predevajte s pekaca na resetko in pustite, da se ohladijo.

Ponavljajte, dokler ne porabite vsega testa.

Sadni srcasti vafiji

Sestavine, za serviranje

4 klasi¢ni vaflji (za popestritev pred peko v testo vmesajte $e jedilno barvo)
Rezine izbranega sadja (npr. jagod, banan, breskey, kivija)

Srcasti vaflji s sladkorjem v prahu

Sestavine, za serviranje

4 klasicni vaflji

75 g sladkorja v prahu

Pest mrvic

Nacin priprave

Sladkorju v prahu dodajte 1 ¢ajno Zlicko vode in premesajte. Dodajajte vodo, dokler ne dosezete
konsistenco glazure (za popestritev lahko sladkorju v prahu dodate jedilno barvo).
Pokapajte po pecenih vafljih in potresite s pestjo mrvic.
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Srcasti sladoledni sendvici z vafiji
Sestavine, za serviranje

8 klasi¢nih vafljev (za popestritev pred peko v testo vmesajte Se jedilno barvo)
4 kepice sladoleda poljubnega okusa
Pest mrvic

Veganski srcasti vaflji
Sestavine

100 g bele moke

100 g polnozrnate moke

250 ml mandljevega mleka

4 jedilne Zlice zmeh¢anega veganskega masla

3 jedilne Zlice drobno mletega rjavega sladkorja
2 jedilni Zlici pecilnega praska

1 ¢ajna Zlicka vanilijeve paste

S¢epec soli

Za serviranje

1 banana
Pest borovnic

Nacin priprave

Belo in polnozrnato moko ter pecilni prasek presejte v vecjo skledo in vmesajte sladkor in sol.

V loceni skledi zmesajte mandljevo mleko, vegansko maslo in vanilijevo pasto. Na sredi suhe
mesanice naredite jamico in vanjo zlijte zmes veganskega mleka. Premesajte, da dobite gladko,
gosto testo.

Plos¢i za peko s premazom proti prijemanju namastite z veganskim maslom ali malce olja v razprsilu.
Mesanico z Zlico nadevajte v razdelke, pri ¢emer vsakega napolnite do %, in nato zaprite pokrov.
Pecite, dokler niso vaflji zlatorjavi in mehki na dotik.

Vaflje previdno predevajte s pekaca na resetko in pustite, da se ohladijo.

Ponavljajte, dokler ne porabite vsega testa.

Po vrhu okrasite z rezinami banane in pestjo borovnic.

Srcasti vaflji za valentinovo

Sestavine, za serviranje

4 klasic¢ni vaflji (za popestritev pred peko v testo vmesajte Se roznato jedilno barvo)
Pest jagod
Stepena smetana
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Edmund-Rumpler Strafle 5,
51149 Koln, Germany.

Ce tega izdelka ne prejmete v sprejemljivem stanju, se obrnite na na$ oddelek za pomo¢
strankam na guarantee.upgs.com/giles-and-posner.

Pripravite dobavnico, saj boste potrebovali podatke z nje.

Ce zelite izdelek vrniti, ga skupaj z ratunom vrnite trgovcu, pri katerem ste ga kupili (v skladu z
njegovimi pogoji in dolocili).

Garancija

Za vse izdelke, kupljene kot nove, velja garancija proizvajalca; obdobje veljavnosti garancije je
odvisno od izdelka. Kjer je mogoce zagotoviti ustrezno potrdilo o nakupu, bo druzba Giles and
Posner nudila standardno 12-mesec¢no garancijo pri trgovcu od datuma nakupa. To velja samo,
ko se izdelki uporabljajo v skladu z navodili za predvideno domaco uporabo. Vsakrsna nepravilna
uporaba izdelka ali razstavljanje izdelka iznici garancijo.

V okviru garancije se zavezujemo, da bomo brezplagno popravili ali zamenjali okvarjene dele. Ce
ne bomo mogli zagotoviti enake zamenjave, bomo ponudili podoben izdelek ali povrnili stroske
nakupa. Ta garancija ne krije poskodb zaradi vsakodnevne obrabe ali potroSnega materiala, kot
so vtici, varovalke itd.

Upostevajte, da lahko zgornja dolocila in pogoje ob¢asno posodobimo, zato priporo¢amo, da jih
preverjate ob vsakem obisku spletnega mesta.

Ni¢ v tej garanciji ali v navodilih za ta izdelek ne izkljuc¢uje, omejuje ali kako drugace vpliva na
vase zakonske pravice.

Odlaganje odpadnih baterij ter elektri¢ne in elektronske opreme
Ta simbol na izdelku, njegovih baterijah ali embalazi pomeni, da izdelka in baterij v njem ni dovoljeno odlagati med gospodinjske odpadke. Uporabnik je
odgovoren za to, da jih preda ustreznem zbirnem centru za recikliranje baterij ter elektri¢ne in elektronske opreme. Tako lo¢eno zbiranje in recikliranje prispeva k
ohranjanju naravnih virov in prepre¢uje potencialne negativne posledice na ¢lovekovo zdravje in okolje, do katerih bi lahko prislo zaradi nepravilnega odlaganja
baterij ter elektri¢ne in elektronske opreme, v katerih so lahko nevarne snovi. Nekateri prodajalci nudijo moznost vrnitve, tako da jim lahko uporabnik vrne
EE  izrabljeno opremo, trgovci pa nato poskrbijo za pravilno odlaganje. Uporabnik je odgovoren za to, da pred odlaganjem elektricne in elektronske opreme iz
nje izbrise vse morebitne podatke. Za ve¢ informacij o tem, kam odloZiti baterije ter elektri¢no in elektronsko opremo, se obrnite na lokalni mesti/ob¢inski urad,
komunalno sluzbo ali trgovca.
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“Da boste upraviceni do podaljsane garancije,
obiscite guarantee.upgs.com/giles-and-posner in
izdelek registrirajte v 30 dneh od nakupa.
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2-LETNA GARANCIJA

Proizvajalec:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Stral3e 5,
51149 Koln, Germany.

IZDELANO NA KITAJSKEM.
www.upgs.com/giles-posner
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