





























ES | Por favor, conserve las instrucciones para futura referencia.

Qué hacer y qué no hacer

Antes de cada uso, aplique con cuidado una fina capa de aceite de cocina sobre las placas de coccion, distribuyéndola con una toalla de papel.
Esto ayudara a prolongar la vida (til del recubrimiento antiadherente.

No intente cocinar alimentos en la placa para calentar panecillos; esta solo debe utilizarse para calentar panecillos mientras se cocina.

Cuidado y mantenimiento

PASO 1: Antes de realizar cualquier limpieza o mantenimiento, desconecte la maquina para hacer hamburguesas de la toma de corriente y deje que se enfrie completamente.
PASO 2: Limpie la carcasa de la maquina para hamburguesas con un pafio suave y himedo y deje que se seque completamente. Extraiga la bandeja antigoteo y ldvela con
agua tibia y jabon.

PASO 3: Para eliminar los restos de alimentos adheridos, aplique una pequefia cantidad de agua tibia mezclada con un detergente suave sobre las placas de coccién con
recubrimiento antiadherente y limpielas con una toalla de papel. Si los residuos son dificiles de quitar, utilice un estropajo no abrasivo.

No utilice detergentes de limpieza agresivos ni estropajos abrasivos para limpiar la maquina para hacer hamburguesas ni sus accesorios, ya que podria dafiar la superficie.

NOTA: La maquina para hamburguesas y la bandeja antigoteo deben limpiarse después de cada uso.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de conectar la mdquina para hacer hamburguesas a la red eléctrica, limpiela siguiendo las instrucciones indicadas en la seccidn titulada «Cuidado y mantenimiento».

NOTA: Al utilizar la méquina para hacer hamburguesas por primera vez, es posible que se libere una ligera emision de humo o de olor. Esto es normal
y desaparecera en poco tiempo. Procure que haya una ventilacién adecuada alrededor de la maquina para hacer hamburguesas.

Uso de la médquina para hacer hamburguesas

Antes de usar el aparato, asegurese de que la bandeja antigoteo esté bien colocada en su sitio.

PASO 1: Prepare los alimentos que va a cocinar.

PASO 2: Conecte la maquina para hacer hamburguesas a la toma de corriente y enciéndala. La luz indicadora se encendera en rojo, indicando que la maquina para hacer
hamburguesas estd encendida y se estda calentando.

PASO 3: Precaliente la maquina para hacer hamburguesas durante 1-2 minutos. La luz indicadora roja se apagard cuando se haya alcanzado la temperatura necesaria.

PASO 4: Utilizando conjuntamente el asa de la tapa transparente y el asa de tacto frio, abra con cuidado la maquina para hacer hamburguesas utilizando guantes de horno
resistentes al calor.

PASO 5: Coloque los alimentos sobre la placa de coccién inferior y cierre con cuidado la maquina para hacer hamburguesas.

PASO 6: Cocine durante 6-8 minutos o hasta alcanzar el punto de coccién deseado.

PASO 7: Si lo desea, puede calentar un panecillo mientras cocina. Corte el panecillo por la mitad, abra la tapa transparente y coloque con cuidado una de las mitades sobre la
placa para calentar panecillos y cierre la tapa transparente. Dé la vuelta al panecillo varias veces para dorarlo por ambos lados y repita el procedimiento con la otra mitad. Si esta
calentando un panecillo, asegurese de retirarlo antes de abrir la maquina para hacer hamburguesas.

PASO 8: Una vez finalizada la coccidn, utilice guantes de horno resistentes al calor para abrir con cuidado la maquina para hacer hamburguesas y, a continuacion, retire los
alimentos con una espétula de plastico o de madera resistente al calor.

Al cocinar varias tandas, cierre la tapa después de retirar cada tanda para mantener el calor.

PASO 9: Apague y desconecte la maquina para hacer hamburguesas de la toma de corriente. Deje la tapa abierta y permita que se enfrie.

NOTA: No llene en exceso la placa de coccién con recubrimiento antiadherente. Precaliente siempre las placas de coccion con recubrimiento
antiadherente antes de comenzar a cocinar. Durante el uso, la luz indicadora se encenderd y se apagara de forma intermitente para indicar que la
maquina para hacer hamburguesas mantiene la temperatura éptima.

ADVERTENCIA: Las placas de coccién alcanzan temperaturas muy altas durante el uso; utilice siempre guantes resistentes al calor para
evitar lesiones.

Almacenamiento

Compruebe que la méquina para hacer hamburguesas esté fria, limpia y seca antes de guardarla en un lugar fresco y seco. Nunca enrolle el cable fuertemente alrededor de la
maquina para hacer hamburguesas; enrdllelo de forma holgada para evitar dafios.

Especificaciones

Cédigo de producto: EK6793
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Potencia: 550 W




Hamburguesa con queso

Ingredientes

1medallon de carne para hamburguesa de 3 0z (85 g)
1loncha de queso cheddar o americano

1panecillo de hamburguesa con sésamo

Lechuga, tomate, kétchup y mostaza para decorar (opcional)

Elaboracién

Precaliente la maquina para hacer hamburguesas.

Unte las placas de coccién con mantequilla o rocie ligeramente con espray de cocina.
Coloque el medallén de carne sobre la placa de coccién. Cocine durante 4-7 minutos
o hasta alcanzar el punto de coccién deseado.

Aproximadamente 1 minuto antes de que la hamburguesa esté lista, coloque el

queso por encima y tape hasta que se derrita.

En el compartimento para calentar panecillos, tueste ligeramente un panecillo cortado
por la mitad por ambos lados, colocando una de las mitades con el interior hacia
abajo sobre la placa para calentar panecillos hasta que esté dorada. Repita el proceso
con la otra mitad.

Retire con cuidado el medallén de carne y el panecillo de hamburguesa utilizando
unas pinzas de silicona resistentes al calor.

Coloque el medallén de carne dentro del panecillo de hamburguesa. Afiada

los acompafiamientos deseados y sirva inmediatamente.

Hamburguesa vegana

Ingredientes

1hamburguesa vegana, descongelada

1loncha de queso vegano

1 panecillo de hamburguesa vegano

Lechuga, tomate, kétchup y mostaza para decorar (opcional)

Elaboracién

Precaliente la maquina para hacer hamburguesas.

Unte las placas de coccién con mantequilla o rocie ligeramente con espray de cocina.
Coloque el medallén de carne sobre la placa de coccion. Cocine durante 4-7 minutos
o hasta alcanzar el punto de coccion deseado.

Aproximadamente 1 minuto antes de que la hamburguesa esté lista, coloque el

queso por encima y tape hasta que se derrita.

En el compartimento para calentar panecillos, tueste ligeramente un panecillo cortado
por la mitad por ambos lados, colocando una de las mitades con el interior hacia
abajo sobre la placa para calentar panecillos hasta que esté dorada. Repita el
proceso con la otra mitad.

Retire con cuidado el medallén de carne y el panecillo de hamburguesa utilizando
unas pinzas de silicona resistentes al calor.

Coloque el medallén de carne dentro del panecillo de hamburguesa. Afiada los
acompafiami y sirva ir i

Muffin de desayuno con queso

Ingredientes

1medallén de salchicha
1loncha de queso cheddar
1muffin inglés

Elaboracion

Precaliente la maquina para hacer hamburguesas.

Unte las placas de coccién con mantequilla o rocie ligeramente con espray de cocina.
Rompa el huevo sobre la placa de coccién y cocinelo hasta alcanzar el punto de coccion
deseado; a continuacion, resérvelo.

Coloque el medallén de salchicha sobre la placa de coccién. Cocine durante 4-7 minutos
o hasta alcanzar el punto de coccién deseado. Retire y reserve.

En el compartimento para calentar panecillos, tueste ligeramente un panecillo cortado por
la mitad por ambos lados, colocando una de las mitades con el interior hacia abajo sobre
la placa para calentar panecillos hasta que esté dorada. Repita el proceso con la otra mitad.
Agregue el huevo y el medallén de salchicha al muffin, coloque el queso por encima

y tape hasta que se derrita.

Retirelo cuidadosamente con pinzas de silicona resistentes al calor.

Sirva de inmediato.

Bagel de pavo y bacon

Ingredientes

2 lonchas de pavo de charcuteria

1loncha de bacon

1loncha de queso

1bagel pequefio

Tomate en dados, cebolla y lechuga para decorar

Elaboracién

Precaliente la maquina para hacer hamburguesas.

Unte las placas de coccién con mantequilla o rocie ligeramente con espray de cocina.
Coloque la loncha de bacon sobre la placa de coccién. Cocine durante aproximadamente
7 minutos o hasta alcanzar el punto de coccién deseado.

En el compartimento para calentar panecillos, tueste ligeramente un panecillo cortado por
la mitad por ambos lados, colocando una de las mitades con el interior hacia abajo sobre
la placa para calentar panecillos hasta que esté dorada. Repita el proceso con la otra mitad.
Retirelo cuidadosamente con pinzas de silicona resistentes al calor.

Coloque el pavo sobre el bagel y ponga encima el bacon y el queso.

Afiada los acompafiamientos deseados por encima y sirva inmediatamente.




PT | Por favor, guarde as instrucdes para referéncia futura.

O que fazer e o que néo fazer

Aplique cuidadosamente uma fina camada de dleo de cozinha sobre as placas de cozedura antes de cada utilizacdo, espalhando-o com uma folha de papel de
cozinha. Isto ajudard a prolongar a vida Uil do revestimento antiaderente.

Né&o tente cozinhar alimentos na placa de aquecimento de pao; esta deve ser utilizada apenas para aquecer pdo durante a cozedura.

Cuidados e manutencdo

PASSO 1: Antes de proceder a qualquer limpeza ou manutencéo, desligue a maquina de hamburguer da tomada e deixe arrefecer completamente.

PASSO 2: Limpe a parte exterior da maquina de hambtrguer com um pano macio humedecido e deixe secar completamente. Retire o tabuleiro de recolha de pingos e lave-o
em dgua morna com detergente.

PASSO 3: Remova residuos de alimentos agarrados aplicando uma pequena quantidade de dgua morna com detergente suave nas placas de cozedura com revestimento
antiaderente e, de seguida, limpe-as cuidadosamente com uma toalha de papel. Utilize uma esponja ndo abrasiva caso os residuos sejam dificeis de remover.

Nunca utilize detergentes de limpeza agressivos ou abrasivos, nem esfregdes abrasivos para limpar a maquina de hamburguer ou os seus acessorios, pois poderd danificar a superficie.

NOTA: A mdquina de hambtirguer e o tabuleiro de recolha de pingos devem ser limpos apés cada utilizagdo.

Instrugdes de utilizagdo
Antes da primeira utilizagdo

Antes de ligar a corrente elétrica, limpe a mdquina de hamblirguer conforme as instrugées da secgdo intitulada «Cuidados e manutengéo».

NOTA: Ao utilizar a mdquina de hambuirguer pela primeira vez, pode libertar-se uma ligeira fumaga ou odor. Isto € normal e desaparecerd rapidamente.
gure uma em redor da maquina de hambdrguer.

Utilizacdo da maquina de hamburguer

Antes de utilizar, certifique-se de que o tabuleiro de recolha de pingos esta corretamente encaixado no lugar.
PASSO 1: Prepare os alimentos que vao ser confecionados.

ASSO igue a maquina de hamburguer a corrente elétrica e ligue-a. A luz indicadora acender-se-a a vermelho, indicando que a maquina de hamburguer foi ligada e estd a aquecer.
PASSO 3: Pré-aqueca a maquina de hamburguer durante 1-2 minutos. A luz indicadora vermelha apagar-se-d assim que a temperatura pretendida for atingida.
PASSO 4: Utilizando simultaneamente o manipulo da tampa transparente e o manipulo de toque frio, abra cuidadosamente a mdquina de hamburguer com a ajuda de luvas
de forno resistentes ao calor.
PASSO 5: Coloque os alimentos sobre a placa de cozedura inferior e feche cuidadosamente a maquina de hamburguer.
PASSO 6: Cozinhe durante 6-8 minutos ou até alcancar o ponto de cozedura desejado.
PASSO 7: Se desejar, pode aquecer um p&o durante a cozedura. Corte o pdo ao meio, abra a tampa transparente e coloque cuidadosamente uma das metades na placa de
aquecimento de p&o, fechando de seguida a tampa transparente. Repita em ambos os lados até o p&o ficar dourado e repita o processo com a outra metade. Se um p&o estiver
a ser aquecido, certifique-se de que o retira antes de abrir a maquina de hamburguer.
PASSO 8: Quando a cozedura estiver concluida, utilize luvas de forno resistentes ao calor para abrir cuidadosamente a maquina de hamburguer e retire os alimentos com uma
espatula de plastico resistente ao calor ou de madeira. Ao cozinhar varias fornadas, feche a tampa apds retirar cada fornada para manter o calor.
PASSO 9: Desligue a maquina de hambuirguer e retire a ficha da corrente elétrica. Deixe a tampa aberta e aguarde que arrefeca.

NOTA: Ndo encha em demasia a placa de com il i . Pré-aqueca sempre as placas de cozedura com revestimento
antiaderente antes de iniciar a Durante a utilizagéo, a luz indi acender-se-d e apagar-se-a ciclicamente para indicar que a maquina
de hambuirguer estd a manter a temperatura ideal.

AVISO: As placas de cozedura aquecem bastante durante a utilizacdo; utilize sempre luvas resistentes ao calor para evitar lesdes.

Arrumagédo

Certifique-se de que a maquina de hamburguer esta fria, limpa e seca antes de a guardar num local fresco e seco. Nunca enrole o cabo firmemente a volta da maquina de
hamburguer; enrole-o de forma solta para evitar danos.

Cédigo do produto: EK6793
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Poténcia: 550 W




Hambturguer com queijo

Ingredientes

1disco de hambuirguer de 3 oz (cerca de 85 g)

1fatia de queijo cheddar ou de queijo fundido tipo americano
1péo de hamburguer com sementes de sésamo

Alface, tomate, ketchup, mostarda para guarnecer (opcional)

Preparacdao

Pré-aqueca a maquina de hamburguer.

Unte as placas de cozedura com manteiga ou aplique uma camada fina de spray

de cozinha.

Coloque o disco de hambtirguer sobre a placa de cozedura. Cozinhe durante 4-7 minutos
ou até alcancar o ponto de cozedura desejado.

Cerca de 1 minuto antes de o hamblrguer estar pronto, coloque o queijo por cima e
tape até derreter.

No compartimento de aquecimento de péo, torre ligeiramente um p&o cortado ao meio
de ambos os lados, colocando uma das metades com a face virada para baixo sobre
aplaca de aquecimento de p&o até ficar dourada. Repita o processo com a outra metade.
Retire cuidadosamente o disco de hambtirguer e o pdo de hamburguer com uma

pinca de silicone resistente ao calor.

Coloque o disco de hamblrguer dentro do p&o de hambtirguer. Adicione os
acompanhamentos desejados e sirva de imediato.

Hamburguer vegan

Ingredientes

1hambdrguer vegan, descongelado

1fatia de queijo vegan

1pé&o de hamburguer vegan

Alface, tomate, ketchup, mostarda para guarnecer (opcional)

Preparacdo

Pré-aqueca a maquina de hambdrguer.

Unte as placas de cozedura com manteiga ou aplique uma camada fina de spray de cozinha.
Coloque o disco de hambuirguer sobre a placa de cozedura. Cozinhe durante 4-7 minutos
ou até alcancar o ponto de cozedura desejado.

Cerca de 1 minuto antes de o hamblrguer estar pronto, coloque o queijo por cima e
tape até derreter.

No compartimento de aquecimento de péo, torre ligeiramente um p&o cortado ao meio
de ambos os lados, colocando uma das metades com a face virada para baixo sobre

a placa de aquecimento de p&o até ficar dourada. Repita o processo com a outra metade.
Retire cuidadosamente o disco de hambdrguer e o pdo de hamburguer com uma

pinca de silicone resistente ao calor.

Coloque o disco de hambtirguer dentro do pdo de hambdrguer. Adicione os
acompanhamentos desejados e sirva de imediato.

Muffin de pequeno-almogo com queijo

Ingredientes

1disco de salsicha
1fatia de queijo cheddar
1muffin inglés

Preparacdo

Pré-aqueca a maquina de hambdrguer.

Unte as placas de cozedura com manteiga ou aplique uma camada fina de spray de cozinha.
Parta o ovo sobre a placa de cozedura e cozinhe até ao ponto de cozedura desejado,
depois reserve para mais tarde.

Coloque o disco de salsicha sobre a placa de cozedura. Cozinhe durante 4-7 minutos ou
até alcancar o ponto de cozedura desejado. Retire e reserve.

No compartimento de aquecimento de péo, torre ligeiramente um p&o cortado ao meio
de ambos os lados, colocando uma das metades com a face virada para baixo sobre a
placa de aquecimento de pé&o até ficar dourada. Repita o processo com a outra metade.
Adicione o ovo e o disco de salsicha ao muffin, cologue o queijo por cima e tape até derreter.
Retire cuidadosamente com uma pinga de silicone resistente ao calor.

Sirva de imediato.

Bagel de peru e bacon

Ingredientes

2 fatias de peito de peru de charcutaria

1fatia de bacon

1fatia de queijo

1bagel pequeno

Tomate em cubos, cebola e alface para guarnecer

Preparacdao

Pré-aqueca a maquina de hamburguer.

Unte as placas de cozedura com manteiga ou aplique uma camada fina de spray de cozinha.
Coloque a fatia de bacon sobre a placa de cozedura. Cozinhe durante cerca de 7 minutos
ou até alcancar o ponto de cozedura desejado.

No compartimento de aquecimento de péo, torre ligeiramente um péo cortado ao meio
de ambos os lados, colocando uma das metades com a face virada para baixo sobre

a placa de aquecimento de p&o até ficar dourada. Repita o processo com a outra metade.
Retire cuidadosamente com uma pinca de silicone resistente ao calor.

Coloque o peru sobre o bagel e cubra com o bacon e o queijo.

Adicione os acompanhamentos desejados por cima e sirva de imediato.
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IT | Conservare le istruzioni per riferimento futuro.

Norme da osservare e da evitare

Applicare con cura uno strato sottile di olio da cucina sulle piastre di cottura prima di ogni utilizzo, distribuendolo con un foglio di carta assorbente.
Questo aiutera a la durata del ri i

Non tentare di cuocere alimenti sulla piastra scaldapanini; deve essere utilizzata esclusivamente per riscaldare i panini durante la cottura.

Cura e manutenzione

PASSO 1: Prima di procedere con qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, scollegare la macchina per hamburger dalla presa di corrente e lasciarla raffreddare completamente.
PASSO 2: Pulire il corpo della macchina per hamburger con un panno morbido, leggermente umido, e lasciare asciugare completamente. Rimuovere il vassoio raccogligocce
e lavarlo in acqua tiepida e saponata.

PASSO 3: Rimuovere i residui di cibo incrostati applicando una piccola quantita di acqua tiepida mescolata con un detergente delicato sulle piastre di cottura con rivestimento
antiaderente, quindi pulirle con carta da cucina. Se i residui risultano difficili da eliminare, utilizzare una spugna non abrasiva.

Non utilizzare mai detergenti aggressivi o abrasivi, né spugne abrasive per pulire la macchina per hamburger o i suoi accessori, in quanto potrebbero danneggiare la superficie.

NOTA: La macchina per hamburger e il vassoio raccogligocce devono essere puliti dopo ogni utilizzo.

Istruzioni per I'uso
Prima del primo utilizzo

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, pulire la macchina per hamburger seguendo le istruzioni riportate nella sezione «Cura e manutenzione».

NOTA: Al primo utilizzo della macchina per hamburger, potrebbe fuoriuscire un leggero fumo o un odore. Questo & normale e scomparira rapidamente.
Assit i che vi sia una ilazi intorno alla ina per f g

Utilizzo della macchina per hamburger

Prima dell’uso, assicurarsi che il vassoio raccogligocce sia saldamente inserito nella sua sede.

PASSO 1: Preparare gli alimenti da cuocere.

PASSO 2: Collegare la macchina per hamburger alla presa di corrente e accenderla. La spia luminosa si illuminera di rosso, indicando che la macchina per hamburger & accesa
e si sta riscaldando.

PASSO 3: Preriscaldare la macchina per hamburger per 1-2 minuti. La spia rossa si spegnera quando sara stata raggiunta la temperatura richiesta.

PASSO 4: Utilizzando contemporaneamente sia la maniglia del coperchio trasparente sia la maniglia atermica, aprire con cautela la macchina per hamburger indossando guanti
da forno resistenti al calore.

PASSO 5: Posizionare gli alimenti sulla piastra inferiore di cottura e chiudere con cautela la macchina per hamburger.

PASSO uocere per 6-8 minuti o fino a raggiungere il grado di cottura desiderato.

PASSO 7: Se lo si desidera, & possibile riscaldare un panino durante la cottura. Tagliare il panino a meta, aprire il coperchio trasparente e posizionare con attenzione una delle
due meta sulla piastra scaldapanini, quindi richiudere il coperchio trasparente. Girare quella meta del panino su entrambi i lati finché sara dorata e ripetere la stessa operazione
per I'altra meta. Se un panino si sta riscaldando, assicurarsi di rimuoverlo prima di aprire la macchina per hamburger.

PASSO 8: Al termine della cottura, indossare guanti da forno resistenti al calore e aprire con cautela la macchina per hamburger, quindi rimuovere gli alimenti utilizzando una
spatola in plastica resistente al calore oppure una spatola in legno. Quando si cuociono pil porzioni consecutive, chiudere il coperchio dopo aver rimosso ogni porzione per
mantenere il calore.

PASSO 9: Spegnere e scollegare la macchina per hamburger dalla presa di corrente. Lasciare il coperchio aperto e farla raffreddare.

— NOTA: Non riempire eccessivamente la piastra di cottura con rivestimento anti . Preri sempre le piastre di cottura con rivestimento
- antiaderente prima di iniziare la cottura. Durante I'uso, la spia luminosa si accendera e si spegnera a intervalli per indicare che la macchina per
t iene la ottimale.

AVVERTENZA: Le piastre di cottura si scaldano molto durante I'uso; usare sempre guanti resistenti al calore per evitare infortuni.

Conservazione

Verificare che la macchina per hamburger sia fredda, pulita e asciutta prima di riporla in un luogo fresco e asciutto. Non avvolgere mai il cavo troppo stretto attorno alla macchina
per hamburger; avvolgerlo in modo morbido per evitare danni.

Specifiche

Codice prodotto: EK6793
Ingresso: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Potenza: 550 W




Cheeseburger

Ingredienti

1hamburger da 3 oz (circa 85 g)

1fetta di cheddar o di formaggio tipo «American»

1panino per hamburger al sesamo

Lattuga, pomodoro, ketchup, senape per guarnire (facoltativo)

Procedimento

Preriscaldare la macchina per hamburger.

Imburrare le piastre di cottura oppure ungerle leggermente con uno spray da cucina.
Posizionare 'hamburger sulla piastra di cottura. Cuocere per 4-7 minuti o fino a
raggiungere il grado di cottura desiderato.

Circa 1 minuto prima che ’lhamburger sia cotto, adagiare il formaggio sopra e chiudere il
coperchio fino a quando si sara sciolto.

Nel vano scaldapanini, tostare leggermente un panino tagliato a meta su entrambi i lati,
posizionando una meta con la parte interna rivolta verso il basso sulla piastra
scaldapanini fino a doratura. Ripetere la stessa operazione con I'altra meta.

Rimuovere con cautela 'lhamburger e il panino utilizzando pinze in silicone resistenti al calore.
Inserire ’hamburger nel panino. Completare con la guarnizione desiderata e servire subito.

Hamburger vegano

Ingredienti

1hamburger vegano, scongelato

1fetta di formaggio vegano

1panino per hamburger vegano

Lattuga, pomodoro, ketchup, senape per guarnire (facoltativo)

Procedimento

Preriscaldare la macchina per hamburger.

Imburrare le piastre di cottura oppure ungerle leggermente con uno spray da cucina.
Posizionare I'hamburger sulla piastra di cottura. Cuocere per 4-7 minuti o fino a
raggiungere il grado di cottura desiderato.

Circa 1 minuto prima che 'hamburger sia cotto, adagiare il formaggio sopra e chiudere il
coperchio fino a quando si sara sciolto.

Nel vano scaldapanini, tostare leggermente un panino tagliato a meta su entrambi i lati,
posizionando una meta con la parte interna rivolta verso il basso sulla piastra scaldapanini
fino a doratura. Ripetere la stessa operazione con I'altra meta.

Rimuovere con cautela 'hamburger e il panino utilizzando pinze in silicone resistenti al calore.
Inserire 'hamburger nel panino. Completare con la guarnizione desiderata e servire subito.

Muffin al formaggio per la colazione

Ingredienti

1medaglione di salsiccia
1fetta di formaggio cheddar
1muffin inglese

Procedimento

Preriscaldare la macchina per hamburger.

Imburrare le piastre di cottura oppure ungerle leggermente con uno spray da cucina.
Rompere I'uovo direttamente sulla piastra di cottura e cuocerlo fino al grado di cottura
desiderato, quindi metterlo da parte per utilizzarlo in seguito.

Posizionare il medaglione di salsiccia sulla piastra di cottura. Cuocere per 4-7 minuti o
fino a raggiungere il grado di cottura desiderato. Rimuovere e mettere da parte.

Nel vano scaldapanini, tostare leggermente un panino tagliato a meta su entrambi i lati,
posizionando una meta con la parte interna rivolta verso il basso sulla piastra
scaldapanini fino a doratura. Ripetere la stessa operazione con I'altra meta.
Aggiungere I'uovo e il medaglione di salsiccia al muffin, adagiare il formaggio

sopra e chiudere il coperchio fino a quando si sara sciolto.

Rimuovere con cautela utilizzando pinze in silicone resistenti al calore.

Servire immediatamente.

Bagel con tacchino e bacon

Ingredienti

2 fette di tacchino affettato

1fetta di bacon

1fetta di formaggio

1piccolo bagel

Pomodoro a dadini, cipolla, lattuga per guarnire

Procedimento

Preriscaldare la macchina per hamburger.

Imburrare le piastre di cottura oppure ungerle leggermente con uno spray da cucina.
Posizionare la fetta di bacon sulla piastra di cottura. Cuocere per circa 7 minuti o fino
araggiungere il grado di cottura desiderato.

Nel vano scaldapanini, tostare leggermente un panino tagliato a meta su entrambi i lati,
posizionando una meta con la parte interna rivolta verso il basso sulla piastra
scaldapanini fino a doratura. Ripetere la stessa operazione con I'altra meta.
Rimuovere con cautela utilizzando pinze in silicone resistenti al calore.

Adagiare il tacchino sul bagel e completare con il bacon e il formaggio.

Completare con la guarnizione i e servire immedi




PL | Prosimy o zachowanie instrukcji do przysztego wykorzystania.

Co robic i czego unikaé

Przed kazdym uzyciem delikatnie pokryj ptyty grzewcze cienka warstwa oleju spozywczego, i {s] jac go ikiem papierowym.
Zabieg ten pomoze wydtuzyc trwatos¢ powtoki nieprzywierajacej.

Nie wolno przygotowywac jedzenia na ptycie do podgrzewania butek; ptyta stuzy wytacznie do podgrzewania butek podczas gotowania.

Konserwacja i utrzymanie

KROK 1: Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji odtgcz urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw od zasilania sieci joi do

KROK 2: Przetrzyj obudowe urzadzenia do przygotowywania hamburgeréw migkka, wilgotna Sciereczka i pozostaw do catkowitego wyschniecia. Wyjmij tacke ociekowa i umyj
ja w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

KROK 3: Usun przypalone resztki jedzenia, naktadajgc niewielka ilosc cieptej wody z dodatkiem tagodnego detergentu na ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajaca, a
nastepnie wytrzyj je papierowym recznikiem. W przypadku trudno usuwalnych resztek uzyj nieabrazyjnego czyscika.

Nigdy nie uzywaj agresywnych ani sciernych detergentéw lub czyscikéw do czyszczenia urzadzenia do przygotowywania hamburgeréw ani jego akcesoriéw, poniewaz moze
to uszkodzi¢ powierzchnie.

UWAGA: Urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw oraz tacke ociekowa nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcje uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem urzadzenia do przygotowywania hamburgerdéw do zasilania sieciowego wyczysc je zgodnie z instrukcjami p

i w rozdziale | jai

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia ur ia do ia b g moze wydobywac sie niewielka ilo$¢ dymu lub zapachu. Jest to
zjawisko normalne i szybko ustepuje. Zapewnij odpowiednig wentylaqe wokét urzadzenia.

Korzystanie z ur:

do przyg y ia hamburgeréw

Przed uzyciem upewnij sig, ze tacka ocis jest prawi na swoim miejscu.

KROK 1: Przygotuj jedzenie do przyrzadzenia.

KROK 2: Podtacz urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw do zasilania sieciowego i wigcz je. Lampka kontrolna zaswieci sie na czerwono, sygnalizujac, ze urzadzenie
zostato wigczone i nagrzewa sie.

KROK 3: Nagrzewaj urzagdzenie do przygotowywania hamburgeréw przez 1-2 minuty. Czerwona lampka kontrolna zgasnie, gdy zostanie osiggnigta wymagana temperatura.
KROK 4: Chwytajac jednoczesnie za uchwyt przezroczystej pokrywy oraz uchwyt z termoizolacja, ostroznie otwérz urzadzenie do przygotowy oW, uzywajac
rekawic odpornych na wysoka temperature.

KROK 5: Umies¢ jedzenie na dolnej ptycie grzewczej, a nastepnie ostroznie zamknij urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw.

KROK 6: Smaz przez 6-8 minut lub do momentu uzyskania pozadanego stopnia wysmazenia.

KROK 7: W razie potrzeby butke mozna podgrza¢ podczas przygotowywania hamburgera. Przekréj butke na pét, otwérz przezroczysta pokrywe i ostroznie utéz jedna potéwke
butki na ptycie do podgrzewania butek, po czym zamknij przezroczysta pokrywe. Podgrzewaj obustronnie do uzyskania ztocistego koloru, a nastepnie w ten sam sposéb podgrzej
druga potéwke. Jezeli butka jest podgrzewana, przed otwarciem urzadzenia do przygotowywania hamburgeréw pamietaj o jej wyjeciu.

KROK 8: Po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otwdrz urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw, uzywajac rekawic zaroodpornych, a nastepnie wyjmij jedzenie za pomoca
topatki drewnianej lub z tworzywa sztucznego. Podczas przygotowywania kilku porcji zamykaj pokrywe po wyjeciu kazdej partii, aby utrzymac odpowiednia temperature.
KROK 9: Wytacz urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw i odtacz je od zasilania sieciowego. Pozostaw pokrywe otwartg i pozwdl ostygnac.

UWAGA: Nie nalezy przepetniac ptyty grzewczej pokrytej powtoka nieprzywierajaca. Zawsze przed roz i ywania jedzenia wstepni
nagrzewaj ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajaca. Podczas pracy lampka kontrolna bedzie sie cyklicznie wiaczac i wytaczac, sygnalizujac,
Zze urzadzenie do przygotowywania f geréw utrzymuje | P Q.

aby uniknac poparzen.

f j E OSTRZEZENIE: Plyty grzewcze nagrzewaja sie do bardzo wysokiej temperatury podczas uzytkowania; zawsze uzywaj rekawic zaroodpornych,

Przechowywanie

Przed odtozeniem urzadzenia do przygotowywania hamburgeréw w chtodne, suche miejsce upewnij sie, ze jest ono wystudzone, czyste i suche. Nigdy nie owijaj przewodu
Scisle wokét urzadzenia; owijaj go luZno, aby uniknac uszkodzeri.

Specyfikacja

Kod produktu: EK6793
Zasilanie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Moc wyjsciowa: 550 W




Cheeseburger

Sktadniki

1kotlet wotowy na burgera (ok. 85 g)

1plasterek sera cheddar lub sera typu American

1butka do burgera z sezamem

Satata, pomidor, ketchup, musztarda do dekoracji (opcjonalnie)

Sposéb przygotowania

Rozgrzej urzgdzenie do przygotowywania hamburgeréw.

Nattus¢ ptyty grzewcze mastem lub lekko pokryj je olejem w sprayu do smazenia.
Umiesc kotlet na ptycie grzewczej. Smaz przez 4-7 minut lub do momentu uzyskania
pozadanego stopnia wysmazenia.

Okoto 1 minute przed koricem smazenia pot6z ser na kotlecie i przykryj, az sie rozpusci.
W komorze do podgrzewania butek lekko przyrumien przekrojong butke z obu

stron: najpierw utéz jedna potdwke przekrojong strong do dotu na ptycie do
podgrzewania butek i opiekaj, az sie zeztoci. Nastepnie w ten sam sposéb

zrumien druga potowke.

Ostroznie wyjmij kotlet i butke za pomoca szczypiec silikonowych odpornych na
wysoka temperature.

Umiesc kotlet w butce do burgera, dodaj wybrane dodatki i podawaj od razu.

Burger wegariski

Sktadniki

1wegariski burger, rozmrozony

1plasterek sera wegariskiego

1wegariska butka do burgera

Satata, pomidor, ketchup, musztarda do dekoracji (opcjonalnie)

Sposéb przygotowania

Rozgrzej urzadzenie do przygotowywania hamburgerdw.

Nattus¢ ptyty grzewcze mastem lub lekko pokryj je olejem w sprayu do smazenia.
Umiesc kotlet na ptycie grzewczej. Smaz przez 4-7 minut lub do momentu uzyskania
pozadanego stopnia wysmazenia.

Okoto 1 minute przed koricem smazenia potdz ser na kotlecie i przykryj, az sig rozpusci.
W komorze do podgrzewania butek lekko przyrumieri przekrojong butke z obu

stron: najpierw utéz jedng potéwke przekrojong strong do dotu na ptycie do
podgrzewania butek i opiekaj, az si¢ zeztoci. Nastepnie w ten sam sposéb

zrumien drugq potéwke.

Ostroznie wyjmij kotlet i butke za pomoca szczypiec silikonowych odpornych na
wysoka temperature.

Umiesc kotlet w butce do burgera, dodaj wybrane dodatki i podawaj od razu.

Muffin $niadaniowy z serem

Sktadniki

1kotlet z mielonej kietbasy
1plasterek sera cheddar
1butka typu ,English muffin”

Sposéb przygotowania

Rozgrzej urzadzenie do przygotowywania hamburgerdw.

Nattus¢ ptyty grzewcze mastem lub lekko pokryj je olejem w sprayu do smazenia.

Whij jajko na ptyte grzewcza i smaz do uzyskania pozadanego stopnia Scigcia, nastgpnie
odtdz na pdzniej.

Umiesc kotlet z mielonej kietbasy na ptycie grzewczej. Smaz przez 4-7 minut lub do
momentu uzyskania pozadanego stopnia wysmazenia. Zdejmij i odtéz na pozniej.

W komorze do podgrzewania butek lekko przyrumieri przekrojong butke z obu

stron: najpierw utéz jedng potéwke przekrojong strong do dotu na ptycie do
podgrzewania butek i opiekaj, az sie zeztoci. Nastepnie w ten sam sposéb

zrumien druga potéwke.

Dodaj jajko i kotlet z mielonej kietbasy do muffina, utéz na wierzchu plasterek

sera i przykryj, az sie rozpusci.

Ostroznie wyjmij za pomocg szczypiec silikonowych odpornych na wysoka temperature.
Podawaj natychmiast.

Bajgiel z indykiem i boczkiem

Sktadniki

2 plastry wedliny z indyka

1plaster boczku

1plasterek sera

1maty bajgiel

Pokrojony w kostke pomidor, cebula, satata do dekoracji

Sposéb przygotowania

Rozgrzej urzadzenie do przygotowywania hamburgeréw.

Nattusé ptyty grzewcze mastem lub lekko pokryj je olejem w sprayu do smazenia.
Umiesc¢ plaster boczku na ptycie grzewczej. Smaz przez ok. 7 minut lub do momentu
uzyskania pozgdanego stopnia wysmazenia.

W komorze do podgrzewania butek lekko przyrumien przekrojong butke z obu
stron: najpierw utéz jedna potéwke przekrojong strong do dotu na ptycie do
podgrzewania butek i opiekaj, az sig zeztoci. Nastepnie w ten sam sposéb
zrumien druga potowke.

Ostroznie wyjmij za pomocg szczypiec silikonowych odpornych na

wysoka temperature.

Utéz plastry indyka na bajglu, a na wierzchu dodaj boczek i ser.

Dodaj wybrane dodatki na wierzch i podawaj od razu.




GUARANTEE INFORMATION

Subject to the care and use being followed, the Giles & Posner guarantee promises to replace, substitute or refund any product that fails due to faulty workmanship or materials.
This guarantee does not cover any damage caused by accident or misuse and is in addition to your statutory rights. Should any defects due to faulty workmanship or materials
appear within 12 months (UK customers) or 2 years (EU customers) from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the retailer. To be eligible for
the extended guarantee, go to upplc. gi d-p and register your product within 30 days of purchase (UK customers). To be eligible for the guarantee,
please retain your proof of purchase (EU customers). For any further queries and information, visit www.upplc.com/giles-posner.

EU CUSTOMERS ONLY

FR| Si des défauts dus a un probleme de fabrication ou aux matériaux apparaissent dans les deux ans suivant la date d’achat, veuillez renvoyer les articles avec \a preuve d’achat au
détaillant. Pour bénéficier de la garantie, veuillez conserver votre preuve d’achat. Pour toute autre question, veuillez nous contacter a 'adl .com.

NL | Indien er binnen 2 jaar na de aankoopdatum defecten optreden als gevolg van een productiefout of gebrekkig materiaal, kunt u het product met het aankoopbewijs
retourneren. Bewaar uw aankoopbewijs om in aanmerking te komen voor de garantie. Neem voor verdere vragen contact met ons op via .com.

DE | Sollten in den ersten 2 Jahren nach dem Kauf Verarbeitungs- oder Materialméngel auftreten, senden Sie die Ware bitte samt Kaufbeleg an den Einzelhandler zuruck Um Anspruch
auf die Gewahrleistung zu haben, miissen Sie Ihren Kaufbeleg aufbewahren. Wenn Sie weitere Fragen haben, kontaktieren Sie uns unter com.

ES | Si aparece cualquier defecto debido a un acabado o materiales defectuosos en un plazo de 2 afios a partir de la fecha de compra, devuelva el producto con el
justificante de compra al distribuidor. Para poder usar la garantia, conserve su comprobante de compra. Para cualquier otra consulta, péngase en contacto con nosotros
en i com

PT | Caso surjam quaisquer avarias devido a defeitos de fabrico ou materiais no prazo de 2 anos apds a data de compra, devolva os produtos com um comprovatlvo de compra ao
comerciante. Para ser elegivel para a garantia, guarde o seu comprovativo de compra. Para outras questdes, contacte-nos através do e-mail com.

IT | Se dovessero presentarsi problemi dovuti a difetti di fabbricazione o dei materiali impiegati entro 2 anni dalla data di acquisto, restituire |\ prodotto con la prova di acquisto al
rivenditore. Per usufruire della garanzia, conservare la prova di acquisto. Per ulteriori domande, contattaci all'indirizzo com.

PL | W przypadku pojawienia sie wad robocizny lub wad materiatowych w ciggu 2 lat od daty zakupu produktu nalezy zwrdci¢ go sprzedawcy wraz z dowodem zakupu. Aby

skorzystac z gwarancji, nalezy zachowac¢ dowdd zakupu. W przypadku dalszych pytan skontaktuj sie z nami, wysytajac wiadomosc na adres com.




ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil —
se recycle & < oy K

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez |a réparation ou le don de votre appareil !

Manufactured by:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.

MADE IN CHINA.
©Giles & Posner trademark. All rights reserved.
CD040226/MD0O00000/V1





















































