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Important safety

Please read carefully

FR | Informations de sécurité importantes
Veuillez les lire attentivement

NL | Belangrijk voor de veiligheid
Lees zorgvuldig

DE | Wichtige Sicherheitsinformationen
Bitte sorgfaltig lesen

ES | Seguridad importante
Lea con atencidn

PT | Informacgdes de seguranca importantes
Leia atentamente

IT | Importanti istruzioni di sicurezza
Leggere attentamente

PL | Wazna informacja dotyczaca bezpieczeristwa
Przeczytaj uwaznie



EN | Please retain instructions for future reference.
SAFETY INSTRUCTIONS

* When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed.

» Check that the voltage indicated on the rating plate corresponds with that of the local
network before connecting the appliance to the mains power supply.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities and knowledge, if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.

= Children shall not play with the appliance.

* Children should not perform cleaning or user maintenance, unless they are older
than 8 and supervised.

* This appliance is not a toy.

* |f the power supply cord, plug or any part of the appliance is malfunctioning or if
it has been dropped or damaged, cease using the product immediately to avoid
potential injury.

» This appliance contains no user serviceable parts, only a qualified electrician should
carry out repairs. Improper repairs may place the user at risk of harm.

» Keep the appliance and its power supply cord out of the reach of children.

= Keep the appliance out of the reach of children when it is switched on or
cooling down.

= Keep the appliance and its power supply cord away from heat or sharp edges that
could cause damage.

= Keep the power supply cord away from any parts of the appliance that may become
hot during use.

= Keep the appliance away from other heat emitting appliances.

* Do not allow the power supply cord to hang over worktops, touch hot surfaces or
become twisted.

* Do not immerse the electrical components of the appliance in water or any
other liquid.

* Do not operate the appliance with wet hands or if any connections are wet.

» [f this appliance falls or accidentally becomes immersed in water, unplug it from the
wall outlet immediately. Do not reach into the water.

= Do not leave the appliance unattended whilst connected to the mains power supply.

* Do not remove the appliance from the mains power supply by pulling the cord;
switch it off and remove the plug by hand.

= Do not pull or carry the appliance by its power supply cord.

* Do not use the appliance for anything other than its intended use.

» Do not use any accessories other than those supplied.

» Do not use this appliance outdoors.

» Do not store the appliance in direct sunlight or in high humidity conditions.

* Do not move the appliance whilst it is in use.

» Always unplug the appliance after use and allow it to cool fully before any cleaning,
user maintenance or storing away.



= Always use the appliance on a stable, heat-resistant surface, at a height that is
comfortable for the user.

= This appliance should not be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

= Use of an extension cord with the appliance is not recommended.

» This appliance is intended for domestic use only. It should not be used for

commercial purposes.
CAUTION: Hot surface — do not touch hot sections or heating

& components of the appliance.
A ‘ WARNING: Keep the appliance away from flammable materials.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.

CONSIGNES DE SECURITE

» |ors de I'utilisation d’appareils électriques, les consignes élémentaires de sécurité
doivent toujours étre respectées.

» Vérifiez que la tension indiquée sur la plagque signalétique correspond a celle du
réseau local avant de brancher 'appareil sur I'alimentation secteur.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et toute personne
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, a la seule condition
gu’ils soient surveillés ou informés de I'utilisation appropriée de 'appareil et soient
conscients des risques inhérents a son utilisation.

» | es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Les enfants ne doivent procéder ni au nettoyage ni a la maintenance de I'appareil
sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont sous surveillance.

» Cet appareil nest pas un jouet.

* Sile cordon d’alimentation, la prise ou toute autre partie de 'appareil ne fonctionne
pas correctement, ou si 'appareil est tombé ou endommagé, cessez immédiatement
d'utiliser le produit pour éviter tout risque de blessure.

» Cet appareil ne contient aucune piece réparable par I'utilisateur ; seul un électricien
qualifié est autorisé a effectuer des réparations. Des réparations hasardeuses
peuvent mettre lutilisateur en danger.

» Tenez 'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

» Tenez 'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est allumé ou qu'il refroidit.

» Tenez I'appareil et son cordon d’alimentation a I'écart de toute source de chaleur
ou de tout bord tranchant susceptible de les endommager.

» Tenez le cordon d’alimentation a I'écart de toute piece de I'appareil qui pourrait
devenir chaude pendant son utilisation.

» Tenez l'appareil a I'écart d’autres appareils émettant de la chaleur.

*» Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne pende pas au-dessus du plan de travail,
ne touche pas de surfaces chaudes et ne se torde pas.




* N'immergez pas les composants électriques de 'appareil dans 'eau ni dans tout
autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées ou si les connecteurs sont mouillés.

» Si l'appareil tombe dans I'eau accidentellement, débranchez-le immédiatement de
lalimentation secteur. Ne mettez pas les mains dans I'eau.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché sur
lalimentation secteur.

* Ne débranchez pas I'appareil de I'alimentation secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation ; éteignez-le et débranchez-le a la main.

» Ne tirez pas et ne transportez pas I'appareil par son cordon d’alimentation.

» N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il a été concu.

= N'utilisez pas d’accessoires autres que ceux fournis.

» N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

* Ne laissez pas I'appareil a la lumiere directe du soleil ou dans des conditions
d’humidité élevée.

» Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il est en cours d'utilisation.

» Débranchez toujours I'appareil apres utilisation et laissez-le refroidir completement
avant de le nettoyer, de procéder a son entretien ou de le ranger.

» Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a une
hauteur confortable.

» N'utilisez pas de minuteur externe ni de systeme de commande a distance avec
cet appareil.

= ['utilisation d’une rallonge avec 'appareil est déconseillée.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre utilisé
a des fins commerciales.
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A ‘ AVERTISSEMENT : tenez I'appareil a lécart des matériaux inflammables.

ATTENTION : surface chaude. Ne touchez pas les parties chaudes ou
les composants chauffants de I'appareil.

NL | Bewaar de instructies voor toekomstige raadpleging.
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

» Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de standaard
veiligheidsmaatregelen worden opgevolgd.

» Controleer of het voltage aangegeven op het typeplaatje overeenkomt met dat van
het lokale netwerk voordat u het apparaat op de netspanning aansluit.

» Kinderen vanaf 8 jaar en mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met een gebrek aan kennis mogen dit apparaat alleen
onder toezicht gebruiken, of nadat ze instructie hebben ontvangen en als ze de
gevaren van het gebruik begrijpen.

= Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Kinderen mogen dit apparaat alleen schoonmaken of onderhouden als ze ouder
zijn dan 8 jaar en er toezicht wordt gehouden.
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Dit apparaat is geen speelgoed.

Als het netsnoer, de stekker of een onderdeel van het apparaat defect, gevallen of
beschadigd is, stop dan onmiddellijk met het gebruik van het product om mogelijk
letsel te voorkomen.

Dit apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
onderhouden. Alleen een gekwalificeerde elektricien mag reparaties uitvoeren. Bij
onjuiste reparaties kan de gebruiker letsel oplopen.

Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen wanneer het is ingeschakeld of
aan het afkoelen is.

Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van warmtebronnen en scherpe
randen die schade kunnen veroorzaken.

Houd het netsnoer uit de buurt van onderdelen van het apparaat die tijdens gebruik
heet kunnen worden.

Houd het apparaat uit de buurt van andere apparaten die warmte afgeven.

Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken, en zorg dat het niet gedraaid zit.

Dompel de elektrische componenten van het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof.

Gebruik het apparaat niet met natte handen of als de aansluitingen nat zijn.

Als dit apparaat valt of per ongeluk in water wordt ondergedompeld, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Steek uw hand niet in het water.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het is aangesloten op het stopcontact.
Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te trekken; schakel het
apparaat uit en verwijder de stekker met de hand.

Draag het apparaat niet aan het netsnoer en trek ook niet aan het snoer.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het is bedoeld.
Gebruik geen andere accessoires dan de meegeleverde accessoires.

Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

Berg het apparaat niet op in direct zonlicht of in vochtige omstandigheden.
Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

Haal altijd na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het schoonmaakt, onderhoudt of opbergt.

Gebruik het apparaat altijd op een stabiele, hittebestendige ondergrond, op een
hoogte die comfortabel is voor de gebruiker.

Dit apparaat mag niet worden bediend met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

Het gebruik van een verlengsnoer wordt afgeraden.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden
gebruikt voor commerciéle doeleinden.

LET OP: Heet opperviak — raak het hete gedeelte of de
verwarmingsonderdelen van het apparaat niet aan.




A ‘ WAARSCHUWING: Houd het product uit de buurt van brandbare materialen.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spéteren Verwendung auf.
SICHERHEITSHINWEISE

* Bei der Verwendung elektrischer Geréate sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten.

» Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der des
lokalen Netzwerks Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieBen.

* Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Wissen,
solange sie unter Aufsicht sind oder eine Anleitung erhalten haben und in der Lage
sind, die Gefahrenquellen im vollen Umfang zu verstehen.

» Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.

» Kinder dirfen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten nur durchfiihren, wenn sie
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

» Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Geréts defekt sind oder dieses
fallen gelassen oder beschadigt wurde, stellen Sie die Benutzung des Produkts
umgehend ein, um potenzielle Verletzungen zu vermeiden.

» Dieses Gerat enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden kdénnen.
Reparaturen diirfen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt werden.
Durch unsachgemaBe Reparaturen kann der Benutzer Risiken ausgesetzt werden.

= Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

» Das Gerat muss sich, wenn es eingeschaltet ist oder abkihlt, auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden.

» Halten Sie das Geréat und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen Kanten fern, die
Schaden verursachen konnten.

» Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Gerats fern, die wahrend des Betriebs hei
werden konnten.

» Halten Sie das Gerat von anderen Geréaten fern, die Warme ausstrahlen.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht tber Arbeitsflachen hangen oder mit heien
Oberflachen in Kontakt kommen und verdrehen Sie es nicht.

» Tauchen Sie die elektrischen Komponenten des Gerats nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn die Anschliisse
nass sind.

» Wenn das Gerét herunterféllt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Greifen Sie nicht in das Wasser.

» Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wéhrend es an das Stromnetz
angeschlossen ist.

» Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nicht aus der Steckdose, indem Sie am Kabel
ziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von Hand ab.
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= Ziehen oder tragen Sie das Gerét nicht am Netzkabel.

» Verwenden Sie das Gerét nur flr den vorgesehenen Zweck.

» Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehor.

* VVerwenden Sie dieses Gerét nicht im Freien.

» | agern Sie das Gerat nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

» Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es verwendet wird.

* Trennen Sie das Geréat nach der Verwendung immer vom Stromnetz und
vergewissern Sie sich vor jeder Reinigung oder Wartung sowie vor dem
Aufbewahren, dass es vollstandig abgekihlt ist.

= Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, hitzebestandigen Oberflache,
die sich fir den Benutzer in einer angenehmen Hohe befindet.

= Dieses Geréat darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten
Fermnbedienungssystem betrieben werden.

= Es wird nicht empfohlen, das Gerat zusammen mit einem Verlangerungskabel
zu verwenden.

= Dieses Gerat ist nur flr den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte nicht fur kommerzielle
Zwecke verwendet werden.

& ACHTUNG: HeiBe Oberfliche — Beriihren Sie keine heien Bereiche

und Bauteile des Gerats.
A ‘ WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

ES | Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Siga siempre las precauciones bdsicas de seguridad al usar aparatos eléctricos.

= Compruebe que el voltaje indicado en la placa coincide con el de la red local antes
de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica.

» Este dispositivo puede ser usado por nifios de 8 afios en adelante y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin conocimientos al
respecto, siempre y cuando se les den instrucciones y se los supervise, y solo si
comprenden los riesgos que su uso conlleva.

* Los niflos no deben jugar con el dispositivo.

» A menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision, los nifios no deben
realizar labores de limpieza ni de mantenimiento del dispositivo.

= Este dispositivo no es un juguete.

*» Deje de utilizar el dispositivo inmediatamente si el cable de alimentacion, el enchufe
o0 cualquier otra pieza no funcionan correctamente, o si ha sufrido alguna caida o
algun otro tipo de dafio, para evitar posibles lesiones.

= Este dispositivo contiene piezas que el usuario no puede reparar, por lo que es
necesario que un electricista cualificado se ocupe de las reparaciones pertinentes.
Una reparacion inadecuada puede poner al usuario en riesgo de sufrir dafios.

» Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.
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» Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios cuando esté encendido o
mientras se esté enfriando.

» Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion alejados de fuentes de calor o
bordes afilados que puedan causar dafios.

» Mantenga el cable de alimentacion alejado de las partes del dispositivo que puedan
calentarse durante el uso.

* Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.

* No deje que el cable de alimentacion cuelgue de la encimera, toque superficies
calientes ni se retuerza.

» No sumerja los componentes eléctricos del aparato en agua u otros liquidos.

= No manipule el aparato con las manos mojadas ni si alguna de las conexiones
estd humeda.

» Si el aparato sufre una caida o se sumerge accidentalmente en agua, desenchifelo

inmediatamente de la toma de corriente. No sumerja las manos en el agua.

Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la corriente eléctrica.

* No desconecte el aparato de la corriente eléctrica tirando del cable. En su lugar,

apaguelo y retire el enchufe con la mano.

No transporte ni mueva el dispositivo agarrandolo por el cable de alimentacion.

No utilice el dispositivo para ninguin otro uso que no sea el previsto.

No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Guarde el dispositivo alejado de la luz solar directa y de la humedad.

No mueva el dispositivo mientras esté en uso.

Desenchufe siempre el aparato después de cada uso y deje que se enfrie por

completo antes de almacenarlo o de realizar cualquier labor de limpieza o

de mantenimiento.

Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable, resistente al calory a una

altura que sea cémoda para el usuario.

Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador externo ni un sistema de

control remoto independiente.

No se recomienda el uso de un cable alargador con el dispositivo.

Este dispositivo estd disefiado exclusivamente para el uso doméstico. No debe

utilizarse para fines comerciales.

PRECAUCION: Superficie caliente: no toque las partes calientes ni los

A componentes calefactores del aparato.

‘ ADVERTENCIA: Mantenga el dispositivo alejado de materiales inflamables.

PT | Conserve estas instrugdes para referéncia futura.

INSTRUGOES DE SEGURANCA

» Quando utilizar aparelhos elétricos, as precaucdes basicas de seguranga devem
ser sempre seguidas.




*» Verifique se a tensdo indicada na placa de classificacdo corresponde a da rede local
antes de ligar o aparelho a tomada elétrica.

= Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de idade e por
pessoas com limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou com falta de conhecimento,
desde que as mesmas tenham sido supervisionadas/instruidas e compreendam os
perigos associados.

» O aparelho ndo deve servir de brinquedo para criancas.

» As criancas ndo devem efetuar a limpeza ou a manutencao a realizar pelo utilizador,
exceto se tiverem idade superior a 8 anos e sejam supervisionadas.

» Este aparelho nao € um brinquedo.

* Em caso de queda ou danos do aparelho ou de avaria ho cabo de alimentacdo, na
ficha ou em qualquer peca do aparelho, pare imediatamente de utilizar o produto
para evitar potenciais ferimentos.

» Este aparelho ndo contém pecas que possam ser reparadas pelo utilizador; apenas
um eletricista qualificado deve efetuar reparacdes. As reparacoes incorretas podem
colocar o utilizador em risco de ferimentos.

* Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo fora do alcance
das criancas.

= Mantenha o aparelho fora do alcance das criancas quando estiver ligado ou
a arrefecer.

» Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao afastados de fontes de calor ou
arestas afiadas que possam causar danos.

» Mantenha o cabo de alimentacao afastado de quaisquer pecas do aparelho que
possam aquecer durante a utilizacdo.

= Mantenha o aparelho afastado de outros aparelhos que irradiem calor.

» Ndo permita que o cabo de alimentacao fique pendurado em bancadas, toque em
superficies quentes ou fique torcido.

* Ndo mergulhe os componentes elétricos do aparelho dentro de dgua ou de
qualquer outro liquido.

» Ndo utilize o aparelho com as mdos molhadas ou se alguma ligacdo estiver molhada.

» Se cair ou ficar acidentalmente submerso em agua, desligue o aparelho
imediatamente da tomada. Nao toque na dgua.

» Ndo deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver ligado a tomada elétrica.

» Ndo desligue o aparelho da tomada elétrica puxando pelo cabo. Desligue e retire
aficha a méo.

* Ndo puxe nem transporte o aparelho segurando-o pelo cabo de alimentacao.

» Ndo utilize o aparelho para outro fim que ndo o previsto.

» Ndo utilize outros acessorios que nao os fornecidos.

» Ndo utilize este aparelho no exterior.

» Ndo guarde o aparelho sob luz solar direta ou em condi¢des de humidade elevada.

» Ndo tente mudar o aparelho de local enquanto estiver em funcionamento.

» Desligue sempre a ficha do aparelho apds a utilizacdo e deixe-o arrefecer
completamente antes de efetuar qualquer operacao de limpeza ou manutencdo
do utilizador ou de 0 armazenar.



» Utilize sempre o aparelho numa superficie estdvel e resistente ao calor, a uma altura
confortdvel para o utilizador.

» Este aparelho ndo deve ser utilizado com um temporizador externo nem um sistema
de controlo remoto separado.

» Ndo se recomenda a utilizacdo de um cabo de extensdo com o aparelho.

*» Este aparelho destina-se apenas a uso domeéstico. Ndo deve ser utilizado para
fins comerciais.

CUIDADO: superficie quente — ndo toque nas sec¢oes quentes nem

& nos componentes de aquecimento do aparelho.
A AVISO: mantenha o aparelho afastado de materiais inflamaveis.

IT | Conservare il manuale di istruzioni per riferimento futuro.
ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Durante I'uso di apparecchiature elettriche, & necessario osservare le precauzioni
di sicurezza di base.

* Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione elettrica, verificare che la tensione
indicata sullapposita targhetta corrisponda a quella della rete locale.

» Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire da 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 non in possesso della necessaria
esperienza e conoscenza, solo in presenza di un supervisore e solo dopo aver
ricevuto istruzioni sul suo impiego e sui rischi associati.

* Non lasciare che i bambini giochino con il prodotto.

* La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini, a meno che
non abbiano almeno 8 anni e non siano supervisionati da un adulto.

» Questo apparecchio non & un giocattolo.

* Se il cavo di alimentazione, la spina o una qualsiasi parte dell’apparecchio non
funziona correttamente o se ha subito cadute o danni, interrompere immediatamente
I'uso del prodotto onde evitare possibili lesioni.

* Questo apparecchio non contiene parti riparabili dall’'utente, rivolgersi
esclusivamente a un elettricista qualificato per la riparazione. Le riparazioni improprie
possono provocare danni agli utenti.

= Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

» Tenere 'apparecchio fuori dalla portata dei bambini quando e acceso e in fase
di raffreddamento.

= Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano da fonti di calore o bordi
affilati per evitare danni.

= Tenere il cavo di alimentazione lontano da qualsiasi parte dell’apparecchio che
potrebbe surriscaldarsi durante l'uso.

= Tenere I'apparecchio lontano da altre apparecchiature che producono calore.

= Evitare che il cavo di alimentazione rimanga sospeso su piani di lavoro, entri in
contatto con superfici calde o si intrecci.

= Non immergere i componenti elettrici dellapparecchio in acqua o in altri liquidi.
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= Non utilizzare 'apparecchio con le mani bagnate o se i collegamenti sono umidi.

» Se l'apparecchio cade o viene involontariamente immerso nell’acqua, scollegarlo
immediatamente dalla presa a muro. Non tentare di afferrarlo in acqua.

* Non lasciare 'apparecchio incustodito quando e collegato all'alimentazione elettrica.

* Non scollegare I'apparecchio dall’alimentazione elettrica tirando il cavo; e
consigliabile prima spegnerlo e poi estrarre la spina con cautela.

= Non tirare o trasportare 'apparecchio tramite il cavo di alimentazione.

= Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi dall'uso previsto.

» Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti in dotazione.

= Non utilizzare questo apparecchio all'aperto.

= Non conservare 'apparecchio alla luce diretta del sole o in condizioni di
umidita elevata.

= Non spostare 'apparecchio mentre e in funzione.

= Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica dopo l'uso e lasciarlo raffreddare
completamente prima di eseguire operazioni di pulizia 0 manutenzione o prima
di riporlo.

= Utilizzare sempre I'apparecchio su una supetficie stabile e resistente al calore, a
un’altezza confortevole.

= | ‘apparecchio non deve essere azionato mediante timer estemo o telecomando separato.

= Sisconsiglia 'uso di prolunghe.

» Questo apparecchio e destinato esclusivamente all’'uso domestico, non a
scopi commerciali.

ATTENZIONE: superficie calda! Non toccare le superfici calde o i

& componenti dellapparecchio che generano calore.

AVVERTENZA: tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.
INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
srodki ostroznosci.

* Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

* To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez
0soby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajdujg sie one pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome zwigzanych
z tym zagrozen.

» Zabrania sie dzieciom zabawy urzgdzeniem.

» Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba
Ze majg co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

» Ten produkt nie jest zabawka.



» Jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub inna czes¢ urzadzenia nie dziatajg prawidtowo
badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie
urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

» To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga byc serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzy¢ wytgcznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawictowo
przeprowadzona naprawa moze narazic¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.

» Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

» Wigczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w migjscu niedostepnym
dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zZrddet ciepfa i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

» Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktdre moga sie
nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujacych ciepto.

» Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatéw roboczych, dotykat
goracych powierzchni lub sie skrecat.

» Nie nalezy zanurzac elementéw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

» Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sg mokre.

» Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy probowac
wytawiac urzadzenia.

* Nie nalezy pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektryczne;.

* Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytgczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

* Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajacy.

* Nie wolno uzywac produktu do celdw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz dotgczone do zestawu.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

* Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

» Zawsze po uzyciu nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania, a przed czyszczeniem,
konserwacjg lub odtozeniem na dtuzszy czas — pozostawiac je do ostygniecia.

» Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani oddzielnego
uktadu zdalnego sterowania.

» Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.
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* To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celdéw komercyjnych.

N ——

OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od

materiatdw tatwopalnych.
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EN | Disposal of Waste Batteries and Electrical and Electronic Equipment

This product is labelled with this crossed out wheel bin symbol in accordance with European
= Directive 2012/19/EC to indicate that it must not be disposed of with your other household

waste. Due to the presence of hazardous substances, mixtures or components, electrical
and electronic devices that are not subject to selective sorting are potentially dangerous to the
environment and human health. Please check your local city office or waste disposal service for
the return and recycling of this product.

FR | Elimination des piles usagées et des équipements électriques et électroniques

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a la directive
européenne 2012/19/EC pour indiquer qu’il ne doit pas étre éliminé avec vos autres déchets
ménagers. En raison de la présence de substances, de mélanges ou de composants dangereux, les
appareils électriques et électroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement
dangereux pour I'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre bureau municipal
local ou votre service d’élimination des déchets pour plus de détails sur le retour et le recyclage
de ce produit.

NL | Weggooien van afgedankte batterijen en elektrische en elektronische apparatuur

Dit product is gemarkeerd met dit symbool van een doorgekruiste vuilnisbak in overeenstemming
met de Europese Richtlijn 2012/19/EC om aan te geven dat het niet weggegooid mag worden
met uw andere huishoudelijke afval. Door de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen, mengsels en
derivaten, elektrische en elektronische apparaten die niet selectief worden gesorteerd, kunnen
gevaarlijk zijn voor het milieu en de menselijke gezondheid. Raadpleeg uw gemeente of de
afvalverwijderingsdienst voor het inleveren en recyclen van dit product.

DE | Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgerdten

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses
Gerat der Richtlinie 2012/19/EC unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen. Aufgrund
des Vorhandenseins von gefahrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kdnnen elektrische und
elektronische Geréate, die nicht selektiv sortiert werden, eine Gefahr fir die Umwelt und die menschliche
Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Sofern lhr Altgerat personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verantwortlich,
bevor Sie es zurlickgeben. Sofern dies ohne Zerstorung des Altgerates moglich ist, entnehmen Sie die
alten Batterien oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerat zur Entsorgung zurlickgeben und
fiihren Sie sie einer separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung
darauf hinzuweisen, dass das Gerat einen Akku enthélt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

ES | Eliminacidn de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos

Este producto estd etiquetado con el simbolo de un cubo de basura tachado de acuerdo con
la Directiva Europea 2012/19/EC para indicar que no puede desecharse junto con los demas
residuos domésticos. Debido a su contenido en sustancias, mezclas o componentes peligrosos,
los aparatos eléctricos y electrdnicos que no se clasifican de forma selectiva para su reciclado son
potencialmente peligrosos para el medio ambiente y la salud humana. Consulte a su Ayuntamiento
0 a su servicio de recogida de residuos local para la devolucién y el reciclaje del producto.
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PT | Eliminacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos e pilhas/baterias

Este produto é rotulado com este simbolo do contentor do lixo barrado, em conformidade com a
Diretiva Europeia 2012/19/EC, para indicar que ndo deve ser eliminado juntamente com os seus
restantes residuos domésticos. Devido a presenca de substancias, misturas ou componentes
nocivos, os dispositivos elétricos e eletrénicos que ndo estdo sujeitos a triagem seletiva sdo
potencialmente perigosos para o ambiente e para a saide humana. Consulte o seu departamento
municipal ou servigo de eliminagdo de residuos locais para realizar a devolugdo e a reciclagem
deste produto.

IT | Smaltimento delle batterie e delle apparecchiature elettriche ed elettroniche

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura indica che questo prodotto non
deve essere smaltito con i normali rifiuti domestici. | dispositivi elettronici ed elettrici non inclusi
in un processo di riciclo sono potenzialmente pericolosi per 'ambiente e la salute umana a causa
della presenza di sostanze pericolose. Si prega di smaltire I'apparecchiatura in modo responsabile
presso centri idonei di raccolta differenziata o di consegnarla al rivenditore seguendo una delle
seguenti modalita:

* nel caso di apparecchiature di piccolissime dimensioni (dimensioni esterne inferiori a 25 cm), consegna gratuita
senza obbligo di acquisto nei negozi con superficie di vendita di apparecchiature elettriche ed elettroniche
superiore ai 400 mq (modalita “uno contro zero”). Per i negozi con superficie inferiore tale modalita & facoltativa.

* nel caso di apparecchiature di dimensioni esterne superiori a 25 cm, consegna gratuita al rivenditore all’atto

X«

dellacquisto di un prodotto equivalente (modalita “uno contro uno”).

PL | Utylizacja zuzytych akumulatoréw oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Ten produkt jest oznaczony symbolem przekreslonego pojemnika na $mieci zgodnie z dyrektywa
europejska 2012/19/EC, co oznacza, ze nie mozna go wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami domowymi.
Ze wzgledu na obecnos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin lub czesci sktadowych, urzadzenia
elektryczne i elektroniczne, ktére nie sa selektywnie sortowane, stanowig potencjalne zagrozenie
dla srodowiska i zdrowia ludzi. Informacje na temat zwrotu i recyklingu tego produktu mozna
uzyskac w lokalnym urzedzie miasta lub w firmie zajmujacej sie utylizacjg odpaddw.
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DE | Beschreibung der Bauteile

1. Hauptgerat der Pfannkuchenmaschine
Griff

Antihaftbeschichtete Backflache
Netzkontrollleuchte

Teigplatte

o s wN

EN | Description of parts

1. Pancake maker main unit
Handle

Non-stick cooking plate
Power indicator light
Batter plate

g s wN

NL | Beschrijving van de onderdelen

1. Hoofdeenheid van de pannenkoekenmaker
Handgreep

Antiaanbak-kookplaat
Stroomindicatorlampje

Beslagplaat

a s wN

PL

Opis elementéw

Gtéwna jednostka urzgdzenia do
smazenia nalesnikéw

Uchwyt

Nieprzywierajaca ptyta grzewcza
Lampka kontrolna zasilania

Ptyta do ciasta

—

g s wN

SI| Opis delov

Glavna enota pekaca za palacinke
Rocaj

Neoprijemljiva ploS¢a za pecenje
Indikatorska lucka za napajanje
Plo$¢a za maso

aoswN e

SK | Popis Casti

1. Hlavnd jednotka pristroja na pripravu palaciniek
Rukovat

Neprilnava varna doska

Kontrolka napdjania

Doska na cesto

oA W

CZ | Popis jednotlivych ¢asti
1. Hlavnijednotka pfistroje na pfipravu palacinek

2. Rukojet

3. Nepfilnavd varnd plocha
4. Kontrolka napéjeni

5. Talif na tésto

2

HU | Az alkatrészek leirdsa

1

s wN

Palacsintastité féegység
Fogantyu

Tapaddsmentes sitéfelilet
Bekapcsoldsjelzé ldmpa
Tésztatarto talca

HR | Opis dijelova

1

oos W

Glavna jedinica aparata za palacinke
Rucka

Neprianjajuca plo¢a za kuhanje
Kontrolno svjetlo napajanja

Plo¢a za smjesu

IT | Descrizione delle parti

1

a s> wN

Unita principale della macchina per pancake
Manico

Piastra di cottura antiaderente

Spia di alimentazione

Piastra per pastella

RO | Descrierea componentelor

1

o> wN

Unitatea principala a aparatului pentru clatite
Méner

Placa de gatit antiaderenta

Indicator luminos de alimentare

Tava pentru aluat

BG | OnvncaHue Ha yactute

1

LI EANINY

ES

-

oswN

PT

N

IF SN

OCHOBHO TH/10 Ha ypeaa 3a nanavnHku
[pbxka

Mnoua c He3anenBaLlo NOKpUTHE
CBeTNIMHEH MHAMKATOP 3a 3axpaHBaHe
Mnoya 3a nana4ynMHKoOBO TECTO

Descripcidn de las piezas
Unidad principal de la mdquina
para hacer panqueques

Asa

Placa de coccién antiadherente
Luz indicadora de encendido
Placa para masa

Descricdo dos componentes
Unidade principal da médquina de
fazer panquecas

Pega

Placa de cozedura antiaderente
Luz indicadora de funcionamento
Placa para massa



DE | Bitte bewahren Sie diese Anleitung fiir zukiinftige Nachschlagezwecke auf.

Was man tun und lassen sollte

Bespriihen Sie die antihaftbeschichtete Backfldche leicht mit Speisedl, damit sich die Pfannkuchen einfach wenden lassen.

Beriihren Sie die antihaftbeschichteten Backflachen unmittelbar nach der Verwendung nicht. Lassen Sie die Platten

vollstandig abkhlen, bevor Sie sie anfassen.

Pflege und Wartung

SCHRITT 1: Ziehen Sie vor allen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten den Stecker der Pfannkuchenmaschine aus der
Netzsteckdose und vergewissern Sie sich, dass das Gerét vollstédndig abgekiihlt ist.

SCHRITT 2: Wischen Sie die Pfannkuchenmaschine und die Teigplatte mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen
Sie alles anschlieBend griindlich.

HINWEIS: Reinigen Sie die Pfannkuchenmaschine und die Teigplatte nach jeder Verwendung.

Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch
Reinigen Sie das Geréat vor dem Anschluss an das Stromnetz gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,,Pflege und Wartung“.

HINWEIS: Beim ersten Gebrauch der Pfannkuchenmaschine kann es zu Rauchentwicklung und leichtem

Geruch kommen. Dies ist normal und vergeht nach kurzer Zeit. Sorgen Sie fiir eine ausreichende
Beliiftung rund um die Pfannkuchenmaschine.

Verwendung der Pfannkuchenmaschine

Stellen Sie sicher, dass die Pfannkuchenmaschine sauber, trocken, ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt ist.
SCHRITT 1: Bereiten Sie den Pfannkuchenteig zu und geben Sie ihn auf die Teigplatte. Ein empfohlenes Rezept fiir den
Pfannkuchenteig besteht aus 450 g Mehl, 500 ml Milch, 6 Eiern und 3 Essl6ffeln Sonnenblumendl.

SCHRITT 2: Stellen Sie die Pfannkuchenmaschine auf eine ebene, stabile und hitzebestdndige Oberflache in einer fiir den
Benutzer angenehmen Arbeitshohe.

SCHRITT 3: SchlieBen Sie die Pfannkuchenmaschine an das Stromnetz an und schalten Sie sie ein; die Netzkontrollleuchte
leuchtet auf und zeigt an, dass die Pfannkuchenmaschine aufheizt.

SCHRITT 4: Sobald die Pfannkuchenmaschine vorgeheizt ist, erlischt die Netzkontrollleuchte und die antihaftbeschichtete
Backflache hat die gewlinschte Temperatur erreicht.

SCHRITT 5: Fassen Sie ausschlieBlich am Griff an, heben Sie die Pfannkuchenmaschine vorsichtig an und drehen Sie das
Gerat so um, dass die Backflache nach unten zeigt.

SCHRITT 6: Senken Sie die Backflache langsam in den Pfannkuchenteig und warten Sie 2—4 Sekunden, bevor Sie sie von
der Teigplatte abheben und das Gerat erneut so drehen, dass die Backflache nach oben zeigt.

SCHRITT 7: Warten Sie 45 Sekunden bis 1 Minute, bevor Sie den Pfannkuchen von der Backflache auf einen geeigneten
Teller gleiten lassen.

HINWEIS: Wahrend des Betriebs leuchtet die Netzkontrollleuchte abwechselnd, um anzuzeigen,
dass die Pfannkuchenmaschine die gewlinschte Temperatur hélt. Sollten die Pfannkuchen an der
antihaftbeschichteten Backflache haften bleiben, reiben Sie vor dem Backen mit einem Papiertuch
etwas Speised| auf die Backflache.

Aufbewahrung

Stellen Sie sicher, dass die Pfannkuchenmaschine vollstandig abgekiihlt, sauber und trocken ist, bevor Sie sie an einem
kihlen, trockenen Ort aufbewahren.

Wickeln Sie das Kabel niemals straff um die Pfannkuchenmaschine, sondern legen Sie es locker darum, um Beschadigungen
zu vermeiden.

Technische Daten
Artikelnummer: EK6699
Eingang: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Ausgangsleistung: 600 W




Rezepte
Einfacher Pfannkuchen

Zutaten

450 g Mehl
500 ml Milch
6 Eier
3ELOI

Beldge

Erdbeeren
Banane
Schokoladenaufstrich

Zubereitung

Geben Sie Mehl und Eier in eine Rihrschiissel und verriihren Sie sie mit einem Schneebesen. Fligen Sie nach und nach
Milch und Ol hinzu und rithren Sie, bis die Mischung glatt ist. Fligen Sie einen Tropfen Lebensmittelfarbe hinzu. Geben Sie
anschlieBend einen Teil der Mischung auf die Teigplatte.

Sobald die Pfannkuchenmaschine vorgeheizt ist, erlischt die Netzkontrollleuchte und die antihaftbeschichtete Backflache
hat die erforderliche Temperatur erreicht.

Fassen Sie ausschlieBlich am Griff an, senken Sie die Backflache langsam in den Pfannkuchenteig und warten Sie 2—-4
Sekunden, bevor Sie sie von der Teigplatte abheben und das Gerat erneut so drehen, dass die Backflache nach oben zeigt.
Warten Sie 45 Sekunden bis 1 Minute, bis der Pfannkuchen vollstdndig durchgebacken ist, und lassen Sie ihn anschlieBend
von der Backflache gleiten.

Servieren Sie die Pfannkuchen heiB und reichen Sie die gewlinschten Beldge nach Belieben dazu.

Rezept fiir Regenbogen-Pfannkuchen
Zutaten

450 g Mehl

500 ml Milch

6 Eier

3ELOI

Lebensmittelfarbe nach Bedarf

Beldge

Erdbeeren

Banane
Schokoladenaufstrich
Streusel

Zubereitung

Geben Sie Mehl und Eier in eine Rihrschiissel und verriihren Sie sie mit einem Schneebesen. Fligen Sie nach und nach
Milch und Ol hinzu und riihren Sie, bis die Mischung glatt ist. Fiigen Sie einen Tropfen Lebensmittelfarbe hinzu. Geben Sie
anschlieBend einen Teil der Mischung auf die Teigplatte.

Sobald die Pfannkuchenmaschine vorgeheizt ist, erlischt die Netzkontrollleuchte und die antihaftbeschichtete Backflache
hat die erforderliche Temperatur erreicht.

Fassen Sie ausschlieBlich am Griff an, senken Sie die Backflache langsam in den Pfannkuchenteig und warten Sie 2—-4
Sekunden, bevor Sie sie von der Teigplatte abheben und das Gerét erneut so drehen, dass die Backflache nach oben zeigt.
Warten Sie 45 Sekunden bis 1 Minute, bis der Pfannkuchen vollstéandig durchgebacken ist, und lassen Sie ihn anschlieBend
von der Backflache gleiten.

Servieren Sie die Pfannkuchen heiB und reichen Sie die gewlinschten Beldge nach Belieben dazu.

EN | Please retain instructions for future reference.

Dos and don’ts

J Lightly spray the non-stick cooking plate with cooking oil to ensure the pancakes are easy to flip.

Do not touch the non-stick cooking plates immediately after use. Allow the plates to cool fully before touching.
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Care and maintenance

STEP 1: Before attempting any cleaning or maintenance, unplug the pancake maker from the mains power supply and check
that it has fully cooled.
STEP 2: Wipe the pancake maker and batter plate with a soft, damp cloth and dry thoroughly.

NOTE: The pancake maker and batter plate should be cleaned after each use.

Instructions for use
Before first use

Before connecting the pancake maker to the mains power supply, clean it following the instructions in the section entitled
‘Care and maintenance’.

NOTE: When using the pancake maker for the first time, smoke and a slight odour may be emitted. This
is normal and will soon subside. Allow for sufficient ventilation around the pancake maker.

Using the pancake maker

Check that the pancake maker is clean, dry, switched off and unplugged from the mains power supply.

STEP 1: Create the pancake batter and pour onto the batter plate. A recommended recipe for the pancake batter is 450 g
flour, 500 ml milk, 6 eggs and 3 tbsp of sunflower oil.

STEP 2: Place the pancake maker onto a flat, stable, heat-resistant surface, at a height that is comfortable for the user.
STEP 3: Plug in and switch on the pancake maker at the mains power supply; the power indicator light will illuminate to
signal that the pancake maker is heating up.

STEP 4: Once the pancake maker has preheated, the power indicator light will switch off and the non-stick cooking plate
will be at the desired temperature.

STEP 5: Touching only the handle, carefully pick up the pancake maker and turn it over so that the cooking plate is
facing downwards.

STEP 6: Slowly lower the cooking plate into the pancake batter and wait for 2—4 seconds before lifting it away from the batter
plate and turning it over once more, so that the cooking plate is facing upwards.

STEP 7: Wait for 45 seconds to 1 minute before allowing the pancake to slide off the cooking plate onto a suitable plate.

NOTE: During use, the power indicator light will cycle on and off to indicate that the pancake maker is
maintaining the desired temperature. If the pancakes begin to stick, use a paper towel to wipe a small
amount of oil over the non-stick plate before cooking.

Storage

Check that the pancake maker is fully cool, clean and dry before storing in a cool, dry place.
Never wrap the cord tightly around the pancake maker; wrap it loosely to avoid causing damage.
Specifications

Product code: EK6699

Input: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Output: 600 W

Recipes

Plain pancake

Ingredients
450 g flour
500 ml milk
6 eggs

3 tbsp oil
Toppings

Strawberries
Banana
Chocolate spread

Method

In a mixing bowl, whisk together the flour and the eggs. Gradually add the milk and the oil, stirring to combine until smooth.
Add a drop of food colouring to the mixture. Pour some of the mixture onto the batter plate.

5
e



Once the pancake maker has preheated, the power indicator light will switch off and the non-stick cooking plate will be at
the required temperature.

Touching only the handle, slowly lower the cooking plate into the pancake batter and wait for 2—4 seconds before lifting it
away from the batter plate and turning it over once more, so that the cooking plate is facing upwards.

Wait 45 seconds to 1 minute for the pancake to fully cook, then allow it to slide off.

Serve hot with the toppings as desired.

Rainbow pancake recipe
Ingredients

450 g flour

500 ml milk

6 eggs

3 tbsp oil

Food colouring as desired
Toppings

Strawberries

Banana

Chocolate spread
Sprinkles

Method

In a mixing bowl, whisk together the flour and the eggs. Gradually add the milk and the oil, stirring to combine until smooth.
Add a drop of food colouring to the mixture. Pour some of the mixture onto the batter plate.

Once the pancake maker has preheated, the power indicator light will switch off and the non-stick cooking plate will be at
the required temperature.

Touching only the handle, slowly lower the cooking plate into the pancake batter and wait for 2—4 seconds before lifting it
away from the batter plate and turning it over once more, so that the cooking plate is facing upwards.

Wait 45 seconds to 1 minute for the pancake to fully cook, then allow it to slide off.

Serve hot with the toppings as desired.

NL | Bewaar deze instructies voor toekomstig gebruik.

Wat wel en niet te doen

Spray de antiaanbak-kookplaat licht in met kookolie zodat de pannenkoeken eenvoudig om te draaien zijn.

Raak de antiaanbak-kookplaten direct na gebruik niet aan. Laat de platen volledig afkoelen voordat u ze aanraakt.

Onderhoud en verzorging

STAP 1: Trek vdr het uitvoeren van schoonmaak- of onderhoudswerkzaamheden de stekker van de pannenkoekenmaker
uit het stopcontact en controleer of deze volledig is afgekoeld.
STAP 2: Maak de pannenkoekenmaker en de beslagplaat schoon met een zachte, vochtige doek en droog ze zorgvuldig af.

OPMERKING: Reinig de pannenkoekenmaker en de beslagplaat na elk gebruik.

Instructies voor gebruik
Voor eerste gebruik

Voordat u de pannenkoekenmaker op het lichtnet aansluit, reinigt u deze volgens de instructies in de sectie ,,Onderhoud
en verzorging”.

OPMERKING: Bij eerste gebruik van de pannenkoekenmaker kan er rook en een lichte geur vrijkomen.
Dit is normaal en verdwijnt na korte tijd. Zorg voor voldoende ventilatie rondom de pannenkoekenmaker.

Gebruik van de pannenkoekenmaker

Controleer of de pannenkoekenmaker schoon, droog, uitgeschakeld en losgekoppeld van het stroomnet is.
STAP 1: Maak het pannenkoekenbeslag en giet dit op de beslagplaat. Een aanbevolen recept voor het pannenkoekenbeslag
is: 450 g bloem, 500 ml melk, 6 eieren en 3 eetlepels zonnebloemolie.




STAP 2: Plaats de pannenkoekenmaker op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond, op een hoogte die
comfortabel is voor de gebruiker.

STAP 3: Steek de stekker van de pannenkoekenmaker in het stopcontact en schakel het apparaat in; het stroomindicatorlampje
gaat branden om aan te geven dat de pannenkoekenmaker aan het opwarmen is.

STAP 4: Zodra de pannenkoekenmaker is voorverwarmd, schakelt het stroomindicatorlampje uit en heeft de antiaanbak-
kookplaat de gewenste temperatuur bereikt.

STAP 5: Pak de pannenkoekenmaker uitsluitend bij de handgreep vast, til deze voorzichtig op en draai het apparaat om
zodat de kookplaat naar beneden is gericht.

STAP 6: Laat de kookplaat langzaam in het pannenkoekenbeslag zakken en wacht 2—4 seconden voordat u de kookplaat
van de beslagplaat verwijdert en opnieuw omdraait, zodat de kookplaat naar boven is gericht.

STAP 7: Wacht 45 seconden tot 1 minuut voordat u de pannenkoek van de kookplaat op een geschikt bord laat glijden.

OPMERKING: Tijdens gebruik gaat het stroomindicatorlampje afwisselend aan en uit om aan te geven
dat de pannenkoekenmaker de gewenste temperatuur behoudt. Als de pannenkoeken beginnen aan
te kleven, veeg dan met een stuk keukenpapier een kleine hoeveelheid olie over de antiaanbak-
kookplaat voordat u gaat bakken.

Opslag

Controleer of de pannenkoekenmaker volledig is afgekoeld, schoon en droog voordat u deze op een koele, droge plaats opbergt.
Wikkel het snoer nooit strak om de pannenkoekenmaker; wikkel het losjes om beschadiging te voorkomen.

Specificaties

Productcode: EK6699

Ingang: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uitgangsvermogen: 600 W

Recepten
Naturel pannenkoek

Ingrediénten

450 g bloem
500 ml melk

6 eieren

3 eetlepels olie

Toppings
Aardbeien
Banaan
Chocoladepasta

Bereidingswijze

Klop in een mengkom de bloem en de eieren door elkaar. Voeg geleidelijk de melk en de olie toe en roer tot een glad beslag
ontstaat. Voeg een druppel kleurstof toe aan het mengsel. Giet een deel van het beslag op de beslagplaat.

Zodra de pannenkoekenmaker is voorverwarmd, schakelt het stroomindicatorlampje uit en is de antiaanbak-kookplaat op
de vereiste temperatuur.

Houd uitsluitend de handgreep vast, laat de kookplaat langzaam in het pannenkoekenbeslag zakken en wacht 2—4 seconden
voordat u deze van de beslagplaat optilt en opnieuw omdraait, zodat de kookplaat naar boven is gericht.

Wacht 45 seconden tot 1 minuut tot de pannenkoek volledig gaar is en laat deze daarna van de plaat glijden.

Serveer warm met de gewenste toppings.

Recept voor regenboogpannenkoeken
Ingrediénten

450 g bloem

500 ml melk

6 eieren

3 eetlepels olie

Voedingskleurstof naar wens

Toppings

Aardbeien
Banaan
Chocoladepasta
Decoratiestrooisel



Bereidingswijze

Klop in een mengkom de bloem en de eieren door elkaar. Voeg geleidelijk de melk en de olie toe en roer tot een glad beslag
ontstaat. Voeg een druppel kleurstof toe aan het mengsel. Giet een deel van het beslag op de beslagplaat.

Zodra de pannenkoekenmaker is voorverwarmd, schakelt het stroomindicatorlampje uit en is de antiaanbak-kookplaat op
de vereiste temperatuur.

Houd uitsluitend de handgreep vast, laat de kookplaat langzaam in het pannenkoekenbeslag zakken en wacht 2—4 seconden
voordat u deze van de beslagplaat optilt en opnieuw omdraait, zodat de kookplaat naar boven is gericht.

Wacht 45 seconden tot 1 minuut tot de pannenkoek volledig gaar is en laat deze daarna van de plaat glijden.

Serveer warm met de gewenste toppings.

PL | Prosze zachowac instrukcje na przysztosé.

Zalecenia i ostrzezenia

Delikatnie spryskaj nieprzywierajaca ptyte grzewcza olejem spozywczym, aby nalesniki tatwo sie odwracaty.

Nie dotykaj nieprzywierajacych ptyt grzewczych bezposrednio po uzyciu. Przed dotknieciem pozostaw ptyty

do catkowitego ostygnigcia.

Konserwacja i utrzymanie

KROK 1: Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji odtacz urzadzenie do smazenia nalesnikéw od zasilania
sieciowego i upewnij sie, ze catkowicie ostygto.

KROK 2: Przetrzyj urzadzenie do smazenia nalesnikéw oraz ptyte do ciasta miekka, wilgotna Sciereczka, a nastepnie
doktadnie osusz.

UWAGA: Urzadzenie do smazenia nalesnikéw oraz ptyta do ciasta nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcje uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem urzadzenia do smazenia nalesnikdw do zasilania sieciowego, oczys¢ je zgodnie z instrukcjami zawartymi
w rozdziale ,Konserwacja i utrzymanie”.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia urzagdzenia do smazenia nalesnikdw moze pojawic sie dym oraz
delikatny zapach. Jest to zjawisko normalne i szybko ustepuje. Zapewnij odpowiednig wentylacje wokét
urzadzenia do smazenia nalesnikéw.

Uzytkowanie urzadzenia do smazenia nalesnikow

Upewnij sie, ze urzadzenie do smazenia nalesnikdw jest czyste, suche, wytaczone i odtgczone od zasilania sieciowego.
KROK 1: Przygotuj ciasto nalesnikowe i wylej je na ptyte do ciasta. Zalecany przepis na ciasto nalesnikowe to: 450 g maki,
500 ml mleka, 6 jajek oraz 3 tyzki oleju stonecznikowego.

KROK 2: Umiesc urzadzenie do smazenia nalesnikdw na ptaskiej, stabilnej, odpornej na ciepto powierzchni, na takiej
wysokosci, ktéra zapewnia wygode uzytkownikowi.

KROK 3: Podtacz urzadzenie do smazenia nalesnikéw do zasilania sieciowego i wtacz je; lampka kontrolna zasilania zaswieci
sie, sygnalizujgc nagrzewanie urzadzenia.

KROK 4: Po nagrzaniu urzadzenia do smazenia nalesnikow lampka kontrolna zasilania zgasnie, a nieprzywierajaca ptyta
grzewcza osiggnie odpowiednig temperature.

KROK 5: Trzymajac wytacznie za uchwyt, ostroznie podnies urzadzenie do smazenia nalesnikéw i obrdéc je tak, aby
nieprzywierajgca ptyta grzewcza byta skierowana w dét.

KROK 6: Powoli zanurz nieprzywierajaca ptyte grzewcza w ciescie nalesnikowym i odczekaj 2—4 sekundy, po czym unie$
ja znad ptyty do ciasta i obré¢ urzadzenie ponownie tak, aby nieprzywierajaca ptyta grzewcza byta skierowana do gory.
KROK 7: Odczekaj od 45 sekund do 1 minuty, zanim pozwolisz, aby nalesnik zsunat sie z ptyty grzewczej na odpowiedni talerz.

UWAGA: Podczas uzytkowania lampka kontrolna zasilania bedzie sie cyklicznie wtgczac i wytaczac,
sygnalizujac, ze urzadzenie do smazenia nalesnikéw utrzymuje odpowiednig temperature. Jesli nalesniki
zaczynaja przywierac, przed smazeniem przetrzyj nieprzywierajaca ptyte papierowym recznikiem
nasgczonym niewielka iloscig oleju.
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Przechowywanie

Przed schowaniem urzadzenia do smazenia nalesnikow upewnij sie, ze jest ono catkowicie wystudzone, czyste i suche.
Przechowuj w chtodnym, suchym miejscu.

Nigdy nie owijaj przewodu ciasno wokét urzadzenia do smazenia nalesnikéw; owijaj go luzno, aby nie dopusci¢ do
jego uszkodzenia.

Specyfikacja

Kod produktu: EK6699

Zasilanie: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Moc wyjsciowa: 600 W

Przepisy
Nalesnik klasyczny

Sktadniki
450 g maki
500 ml mleka
6 jajek

3 tyzki oleju

Dodatki

Truskawki
Banan
Krem czekoladowy

Sposéb przygotowania

W misce doktadnie roztrzep make z jajkami. Nastepnie, caty czas mieszajac, stopniowo dolewaj mleko oraz olej, az do
uzyskania jednolitej konsystencji. Dodaj krople barwnika spozywczego do mieszanki. Wlej cze$¢ mieszanki na ptyte do ciasta.
Po nagrzaniu urzadzenia do smazenia nalesnikéw lampka kontrolna zasilania zgasnie, a nieprzywierajaca ptyta grzewcza
osiggnie wymagana temperature.

Trzymajac wytacznie za uchwyt, powoli opus¢ nieprzywierajaca ptyte grzewcza do ciasta nalesnikowego i odczekaj 2-4
sekundy, po czym unies jg znad ptyty do ciasta i obré¢ urzadzenie raz jeszcze tak, aby nieprzywierajaca ptyta grzewcza
byta skierowana do gory.

Odczekaj 45 sekund do 1 minuty, az nalesnik bedzie catkowicie usmazony, a nastepnie pozwdl, aby zsunat sie.

Podawaj na gorgco z wybranymi dodatkami wedtug wtasnych upodoban.

Przepis na teczowe nalesniki
Sktadniki

450 g maki

500 ml mleka

6 jajek

3 tyzki oleju

Barwnik spozywczy wedtug uznania

Dodatki

Truskawki

Banan

Krem czekoladowy
Posypka

Sposéb przygotowania

W misce doktadnie roztrzep make z jajkami. Nastepnie, caty czas mieszajac, stopniowo dolewaj mleko oraz olej, az do
uzyskania jednolitej konsystencji. Dodaj krople barwnika spozywczego do mieszanki. Wlej cze$¢ mieszanki na ptyte do ciasta.
Po nagrzaniu urzgdzenia do smazenia nalesnikéw lampka kontrolna zasilania zgasnie, a nieprzywierajaca ptyta grzewcza
osiggnie wymagana temperature.

Trzymajac wytacznie za uchwyt, powoli opus¢ nieprzywierajaca ptyte grzewcza do ciasta nalesnikowego i odczekaj 2-4
sekundy, po czym unie$ jg znad ptyty do ciasta i obré¢ urzadzenie raz jeszcze tak, aby nieprzywierajgca ptyta grzewcza
byta skierowana do gory.

Odczekaj 45 sekund do 1 minuty, az nalesnik bedzie catkowicie usmazony, a nastepnie pozwdl, aby zsunat sie.

Podawaj na gorgco z wybranymi dodatkami wedtug wtasnych upodoban.

Sl | Navodila shranite za poznej$o uporabo.

Kaj smete in ¢esa ne smete



Neoprijemljivo plo$¢o za pecenje rahlo poprsite z jedilnim oliem, da boste palacinke lazje obracali.

Ne dotikajte se neoprijemljivih plos¢ za pecenje takoj po uporabi. Plos¢e se morajo popolnoma ohladiti, preden

se jih dotaknete.

VzdrZevanje in nega

KORAK 1: Preden zacnete s ¢is¢enjem ali vzdrzevalnimi deli, izkljuéite pekac za palacinke iz elektri¢ne vti¢nice in preverite,
da se je popolnoma ohladil.
KORAK 2: Pekac za palacinke in plos¢o za maso obrisite z mehko, vlazno krpo ter temeljito osusite.

OPOMBA: Pekac za palacinke in plos¢o za maso je treba po vsaki uporabi ocistiti.

Navodila za uporabo
Pred prvo uporabo
Pred prikljucitvijo pekaca za palacinke na elektri¢cno omrezje ga ocistite v skladu z navodili v poglavju ,Vzdrzevanje in nega“.

OPOMBA: Pri prvi uporabi pekaca za palacinke se lahko pojavi dim in rahla vonjava. To je obi¢ajno in
kmalu izzveni. Poskrbite za dobro prezracevanje prostora okoli pekaca za palacinke.

Uporaba pekaca za palacinke

Preverite, da je pekac za palacinke cist, suh, izklopljen in odklopljen iz elektricnega omrezja.

KORAK 1: Pripravite maso za palacinke in jo prelijte na plos¢o za maso. Priporocen recept za maso za palacinke: 450 g moke,
500 ml mleka, 6 jajc in 3 Zlice son¢ni¢nega olja.

KORAK 2: Pekac za palacinke postavite na ravno, stabilno in na toploto odporno podlago, na visino, ki je udobna za uporabnika.
KORAK 3: Pekac za palacinke prikljucite v elektri¢no vti¢nico in ga vklopite; indikatorska lucka za napajanje bo zasvetila,
kar pomeni, da se pekac segreva.

KORAK 4: Ko se pekac za palacinke predhodno segreje, se indikatorska lu¢ka za napajanje ugasne in neoprijemljiva plos¢a
za pecenje doseze zeleno temperaturo.

KORAK 5: Primite izklju¢no za rocaj, previdno dvignite pekac za palacinke in ga obrnite tako, da je plo$ca za pecenje
obrnjena navzdol.

KORAK 6: Pocasi spustite plosco za pecenje v maso za palacinke in pocakajte 2—4 sekunde, nato plosco dvignite s plosce
za maso ter jo ponovno obrnite tako, da je plosca za pecenje obrnjena navzgor.

KORAK 7: Pocakajte 45 sekund do 1 minute, preden pustite, da palacinka zdrsne z plo$¢e za pecenje na primeren kroznik.

OPOMBA: Med uporabo se bo indikatorska lucka za napajanje izmenicno prizigala in ugasala, kar
pomeni, da pekac za palacinke vzdrzuje zeleno temperaturo. Ce se palacinke zacnejo prijemati, pred
pecenjem neoprijemljivo plosco obriite s papirnato brisaco, na katero ste nanesli malo olja.

Shranjevanje

Pred shranjevanjem v hladen in suh prostor preverite, da je pekac za palacinke popolnoma ohlajen, ¢ist in suh.
Nikoli ne ovijajte kabla tesno okoli pekaca za palacinke; ovijte ga ohlapno, da preprecite poSkodbe.

Tehnicne specifikacije
Sifra izdelka: EK6699

Vhod: 220-240 V~ 50-60 Hz
Izhodna mo¢: 600 W

Recepti
Navadna palacinka

Sestavine

450 g moke
500 ml mleka
6 jajc

3 Zlice olja

10



Dodatki

Jagode
@anana
Cokoladni namaz

Postopek

V posodi za mesanje z metlico zmesajte moko in jajca. Med stalnim me$anjem postopoma prilivajte mleko in olje, da dobite
gladko maso. V maso primesajte kapljico jedilne barve. Del mase prelijte na plos¢o za maso.

Ko se pekac za palacinke predhodno segreje, se indikatorska lu¢ka za napajanje ugasne in neoprijemljiva plos¢a za pecenje
doseze zahtevano temperaturo.

Primite izklju¢no za rocaj, pocasi spustite plos¢o za pecenje v maso za palacinke in pocakajte 2—4 sekunde, nato plos¢o
dvignite s plosce za maso ter jo ponovno obrnite tako, da je plo$¢a za pecenje obrnjena navzgor.

Pocakajte 45 sekund do 1 minute, da se palacinka popolnoma spece, nato jo pustite, da zdrsne s plosce.

Postrezite vro¢e z dodatki po zelji.

Recept za mavri¢ne palacinke
Sestavine

450 g moke

500 ml mleka

6 jajc

3 Zlice olja

Jedilna barva po Zelji

Dodatki

Jagode
Banana
Cokoladni namaz
Sladkorne mrvice

Postopek

V posodi za mesanje z metlico zmesajte moko in jajca. Med stalnim meSanjem postopoma prilivajte mleko in olje, da dobite
gladko maso. V maso primesajte kapljico jedilne barve. Del mase prelijte na plo$¢o za maso.

Ko se pekac za palacinke predhodno segreje, se indikatorska lu¢ka za napajanje ugasne in neoprijemljiva plo$¢a za pecenje
doseze zahtevano temperaturo.

Primite izklju¢no za rocaj, pocasi spustite ploS¢o za pecenje v maso za palacinke in pocakajte 2—4 sekunde, nato plo$¢o
dvignite s plos¢e za maso ter jo ponovno obrnite tako, da je plo$¢a za pecenje obrnjena navzgor.

Pocakajte 45 sekund do 1 minute, da se palacdinka popolnoma spece, nato jo pustite, da zdrsne s plosce.

Postrezite vroce z dodatki po zelji.

SK | Pokyny si uschovajte na pripadné budtce pouZzitie.
Co robit a ¢omu sa vyhnuit

Neprifnavti varni dosku jemne postriekajte kuchynskym olejom, aby sa palacinky dali lahko otodit.

Nedotykajte sa neprifnavych varnych dosiek bezprostredne po pouziti. Pred dotykom nechajte dosky tplne vychladndt.

Udrzba a starostlivost

KROK 1: Pred akymkolvek cistenim alebo udrzbou odpojte pristroj na pripravu palaciniek z elektrickej siete a uistite sa, ze
Uplne vychladol.
KROK 2: Pristroj na pripravu palaciniek a dosku na cesto utrite mékkou vihkou handri¢kou a dokladne osuste.

POZNAMKA: Pristroj na pripravu palaciniek a doska na cesto sa majd po kazdom pouzitf vy<istit.

Navod na pouzitie
Pred prvym pouzitim
Pred pripojenim pristroja na pripravu palaciniek k elektrickej sieti ho vycistite podra pokynov v ¢asti ,,Udrzba a starostlivost*.




POZNAMKA: Pri prvom pouziti pristroja na pripravu palaciniek sa moze objavit dym a mierny zapach. Je
to bezné a c¢oskoro to odoznie. Zabezpecte dostatocné vetranie v okoli pristroja na pripravu palaciniek.

Pouzivanie pristroja na pripravu palaciniek

Skontrolujte, ¢i je pristroj na pripravu palaciniek ¢isty, suchy, vypnuty a odpojeny od elektrickej siete.

KROK 1: Pripravte cesto na palacinky a nalejte ho na dosku na cesto. Odportcany recept na palacinkové cesto je 450 g
muky, 500 ml mlieka, 6 vajec a 3 polievkové lyzice sinec¢nicového oleja.

KROK 2: Pristroj na pripravu palaciniek polozte na rovnd, stabilnu a teplu odolnt plochu vo vyske, ktord je pre pouzivatela pohodind.
KROK 3: Pripojte pristroj na pripravu palaciniek do elektrickej siete a zapnite ho; rozsvieti sa kontrolka napéjania, ktora
signalizuje, Ze pristroj sa ohrieva.

KROK 4: Ked sa pristroj na pripravu palaciniek predhreje, kontrolka napdjania zhasne a neprilnava varnd doska bude mat
pozadovant teplotu.

KROK 5: Uchopte pristroj na pripravu palaciniek iba za rukovat, opatrne ho zdvihnite a obratte tak, aby varna doska
smerovala nadol.

KROK 6: Pomaly ponorte varnui dosku do palacinkového cesta a pockajte 2—4 sekundy, potom ju zdvihnite od dosky na
cesto a opat otocte tak, aby varnd doska smerovala nahor.

KROK 7: Pockajte 45 sekuind az 1 minitu, potom nechajte palacinku skiznut z varnej dosky na vhodny tanier.

POZNAMKA: Pocas prevddzky sa kontrolka napajania bude opakovane zapinat a vypinat, ¢im signalizuje
udrziavanie pozadovanej teploty pristroja na pripravu palaciniek. Ak sa palacinky za¢nd prilepovat, pred
pecenim pouzite papierovl utierku na potretie neprilnavej dosky malym mnozstvom oleja.

Skladovanie

Pred uskladnenim na chladnom a suchom mieste sa uistite, Ze pristroj na pripravu palaciniek je Uplne vychladnuty, Cisty a suchy.
Nikdy neomotavajte privodny kabel tesne okolo pristroja na pripravu palaciniek; navijajte ho volne, aby ste predisli jeho poskodeniu.

Technické udaje
Kdéd produktu: EK6699

Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 600 W

Recepty
Obycajnd palacinka

Suroviny

450 g muky

500 ml mlieka

6 vajec

3 polievkové lyZice oleja

Polevy

Jahody
Banén
Cokolddové nétierka

Postup

Vo vdcésej mise vyslahajte muku s vajcami. Postupne prilievajte mlieko a olej a mieSajte, kym neziskate hladké cesto. Do
zmesi pridajte kvapku potravindrskeho farbiva. Cast cesta nalejte na dosku na cesto.

Ked' sa pristroj na pripravu palaciniek predhreje, kontrolka napdjania zhasne a neprifnava varna doska bude mat pozadovanu teplotu.
Drzte pristroj na pripravu palaciniek iba za rukovét, pomaly spustite varni dosku do palacinkového cesta a pockajte 2—4
sekundy, potom ju zdvihnite od dosky na cesto a opét otocte tak, aby varna doska smerovala nahor.

Pockajte 45 sekind az 1 mintitu, kym sa palacinka plne upecie, potom ju nechajte skiznut z varnej dosky.

Podavajte hortice s polevami podla vlastného vyberu.

Recept na duhové palacinky
Suroviny

450 g muky

500 ml mlieka

6 vajec

3 polievkové lyzice oleja
Potravinarske farbivo podla potreby
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Polevy

Jahody

Banan

Cokoladdové natierka
Posypka

Postup

Vo védcsej mise vyslahajte muku s vajcami. Postupne prilievajte mlieko a olej a mieSajte, kym neziskate hladké cesto. Do
zmesi pridajte kvapku potravinarskeho farbiva. Cast cesta nalejte na dosku na cesto.

Ked sa pristroj na pripravu palaciniek predhreje, kontrolka napdjania zhasne a neprifnava varna doska bude mat poZadovanu teplotu.
Drzte pristroj na pripravu palaciniek iba za rukovét, pomaly spustite varni dosku do palacinkového cesta a pockajte 2—4
sekundy, potom ju zdvihnite od dosky na cesto a opat otocte tak, aby varna doska smerovala nahor.

Pockajte 45 sektind az 1 mintitu, kym sa palacinka tplne upecie, potom ju nechajte skiznut z varnej dosky.

Poddvajte hortice s polevami podla vlastného vyberu.

CZ | Navod si uschovejte pro pozdéjsi nahlédnuti.

Co délat a ¢emu se vyhnout

Nepfilnavou varnou plochu lehce postfikejte kuchyriskym olejem, aby $ly palacinky snadno obracet.

Neprilnavé varné plochy se po pouziti nedotykejte. Pfed dotykem nechte plochy zcela vychladnout.

Péce a udrzba

KROK 1: Pied zahdjenim jakéhokoli ¢isténi nebo Udrzby odpojte pfistroj na pfipravu palacinek od elektrické sité a ujistéte
se, ze je zcela vychladly.

KROK 2: Pfistroj na pfipravu palacinek a talif na tésto otfete mékkym vihkym hadiikem a dlikladné osuste.

POZNAMKA: Piistroj na piipravu palacinek a talif na tésto je tfeba po kazdém pouziti vy<istit.

N&vod k obsluze
Pred prvnim pouzitim
Pied pfipojenim pfistroje na pfipravu palaginek k elektrické siti jej o¢istéte podle pokynt uvedenych v ¢asti ,Péée a tidrzba“.

POZNAMKA: Pii prvnim pouziti pFistroje na piipravu palacinek se mize objevit kout a slaby zapach.
Jednd se o bézny jev, ktery brzy vymizi. Zajistéte dostate¢né vétrani v okoli pfistroje.

Pouziti pFistroje na pfipravu pala¢inek

Presvédcte se, ze pfistroj na pipravu palacinek je Cisty, suchy, vypnuty a odpojeny od elektrické sité.

KROK 1: Pfipravte tésto na palacinky a nalijte je na talif na tésto. Doporucujeme smichat 450 g mouky, 500 ml miéka, 6
vajec a 3 Izice slunecnicového oleje.

KROK 2: Umistéte pfistroj na piipravu palacinek na rovny, stabilnia tepelné odolny povrch, ve vysce, kterd je pro uzivatele pohodina.
KROK 3: Zapojte pfistroj na pfipravu palacinek do elektrické sité a zapnéte jej; rozsviti se kontrolka napdjeni, ktera signalizuje
zahtivani pfistroje.

KROK 4: Jakmile se pfistroj na pfipravu palacinek predehieje, kontrolka napdjeni zhasne a nepfilnava varnd plocha dosédhne
pozadované teploty.

KROK 5: Uchopte pfistroj na pfipravu paladinek pouze za rukojet, opatrné jej zvednéte a otolte tak, aby nepfilnavd varnd
plocha smé&fovala dol.

KROK 6: Pomalu ponoite nepfilnavou varnou plochu do tésta na palacinky a vyckejte 2—4 sekundy, nez ji zvednete z talife
na tésto a znovu otocite tak, aby nepfilnavd varna plocha sméfovala vzhiru.

KROK 7: Vyckejte 45 sekund az 1 minutu, nez nechéte palacinku sklouznout z nepfilnavé varné plochy na vhodny talit.

POZNAMKA: B&hem provozu se kontrolka napdjeni opakované rozsvéci a zhasind, aby signalizovala
udrzovéni pozadované teploty pfistroje na pfipravu palacinek. Pokud se palacinky za¢nou lepit, potiete
nepfilnavou varnou plochu pred pecenim malym mnozstvim oleje pomoci papirové utérky.
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Skladovani

Pred uloZzenim pfistroje na pfipravu palacinek na chladné a suché misto se ujistéte, Ze je zcela vychladly, ¢isty a suchy.
Nikdy neomotévejte privodni kabel tésné kolem pfistroje na pfipravu palacinek; kabel omotejte volné, abyste predesli poskozen.

Technické udaje
Koéd produktu: EK6E699

Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 600 W

Recepty
Klasicka palacinka

Suroviny

450 g mouky
500 ml mléka
6 vajec

3 Izice oleje

N&pIné a polevy
Jahody

Banan

Cokolddova pomazénka

Postup

Ve velké mise proslehejte mouku s vejci. Postupné pfilévejte mléko a olej a michejte, dokud nevznikne hladké tésto. Do
smési pridejte kapku potravinaiského barviva. Cast tésta nalijte na talif na tésto.

Jakmile se pfistroj na pfipravu palacinek predehreje, kontrolka napdjeni zhasne a nepfilnava varnd plocha bude mit
pozadovanou teplotu.

Drzte pouze za rukojet, pomalu ponofte nepfilnavou varnou plochu do tésta na paladinky a vyckejte 2—4 sekundy, poté ji
zvednéte z talife na tésto a znovu otocte tak, aby nepfilnavd varnd plocha sméfovala vzhUru.

Vyckejte 45 sekund az 1 minutu, nez bude palacinka zcela propecend, poté ji nechte sklouznout.

Pod&vejte horké s polevou nebo naplini podle chuti.

Recept na duhové palacinky
Suroviny

450 g mouky

500 ml mléka

6 vajec

3 IZice oleje

Potravinarské barvivo dle potieby

N&pIné a polevy
Jahody

Banan

Cokolddovd pomazanka
Cukrové zdobeni

Postup

Ve velké mise proslehejte mouku s vejci. Postupné pfilévejte mléko a olej a michejte, dokud nevznikne hladké tésto. Do
smési pridejte kapku potravinaiského barviva. Cést tésta nalijte na talif na tésto.

Jakmile se pfistroj na pfipravu palacinek pfedehieje, kontrolka napdjeni zhasne a nepfilnavé varna plocha bude mit
pozadovanou teplotu.

DrZte pouze za rukojet, pomalu ponofte nepfilnavou varnou plochu do tésta na paladinky a vyckejte 2—4 sekundy, poté ji
zvednéte z talife na tésto a znovu otocte tak, aby nepfilnavd varna plocha sméfovala vzhiru.

Vyckejte 45 sekund az 1 minutu, nez bude palacinka zcela propecend, poté ji nechte sklouznout.

Podavejte horké s polevou nebo ndplini podle chuti.

HU | Kérjiik, 6rizze meg az Utmutatét a késébbi felhasznélas céljabadl.
Amit szabad és amit tilos

Permetezze be vékonyan a tapadasmentes stitéfelliletet étolajjal, hogy a palacsintak konnyen megfordithatok legyenek.

14




Ne érintse meg a tapaddsmentes siitéfellileteket kozvetleniil haszndlat utdn. Varja meg, amig a stitéfeliiletek teljesen
kihliinek, miel6tt hozzdérne.

Kezelés és karbantartas

1. LEPES: Barmilyen tisztitdsi vagy karbantartési miivelet megkezdése elétt hiizza ki a palacsintasiitSt a haldzati aramforrésbdl,
és gyégédj(’jn meg rdla, hogy teljesen kihlilt.
2. LEPES: Torolje at a palacsintasiitét és a tésztatartd télcét puha, nedves ruhdval, majd alaposan szdritsa meg.

MEGJEGYZES: A palacsintasiitét és a tésztatart talcat minden hasznélat utdn meg kell tisztitani.

Hasznélati utasitds
Elsé haszndlat el6tt

Miel6tt a palacsintasiitét csatlakoztatna a héldzati aramforrdshoz, tisztitsa meg a ,Kezelés és karbantartas” cim( fejezetben
leirtak szerint.

MEGJEGYZES: Az els6 hasznélat alkalméval a palacsintasiitébdl fiist €s enyhe szag tavozhat. Ez normalis
jelenség, amely hamar megsz(inik. Gondoskodjon a palacsintasité korili megfelelé szell6zésrol.

A palacsintasiité haszndlata

Gy6z46djon meg arrdl, hogy a palacsintasiito tiszta, szaraz, kikapcsolt dllapotban van, és nincs csatlakoztatva a hélézati dramforrashoz.
1. LEPES: Készitse el a palacsintatésztat, majd dntse a tésztatartd télcara. A palacsintatészta elkészitéséhez ajanlott recept:
450 g liszt, 500 ml tej, 6 tojas és 3 evékandl napraforgdolaj.

2. LEPES: Helyezze a palacsintasiitt sik, stabil, hd&llé feliiletre, a felhasznélé szémdra kényelmes magassagban.

3. LEPES: Dugja be a palacsintasiitét a halézati dramforrasba, majd kapcsolja be; a bekapcsoldsjelzé lampa vildgitani fog,
jelezve, hogy a palacsintasiité melegszik.

4. LEPES: Amint a palacsintasiité elémelegedett, a bekapcsoldsjelzd lémpa kialszik, és a tapaddsmentes siitéfeliilet eléri a
kivdnt hémérsékletet.

5. LEPES: Csak a fogantylit megfogva évatosan emelje fel a palacsintasiitét, majd forditsa meg tgy, hogy a siitéfeliilet
lefelé nézzen.

6. LEPES: Lassan meritse bele a siitéfeliiletet a palacsintatésztdba, majd varjon 2—4 masodpercet, miel6tt kiemelné a
sttéfelliletet a tésztdbdl, és ismét megforditand Ugy, hogy a sitéfelllet felfelé nézzen.

7. LEPES: Varjon 45 masodpercet — 1 percet, majd hagyja, hogy a palacsinta lecstisszon a siitéfeliiletrél egy megfelels tényérra.

MEGJEGYZES: Hasznalat kbzben a bekapcsoldsjelzé lampa felvéltva vildgit és alszik ki, jelezve, hogy
a palacsintasiité a kivant hémérsékletet tartja fenn. Ha a palacsintdk elkezdenek letapadni, f6zés el6tt
toroljon at egy kevés étolajat a tapadasmentes siitéfeliileten papirtorlé segitségével.

Tarolas

Gyéz46djon meg rdla, hogy a palacsintastité teljesen kihdilt, tiszta és szdraz, majd tarolja hlivos, szdraz helyen.
A kdbelt soha ne tekerje szorosan a palacsintasiité koré. A kdrosodds elkerlilése érdekében tekerje fel lazan.
Muiszaki adatok

Termékkdd: EK6699

Bemenet: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Teljesitmény: 600 W

Receptek

Natur palacsinta

Hozzavaldk
450 g liszt
500 ml tej

6 tojas

3 evokanal olaj
Feltétek

Eper
Banan
Csokoladékrém
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Elkészités

Egy keverétélban keverje 0ssze a lisztet és a tojdsokat. Fokozatosan adja hozza a tejet és az olajat, folyamatosan keverve,
amig sima allagu nem lesz. Adjon egy csepp ételfestéket a masszahoz. Ontsén egy keveset a tésztatart talcara.

Amint a palacsintasiité elémelegedett, a bekapcsolasjelzd ldmpa kialszik, és a tapaddsmentes sutéfeliilet eléri a
szlikséges hémérsékletet.

Csak a fogantyut megfogva, lassan meritse bele a sitéfeliiletet a palacsintatésztdba, varjon 2—-4 mdsodpercet, majd emelje
ki, és forditsa vissza Ugy, hogy a siitéfellilet felfelé nézzen.

Vdrjon 45 masodpercet — 1 percet, amig a palacsinta teljesen atsiil, majd engedje, hogy lecsusszon.

Télalja forrén, a kivant feltétekkel.

Szivarvany palacsinta recept
Hozzavaldk

450 g liszt

500 ml tej

6 tojas

3 evokanal olaj

Tetszés szerinti ételfesték

Feltétek

Eper

Banan
Csokoladékrém
Szdrécukor

Elkészités

Egy keverétélban keverje 6ssze a lisztet és a tojdsokat. Fokozatosan adja hozza a tejet és az olajat, folyamatosan keverve,
amig sima &llagti nem lesz. Adjon egy csepp ételfestéket a masszahoz. Ontsén egy keveset a tésztatarté talcara.

Amint a palacsintasiité elémelegedett, a bekapcsoldsjelzé lampa kialszik, és a tapaddsmentes sitéfeliilet eléri a
szilkséges hémérsékletet.

Csak a fogantyut megfogva, lassan meritse bele a sitéfeliletet a palacsintatésztaba, varjon 2—4 masodpercet, majd emelje
ki, és forditsa vissza ugy, hogy a sutéfelllet felfelé nézzen.

Vdrjon 45 mdsodpercet — 1 percet, amig a palacsinta teljesen atsil, majd engedje, hogy lecsusszon.

Télalja forrdn, a kivant feltétekkel.

HR | Upute sacuvajte za buducéu upotrebu.
Sto smijete, a $to ne smijete

Lagano poprskajte neprianjajucu plocu za kuhanje uliem za kuhanje kako bi se palacinke lakse okretale.

Ne dodirujte neprianjajuce ploce za kuhanje odmah nakon upotrebe. Prije nego sto ih dodirnete, pricekajte da se

ploce potpuno ohlade.

Ciscenje i odrzavanje
KORAK 1: Prije ¢is¢enja ili odrzavanja, iskljucite aparat za palacinke iz uti¢nice i provjerite je li se potpuno ohladio.
KORAK 2: Obrisite aparat za palacinke i plo¢u za smjesu mekanom, vlaznom krpom i temeljito osusite.

NAPOMENA: Aparat za palacinke i plo¢u za smjesu potrebno je ocistiti nakon svake upotrebe.

Upute za uporabu
Prije prve uporabe
Prije spajanja aparata za palacinke na mrezno napajanje, odistite ga prema uputama iz poglavlja ,Ci$éenje i odrzavanje”.

NAPOMENA: Prilikom prve uporabe aparata za palac¢inke moze se pojaviti dim i blag miris. To je
uobiéajeno i ubrzo ée nestati. Osigurajte dovoljno ventilacije oko aparata za palacinke.




Uporaba aparata za palacinke

Provijerite je li aparat za palacinke cist, suh, isklju¢en i odspojen s mreznog napajanja.

KORAK 1: Pripremite smjesu za palacinke i izlijte je na plo¢u za smjesu. Preporuceni recept za smjesu za palacinke: 450 g
brasna, 500 ml mlijeka, 6 jaja i 3 zlice suncokretova ulja.

KORAK 2: Postavite aparat za palacinke na ravnu, stabilnu i toplinski otpornu podlogu, na udobnu visinu za korisnika.
KORAK 3: Ukljucite aparat za palacinke u mrezni izvor napajanja i ukljucite ga; kontrolno svjetlo napajanja upalit e se kako
bi oznacilo da se aparat za palacinke zagrijava.

KORAK 4: Kada se aparat za palacinke zagrije, kontrolno svjetlo napajanja ¢e se ugasiti, a neprianjajuca ploc¢a za kuhanje
bit ée na zZeljenoj temperaturi.

KORAK 5: Drzeci iskljucivo za ru¢ku, pazljivo podignite aparat za palacinke i preokrenite ga tako da ploca za kuhanje bude
okrenuta prema dolje.

KORAK 6: Polako uronite plocu za kuhanje u smjesu za palacinke i pricekajte 2—4 sekunde prije nego $to je podignete s
ploce za smjesu te ponovno preokrenete tako da ploca za kuhanje bude okrenuta prema gore.

KORAK 7: Pricekajte 45 sekundi do 1 minute prije nego $to dopustite da palacinka sklizne s plo¢e za kuhanje na odgovarajuci tanjur.

NAPOMENA: Tijekom rada kontrolno svjetlo napajanja povremeno ce se ukljucivati i iskljucivati kako bi
oznacilo da aparat za palacinke odrzava Zeljenu temperaturu. Ako se pala¢inke poc¢nu lijepiti, papirnatim
ubrusom nanesite malu koli¢inu ulja na neprianjajucu plocu prije kuhanja.

Pohrana

Prije pohranjivanja na hladno i suho mjesto provjerite je li aparat za palacinke potpuno ohladen, cist i suh.
Nemojte nikada ¢vrsto omotavati kabel oko aparata za palacinke; omotajte ga labavo kako biste izbjegli moguca ostecenja.

Tehnicke specifikacije
Sifra proizvoda: EK6699
Ulaz: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izlazna snaga: 600 W

Recepti
Obic¢na palacinka

Sastojci

450 g brasna
500 ml mlijeka
6 jaja

3 Zlice ulja

Dodaci

Jagode
Banana
Cokoladni namaz

Postupak

U posudi za mijeSanje umutite brasno i jaja. Postupno dodajte mlijeko i ulje, mijesajuci dok smjesa ne postane glatka. Dodajte
kap prehrambene boje u smjesu. Izlijte dio smjese na plocu za smjesu.

Kada se aparat za palacinke zagrije, kontrolno svjetlo napajanja ¢e se ugasiti, a neprianjajuca plo¢a za kuhanje bit ¢e na
potrebnoj temperaturi.

Drzeciiskljucivo za rucku, polako spustite plo¢u za kuhanje u smjesu za palacinke i pricekajte 2—4 sekunde prije nego sto je
podignete s plo¢e za smjesu te ponovno preokrenete tako da plo¢a za kuhanje bude okrenuta prema gore.

Pricekajte 45 sekundi do 1 minute da se palacinka potpuno ispece, zatim pustite da sklizne.

Posluzite toplo s dodacima po zelji.

Recept za Sarene palacinke

Sastojci

450 g brasna

500 ml mlijeka

6 jaja

3 Zlice ulja

Prehrambena boja po zelji

Dodaci

Jagode
Banana



Cokoladni namaz
Sarene mrvice

Postupak

U posudi za mijeSanje umutite brasno i jaja. Postupno dodajte mlijeko i ulje, mijeSajuci dok smjesa ne postane glatka. Dodajte
kap prehrambene boje u smjesu. Izlijte dio smjese na plocu za smjesu.

Kada se aparat za palacinke zagrije, kontrolno svjetlo napajanja ce se ugasiti, a neprianjajuca ploc¢a za kuhanje bit ¢e na
potrebnoj temperaturi.

Drzeciiskljucivo za rucku, polako spustite plocu za kuhanje u smjesu za palacinke i pricekajte 2—4 sekunde prije nego sto je
podignete s ploce za smjesu te ponovno preokrenete tako da ploca za kuhanje bude okrenuta prema gore.

Pricekajte 45 sekundi do 1 minute da se palacinka potpuno ispece, zatim pustite da sklizne.

Posluzite toplo s dodacima po zelji.

IT | Conservare le istruzioni per consultazione futura.
Cosa fare e cosa non fare

Spruzzare leggermente la piastra di cottura antiaderente con olio da cucina per garantire che i pancake siano facili da girare.

Non toccare le piastre di cottura antiaderenti subito dopo 'uso. Lasciare raffreddare completamente le piastre
prima di toccarle.

Cura e manutenzione

PASSO 1: Prima di procedere con qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, scollegare la macchina per pancake dalla
rete elettrica e verificare che si sia completamente raffreddata.
PASSO 2: Pulire la macchina per pancake e la piastra per pastella con un panno morbido e umido, quindi asciugare accuratamente.

NOTA: La macchina per pancake e la piastra per pastella devono essere pulite dopo ogni utilizzo.

Istruzioni per I'uso
Prima del primo utilizzo

Prima di collegare la macchina per pancake alla rete elettrica, pulirla seguendo le istruzioni contenute nella sezione intitolata
«Cura e manutenzione».

NOTA: Durante il primo utilizzo della macchina per pancake, potrebbero fuoriuscire fumo e un leggero
odore. Questo & normale e si attenuera rapidamente. Assicurarsi che vi sia una ventilazione adeguata
attorno alla macchina per pancake.

Utilizzo della macchina per pancake

Verificare che la macchina per pancake sia pulita, asciutta, spenta e scollegata dalla rete elettrica.

PASSO 1: Preparate la pastella per pancake e versatela sulla piastra per pastella. Una ricetta consigliata per la pastella
prevede 450 g di farina, 500 ml di latte, 6 uova e 3 cucchiai di olio di semi di girasole.

PASSO 2: Posizionare la macchina per pancake su una superficie piana, stabile e resistente al calore, ad un’altezza che sia
comoda per I'utilizzatore.

PASSO 3: Collegare la macchina per pancake alla rete elettrica e accenderla; la spia di alimentazione si illuminera per
segnalare che la macchina per pancake € in fase di riscaldamento.

PASSO 4: Una volta che la macchina per pancake si & preriscaldata, la spia di alimentazione si spegnera e la piastra di cottura
antiaderente sara alla temperatura desiderata.

PASSO 5: Impugnare esclusivamente il manico, sollevare con cautela la macchina per pancake e capovolgerla in modo che
la piastra di cottura sia rivolta verso il basso.

PASSO 6: Abbassare lentamente la piastra di cottura nella pastella per pancake e attendere 2—4 secondi prima di sollevarla
dalla piastra per pastella e capovolgerla nuovamente, in modo che la piastra di cottura sia rivolta verso I'alto.

PASSO 7: Attendere da 45 secondi a 1 minuto prima di far scivolare il pancake dalla piastra di cottura su un piatto adatto.

NOTA: Durante I'utilizzo, la spia di alimentazione si accendera e si spegnera ciclicamente per indicare
che la macchina per pancake sta mantenendo la temperatura desiderata. Se i pancake iniziano ad
attaccarsi, utilizzare un foglio di carta assorbente per distribuire una piccola quantita di olio sulla piastra
antiaderente prima della cottura.
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Conservazione

Verificare che la macchina per pancake sia completamente raffreddata, pulita e asciutta prima di riporla in un luogo fresco
e asciutto.

Non avvolgere mai il cavo di alimentazione troppo stretto attorno alla macchina per pancake; avvolgilo in modo lasco per
evitare di danneggiarlo.

Specifiche
Codice prodotto: EK6699

Ingresso: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Potenza: 600 W

Ricette
Pancake semplice

Ingredienti

450 g di farina
500 ml di latte

6 uova

3 cucchiai di olio

Guarnizioni

Fragole
Banana
Crema spalmabile al cioccolato

Procedimento

In una ciotola, sbattere insieme la farina e le uova. Aggiungere gradualmente il latte e I'olio, mescolando fino a ottenere un
composto omogeneo. Aggiungere una goccia di colorante alimentare al composto. Versare una parte del composto sulla
piastra per pastella.

Una volta che la macchina per pancake si & preriscaldata, la spia di alimentazione si spegnera e la piastra di cottura
antiaderente raggiungera la temperatura richiesta.

Impugnando esclusivamente il manico, abbassare lentamente la piastra di cottura nella pastella per pancake e attendere
2-4 secondi prima di sollevarla dalla piastra per pastella e capovolgerla nuovamente, in modo che la piastra di cottura sia
rivolta verso I'alto.

Attendere da 45 secondi a 1 minuto affinché il pancake sia completamente cotto, poi lasciarlo scivolare via.

Servire caldo con le guarnizioni a piacere.

Ricetta dei pancake arcobaleno
Ingredienti

450 g di farina

500 ml di latte

6 uova

3 cucchiai di olio

Colorante alimentare a piacere

Guarnizioni

Fragole

Banana

Crema spalmabile al cioccolato
Zuccherini

Procedimento

In una ciotola, sbattere insieme la farina e le uova. Aggiungere gradualmente il latte e I'olio, mescolando fino a ottenere un
composto omogeneo. Aggiungere una goccia di colorante alimentare al composto. Versare una parte del composto sulla
piastra per pastella.

Una volta che la macchina per pancake si € preriscaldata, la spia di alimentazione si spegnera e la piastra di cottura
antiaderente raggiungera la temperatura richiesta.

Impugnando esclusivamente il manico, abbassare lentamente la piastra di cottura nella pastella per pancake e attendere
2-4 secondi prima di sollevarla dalla piastra per pastella e capovolgerla nuovamente, in modo che la piastra di cottura sia
rivolta verso l'alto.

Attendere da 45 secondi a 1 minuto affinché il pancake sia completamente cotto, poi lasciarlo scivolare via.

Servire caldo con le guarnizioni a piacere.
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RO | Va rugam sa pastrati instructiunile pentru consultari ulterioare.
Recomandari si interdictii

Pulverizati usor placa de gatit antiaderenta cu ulei pentru gatit, pentru a va asigura ca clatitele se intorc cu usurinta.

Nu atingeti placile de gétit antiaderente imediat dupa utilizare. Lasati placile sa se rdceasca complet inainte de a le atinge.

ingrijire si intretinere

PASUL 1: inainte de a incepe orice operatiune de curatare sau intretinere, deconectati aparatul pentru clatite de la priza de
alimentare si asigurati-va ca s-a racit complet.

PASUL 2: Stergeti aparatul pentru clatite si tava pentru aluat cu o carpa moale si umeda, apoi uscati-le complet.

NOTA: Aparatul pentru clatite si tava pentru aluat trebuie curatate dupa fiecare utilizare.

Instructiuni de utilizare
inainte de prima utilizare

inainte de a conecta aparatul pentru clatite la reteaua de alimentare, curatati-l urmand instructiunile din sectiunea ,ingrijire
si intretinere”.

NOTA: La prima utilizare a aparatului pentru clatite, este posibil sa se degajeze putin fum si un miros
usor. Acest lucru este normal si va disparea rapid. Asigurati o ventilatie adecvata in jurul aparatului
pentru clatite.

Utilizarea aparatului pentru clatite

Verificati ca aparatul pentru clatite sa fie curat, uscat, oprit si deconectat de la sursa de alimentare.

PASUL 1: Pregatiti aluatul pentru clatite si turnati-l pe tava pentru aluat. O reteta recomandata pentru aluatul de clatite contine
450 g faina, 500 ml lapte, 6 oud si 3 linguri de ulei de floarea-soarelui.

PASUL 2: Asezati aparatul pentru clatite pe o suprafatd pland, stabila si rezistenta la caldura, la o inaltime comoda pentru utilizator.
PASUL 3: Conectati aparatul pentru clatite la reteaua de alimentare si porniti-I; indicatorul luminos de alimentare se va
aprinde, semnaland céa aparatul pentru clatite se incalzeste.

PASUL 4: Dupa ce aparatul pentru clatite s-a preincalzit, indicatorul luminos de alimentare se va stinge, iar placa de gatit
antiaderenta va atinge temperatura dorita.

PASUL 5: Tinand doar de maner, ridicati cu atentie aparatul pentru clatite si rasturnati- astfel incat placa de gatit sa fie
orientatd in jos.

PASUL 6: Coborati incet placa de gatit in aluatul pentru clatite si asteptati 2-4 secunde inainte de a o ridica de pe tava
pentru aluat si de a o rasturna din nou, astfel incat placa de gatit sa fie orientata in sus.

PASUL 7: Asteptati intre 45 de secunde si 1 minut inainte de a Iasa clatita sa alunece de pe placa de gétit pe o farfurie potrivita.

NOTA: in timpul utilizarii, indicatorul luminos de alimentare va porni si se va opri periodic pentru a
semnala ca aparatul pentru clatite mentine temperatura doritd. Daca clatitele incep sa se lipeasca, folositi
un prosop de hartie pentru a sterge o cantitate mica de ulei pe placa antiaderentd inainte de gatire.

Depozitare

Asigurati-va ca aparatul pentru cldtite este complet racit, curat si uscat inainte de a-I depozita intr-un loc racoros si uscat.
Nu infasurati niciodata cablul strans n jurul aparatului pentru clatite; infasurati-l lejer pentru a preveni deteriorarea.
Specificatii tehnice

Cod produs: EK6699
Alimentare: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Putere: 600 W

Retete
Clatita simpla
Ingrediente
450 g faina
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500 ml lapte
6 oud
3 linguri de ulei

Garnituri

Capsuni

Banana

Crema tartinabila cu ciocolata

Mod de preparare

intr-un bol pentru amestecare, bateti faina impreund cu ouale. Adaugati treptat laptele si uleiul, amestecand constant pana
cand compozitia devine omogend. Adaugati o picatura de colorant alimentar in amestec. Turnati o parte din compozitie pe
tava pentru aluat.

Dupa ce aparatul pentru clatite s-a preincalzit, indicatorul luminos de alimentare se va stinge, iar placa de gatit antiaderenta
va ajunge la temperatura necesara.

Tinand doar de maner, coborati incet placa de gatit in aluatul pentru clatite si asteptati 2-4 secunde inainte de a o ridica de
pe tava pentru aluat si de a o rasturna din nou, astfel incat placa de gatit sa fie orientata in sus.

Asteptati intre 45 de secunde si 1 minut pentru ca clatita sa se coaca complet, apoi lasati-o sa alunece.

Serviti fierbinte, cu garniturile preferate.

Reteta de clatite curcubeu
Ingrediente

450 g faina
500 ml lapte
6 oud

3 linguri de ulei
Colorant alimentar, dupa preferinta

Garnituri

Capsuni

Banana

Crema tartinabila cu ciocolata
Bombonele colorate

Mod de preparare

intr-un bol pentru amestecare, bateti faina impreund cu ouale. Adaugati treptat laptele si uleiul, amestecand constant pana
cand compozitia devine omogena. Adaugati o picatura de colorant alimentar in amestec. Turnati o parte din compozitie pe
tava pentru aluat.

Dupa ce aparatul pentru clatite s-a preincalzit, indicatorul luminos de alimentare se va stinge, iar placa de gatit antiaderenta
va ajunge la temperatura necesara.

Tinand doar de maner, coborati incet placa de gatit in aluatul pentru clatite si asteptati 2-4 secunde inainte de a o ridica de
pe tava pentru aluat si de a o rasturna din nou, astfel incat placa de gatit sa fie orientata in sus.

Asteptati intre 45 de secunde si 1 minut pentru ca clatita sa se coaca complet, apoi lasati-o sa alunece.

Serviti fierbinte, cu garniturile preferate.

BG | Mons, 3anaseTe MHCTPyKUMuTe 3a 6bAella cnpaska.

Mpenopbku 1 3abpanHu

J Hanpbckalite neko nioyara ¢ He3anensalLo NOKPUTUE C rOTBAPCKO ONMO, 3a f4a yNecH!Te Oép‘bLLLaHeTO Ha nanayvHkure.

He gokocBaiiTe nioyuTe ¢ He3anensaLLo NOKPUTUE BedHara cnep ynotpeda. OcraBeTe 1 fa U3CTUHAT HaMb/HO,

npeau fa rv nunare.

pyvka n nopapbKKA

CTDBIMKA 1: MNpean Aa NpUCTbAMTE KbM NOYUCTBAHE NN NOAAPBXKKA, U3KIOYETE ypeaa 3a NPUroTBSHE Ha NanayvnHku ot
efleKTpuyeckaTa Mpexa v ce yBepeTe, 4e € Hanb/IHO U3CTUHAnN.

CTDBIKA 2: Mouunctete ypeaa 3a NpUroTBsHE Ha NanaynMHKM 1 nNaoyaTa 3a NanavynHKoOBO TECTO C MEKA, BaXxHa Kbpna n
nopcylleTe ctapaTtesiHo.
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3ABEJIEXKKA: YpeabT 3a NpUroTBsiHe Ha nanavnHKuM 1 naoyaTta 3a nanadMHKoOBO TecTo TpsibBa fa ce
no4YncTBaT cref BCska ynotpeba.

WHcTpyKuum 3a ynotpeba
Mpeau nbpBaTta ynorpeba

Mpeaun aa cBbpXKeTe ypena 3a NPUroTBAHE Ha NanavnHKM KbM e/leKTpuyeckaTa Mpexa, nouncTeTe ro crnopep ykasaHusra
B pa3gena ,,[pvxa u nogapbxKa“.

3ABEJIEXKKA: Npun nbpBa ynotpeba Ha ypeaa 3a NpUroTBAHe Ha NanaynHku € Bb3MOXHO Aa ce OTAeNST
onM 1 cnaba mupmama. ToBa € HOpMasHo U e oTwymu 6bp30. Ocurypete fobpa BEHTUIALMUSA OKOMIO
ypena 3a NpuroTBsiHe Ha nanayvHKu.

Pa6oTa c ypeaa 3a NpuroTBsiHe Ha NanayvmHKu

YBepeTe ce, 4ye ypeabT 3a NPUroTBAHE Ha NanavynmHKM € MOYUCTEH, CyX, N3K/IOYEH 1 U3BAAEH OT enekTpuyeckaTa mpexa.
CTDBIMKA 1: MpuroteeTte TeCTOTO 3a NanavynHKM U ro U3cuneTe BbPXy naoyaTa 3a nanadnHkoBo TecTo. MNpenopbunTenHa
peuenTa 3a Tectoto: 450 r 6pawHo, 500 M MAsko, 6 Arua 1 3 CyneHn MbXWLUM CTBHYOr1e[0BO 0NMO.

CTDBIMKA 2: MNocraBeTe ypefa 3a NPUroTBsiHE Ha NanavynMHKN BbPXy paBHa, cTabuiHa U TepMOYyCTOMYMBaA NMOBBPXHOCT, Ha
TakaBa BUCOYMHA, KOATO € yaobHa 3a notpebutens.

CTDBIKA 3: BkntoyeTe ypeaa 3a NpUroTBsHE Ha NanavynHKu B eNeKTpryeckara Mpexa 1 ro BKIoveTe; CBET/IMHHUAT MHAMKATOP
3a 3axpaHBaHe Liie CBeTHe, KOETO CUrHannsmpa, Ye ypeabT 3anoysa fAa ce 3arpssa.

CTDBIMKA 4: Cnep kaTo ypeabT 3a NPUroTBAHE Ha NanaydnHKK ce 3arpee npeaBapuTesniHO, CBET/IMHHUAT MHAWMKATOP 3a
3axpaHBaHe Le n3racHe v nao4vara c He3anenBaLLo NoKPUTHE Le JOCTUMHE XenaHaTa Temnepartypa.

CTDBIMKA 5: XBallalikvm camMo 3a ApbXKaTa, BHUMATETHO NOBAMIHETe ypeaa 3a NpUroTBsiHe Ha NanaYynHku U ro o6bpHeTe
Taka, ye nnoyaTa ¢ He3anenBaLlo NOKPUTHE Aa € HaJony.

CTDBIKA 6: baBHo noTtoneTe nnovara c He3anensaLlo NOKPUTHE B MaNaynHKOBOTO TECTO U U34aKaiTe 2—4 ceKyHau, npean
fa A NnoBAMrHeTe OT NaoyaTa 3a NanaynHKoOBO TECTO U Aa f O6BbPHETE OTHOBO, Taka Ye naoyvaTta ¢ Hesanensallo NoKpuTne
[la cCoun Harope.

CTDBIMKA 7: N3yakaiiTe 45 cekyHam Ao 1 MyUHyTa, Npean Aa ocTaBuUTe NasnaynHkaTta Aa ce nab3He OT nao4YaTta C Hesanensallo
NOKPUTHE BbPXY NOAXOASALLA YNHUSA.

3ABEJIEXKA: Mo Bpeme Ha paboTa CBETIMHHUAT MHAMKATOP 3a 3aXpaHBaHe e ce BKoYBa 1
U3KN0YBa NepUoanYHO, 3a fa NOKa3Ba, Ye ypeabT 3a NPUroTBAHE Ha NanavnHKM NoAABbPXA XenaHata
Temnepatypa. AKO Nana4ynHKWUTe 3anoYHaT Aa 3a/1enBaT, M3No3BainTe XxapTueHa Kbpna, 3a Aa pasHeceTe
Masiko KONIMYeCTBO 0/1MO BbPXY No4vaTa C He3asnenBsallo NoKpUTUe Npean roTBeHe.

CbxpaHeHue

YBepeTe ce, Ye ypenbT 3a NPUroTBSIHE Ha NanayuvMHKW € HaMb/IHO U3CTUHAN, MOYUCTEH U CyX, NPeau aa ro npuéeperte Ha
XNafHO M CyX0O MSACTO.

Hukora He yBKBaiiTe 3axpaHBaLiMa kaben NIbTHO OKOMO ypeaa 3a NPUroTBsSiHE Ha NanayvHky; yBruBaiTe ro xnabaso, 3a
[a npegoTBpaTtuTe nospeaa.

TexHu4eckm xa PaKTePUCTUKH

Kop Ha npoaykra: EK6699
Bxop: 220-240 V ~ 50-60 Hz
M3xoaHa moLyHocT: 600 W

Peuentn
O6WKHOBEHa NanaynHka

CbcTaBKM

450 r 6paLuHo

500 mn mnsiko

6 anua

3 CyneHun MbXuum onmo

Oo6aBku

Aroamn
BanaH
LLlokonapoBs Kpem
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HauuH Ha npuroTBsiHe

B kyna 3a cmMecBaHe pa36uiiTe 3aeaHO 6paLLHOTO M aiuaTa. [ocTeneHHo go6aBeTe MASKOTO U ONMOTO, KaTo pasbbpkeaTe
[0 nosnyyaBaHe Ha XoMoreHHa cmec. MpubaseTe Kanka cnagkapcka 60s KbM cmecTa. M3cuneTte yacTt oT cmecTta Bbpxy
nnoyata 3a nasavynHKoOBO TeCTo.

Cnep KaTo ypeAbT 3a NPUroTBSIHE Ha NanaYnHKK ce 3arpee nNpeaBapuTeIHO, CBETIMHHUAT MHAWKATOP 3a 3axpaHBaHe Le
n3racHe v niovarta ¢ HesanenBsallo NOKpUTHe e 6bae Ha Heob6XxoarmaTa TeMneparypa.

[bpxeiku caMo 3a ApbXkaTa, 6aBHO NoToneTe naoyata ¢ He3anensaLlo NoKPUTUE B NanadnHKOBOTO TECTO U U34aKaiTe
2-4 ceKyHAu, cnep KoeTo s NOBAWUTHETe OT nnoyaTa 3a NanayvHKoBO TeCTo U 1 06bpHeTe OTHOBO, Taka Ye naovaTta ¢
He3anenBaLLo NoKpUTHE Aa e Harope.

WM3uakante 45 cekyHam Ao 1 MMHyTa, 4OKATO NanavnHkaTa ce usneye Hanb/HO, Cief KOeTO A ocTaBeTe Aa ce N/Ib3He.
CepBupaiiTe ropeLum ¢ xenaHute god6aBku.

PeuenTa 3a AbroBu nasavymHKu
CbcTaBKU

450 r 6paLuHo

500 mn Mngko

6 anua

3 cyneHun nbXuum onmo
Cnapkapcka 605 No xenaHune

Oo6aBku

Aroam

BaHaH

LLlokonapoB kpem
LLlapeHu 3axapHu NpbYnLM

HauuH Ha npuroTBsiHe

B kyna 3a cmecBaHe pa36uiiTe 3aeaHO 6paLLHOTO M aiuaTa. MNocTeneHHo go6aBeTe MASKOTO U ONMOTO, KaTo pasbbpkaaTe
[0 nosnyyaBaHe Ha XoMoreHHa cmec. MpubaBeTe Kanka cnagkapcka 608 kbM cmecTa. M3cuneTte Yact oT cMecTa Bbpxy
nnovata 3a nasavynHKoOBO TECTO.

Cnep KaTo ypeabT 3a NPUroTBSIHE Ha ManayvnHKW ce 3arpee nNpeaBapuTeHO, CBETIMHHUAT MHAWKATOP 3a 3axpaHBaHe Lwe
n3racHe v njovata C He3anenBsaLlo NoKpuUTHe LWe 6bae Ha HeobxoarmaTa TeMneparypa.

[bpXeikn camo 3a ApbXkaTta, 6aBHO NoToneTe naovaTa C He3anensaLlo NOKPUTME B NanavynHKOBOTO TECTO W n3vakainTe
2-4 ceKyHau, cnep KoOeTo f NOBAWUIHETe OT NnovyaTa 3a nanayvHKOBO TeCTo U 9 06bpHeTe OTHOBO, Taka Ye naovaTta ¢
He3anensaLLo NoKpUTHE Aa e Harope.

M3uakaiite 45 cekyHam [0 1 MUHYTa, JOKATO NanayvnHkaTta ce usneye Hanb/IHO, CNea KOeTo s ocTaBeTe fAa ce Nab3He.
CepBupaiiTe ropeLum ¢ xenaHute fo6aBku.

ES | Conserve estas instrucciones para futuras consultas.
Recomendaciones y advertencias

Rocie ligeramente la placa de coccidn antiadherente con aceite de cocina para que los panqueques sean féciles de voltear.

No toque las placas de coccidn antiadherentes inmediatamente después de su uso. Espere a que las placas se enfrien

completamente antes de manipularlas.

Cuidado y mantenimiento

PASO 1: Antes de realizar cualquier limpieza o mantenimiento, desconecte la mdquina para hacer panqueques de la toma
de corriente y asegurese de que se haya enfriado completamente.
PASO 2: Limpie la maquina para hacer panqueques y la placa para masa con un pafio suave y himedo, y séquelas completamente.

NOTA: La maquina para hacer panqueques y la placa para masa deben limpiarse después de cada uso.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de conectar la mdquina para hacer panqueques a la red eléctrica, limpiela siguiendo las instrucciones indicadas en
la seccidn titulada «Cuidado y mantenimiento».
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NOTA: Al utilizar la mdquina para hacer panqueques por primera vez, puede desprenderse humo y
un leve olor. Esto es normal y desaparecerd en poco tiempo. Procure que haya suficiente ventilacion
alrededor de la mdquina para hacer panqueques.

Uso de la maquina para hacer panqueques

Verifique que la mdquina para hacer panqueques esté limpia, seca, apagada y desenchufada de la red eléctrica.

PASO 1: Prepare la masa para panqueques y viértala sobre la placa para masa. Se recomienda la siguiente receta para la
masa de panqueques: 450 g de harina, 500 ml de leche, 6 huevos y 3 cucharadas de aceite de girasol.

PASO 2: Coloque la mdquina para hacer panqueques sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, a una altura
que resulte cémoda para el usuario.

PASO 3: Enchufe y encienda la maquina para hacer panqueques en la red eléctrica; la luz indicadora de encendido se
iluminara para sefialar que la maquina se estd calentando.

PASO 4: Una vez que la mdquina para hacer panqueques se haya precalentado, la luz indicadora de encendido se apagara
y la placa de coccién antiadherente alcanzara la temperatura deseada.

PASO 5: Sujetando Unicamente el asa, levante con cuidado la maquina para hacer panqueques y girela de modo que la
placa de coccidn quede orientada hacia abajo.

PASO 6: Introduzca lentamente la placa de coccidn en la masa para panqueques y espere entre 2 y 4 segundos antes de
levantarla de la placa para masa y volver a girarla, de modo que la placa de coccién quede orientada hacia arriba.

PASO 7: Espere de 45 segundos a 1 minuto antes de dejar que el panqueque se deslice de la placa de coccidn a un
plato adecuado.

NOTA: Durante el uso, la luz indicadora de encendido se encenderd y apagard intermitentemente para
indicar que la mdquina para hacer panqueques mantiene la temperatura deseada. Si los panqueques
empiezan a pegarse, utilice una servilleta de papel para aplicar una pequefia cantidad de aceite sobre
la placa antiadherente antes de cocinar.

Almacenamiento

Aseglrese de que la maquina para hacer panqueques esté completamente fria, limpia y seca antes de guardarla en un
lugar fresco y seco.

No enrolle nunca el cable firmemente alrededor de la mdquina para hacer panqueques; envuélvalo de manera holgada
para evitar dafios.

Especificaciones

Cédigo de producto: EK6699
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Potencia: 600 W

Recetas
Panqueque sencillo

Ingredientes

450 g de harina

500 ml de leche

6 huevos

3 cucharadas de aceite

Coberturas

Fresas
Platano
Crema de chocolate

Preparacion

En un bol para mezclar, bata la harina junto con los huevos. Incorpore poco a poco la leche y el aceite, removiendo hasta
obtener una mezcla homogénea y sin grumos. Aflada una gota de colorante alimentario a la preparacién. Vierta una cantidad
de la mezcla sobre la placa para masa.

Una vez que la mdquina para hacer panqueques se haya precalentado, la luz indicadora de encendido se apagard y la placa
de coccidén antiadherente estara a la temperatura requerida.

Sujetando Unicamente el asa, baje lentamente la placa de coccidn hacia la masa para panqueques y espere de 2 a 4 segundos
antes de retirarla de la placa para masa y girarla nuevamente, de modo que la placa de coccién quede orientada hacia arriba.
Espere de 45 segundos a 1 minuto para que el panqueque se cocine completamente y luego deje que se deslice.

Sirva caliente con las coberturas que prefiera.

24



Receta de panqueques arcoiris
Ingredientes

450 g de harina

500 ml de leche

6 huevos

3 cucharadas de aceite
Colorante alimentario al gusto

Coberturas

Fresas

Platano

Crema de chocolate
Virutas de reposteria

Preparacion

En un bol para mezclar, bata la harina junto con los huevos. Incorpore poco a poco la leche y el aceite, removiendo hasta
obtener una mezcla homogénea y sin grumos. Aflada una gota de colorante alimentario a la preparacion. Vierta una cantidad
de la mezcla sobre la placa para masa.

Una vez que la mdquina para hacer panqueques se haya precalentado, la luz indicadora de encendido se apagara y la placa
de coccidn antiadherente estara a la temperatura requerida.

Sujetando Unicamente el asa, baje lentamente la placa de coccién hacia la masa para panqueques y espere de 2 a 4 segundos
antes de retirarla de la placa para masay girarla nuevamente, de modo que la placa de coccién quede orientada hacia arriba.
Espere de 45 segundos a 1 minuto para que el panqueque se cocine completamente y luego deje que se deslice.

Sirva caliente con las coberturas que prefiera.

PT | Guarde estas instru¢des para futuras consultas.
O que fazer e o que nao fazer

Pulverize ligeiramente a placa de cozedura antiaderente com dleo de cozinha para que as panquecas sejam féceis de virar.

N&o toque nas placas de cozedura antiaderentes imediatamente apds a utilizagdo. Deixe as placas arrefecerem

completamente antes de Ihes tocar.

Cuidados e manutencdo

PASSO 1: Antes de iniciar qualquer limpeza ou manutencéo, desligue a mdquina de fazer panquecas da tomada e certifique-
se de que arrefeceu completamente.
PASSO 2: Limpe a mdquina de fazer panquecas e a placa para massa com um pano macio e himido e seque cuidadosamente.

NOTA: A mdquina de fazer panquecas e a placa para massa devem ser limpas apds cada utilizacdo.

Instrugdes de utilizacdo
Antes da primeira utilizacdo

Antes de ligar a mdquina de fazer panquecas a corrente elétrica, limpe-a conforme as instrugdes indicadas na secgdo
intitulada «Cuidados e manutengéo».

NOTA: Ao utilizar a mdquina de fazer panquecas pela primeira vez, pode libertar-se fumo e um ligeiro
odor. Isto é normal e desaparecerd em breve. Assegure uma ventilacdo adequada a volta da maquina
) de fazer panquecas.

Utilizacdo da maquina de fazer panquecas

Verifique se a maquina de fazer panquecas estd limpa, seca, desligada e desconectada da corrente elétrica.

PASSO 1: Prepare a massa das panquecas e verta-a na placa para massa. Uma receita recomendada para a massa consiste
em 450 g de farinha, 500 ml de leite, 6 ovos e 3 colheres de sopa de dleo de girassol.

PASSO 2: Coloque a maquina de fazer panquecas sobre uma superficie plana, estdvel e resistente ao calor, numa altura
confortavel para o utilizador.

PASSO 3: Ligue a maquina de fazer panquecas a tomada e ligue-a; a luz indicadora de funcionamento acender-se-d para
sinalizar que a mdquina estd a aquecer.
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PASSO 4: Quando a médquina de fazer panquecas estiver pré-aquecida, a luz indicadora de funcionamento apagar-se-d e a
placa de cozedura antiaderente atingird a temperatura pretendida.

PASSO 5: Segurando apenas pela pega, levante cuidadosamente a méquina de fazer panquecas e vire-a de modo a que a
placa de cozedura fique voltada para baixo.

PASSO 6: Baixe lentamente a placa de cozedura até a massa das panquecas e aguarde 2 a 4 segundos antes de a retirar
da placa para massa e voltar a virar, de modo a que a placa de cozedura fique voltada para cima.

PASSO 7: Aguarde entre 45 segundos e 1 minuto antes de deixar a panqueca deslizar da placa de cozedura para um
prato adequado.

NOTA: Durante a utilizacdo, a luz indicadora de funcionamento acende e apaga-se alternadamente para
indicar que a maquina de fazer panquecas estd a manter a temperatura pretendida. Se as panquecas
comegarem a colar, utilize um pedago de papel de cozinha para espalhar uma pequena quantidade
de dleo sobre a placa antiaderente antes de cozinhar.

Armazenamento

Certifique-se de que a mdquina de fazer panquecas estd completamente fria, limpa e seca antes de a guardar num local
fresco e seco.
Nunca enrole o cabo de forma apertada a volta da mdquina de fazer panquecas; enrole-o de forma solta para evitar danos.

Especifica¢des
Cédigo do produto: EK6699

Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Poténcia: 600 W

Receitas
Panqueca simples

Ingredientes

450 g de farinha

500 ml de leite

6 ovos

3 colheres de sopa de dleo

Coberturas

Morangos
Banana
Creme de chocolate

Preparacao

Numa taga, misture a farinha e os ovos. Adicione o leite e o 6leo gradualmente, mexendo até obter uma mistura homogénea.
Junte uma gota de corante alimentar a mistura. Verta uma por¢do da mistura sobre a placa para massa.

Quando a maquina de fazer panquecas estiver pré-aquecida, a luz indicadora de funcionamento apagar-se-a e a placa de
cozedura antiaderente atingird a temperatura pretendida.

Segurando apenas pela pega, baixe lentamente a placa de cozedura até a massa das panquecas e aguarde 2 a 4 segundos
antes de a retirar da placa para massa e de a voltar a virar, de modo a que a placa de cozedura fique voltada para cima.
Aguarde entre 45 segundos e 1 minuto até que a panqueca esteja totalmente cozinhada e, em seguida, deixe-a deslizar.
Sirva quente com as coberturas a gosto.

Receita de panquecas arco-iris
Ingredientes

450 g de farinha

500 ml de leite

6 ovos

3 colheres de sopa de dleo
Corante alimentar a gosto

Coberturas

Morangos

Banana

Creme de chocolate
Confeitos
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Preparacao

Numa taga, misture a farinha e os ovos. Adicione o leite e o éleo gradualmente, mexendo até obter uma mistura homogénea.
Junte uma gota de corante alimentar a mistura. Verta uma porcdo da mistura sobre a placa para massa.

Quando a maquina de fazer panquecas estiver pré-aquecida, a luz indicadora de funcionamento apagar-se-4 e a placa de
cozedura antiaderente atingird a temperatura pretendida.

Segurando apenas pela pega, baixe lentamente a placa de cozedura até a massa das panquecas e aguarde 2 a 4 segundos
antes de a retirar da placa para massa e de a voltar a virar, de modo a que a placa de cozedura fique voltada para cima.
Aguarde entre 45 segundos e 1 minuto até que a panqueca esteja totalmente cozinhada e, em seguida, deixe-a deslizar.
Sirva quente com as coberturas a gosto.

Giles and Posner Garantie
UK CUSTOMERS ONLY

EN | Subject to the care and use being followed, the Giles and Posner guarantee promises to replace, substitute or refund
any product that fails due to faulty workmanship or materials. This guarantee does not cover any damage caused by accident
or misuse and is in addition to your statutory rights. Should any defects due to faulty workmanship or materials appear within
12 months from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the retailer. For any further queries,
visit www.upplc.com/giles-posner.

EU CUSTOMERS ONLY

EN | Should any defects due to faulty workmanship or materials aﬁpear within 2 years from the date of purchase, please
return the goods with proof of purchase to the retailer. For any further queries, visit www.upplc.com/giles-posner.

FR | Si des défauts dus a un probléme de fabrication ou aux matériaux apparaissent dans les deux ans suivant la date
d’achat, veuillez renvoyer les articles avec la preuve d’achat au détaillant. Pour toute autre question, veuillez nous contacter
a l'adresse customersupport@gilesandposner.com.

NL | Indien er binnen 2 jaar na de aankoopdatum defecten optreden als gevolg van een productiefout of gebrekkig
materiaal, kunt u het product met het aankoopbewijs retourneren. Neem voor verdere vragen contact met ons op via
customersupport@gilesandposner.com.

DE | Sollten in den ersten 2 Jahren nach dem Kauf Verarbeitungs- oder Materialméngel auftreten, senden Sie die
Ware bitte samt Kaufbeleg an den Einzelhéndler zuriick. Wenn Sie weitere Fragen haben, kontaktieren Sie uns unter
customersupport@gilesandposner.com.

ES | Si aparece cualquier defecto debido a un acabado o materiales defectuosos en un plazo de 2 afios a partir de la fecha
de compra, devuelva el producto con el justificante de compra al distribuidor. Para cualquier otra consulta, péngase en
contacto con nosotros en customersupport@gilesandposner.com.

PT | Caso surjam quaisquer avarias devido a defeitos de fabrico ou materiais no prazo de 2 anos apds a data de compra,
devolva os produtos com um comprovativo de compra ao comerciante. Para outras questdes, contacte-nos através do e-mail
customersupport@gilesandposner.com.

IT | Se dovessero presentarsi problemi dovuti a difetti di fabbricazione o dei materiali impiegati entro 2 anni dalla data di
acquisto, restituire il prodotto con la prova di acquisto al rivenditore. Per ulteriori domande, & possibile contattarci all'indirizzo
customersupport@gilesandposner.com.

PL | W przypadku pojawienia sie wad robocizny lub wad materiatowych w ciaggu 2 lat od daty zakupu produktu nalezy
zwrocic go sprzedawcy wraz z dowodem zakupu. W przypadku dalszych pytan prosimy o kontakt pod adresem:
customersupport@gilesandposner.com.

Sl | Ce se v 2 letih od datuma nakupa pojavijo napake v izdelavi ali materialu, vrnite blago trgovcu skupaj s potrdilom o
nakupu. Ce imate dodatna vprasanja, nam piSite na customersupport@gilesandposner.com.

SK | Ak sa v priebehu 2 rokov od ddtumu zakdpenia vyskytnu akékolvek nedostatky v désledku chybného spracovania
alebo materialov, vratte tovar spolu s dokladom o kipe predajcovi. V pripade akychkolvek dalSich otazok nas kontaktujte
na adrese customersupport@gilesandposner.com.

CZ | Pokud se do 2 let od data nakupu objevi jakékoli zévady zplisobené vadnym zpracovanim nebo materidlem, vratte zbozi spolu
s dokladem o koupi prodejci. V pfipadé jakychkoli dalSich dotaz(i nds kontaktujte na customersupport@gilesandposner.com.

HU | Amennyiben a vdsarldstdl szamitott két éven bellil anyag- vagy megmunkalasi hibat észlel, kérjiik, kiildje
vissza az drut a vdsarldst igazold bizonylattal egylitt a kereskedének. Tovdbbi kérdésekkel keressen minket a
customersupport@gilesandposner.com cimen.

HR | Ako dode do ostecenja zbog nezadovoljavajuce izrade ili nedovoljne kvalitete materijala u roku od 2 godine
od datuma kupnje, robu zajedno s dokazom kupnje vratite prodavacu. Ako imate dodatna pitanja, kontaktirajte nas
na customersupport@gilesandposner.com.

RO | Daca in decurs de 2 ani de la data achizitiei apar defecte din cauza materialelor sau a manoperei deficitare,
returnati produsele catre distribuitor impreuna cu dovada achizitiei. Pentru orice intrebari suplimentare, contactati-ne
la customersupport@gilesandposner.com.

BG | B cnyuait Y4e gedekTu, AbmKalim ce Ha HenpaBuHa 13paboTka Un MaTepuanu, ce NosBAT B PaMKUTE Ha 2 FOAWHW

OT /laTaTa Ha NOKyrnKaTa, MO/isi, BbpHeTe CTOKaTa C [J0Ka3aTe/ICTBO 3a MOKYMKa Ha Tbproeeua Ha Ape6HO. 3a BCAKaKBN
[OMb/IHUTENHW BBMPOCK Ce CBbPXETE C Hac Ha customersupport@gilesandposner.com.
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A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle - @

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Hergestellt von:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

HERGESTELLT IN CHINA.
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