








Recipe
Churros

Ingredients

300 g plain flour

120 g unsalted butter
3 medium eggs

235 ml water

Ya tsp salt

Method

Preheat the churro maker.

In a small saucepan, melt the butter, then set aside to cool slightly.

Sift the flour and salt into a large bowl, then stir the melted butter, water and eggs.

Mix well to form a smooth, thick batter.

Carefully pour the batter to fill the wells by %4. Close the mini churro maker and bake for 8-12 minutes or until golden.
Carefully remove the churros using a heat-resistant plastic or wooden spatula.

Serve immediately with your toppings of choice.

Toppings

Melted chocolate and sprinkles
Melted chocolate and strawberries
Melted chocolate marshmallows
Peanut butter and chocolate chips
Cinnamon powder

Icing sugar

Chocolate sauce and crushed nuts
Chocolate sauce and fudge pieces
Chocolate sauce and crushed biscuits
Banana and caramel sauce

Fresh yoghurt and berries

Ice cream and berries

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence future.

A faire et a ne pas faire

Eteignez I'appareil a mini churros et débranchez-le de la prise secteur lorsqu'il n’est pas utilisé, puis laissez-le refroidir completement
avant de le nettoyer.

Ne touchez pas le capot de I'appareil a mini churros lorsqu'il est en fonctionnement. Utilisez toujours la poignée.

Entretien et maintenance

Avant toute opération de nettoyage ou de maintenance, débranchez I'appareil a mini churros de la prise secteur et vérifiez qu’il a complétement refroidi.
ETAPE 1: Essuyez le boitier de I'appareil & mini churros et les plaques de cuisson revétues d’un revétement antiadhésif avec un chiffon doux et
légerement humide, puis séchez soigneusement.

ETAPE 2 : Pour éliminer les résidus alimentaires incrustés, appliquez une petite quantité d’eau tiede mélangée a un détergent doux sur les plaques de
cuisson revétues d’un revétement antiadhésif, puis essuyez-les soigneusement. Utilisez une éponge non abrasive si les résidus sont difficiles a enlever.
N'utilisez jamais de détergents agressifs ou abrasifs ni de tampons a récurer pour nettoyer I'appareil a mini churros, car cela pourrait endommager
la surface.

REMARQUE : L’appareil a mini churros doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

Instructions d’utilisation
Avant la premiére utilisation

Avant de brancher I'appareil a mini churros sur la prise secteur, nettoyez-le en suivant les instructions de la section intitulée « Entretien et maintenance ».

REMARQUE : Lors de la premiere utilisation de I'appareil a mini churros, il peut se dégager une légére fumée ou une odeur.
Ceci est normal et disparaitra rapidement. Veillez a ce que I'appareil a mini churros soit suffisamment ventilé tout autour.

Utilisation de I'appareil a mini churros

Avant chaque utilisation, appliquez soigneusement une fine couche d’huile de cuisson sur les plaques de cuisson revétues d’un revétement antiadhésif,
puis étalez-la avec un essuie-tout. Cela permettra de prolonger la durée de vie du revétement antiadhésif et d’'empécher la péte a churros d’adhérer.
ETAPE 1: Préparez la pate a churros.

ETAPE 2 : Branchez I'appareil & mini churros et mettez-le sous tension a la prise secteur. Le voyant lumineux d’alimentation rouge s’allume, indiquant
que I'appareil a mini churros est allumé et qu’il est en phase de préchauffage.
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ETAPE 3 : Préchauffez I'appareil a mini churros pendant 2 a 4 minutes, jusqu’a ce que le voyant lumineux s'éteigne ; cela indique que la température
requise est atteinte.

ETAPE 4 : En portant des gants résistants a la chaleur, déverrouillez soigneusement le verrouillage de la poignée, puis ouvrez le capot supérieur.
ETAPE 5 : Versez un peu de pate au centre de chaque empreinte de la plaque de cuisson inférieure revétue d’un revétement antiadhésif, jusqu’a
ce que les empreintes soient remplies. Refermez délicatement le capot.

ETAPE 6 : Faites cuire les churros pendant 8 a 12 minutes, ou jusqu’a ce qu'ils soient bien dorés ; vérifiez la cuisson de temps a autre en ouvrant
délicatement le capot. Si nécessaire, poursuivez légérement la cuisson jusqu’a obtenir le degré de coloration souhaité.

ETAPE 7 : Une fois la cuisson terminée, ouvrez délicatement le capot et retirez les churros a I'aide d’une spatule en plastique résistant a la chaleur
ou en bois.

ETAPE 8 : Si vous faites cuire plusieurs fournées de churros, refermez le capot apres avoir retiré chaque fournée afin de conserver la chaleur.
ETAPE 9 : Eteignez 'appareil a mini churros et débranchez-le de la prise secteur. Laissez le capot ouvert et attendez qu'il refroidisse.

REMARQUE : Préchauffez toujours les plaques de cuisson revétues d’'un revétement antiadhésif avant de commencer la cuisson.
Pendant I'utilisation, le voyant lumineux s’allumera et s’éteindra par cycles pour indiquer que I'appareil a mini churros maintient
| la température. Ne remplissez pas les empreintes au-dela du bord, car cela pourrait empécher les churros de bien gonfler. Le
loquet de verrouillage et la surface extérieure de I'appareil a mini churros peuvent devenir chauds pendant le fonctionnement.

AVERTISSEMENT : Les plaques de cuisson antiadhésives deviennent tres chaudes pendant I'utilisation ; utilisez
toujours des gants résistants a la chaleur afin d’éviter tout risque de brlure.

Stockage

Vérifiez que I'appareil a mini churros est froid, propre et sec avant de le ranger dans un endroit frais et sec.
N’enroulez jamais le cordon serré autour de I'appareil a mini churros ; enroulez-le plutét lachement afin d’éviter tout risque de détérioration.

Caractéristiques

Code produit : EK6796 Puissance : 550 W
Alimentation : 220-240 V ~ 50-60 Hz

Recettes
Churros

Ingrédients

300 g de farine

120 g de beurre non salé
3 ceufs moyens

235 ml d’eau

Ya c. a café de sel

Préparation

Préchauffez I'appareil a mini churros.

Dans une petite casserole, faites fondre le beurre, puis laissez-le refroidir Iégerement.

Tamisez la farine et le sel dans un grand bol, puis incorporez le beurre fondu, I'eau et les ceufs. Mélangez bien jusqu’a obtenir une pate lisse et épaisse.
Versez délicatement la pate jusqu’aux deux tiers de la hauteur des empreintes.

Refermez le couvercle de I'appareil @ mini churros et faites cuire pendant 8 a 12 minutes, ou jusqu’a ce que les churros soient bien dorés.

Retirez délicatement les churros a I'aide d’une spatule en plastique résistant a la chaleur ou en bois.

Servez immédiatement, accompagnés des garnitures de votre choix.

Garnitures

Chocolat fondu et vermicelles

Chocolat fondu et fraises

Guimauves au chocolat fondu

Beurre de cacahuéte et pépites de chocolat
Cannelle en poudre

Sucre glace

Sauce au chocolat et éclats de noix

Sauce au chocolat et morceaux de caramel mou
Sauce au chocolat et biscuits émiettés
Banane et sauce caramel

Yaourt frais et baies

Glace et baies




NL | Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.

Wat wel en niet te doen

Schakel de minichurromaker uit en trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt en laat het volledig
afkoelen voordat u het reinigt.

Raak de behuizing van de minichurromaker niet aan tijdens gebruik. Gebruik altijd de handgreep.

Onderhoud en verzorging

Voordat u begint met schoonmaken of onderhoud, haalt u de stekker van de minichurromaker uit het stopcontact en controleert u of het apparaat
volledig is afgekoeld.

STAP 1: Veeg de behuizing van de minichurromaker en de kookplaten met antiaanbaklaag schoon met een zachte, vochtige doek en droog ze
zorgvuldig af.

STAP 2: Verwijder aangekoekt voedsel door een kleine hoeveelheid warm water gemengd met een mild afwasmiddel op de kookplaten met
antiaanbaklaag aan te brengen en deze daarna schoon te vegen. Gebruik een niet-schurend sponsje als het voedsel lastig te verwijderen is.
Gebruik nooit agressieve of schurende reinigingsmiddelen of schuursponsjes om de minichurromaker schoon te maken, omdat dit het opperviak
kan beschadigen.

LET OP: De minichurromaker moet na elk gebruik worden schoongemaakt.

Instructies voor gebruik
Voor eerste gebruik

Voordat u het apparaat op het lichtnet aansluit, maakt u de minichurromaker schoon volgens de instructies in de paragraaf ,Onderhoud en verzorging”.

LET OP: Tijdens het eerste gebruik van de minichurromaker kan er een lichte rookontwikkeling of geur vrijkomen. Dit is
normaal en verdwijnt na korte tijd. Zorg voor voldoende ventilatie rondom de minichurromaker.

De minichurromaker gebruiken

Breng v6or elk gebruik voorzichtig een dun laagje bakolie aan op de kookplaten met antiaanbaklaag en wrijf dit in met een keukenpapiertje. Dit
helpt de levensduur van de antiaanbaklaag te verlengen en voorkomt dat het churrodeeg blijft kleven.

STAP 1: Bereid het churrodeeg.

STAP 2: Steek de stekker van de minichurromaker in het stopcontact en schakel het apparaat in. Het rode stroomlampje gaat branden en geeft aan
dat de minichurromaker is ingeschakeld en opwarmt.

STAP 3: Verwarm de minichurromaker 2—4 minuten voor, totdat het controlelampje uitgaat; dit geeft aan dat de vereiste temperatuur is bereikt.
STAP 4: Maak met behulp van hittebestendige handschoenen voorzichtig het handgreepslot los en open het deksel.

STAP 5: Giet een beetje beslag in het midden van elke uitsparing op de onderste kookplaat met antiaanbaklaag, totdat de uitsparingen gevuld
zijn. Sluit het deksel voorzichtig.

STAP 6: Bak de churros 8-12 minuten, of totdat ze goudbruin zijn; controleer dit regelmatig door het deksel voorzichtig te openen. Indien nodig
kunnen de churros iets langer worden gebakken, totdat ze de gewenste bruining hebben bereikt.

STAP 7: Zodra het bakken is voltooid, opent u voorzichtig het deksel en haalt u de churros eruit met een hittebestendige kunststof of houten spatel.
STAP 8: Als u meerdere porties churros bakt, sluit dan na het uitnemen van elke portie direct het deksel om de warmte vast te houden.

STAP 9: Schakel de minichurromaker uit en trek de stekker uit het stopcontact. Laat het deksel open staan en laat het apparaat afkoelen.

LET OP: Verwarm de kookplaten met antiaanbaklaag altijd voor voordat u begint met bakken. Tijdens het gebruik gaat het
controlelampje telkens aan en uit om aan te geven dat de minichurromaker de temperatuur op peil houdt. Vul de uitsparingen
niet te vol, omdat de churros dan niet goed kunnen rijzen. Het vergrendelingsmechanisme en het buitenopperviak van de
minichurromaker kunnen tijdens gebruik heet worden.

WAARSCHUWING: De kookplaten met antiaanbaklaag worden tijdens gebruik zeer heet; gebruik altijd hittebestendige
handschoenen om letsel te voorkomen.

Opslag

Controleer of de minichurromaker is afgekoeld, schoon en droog is voordat u deze opbergt op een koele, droge plaats.
Wikkel het snoer nooit strak om de minichurromaker heen; wikkel het losjes om beschadiging te voorkomen.

Specificaties

Productcode: EK6796 Uitgangsvermogen: 550 W
Ingang: 220-240 V ~ 50-60 Hz
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Recepten
Churros

Ingrediénten

300 g bloem (gewone tarwebloem)
120 g ongezouten boter

3 middelgrote eieren

235 ml water

Yatl zout

Bereidingswijze

Verwarm de minichurromaker voor.

Smelt de boter in een kleine steelpan en zet deze daarna even apart om iets af te koelen.

Zeef de bloem en het zout in een grote kom en roer vervolgens de gesmolten boter, het water en de eieren erdoor. Meng alles goed tot een glad,
dik beslag.

Giet het beslag voorzichtig in de uitsparingen tot ze voor tweederde gevuld zijn.

Sluit de minichurromaker en bak ze 8-12 minuten, of totdat ze goudbruin zijn.

Haal de churros er voorzichtig uit met een hittebestendige kunststof of houten spatel.

Serveer direct met een garnering naar keuze.

Toppings

Gesmolten chocolade en decoratiestrooisel
Gesmolten chocolade en aardbeien
Marshmallows met gesmolten chocolade
Pindakaas en chocoladedruppels
Kaneelpoeder

Poedersuiker

Chocoladesaus en gehakte noten
Chocoladesaus en stukjes fudge
Chocoladesaus en verkruimelde koekjes
Banaan en karamelsaus

Verse yoghurt en bessen

Roomijs en bessen

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen fiir zukiinftige Nachschlagezwecke auf.

Was man tun und lassen sollte

Schalten Sie den Mini-Churro-Maker aus und trennen Sie ihn vom Stromnetz, wenn er nicht in Gebrauch ist. Lassen Sie das Gerat
vor der Reinigung vollstandig abkiihlen.

Beriihren Sie das Gehduse des Mini-Churro-Makers wéhrend des Betriebs nicht. Verwenden Sie stets den Griff.

Pflege und Wartung

Bevor Sie mit Reinigungs- oder Wartungsarbeiten beginnen, ziehen Sie den Netzstecker des Mini-Churro-Makers und vergewissern Sie sich, dass
das Gerét vollstandig abgekdihlt ist.

SCHRITT 1: Wischen Sie das Gehause des Mini-Churro-Makers und die antihaftbeschichteten Backplatten mit einem weichen, feuchten Tuch ab
und trocknen Sie sie anschlieBend griindlich.

SCHRITT 2: Entfernen Sie eingebrannte Speisereste, indem Sie eine kleine Menge warmen Wassers mit einem milden Reinigungsmittel mischen
und auf die antihaftbeschichteten Backplatten auftragen. Wischen Sie sie anschlieBend griindlich sauber. Verwenden Sie einen nicht scheuernden
Schwamm, wenn sich Speisereste nur schwer entfernen lassen.

Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel oder Scheuerschwdamme zur Reinigung des Mini-Churro-Makers, da dies
die Oberflache beschédigen kann.

HINWEIS: Der Mini-Churro-Maker sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieBen, reinigen Sie den Mini-Churro-Maker gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,,Pflege und Wartung“.

HINWEIS: Beim ersten Gebrauch des Mini-Churro-Makers kann es zu einer leichten Rauch- oder Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal und lasst bald nach. Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung rund um den Mini-Churro-Maker.

Verwendung des Mini-Churro-Makers

Tragen Sie vor jedem Gebrauch vorsichtig eine diinne Schicht Speisedl auf die antihaftbeschichteten Backplatten auf und reiben Sie es mit einem
Papiertuch ein. Dies verldngert die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung und verhindert, dass der Churroteig anhaftet.
SCHRITT 1: Bereiten Sie den Churroteig zu.
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SCHRITT 2: Stecken Sie den Netzstecker des Mini-Churro-Makers in die Steckdose und schalten Sie das Gerét ein. Die rote Betriebsanzeigeleuchte
leuchtet auf und zeigt an, dass der Mini-Churro-Maker eingeschaltet ist und aufheizt.

SCHRITT 3: Heizen Sie den Mini-Churro-Maker 2—-4 Minuten vor, bis die Kontrollleuchte erlischt; dies zeigt an, dass die erforderliche Temperatur
erreicht ist.

SCHRITT 4: Losen Sie mit hitzebestédndigen Handschuhen vorsichtig die Griffverriegelung und 6ffnen Sie den Deckel.

SCHRITT 5: GieBen Sie etwas Teig in die Mitte jeder Vertiefung der unteren antihaftbeschichteten Backplatte, bis die Vertiefungen gefiillt sind.
SchlieBen Sie den Deckel vorsichtig.

SCHRITT 6: Backen Sie die Churros 8-12 Minuten oder bis sie goldbraun sind; kontrollieren Sie den Braunungsgrad in regelméBigen Abstanden, indem
Sie den Deckel vorsichtig 6ffnen. Bei Bedarf kdnnen die Churros noch etwas langer gebacken werden, bis der gewiinschte Bréunungsgrad erreicht ist.
SCHRITT 7: Offnen Sie nach Beendigung des Backvorgangs den Deckel vorsichtig und entnehmen Sie die Churros mit einem hitzebesténdigen
Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz.

SCHRITT 8: Wenn Sie mehrere Portionen Churros backen, schlieBen Sie nach dem Entnehmen jeder Portion den Deckel, um die Warme zu halten.
SCHRITT 9: Schalten Sie den Mini-Churro-Maker aus und ziehen Sie den Netzstecker. Lassen Sie den Deckel gedffnet und das Geréat abkihlen.

HINWEIS: Heizen Sie die antihaftbeschichteten Backplatten vor jedem Backvorgang stets vor. Wahrend des Betriebs schaltet
sich die Kontrollleuchte wiederholt ein und aus und zeigt damit an, dass der Mini-Churro-Maker die Temperatur hélt. Fiillen Sie
die Vertiefungen nicht zu voll, da dies das Aufgehen der Churros verhindern kann. Die Griffverriegelung und die AuBenseite
des Mini-Churro-Makers kénnen sich wahrend des Betriebs erhitzen.

WARNUN ie antihaftbeschichteten Backplatten werden wéahrend des Betriebs sehr heiB; verwenden Sie stets
hitzebestandige Handschuhe, um Verletzungen zu vermeiden.

Aufbewahrung

Vergewissern Sie sich, dass der Mini-Churro-Maker abgekiihlt, sauber und trocken ist, bevor Sie ihn an einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren.
Wickeln Sie das Kabel niemals straff um den Mini-Churro-Maker, sondern legen Sie es locker darum, um Beschadigungen zu vermeiden.

Technische Daten

Produktcode: EK6796 Ausgangsleistung: 550 W
Eingang: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Rezepte
Churros

Zutaten

300 g Weizenmehl

120 g ungesalzene Butter
3 Eier (GroBe M)

235 ml Wasser

Y TL Salz

Zubereitung

Heizen Sie den Mini-Churro-Maker vor.

Zerlassen Sie die Butter in einem kleinen Kochtopf und stellen Sie sie anschlieBend

beiseite, damit sie etwas abkihlen kann.

Sieben Sie das Mehl und das Salz in eine groBe Schiissel und riihren Sie dann die geschmolzene Butter, das Wasser und die Eier unter. Verriihren
Sie alles griindlich zu einem glatten, dickfliissigen Teig.

GieBen Sie den Teig vorsichtig in die Vertiefungen, sodass sie zu etwa % gefiillt sind. SchlieBen Sie den Mini-Churro-Maker und backen Sie die
Churros 8-12 Minuten oder bis sie goldbraun sind.

Entnehmen Sie die Churros vorsichtig mit einem hitzebestandigen Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz.

Sofort mit einem Topping Ihrer Wahl servieren.

Beldge

Geschmolzene Schokolade und Zuckerstreusel
Geschmolzene Schokolade und Erdbeeren
Geschmolzene Schokolade und Marshmallows
Erdnussbutter und Schokoladenstiickchen
Zimtpulver

Puderzucker

Schokoladensauce und gehackte Niisse
Schokoladensauce und Fudge-Stiickchen
Schokoladensauce und zerbroselte Kekse
Banane und Karamellsauce

Frischer Joghurt und Beeren

Eiscreme und Beeren



ES | Por favor, conserve las instrucciones para futura referencia.

Recomendaciones y advertencias

Apague y desenchufe la maquina para churros de la red eléctrica cuando no la esté utilizando y deje que se enfrie por completo
antes de limpiarla.

No toque la carcasa de la maquina para churros mientras esté en funcionamiento. Utilice siempre el asa.

Cuidado y mantenimiento

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimiento, desenchufe la maquina para churros de la red eléctrica y compruebe que se
haya enfriado por completo.

PASO 1: Limpie la carcasa de la maquina para churros y las placas de coccidén con recubrimiento antiadherente con un pafio suave y himedo, y
a continuacion séquelas bien.

PASO 2: Elimine los restos de comida incrustados aplicando una pequefia cantidad de agua tibia mezclada con un detergente suave sobre las
placas de coccién con recubrimiento antiadherente y, a continuacion, paseles un pafio hasta dejarlas limpias. Utilice un estropajo no abrasivo si
los restos de comida son dificiles de eliminar.

No utilice nunca detergentes de limpieza fuertes ni estropajos abrasivos para limpiar la maquina para churros, ya que podrian dafiar la superficie.

NOTA: La maquina para churros debe limpiarse después de cada uso.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de conectarla a la red eléctrica, limpie la maquina para churros siguiendo las instrucciones indicadas en el apartado titulado «Cuidado
y mantenimiento».

NOTA: Al utilizar la maquina para churros por primera vez, es posible que se desprenda una ligera cantidad de humo o que
se perciba algo de olor. Esto es normal y desaparecera al poco tiempo. Asegtrese de que haya una ventilacion suficiente
alrededor de la maquina para churros.

Uso de la maquina para churros

Antes de cada uso, aplique con cuidado una fina capa de aceite de cocina sobre las placas de coccién con recubrimiento antiadherente,
extendiéndolo con una hoja de papel de cocina. Esto ayudard a prolongar la vida Util del recubrimiento antiadherente y evitara que la masa de
churros se pegue.

PASO 1: Prepare la masa para churros.

PASO 2: Enchufe la méaquina para churros y enciéndala en la red eléctrica. El indicador luminoso rojo de encendido se iluminara, sefialando que
la maquina para churros se ha encendido y estd calentandose.

PASO 3: Precaliente la maquina para churros durante 2—4 minutos, hasta que el indicador luminoso se apague; esto indica que se ha alcanzado
la temperatura requerida.

PASO 4: Utilizando guantes resistentes al calor, libere con cuidado el pestillo de bloqueo y abra la tapa.

PASO 5: Vierta parte de la masa en el centro de cada cavidad de la placa de coccidn inferior con recubrimiento antiadherente, hasta llenarlas.
Cierre la tapa con cuidado.

PASO 6: Hornee los churros durante 8-12 minutos o hasta que estén dorados; compruébelos periédicamente abriendo la tapa con cuidado. Si es
necesario, hornee los churros un poco mas, hasta que estén dorados a su gusto.

PASO 7: Una vez finalizada la coccion, abra la tapa con cuidado y retire los churros con una espatula de plastico resistente al calor o de madera.
PASO 8: Cuando hornee varias tandas de churros, cierre la tapa después de retirar cada tanda para mantener el calor.

PASO 9: Apague y desenchufe la maquina para churros de la red eléctrica. Deje la tapa abierta y deje que se enfrie.

NOTA: Precaliente siempre las placas de coccion con recubrimiento antiadherente antes de comenzar a hornear. Durante
el funcionamiento, el indicador luminoso se encenderd y se apagara de forma intermitente para indicar que la maquina
para churros mantiene la temperatura. No llene en exceso las cavidades, ya que esto podria impedir que los churros suban.
El pestillo de bloqueo y la superficie exterior de la maquina para churros pueden calentarse durante el funcionamiento.

ADVERTENCIA: Las placas de coccidn antiadherentes se calientan mucho durante el uso; utilice siempre g
resistentes al calor para evitar lesiones.

Almacenamiento

Compruebe que la méquina para churros esté fria, limpia y seca antes de guardarla en un lugar fresco y seco.
No enrolle nunca el cable firmemente alrededor de la maquina para churros; enréllelo de forma holgada para evitar que se dafie.



Especificaciones

Cddigo de producto: EK6796 Potencia: 550 W
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Receatas
Churros

Ingredientes

300 g de harina de trigo normal
120 g de mantequilla sin sal

3 huevos medianos

235 ml de agua

¥4 cucharadita de sal

Elaboracién

Precaliente la maquina para churros.

En un cazo pequefio, derrita la mantequilla y luego retirela del fuego para que se enfrie

un poco.

Tamice la harina y la sal en un cuenco grande y, a continuacién, incorpore la mantequilla derretida, el agua y los huevos. Mezcle bien hasta obtener
una masa espesa y homogénea.

Vierta con cuidado la masa hasta llenar aproximadamente %; de cada cavidad.

Cierre la maquina para churros y hornee de 8 a 12 minutos o hasta que estén dorados.

Retire con cuidado los churros utilizando una espatula de pldstico resistente al calor o de madera.

Sirva inmediatamente con los acompafiamientos de su eleccién.

Coberturas

Chocolate fundido y fideos de colores
Chocolate fundido y fresas

Chocolate fundido y malvaviscos

Mantequilla de cacahuete y gotas de chocolate
Canela en polvo

Azlcar glas

Salsa de chocolate y frutos secos picados
Salsa de chocolate y trocitos de caramelo blando
Salsa de chocolate y galletas trituradas

Platano con salsa de caramelo

Yogur fresco y frutos del bosque

Helado y frutos del bosque

PT | Por favor, guarde as instrugdes para referéncia futura.

O que fazer e o que nao fazer

Desligue a maquina de churros e retire a ficha da tomada quando n&o estiver a ser utilizada e deixe-a arrefecer completamente
antes de a limpar.

N&o toque na carcaga da mdquina de churros quando em funcionamento. Utilize sempre o manipulo.

Limpeza e manutencédo

Antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza ou manutencgéo, desligue a mdquina de churros da tomada de alimentacédo e certifique-se de que
arrefeceu completamente.

PASSO 1: Limpe a carcaga da maquina de churros e as placas de cozedura com revestimento antiaderente com um pano macio e himido e
seque cuidadosamente.

PASSO 2: Remova os residuos de alimentos incrustados aplicando uma pequena quantidade de dgua morna misturada com um detergente suave
sobre as placas de cozedura com revestimento antiaderente e, em seguida, limpe-as. Utilize um esfregdo ndo abrasivo se os residuos forem
dificeis de remover.

Nunca utilize detergentes de limpeza agressivos ou abrasivos, nem esfregdes abrasivos, para limpar a mdquina de churros, pois isso pode danificar
a superficie.

NOTA: A méaquina de churros deve ser limpa apds cada utilizacdo.

Instrucdes de utilizacdo
Antes da primeira utilizagdo
Antes de ligar a tomada de alimentacéo, limpe a maquina de churros seguindo as instru¢des da seccdo intitulada «Limpeza e manutengéo».

NOTA: Quando utilizar a méquina de churros pela primeira vez, podera ser libertada uma ligeira fumaca ou odor. Isto é normal
e desaparecera ao fim de pouco tempo. Assegure uma ventilacdo adequada em redor da maquina de churros.
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Utilizagcdo da mdquina de churros

Antes de cada utilizacao, aplique cuidadosamente uma fina camada de dleo alimentar sobre as placas de cozedura com revestimento antiaderente,
espalhando-o com uma folha de papel de cozinha. Isto ajudara a prolongar a vida Util do revestimento antiaderente e a impedir que a massa dos
churros se cole.

PASSO 1: Prepare a massa para churros.

PASSO 2: Ligue a maquina de churros a tomada de alimentagéo e ligue-a. A luz indicadora vermelha de alimentacao acender-se-g, indicando que
a mdquina de churros estd ligada e em aquecimento.

PASSO 3: Pré-aqueca a maquina de churros durante 2—4 minutos até que a luz indicadora se apague; isto indica que a temperatura necessaria
foi atingida.

PASSO 4: Utilizando luvas resistentes ao calor, solte cuidadosamente o fecho do manipulo e abra a tampa.

PASSO 5: Deite um pouco de massa no centro de cada cavidade da placa de cozedura inferior com revestimento antiaderente, até as cavidades
ficarem cheias. Feche a tampa cuidadosamente.

PASSO 6: Coza os churros durante 8-12 minutos ou até ficarem dourados; verifique periodicamente, abrindo a tampa com cuidado. Se necessério,
deixe-os cozer por mais alguns instantes, até atingirem o grau de dourado pretendido.

PASSO 7: Quando a cozedura terminar, abra cuidadosamente a tampa e retire os churros com uma espatula de plastico resistente ao calor ou de madeira.
PASSO 8: Ao cozer varias fornadas de churros, feche a tampa apds retirar cada fornada para manter o calor.

PASSO 9: Desligue a maquina de churros e retire a ficha da tomada de alimentacédo. Deixe a tampa aberta e aguarde que arrefeca.

NOTA: Pré-aqueca sempre as placas de cozedura com revestimento antiaderente antes de iniciar a cozedura. Durante a
utilizagdo, a luz indicadora acender-se-a e apagar-se-a ciclicamente para indicar que a maquina de churros esta a manter a
temperatura. Ndo encha demasiado as cavidades, pois isso pode impedir que os churros cresgam. O fecho do manipulo e a
superficie exterior da maquina de churros podem aquecer durante o funcionamento.

AVISO: As placas de cozedura antiaderentes aquecem muito durante a utilizacdo; utilize sempre luvas resistentes

ao calor para evitar ferimentos.

Armazenamento

Certifique-se de que a maquina de churros esta fria, limpa e seca antes de a guardar num local fresco e seco.
Nunca enrole o cabo firmemente a volta da maquina de churros; enrole-o de forma solta para evitar danos.

Especificacbes

Cddigo do produto: EK6796 Poténcia: 550 W
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Receitas
Churros

Ingredientes

300 g de farinha de trigo sem fermento
120 g de manteiga sem sal

3 ovos médios

235 ml de dgua

Y4 colher de cha de sal

Preparagdo

Pré-aqueca a maquina de churros.

Num tacho pequeno, derreta a manteiga, depois deixe-a arrefecer ligeiramente.

Peneire a farinha e o sal para uma taga grande e, em seguida, junte a manteiga derretida, a dgua e os ovos, mexendo. Misture bem até obter uma
massa espessa € homogénea.

Deite cuidadosamente a massa até encher cerca de %; de cada cavidade. Feche a maquina de mini churros e coza durante 8-12 minutos, ou até
os churros ficarem dourados.

Retire cuidadosamente os churros utilizando uma espétula de pldstico resistente ao calor ou de madeira.

Sirva de imediato com as coberturas da sua preferéncia.

Coberturas

Chocolate derretido e granulado

Chocolate derretido e morangos
Marshmallows com chocolate derretido
Manteiga de amendoim e pepitas de chocolate
Canela em pé

Aclicar em pé

Molho de chocolate e frutos secos picados
Molho de chocolate e pedacos de caramelo macio
Molho de chocolate e bolachas esmagadas
Banana e molho de caramelo

logurte fresco e frutos vermelhos

Gelado e frutos vermelhos



IT | Conservare le istruzioni per riferimento futuro.

Cosa fare e cosa non fare

Spegnere e scollegare la macchina per mini churros dalla presa di corrente quando non € in uso e lasciarla raffreddare completamente
prima di procedere alla pulizia.

Non toccare il corpo della macchina per mini churros durante l'uso. Utilizzare sempre la maniglia.

Cura e manutenzione

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, scollegare la macchina per mini churros dalla presa di corrente e assicurarsi che
si sia raffreddata completamente.

PASSO 1: Pulire il corpo della macchina per mini churros e le piastre di cottura con rivestimento antiaderente con un panno morbido e umido, quindi
asciugare accuratamente.

PASSO 2: Rimuovere i residui di cibo incrostati applicando una piccola quantita di acqua tiepida mescolata con un detersivo delicato sulle piastre
di cottura con rivestimento antiaderente, quindi pulirle accuratamente con un panno. Utilizzare, se necessario, una spugna non abrasiva se i residui
risultano difficili da eliminare.

Non utilizzare mai detergenti aggressivi o abrasivi, né pagliette o spugne abrasive per pulire la macchina per mini churros, poiché potrebbero
danneggiarne la superficie.

NOTA: La macchina per mini churros deve essere pulita dopo ogni utilizzo.

Istruzioni per l'uso
Prima del primo utilizzo

Prima di collegare la macchina per mini churros alla presa di corrente, pulirla seguendo le istruzioni riportate nella sezione intitolata
«Cura e manutenzione».

NOTA: Durante il primo utilizzo della macchina per mini churros potrebbe fuoriuscire un leggero fumo o odore. Si tratta di
un fenomeno normale, che scomparira in breve tempo. Assicurarsi che intorno alla macchina per mini churros vi sia una
ventilazione adeguata.

Utilizzo della macchina per mini churros

Prima di ogni utilizzo, applicare con attenzione uno strato sottile di olio da cucina sulle piastre di cottura con rivestimento antiaderente, distribuendolo
con un foglio di carta da cucina. Questo aiutera a prolungare la durata del rivestimento antiaderente e a impedire che I'impasto dei churros si attacchi.
PASSO 1: Preparare I'impasto per i churros.

PASSO 2: Collegare la macchina per mini churros alla presa di corrente e accenderla. La spia rossa di alimentazione si illuminera, indicando che la
macchina per mini churros € accesa e in fase di riscaldamento.

PASSO 3: Preriscaldare la macchina per mini churros per 2—4 minuti, finché la spia non si spegne; cio indica che & stata raggiunta la temperatura necessaria.
PASSO 4: Indossando guanti resistenti al calore, sbloccare con cautela il fermo di chiusura e aprire il coperchio.

PASSO 5: Versare una quantita di impasto al centro di ciascun incavo sulla piastra di cottura inferiore con rivestimento antiaderente, fino a riempire
gli incavi. Chiudere con cautela il coperchio.

PASSO 6: Cuocere i churros per 8—12 minuti o finché non risultano dorati; controllare periodicamente aprendo con cautela il coperchio. Se necessario,
prolungare leggermente la cottura finché i churros non raggiungono il grado di doratura desiderato.

PASSO 7: A cottura ultimata, aprire con cautela il coperchio e rimuovere i churros utilizzando una spatola in plastica resistente al calore o in legno.
PASSO 8: Quando si cuociono pili infornate di churros, dopo aver rimosso ogni infornata richiudere il coperchio per mantenere il calore.

PASSO 9: Spegnere e scollegare la macchina per mini churros dalla presa di corrente. Lasciare il coperchio aperto e attendere che si raffreddi.

NOTA: Preriscaldare sempre le piastre di cottura con rivestimento antiaderente prima di iniziare la cottura. Durante I'uso, la
spia si accendera e spegnera a intervalli per indicare che la macchina per mini churros sta mantenendo la temperatura. Non
riempire eccessivamente gli incavi, poiché cio potrebbe impedire ai churros di gonfiarsi correttamente. Il fermo di chiusura e
la superficie esterna della macchina per mini churros possono diventare molto caldi durante il funzionamento.

AVVERTENZA: Le piastre di cottura con rivestimento antiaderente diventano molto calde durante I'uso; utilizzare
sempre guanti resistenti al calore per evitare lesioni.

Conservazione

Prima di riporre la macchina per mini churros in un luogo fresco e asciutto, verificare che sia fredda, pulita e perfettamente asciutta.
Non avvolgere mai il cavo strettamente attorno alla macchina per mini churros; avvolgerlo senza stringere per evitare danni.
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Specifiche

Codice prodotto: EK6796 Potenza: 550 W
Ingresso: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Ricette
Churros

Ingredienti

300 g di farina bianca
120 g di burro non salato
3 uova medie

235 ml di acqua

¥4 cucchiaino di sale

Procedimento

Preriscaldare la macchina per mini churros.

In un pentolino, sciogliere il burro e metterlo da parte a intiepidire leggermente.

Setacciare la farina e il sale in una ciotola capiente, quindi aggiungere il burro fuso, I'acqua e le uova mescolando. Amalgamare accuratamente fino
a ottenere un impasto liscio e denso.

Versare con attenzione I'impasto negli incavi fino a riempirne circa i 3. Chiudere la macchina per mini churros e cuocere per 8-12 minuti o finché
non saranno dorati.

Rimuovere con cautela i churros utilizzando una spatola in plastica resistente al calore o

in legno.

Servire immediatamente accompagnando con le guarnizioni preferite.

Guarnizioni

Cioccolato fuso e zuccherini
Cioccolato fuso e fragole

Marshmallow al cioccolato fuso

Burro di arachidi e gocce di cioccolato
Cannella in polvere

Zucchero a velo

Salsa al cioccolato e frutta secca tritata
Salsa al cioccolato e pezzi di caramello mou
Salsa al cioccolato e biscotti sbriciolati
Banana e salsa al caramello

Yogurt fresco e frutti di bosco

Gelato e frutti di bosco

PL | Prosimy o zachowanie instrukcji do przysztego wykorzystania.

Zalecenia i ostrzezenia

Gdy opiekacz do churros nie jest uzywany, wytacz go i odtgcz od gniazda sieciowego, a przed czyszczeniem pozostaw do
catkowitego wystudzenia.

Nie dotykaj obudowy opiekacza do churros podczas pracy urzadzenia. Zawsze korzystaj z uchwytu.

Konserwacja i utrzymanie

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci czyszczacych lub konserwacyjnych odtacz opiekacz do churros od gniazda sieciowego i upewnij
sie, ze catkowicie wystygt.

KROK 1: Przetrzyj obudowe opiekacza do churros oraz ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajaca migkka, wilgotna Sciereczka, a nastepnie
doktadnie osusz.

KROK 2: Usuri przypalone resztki jedzenia, naktadajgc na ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajaca niewielkg ilos¢é cieptej wody z dodatkiem
tagodnego detergentu, a nastepnie doktadnie je wytrzyj. W razie trudnosci z usunieciem resztek uzyj niesciernej gabki do szorowania.

Nigdy nie uzywaj mocnych lub $ciernych detergentéw ani szorstkich ggbek do czyszczenia opiekacza do churros, poniewaz moze to uszkodzi¢
jego powierzchnie.

UWAGA: Opiekacz do churros nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcje uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do gniazda sieciowego wyczys¢ opiekacz do churros, postepujac zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale zatytutowanym
,Konserwacja i utrzymanie”.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia opiekacza do churros moze pojawic sie lekki dym lub zapach. Jest to zjawisko normalne
i wkrotce ustapi. Zapewnij odpowiednia wentylacje wokét opiekacza do churros.
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Korzystanie z opiekacza do churros

Przed kazdym uzyciem ostroznie nanies cienka warstwe oleju spozywczego na ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajacg, wcierajac go
recznikiem papierowym. Zabieg ten wydtuzy zywotnos¢ powtoki nieprzywierajacej i zapobiegnie przywieraniu ciasta na churros.

KROK 1: Przygotuj ciasto na churros.

KROK 2: Podtacz opiekacz do churros do gniazda sieciowego i wigcz zasilanie. Czerwona lampka kontrolna zasilania zapali sig, sygnalizujac, ze
opiekacz do churros zostat wtgczony i nagrzewa sie.

KROK 3: Nagrzewaj opiekacz do churros przez 2—4 minuty, az lampka kontrolna zgasnie; oznacza to, ze urzadzenie osiggneto wymagana temperature.
KROK 4: Uzywajac rekawic odpornych na wysoka temperature, ostroznie zwolnij blokade uchwytu i otwérz pokrywe.

KROK 5: Wlej porcje ciasta na Srodek kazdego zagtebienia na dolnej ptycie grzewczej pokrytej powtoka nieprzywierajgca, tak aby zagtebienia
zostaty wypetnione. Nastepnie ostroznie zamknij pokrywe.

KROK 6: Piecz churros przez 8-12 minut lub do uzyskania ztotobrgzowego koloru; okresowo sprawdzaj stan wypieku, ostroznie otwierajac pokrywe.
W razie potrzeby piecz churros nieco dtuzej, az do osiggniecia pozadanego stopnia zarumienienia.

KROK 7: Po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otwdérz pokrywe i wyjmij churros za pomoca odpornej na wysoka temperature plastikowej lub
drewnianej topatki.

KROK 8: Podczas pieczenia kilku porcji churros po wyjeciu kazdej partii zamknij pokrywe, aby utrzymac odpowiednig temperature.

KROK 9: Wytacz opiekacz do churros i odtacz go od gniazda sieciowego. Pozostaw pokrywe otwartg i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

UWAGA: Przed rozpoczeciem pieczenia zawsze wstepnie nagrzej ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajaca. Podczas
pracy lampka kontrolna bedzie cyklicznie zapalac sie i gasnadé, sygnalizujac, ze opiekacz do churros utrzymuje odpowiednia
temperature. Nie przepetniaj zagtebier ciastem, poniewaz moze to uniemozliwi¢ wyrosniecie churros. Blokada uchwytu oraz
zewnetrzna powierzchnia opiekacza do churros moga nagrzewac sie podczas pracy urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Ptyty grzewcze z powtoka nieprzywierajacg bardzo sie nagrzewaja podczas pracy urzadzenia;
zawsze uzywaj rekawic odpornych na wysoka temperature, aby uniknac¢ obrazen.

Przechowywanie

Przed odtozeniem opiekacza do churros w chtodne, suche miejsce upewnij sig, ze urzadzenie jest wystudzone, czyste i suche.
Nigdy nie owijaj przewodu Scisle wokdt opiekacza do churros; owijaj go luzno, aby nie spowodowac uszkodzen.

Specyfikacja

Kod produktu: EK6796

Zasilanie: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Moc wyjsciowa: 550 W

Przepisy
Churros

Sktadniki

300 g maki pszennej
120 g masta niesolonego
3 jajka Sredniej wielkosci
235 ml wody

Ya tyzeczki soli

Sposéb przygotowania

Wstepnie nagrzej opiekacz do churros.

W matym rondelku rozpus¢ masto, nastepnie odstaw je, aby lekko przestygto.

Przesiej make i sol do duzej miski, nastepnie dodaj roztopione masto, wode i jajka.

Doktadnie wymieszaj, aby powstato gtadkie, geste ciasto.

Ostroznie wlej ciasto, wypetniajac zagtebienia do %3 ich wysokosci. Zamknij mini opiekacz do churros i piecz przez 8-12 minut lub do uzyskania
ztotego koloru.

Ostroznie wyjmij churros, uzywajac odpornej na wysoka temperature plastikowej lub drewnianej topatki.

Podawaj od razu z dowolnymi ulubionymi dodatkami.

Dodatki

Roztopiona czekolada i kolorowa posypka cukrowa
Roztopiona czekolada i truskawki
Roztopiona czekolada i pianki marshmallow
Masto orzechowe i czekoladowe groszki
Mielony cynamon

Cukier puder

Sos czekoladowy i posiekane orzechy

Sos czekoladowy i kawatki toffi

Sos czekoladowy i pokruszone herbatniki
Banany i sos karmelowy

Swiezy jogurt i owoce lesne

Lody i owoce lesne
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GUARANTEE INFORMATION

Subject to the care and use being followed, the Giles & Posner guarantee promises to replace, substitute or refund any product that fails due to faulty
workmanship or materials. This guarantee does not cover any damage caused by accident or misuse and is in addition to your statutory rights. Should
any defects due to faulty workmanship or materials appear within 12 months (UK customers) or 2 years (EU customers) from the date of purchase,
please return the goods with proof of purchase to the retailer. To be eligible for the extended guarantee, go to
guarantee.upplc.com/giles-and-posner and register your product within 30 days of purchase (UK customers). To be eligible for the guarantee, please
retain your proof of purchase (EU customers). For any further queries and information, visit www.upplc.com/giles-posner.

EU CUSTOMERS ONLY
FR | Si des défauts dus a un probleme de fabrication ou aux matériaux apparaissent dans les deux ans suivant la date d’achat, veuillez renvoyer

les articles avec la preuve d’achat au détaillant. Pour benef|C|er de la garantie, veuillez conserver votre preuve d’achat. Pour toute autre question,
veuillez nous contacter a I'adresse ct 'suppor d| er.com.

NL | Indien er binnen 2 jaar na de aankoopdatum defecten optreden als gevolg van een productiefout of gebrekkig materiaal, kunt u het product
met het aankoopbewijs retourneren. Bewaar uw aankoopbewijs om in aanmerking te komen voor de garantie. Neem voor verdere vragen contact
met ons op via gil com

DE | Sollten in den ersten 2 Jahren nach dem Kauf Verarbeitungs- oder Materialméngel auftreten, senden Sie die Ware bitte samt Kaufbeleg an den
Einzelhdndler zurlick. Um Anspruch auf die Gewahrlelstung zu haben, miissen Sie lhren Kaufbeleg aufbewahren. Wenn Sie weitere Fragen haben,
kontaktieren Sie uns unter ct .com.

ES | Si aparece cualquier defecto debido a un acabado o materiales defectuosos en un plazo de 2 afios a partir de la fecha de compra, devuelva el
producto con el justificante de compra al distribuidor. Para poder usar la garantia, conserve su comprobante de compra. Para cualquier otra consulta,
pdéngase en contacto con nosotros en suppor rer.com.

PT | Caso surjam quaisquer avarias devido a defeitos de fabrico ou materiais no prazo de 2 anos ap6s a data de compra, devolva os produtos
com um comprovativo de compra ao comerciante. Para ser eleglvel para a garantia, guarde o seu comprovativo de compra. Para outras questdes,
contacte-nos através do e-mail com

IT | Se dovessero presentarsi problemi dovuti a difetti di fabbricazione o dei materiali impiegati entro 2 anni dalla data di acquisto, restituire il
prodotto con la prova di acqwsto al nvendltore Per usufruire della garanzia, conservare la prova di acquisto. Per ulteriori domande, contattaci
all'indirizzo com

PL | W przypadku pojawienia sie wad robocizny lub wad materiatowych w ciggu 2 lat od daty zakupu produktu nalezy zwrdci¢ go sprzedawcy wraz
z dowodem zakupu. Aby skorzystac z gwaranql nalezy zachowac dowdd zakupu. W przypadku dalszych pytar skontaktuj sie z nami, wysytajac

wiadomosc na adres pport@gi com




ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil —
se recycle & ou I@

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Manufactured by:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.

MADE IN CHINA.
©Giles & Posner trademark. All rights reserved.
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