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EN | Please retain instructions for future reference.
SAFETY INSTRUCTIONS

* When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed.

» Check that the voltage indicated on the rating plate corresponds with that of the local
network before connecting the appliance to the mains power supply.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities and knowledge, if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.

= Children shall not play with the appliance.

* Children should not perform cleaning or user maintenance, unless they are older
than 8 and supervised.

* This appliance is not a toy.

* |f the power supply cord, plug or any part of the appliance is malfunctioning or if
it has been dropped or damaged, cease using the product immediately to avoid
potential injury.

» This appliance contains no user serviceable parts, only a qualified electrician should
carry out repairs. Improper repairs may place the user at risk of harm.

» Keep the appliance and its power supply cord out of the reach of children.

= Keep the appliance out of the reach of children when it is switched on or
cooling down.

= Keep the appliance and its power supply cord away from heat or sharp edges that
could cause damage.

= Keep the power supply cord away from any parts of the appliance that may become
hot during use.

= Keep the appliance away from other heat emitting appliances.

* Do not allow the power supply cord to hang over worktops, touch hot surfaces or
become twisted.

* Do not immerse the electrical components of the appliance in water or any
other liquid.

* Do not operate the appliance with wet hands or if any connections are wet.

» [f this appliance falls or accidentally becomes immersed in water, unplug it from the
wall outlet immediately. Do not reach into the water.

= Do not leave the appliance unattended whilst connected to the mains power supply.

* Do not remove the appliance from the mains power supply by pulling the cord;
switch it off and remove the plug by hand.

= Do not pull or carry the appliance by its power supply cord.

* Do not use the appliance for anything other than its intended use.

» Do not use any accessories other than those supplied.

» Do not use this appliance outdoors.

» Do not store the appliance in direct sunlight or in high humidity conditions.

* Do not move the appliance whilst it is in use.

» Always unplug the appliance after use and allow it to cool fully before any cleaning,
user maintenance or storing away.



= Always use the appliance on a stable, heat-resistant surface, at a height that is
comfortable for the user.

= This appliance should not be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

= Use of an extension cord with the appliance is not recommended.

» This appliance is intended for domestic use only. It should not be used for

commercial purposes.
CAUTION: Hot surface — do not touch hot sections or heating

& components of the appliance.
A ‘ WARNING: Keep the appliance away from flammable materials.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.

CONSIGNES DE SECURITE

» |ors de I'utilisation d’appareils électriques, les consignes élémentaires de sécurité
doivent toujours étre respectées.

» Vérifiez que la tension indiquée sur la plagque signalétique correspond a celle du
réseau local avant de brancher 'appareil sur I'alimentation secteur.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et toute personne
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, a la seule condition
gu’ils soient surveillés ou informés de I'utilisation appropriée de 'appareil et soient
conscients des risques inhérents a son utilisation.

» | es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Les enfants ne doivent procéder ni au nettoyage ni a la maintenance de I'appareil
sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont sous surveillance.

» Cet appareil nest pas un jouet.

* Sile cordon d’alimentation, la prise ou toute autre partie de 'appareil ne fonctionne
pas correctement, ou si 'appareil est tombé ou endommagé, cessez immédiatement
d'utiliser le produit pour éviter tout risque de blessure.

» Cet appareil ne contient aucune piece réparable par I'utilisateur ; seul un électricien
qualifié est autorisé a effectuer des réparations. Des réparations hasardeuses
peuvent mettre lutilisateur en danger.

» Tenez 'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

» Tenez 'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est allumé ou qu'il refroidit.

» Tenez I'appareil et son cordon d’alimentation a I'écart de toute source de chaleur
ou de tout bord tranchant susceptible de les endommager.

» Tenez le cordon d’alimentation a I'écart de toute piece de I'appareil qui pourrait
devenir chaude pendant son utilisation.

» Tenez l'appareil a I'écart d’autres appareils émettant de la chaleur.

*» Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne pende pas au-dessus du plan de travail,
ne touche pas de surfaces chaudes et ne se torde pas.




* N'immergez pas les composants électriques de 'appareil dans 'eau ni dans tout
autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées ou si les connecteurs sont mouillés.

» Si l'appareil tombe dans I'eau accidentellement, débranchez-le immédiatement de
lalimentation secteur. Ne mettez pas les mains dans I'eau.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché sur
lalimentation secteur.

* Ne débranchez pas I'appareil de I'alimentation secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation ; éteignez-le et débranchez-le a la main.

» Ne tirez pas et ne transportez pas I'appareil par son cordon d’alimentation.

» N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il a été concu.

= N'utilisez pas d’accessoires autres que ceux fournis.

» N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

* Ne laissez pas I'appareil a la lumiere directe du soleil ou dans des conditions
d’humidité élevée.

» Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il est en cours d'utilisation.

» Débranchez toujours I'appareil apres utilisation et laissez-le refroidir completement
avant de le nettoyer, de procéder a son entretien ou de le ranger.

» Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a une
hauteur confortable.

» N'utilisez pas de minuteur externe ni de systeme de commande a distance avec
cet appareil.

= ['utilisation d’une rallonge avec 'appareil est déconseillée.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre utilisé
a des fins commerciales.

A\

A ‘ AVERTISSEMENT : tenez I'appareil a lécart des matériaux inflammables.

ATTENTION : surface chaude. Ne touchez pas les parties chaudes ou
les composants chauffants de I'appareil.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
SICHERHEITSHINWEISE

* Bei der Verwendung elektrischer Gerate sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten.

» Uberprifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der des
lokalen Netzwerks Uibereinstimmt, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen.

* Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Wissen,
solange sie unter Aufsicht sind oder eine Anleitung erhalten haben und in der Lage
sind, die Gefahrenquellen im vollen Umfang zu verstehen.

* Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.



» Kinder dirfen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten nur durchfiihren, wenn sie
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

» Dieses Gerét ist kein Spielzeug.

= \Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Gerats defekt sind oder dieses
fallen gelassen oder beschadigt wurde, stellen Sie die Benutzung des Produkts
umgehend ein, um potenzielle Verletzungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt enthélt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden konnen.
Reparaturen dirfen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgeflihrt werden.
Durch unsachgemaBe Reparaturen kann der Benutzer Risiken ausgesetzt werden.

» Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

» Das Gerat muss sich, wenn es eingeschaltet ist oder abkuhlt, auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden.

» Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen Kanten fern, die
Schéden verursachen konnten.

= Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Gerats fern, die wahrend des Betriebs heil3
werden konnten.

= Halten Sie das Gerat von anderen Geraten fern, die Warme ausstrahlen.

= L assen Sie das Netzkabel nicht Uber Arbeitsflaichen hangen oder mit heien
Oberflachen in Kontakt kommen und verdrehen Sie es nicht.

= Tauchen Sie die elektrischen Komponenten des Geréts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

= Betreiben Sie das Gerét nicht mit nassen Handen oder wenn die Anschlisse
nass sind.

= Wenn das Gerét herunterfallt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Greifen Sie nicht in das Wasser.

= | assen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es an das Stromnetz
angeschlossen ist.

= Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nicht aus der Steckdose, indem Sie am Kabel
ziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von Hand ab.

= Ziehen oder tragen Sie das Gerét nicht am Netzkabel.

» Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck.

» Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehar.

» Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.

» | agern Sie das Gerat nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

» Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es verwendet wird.

* Trennen Sie das Gerat nach der Verwendung immer vom Stromnetz und
vergewissern Sie sich vor jeder Reinigung oder Wartung sowie vor dem
Aufbewahren, dass es vollstandig abgekihlt ist.

» Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, hitzebestandigen Oberflache,
die sich flr den Benutzer in einer angenehmen Hohe befindet.

» Dieses Geréat darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten
Fermnbedienungssystem betrieben werden.

» Es wird nicht empfohlen, das Gerat zusammen mit einem Verlangerungskabel
zu verwenden.

5



= Dieses Gerat ist nur flr den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte nicht fur kommerzielle
Zwecke verwendet werden.

& ACHTUNG: HeiBe Oberfliche — Beriihren Sie keine heiBen Bereiche

und Bauteile des Gerats.
A ‘ WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

NL | Bewaar de instructies voor toekomstige raadpleging.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

» Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de standaard
veiligheidsmaatregelen worden opgevolgd.

» Controleer of het voltage aangegeven op het typeplaatje overeenkomt met dat van
het lokale netwerk voordat u het apparaat op de netspanning aansluit.

» Kinderen vanaf 8 jaar en mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met een gebrek aan kennis mogen dit apparaat alleen
onder toezicht gebruiken, of nadat ze instructie hebben ontvangen en als ze de
gevaren van het gebruik begrijpen.

= Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Kinderen mogen dit apparaat alleen schoonmaken of onderhouden als ze ouder
zijn dan 8 jaar en er toezicht wordt gehouden.

= Dit apparaat is geen speelgoed.

= Als het netsnoer, de stekker of een onderdeel van het apparaat defect, gevallen of
beschadigd is, stop dan onmiddellijk met het gebruik van het product om mogelijk
letsel te voorkomen.

* Dit apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
onderhouden. Alleen een gekwalificeerde elektricien mag reparaties uitvoeren. Bij
onjuiste reparaties kan de gebruiker letsel oplopen.

= Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

» Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen wanneer het is ingeschakeld of
aan het afkoelen is.

= Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van warmtebronnen en scherpe
randen die schade kunnen veroorzaken.

* Houd het netsnoer uit de buurt van onderdelen van het apparaat die tijdens gebruik
heet kunnen worden.

* Houd het apparaat uit de buurt van andere apparaten die warmte afgeven.

» Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken, en zorg dat het niet gedraaid zit.

* Dompel de elektrische componenten van het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof.

» Gebruik het apparaat niet met natte handen of als de aansluitingen nat zijn.

= Als dit apparaat valt of per ongeluk in water wordt ondergedompeld, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Steek uw hand niet in het water.

= | aat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het is aangesloten op het stopcontact.
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» Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te trekken; schakel het
apparaat uit en verwijder de stekker met de hand.

» Draag het apparaat niet aan het netsnoer en trek ook niet aan het snoer.

» Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het is bedoeld.

» Gebruik geen andere accessoires dan de meegeleverde accessoires.

» Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

» Berg het apparaat niet op in direct zonlicht of in vochtige omstandigheden.

» Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

= Haal altijd na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het schoonmaakt, onderhoudt of opbergt.

= Gebruik het apparaat altijd op een stabiele, hittebestendige ondergrond, op een
hoogte die comfortabel is voor de gebruiker.

= Dit apparaat mag niet worden bediend met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

= Het gebruik van een verlengsnoer wordt afgeraden.

= Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden

gebruikt voor commerciéle doeleinden.
& verwarmingsonderdelen van het apparaat niet aan.
A WAARSCHUWING: Houd het product it de buurt van brandbare materiglen.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.
INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
Srodki ostroznosci.

* Przed podftaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

* To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez
osoby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo lub otrzymaty od niej instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome zwigzanych
z tym zagrozen.

®» Zabrania sie dzieciom zabawy urzgdzeniem.

» Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba
Ze majg co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

» Ten produkt nie jest zabawka.

» Jesli przewdd zasilajgcy, wiyczka lub inna czes¢ urzadzenia nie dziatajg prawidtowo
badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie
urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

LET OP: Heet oppervliak — raak het hete gedeelte of de




* To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga byc serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzy¢ wytgcznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawictowo
przeprowadzona naprawa moze narazic¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.

» Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

» Wigczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w migjscu niedostepnym
dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zZrddet ciepfa i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

» Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktdre moga sie
nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujacych ciepto.

* Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatéw roboczych, dotykat
goracych powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurzac elementdw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

* Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sg mokre.

» Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy probowac
wytawiac urzadzenia.

* Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektryczne;j.

* Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytgczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

» Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajacy.

* Nie wolno uzywac produktu do celdw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz dotgczone do zestawu.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

* Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

» Zawsze po uzyciu nalezy odfgczac urzadzenie od zasilania, a przed czyszczeniem,
konserwacjg lub odtozeniem na dtuzszy czas — pozostawiac je do ostygniecia.

» Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani oddzielnego
uktadu zdalnego sterowania.

» Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

» To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celdw komercyjnych.

A\

UWAGA: goraca powierzchnia — nie nalezy dotykac goracych czesci ani
elementdw grzejnych urzadzenia.




OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywaé z dala od
materiatéw fatwopalnych.

IT | Conservare il manuale di istruzioni per riferimento futuro.
ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Durante I'uso di apparecchiature elettriche, & necessario osservare le precauzioni
di sicurezza di base.

* Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione elettrica, verificare che la tensione
indicata sullapposita targhetta corrisponda a quella della rete locale.

» Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire da 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 non in possesso della necessaria
esperienza e conoscenza, solo in presenza di un supervisore e solo dopo aver
ricevuto istruzioni sul suo impiego e sui rischi associati.

* Non lasciare che i bambini giochino con il prodotto.

* La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini, a meno che
non abbiano almeno 8 anni e non siano supervisionati da un adulto.

» Questo apparecchio non & un giocattolo.

» Se il cavo di alimentazione, la spina o una qualsiasi parte dell’apparecchio non
funziona correttamente o se ha subito cadute o danni, interrompere immediatamente
l'uso del prodotto onde evitare possibili lesioni.

= Questo apparecchio non contiene parti riparabili dall’'utente, rivolgersi
esclusivamente a un elettricista qualificato per la riparazione. Le riparazioni improprie
possono provocare danni agli utenti.

= Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

» Tenere 'apparecchio fuori dalla portata dei bambini quando e acceso e in fase
di raffreddamento.

= Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano da fonti di calore o bordi
affilati per evitare danni.

» Tenere il cavo di alimentazione lontano da qualsiasi parte dell’apparecchio che
potrebbe surriscaldarsi durante l'uso.

» Tenere I'apparecchio lontano da altre apparecchiature che producono calore.

= Evitare che il cavo di alimentazione rimanga sospeso su piani di lavoro, entri in
contatto con superfici calde o si intrecci.

= Non immergere i componenti elettrici dellapparecchio in acqua o in altri liquidi.

= Non utilizzare 'apparecchio con le mani bagnate o se i collegamenti sono umidi.

= Se l'apparecchio cade o viene involontariamente immerso nell’acqua, scollegarlo
immediatamente dalla presa a muro. Non tentare di afferrarlo in acqua.

* Non lasciare I'apparecchio incustodito quando € collegato allalimentazione elettrica.

* Non scollegare I'apparecchio dall’alimentazione elettrica tirando il cavo; &
consigliabile prima spegnerlo e poi estrarre la spina con cautela.

* Non tirare o trasportare 'apparecchio tramite il cavo di alimentazione.

* Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi dall’'uso previsto.

* Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti in dotazione.

» Non utilizzare questo apparecchio all’'aperto.



= Non conservare 'apparecchio alla luce diretta del sole o in condizioni di
umidita elevata.

* Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione.

» Scollegare l'apparecchio dallalimentazione elettrica dopo l'uso e lasciarlo raffreddare
completamente prima di eseguire operazioni di pulizia 0 manutenzione o prima
di riporlo.

» Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e resistente al calore, a
un’altezza confortevole.

= | "apparecchio non deve essere azionato mediante timer esterno o telecomando separato.

= Sisconsiglia 'uso di prolunghe.

» Questo apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso domestico, non a
scopi commerciali.

ATTENZIONE: superficie calda! Non toccare le superfici calde o i

& componenti dell’apparecchio che generano calore.
A ‘ AVVERTENZA: tenere 'apparecchio lontano da materiali infiammabili.

ES | Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Siga siempre las precauciones bdsicas de seguridad al usar aparatos eléctricos.

= Compruebe que el voltaje indicado en la placa coincide con el de la red local antes
de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica.

» Este dispositivo puede ser usado por nifios de 8 afios en adelante y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin conocimientos al
respecto, siempre y cuando se les den instrucciones y se los supervise, y solo si
comprenden los riesgos que su uso conlleva.

* Los nifilos no deben jugar con el dispositivo.

» A menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision, los nifios no deben
realizar labores de limpieza ni de mantenimiento del dispositivo.

= Este dispositivo no es un juguete.

» Deje de utilizar el dispositivo inmediatamente si el cable de alimentacion, el enchufe
o0 cualquier otra pieza no funcionan correctamente, o si ha sufrido alguna caida o
algun otro tipo de dafio, para evitar posibles lesiones.

» Este dispositivo contiene piezas que el usuario no puede reparar, por lo que es
necesario que un electricista cualificado se ocupe de las reparaciones pertinentes.
Una reparacion inadecuada puede poner al usuario en riesgo de sufrir dafios.

» Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

» Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios cuando esté encendido o
mientras se esté enfriando.

» Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion alejados de fuentes de calor o
bordes afilados que puedan causar dafios.
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» Mantenga el cable de alimentacion alejado de las partes del dispositivo que puedan
calentarse durante el uso.

» Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.

* No deje que el cable de alimentacion cuelgue de la encimera, toque superficies
calientes ni se retuerza.

* No sumetja los componentes eléctricos del aparato en agua u otros liquidos.

= No manipule el aparato con las manos mojadas ni si alguna de las conexiones
estd humeda.

» Si el aparato sufre una caida o se sumerge accidentalmente en agua, desenchufelo
inmediatamente de la toma de corriente. No sumerja las manos en el agua.

» Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la corriente eléctrica.

» No desconecte el aparato de la corriente eléctrica tirando del cable. En su lugar,

apaguelo y retire el enchufe con la mano.

No transporte ni mueva el dispositivo agarrandolo por el cable de alimentacion.

No utilice el dispositivo para ningun otro uso que no sea el previsto.

No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

No utilice el dispositivo al aire libre.

» Guarde el dispositivo alejado de la luz solar directa y de la humedad.

No mueva el dispositivo mientras esté en uso.

Desenchufe siempre el aparato después de cada uso y deje que se enfrie por

completo antes de almacenarlo o de realizar cualquier labor de limpieza o

de mantenimiento.

Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable, resistente al calory a una

altura que sea comoda para el usuario.

Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador externo ni un sistema de

control remoto independiente.

No se recomienda el uso de un cable alargador con el dispositivo.

Este dispositivo estd disefiado exclusivamente para el uso doméstico. No debe

utilizarse para fines comerciales.

PRECAUCION: Superficie caliente: no toque las partes calientes ni los

& componentes calefactores del aparato.

‘ ADVERTENCIA: Mantenga el dispositivo alejado de materiales inflamables.

PT | Conserve estas instru¢8es para referéncia futura.

INSTRUCOES DE SEGURANGA

» Quando utilizar aparelhos elétricos, as precaucdes basicas de seguranga devem
ser sempre seguidas.

» Verifique se a tensdo indicada na placa de classificacdo corresponde a da rede local
antes de ligar o aparelho a tomada elétrica.

= Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de idade e por
pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou com falta de conhecimento,
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desde que as mesmas tenham sido supervisionadas/instruidas e compreendam os
perigos associados.

» O aparelho ndo deve servir de brinquedo para criancas.

» As criancas ndo devem efetuar a limpeza ou a manutencao a realizar pelo utilizador,
exceto se tiverem idade superior a 8 anos e sejam supervisionadas.

» Este aparelho nao € um brinquedo.

* Em caso de queda ou danos do aparelho ou de avaria no cabo de alimentacdo, na
ficha ou em qualquer peca do aparelho, pare imediatamente de utilizar o produto
para evitar potenciais ferimentos.

» Este aparelho ndo contém pecas que possam ser reparadas pelo utilizador; apenas
um eletricista qualificado deve efetuar reparacdes. As reparacdes incorretas podem
colocar o utilizador em risco de ferimentos.

* Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo fora do alcance
das criancas.

» Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas quando estiver ligado ou
a arrefecer.

» Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao afastados de fontes de calor ou
arestas afiadas que possam causar danos.

» Mantenha o cabo de alimentacao afastado de quaisquer pecas do aparelho que
possam aquecer durante a utilizacdo.

= Mantenha o aparelho afastado de outros aparelhos que irradiem calor.

» Ndo permita que o cabo de alimentacao fique pendurado em bancadas, toque em
superficies quentes ou fique torcido.

* Ndo mergulhe os componentes elétricos do aparelho dentro de dgua ou de
qualquer outro liquido.

» Ndo utilize o aparelho com as mdos molhadas ou se alguma ligacao estiver molhada.

» Se cair ou ficar acidentalmente submerso em agua, desligue o aparelho
imediatamente da tomada. Nao toque na agua.

» Ndo deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver ligado a tomada elétrica.

» Ndo desligue o aparelho da tomada elétrica puxando pelo cabo. Desligue e retire
a ficha a méo.

* Ndo puxe nem transporte o aparelho segurando-o pelo cabo de alimentacao.

» Ndo utilize o aparelho para outro fim que ndo o previsto.

» Ndo utilize outros acessorios que nao os fornecidos.

» Ndo utilize este aparelho no exterior.

» Ndo guarde o aparelho sob luz solar direta ou em condicdes de humidade elevada.

» Ndo tente mudar o aparelho de local enquanto estiver em funcionamento.

» Desligue sempre a ficha do aparelho apds a utilizacdo e deixe-o arrefecer
completamente antes de efetuar qualquer operacao de limpeza ou manutencdo
do utilizador ou de 0 armazenar.

» Utilize sempre o aparelho numa superficie estdvel e resistente ao calor, a uma altura
confortavel para o utilizador.

» Este aparelho ndo deve ser utilizado com um temporizador externo nem um sistema
de controlo remoto separado.

» Ndo se recomenda a utilizacdo de um cabo de extensdo com o aparelho.
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» Este aparelho destina-se apenas a uso domeéstico. Ndo deve ser utilizado para
fins comerciais.

CUIDADO: superficie quente — nao toque nas sec¢oes quentes nem
nos componentes de aquecimento do aparelho.

A AVISO: mantenha o aparelho afastado de materiais inflamaveis.

SK | Pokyny si uschovajte pre pripad buddcej potreby.
BEZPECNOSTNE POKYNY

* Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné vzdy dodrziavat zdkladné
bezpecnostné opatrenia.

* Pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete skontrolujte, i napéatie uvedené na
typovom Stitku zodpovedd napétiu v miestnej sieti.

» Tento pristroj smu pouzivat deti starie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami a znalostami, avsak iba pokial st pod
dohfadom/informovani a rozumeju prislusnym nebezpecenstvam.

= SpotrebiC nie je ureny pre deti na hranie.

» Deti by nemali vykondvat Cistenie alebo pouzivatel'sku tdrzbu, pokial nie su starsie
ako 8 rokov a nie su pod dohladom.

*» Tento spotrebic nie je hracka.

» Ak napdjaci kdbel, zastrcka alebo akdkolvek Cast spotrebica nefunguje spravne
alebo ak doslo k ich padu alebo poskodeniu, vyrobok ihned prestarite pouZzivat, aby
ste predisli moznému zraneniu.

» Tento spotrebi¢ neobsahuje Ziadne Casti, ktoré méze opravovat spotrebitel. Opravy
smie vykondvat iba kvalifikovany elektrotechnik. Nesprdvna oprava méze viest k
ohrozeniu spotrebitela.

= Spotrebic a napdjaci kdbel uchovdvajte mimo dosahu deti.

» Ked je spotrebic zapnuty alebo este Uplne nevychladol, uchovavajte ho mimo
dosahu deti.

= Spotrebic a napajaci kabel chrante pred teplom alebo ostrymi hranami, ktoré by ho
mohli poskodit.

» Napajaci kdbel udrzujte v bezpecnej vzdialenosti od akychkolvek Casti spotrebica,
ktoré sa mézu pocas pouzivania zahriat.

= Spotrebi uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od inych spotrebicov vyzarujucich teplo.

* Nedovolte, aby napajaci kdbel previsal z pracovnej plochy, dotykal sa horucich
povrchov alebo sa zamotal.

» Neponarajte elektrické suciastky tohto spotrebica do vody alebo inej kvapaliny.

» Spotrebic¢ neobsluhujte mokrymi rukami alebo v pripade, ak su niektoré
pripojenia mokré.

= Ak tento spotrebic spadne alebo sa neumyselne ponori do vody, okamzite ho
odpojte od elektrickej zasuvky. Nesiahajte do vody.

» Ked je spotrebiC pripojeny k elektrickej sieti, nenechavaijte ho bez dozoru.
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*» Spotrebi¢ neodpdjajte z elektrickej siete tahanim za kabel. Viypnite ho a zéstrcku
vytiahnite rukou.

» Spotrebic netahajte ani neprendsajte za napajaci kabel.

» Spotrebi¢ nepouZzivajte na iné Ucely, nez na ktoré je urceny.

» NepouZivajte prislusenstvo, ktoré nie je dodavané spolu s vyrobkom.

» Tento spotrebi¢ nepouzivajte v exteriéri.

» Spotrebi¢ neskladujte na priamom sine¢nom svetle ani vo velmi vihkom prostredi.

» Pocas pouzivania spotrebi¢om nepohybuijte.

* Po pouziti spotrebic vzdy odpojte zo siete a pred kazdym Cistenim, Udrzbou alebo
uskladnenim ho nechajte tplne vychladnt.

» Spotrebi¢ vzdy polozte na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske pohodinej
pre pouzivatela.

*» Tento spotrebic sa neobsluhuje pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovlddania.

» Pouzitie predlZzovacieho kdbla so spotrebi¢om sa neodportica.

» Tento spotrebic je urceny len na domdce pouzitie. Nemd sa pouzivat na
komer¢né Ucely.

UPOZORNENIE: Horuci povrch — nedotykajte sa horucich ¢asti ani

A vyhrevnych dielov spotrebica.

VAROVANIE: Spotrebi¢ uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od

horlavych Iatok.

CZ | Névod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

BEZPECNOSTNI POKYNY

* Pfi pouzivani elektrickych pfistrojl je tfeba vzdy dodrzovat zdkladnfi
bezpecnostni opatren.

» Pred pfipojenim spotfebice k hlavnimu zdroji napajeni se ujistéte, ze napéti uvedené
na Stitku odpovidd tomu v mistni elektrické siti.

» Toto zafizeni mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentdlnimi schopnostmi, pokud jsou pod dohledem nebo pokud
obdrzely pokyny a chdpou moznd rizika.

* Nedovolte détem, aby si se zafizenim hrdly.

» Déti by nemély provddeét Cisténi ani tdrzbu, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou
pod dohledem.

» Tento spotfebi¢ neni hracka.

» Pokud napajeci kabel, zastréka nebo jina ¢ast spotiebice nefunguiji spravné nebo
doslo k jejich upusténi ¢i poskozeni, produkt ihned prestarite pouzivat, aby nedoslo
ke zranéni.

» Tento pfistroj neobsahuje zadné dily, které by mohl opravovat uzivatel, opravy
smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar. Nevhodné provedena oprava mlze
uZzivatele vystavit riziku poranéni.

» Spotrebic a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.
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» Pokud je spotebi¢ zapnuty nebo chladne, uchovavejte jej mimo dosah déti.

» Spotfebic a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah tepla a vyhybejte se kontaktu
s ostrymi hranami, které by mohly zpUsobit poskozen.

» UdrZujte napdjeci kabel v dostatecné vzdalenosti od ¢asti spotfebice, které se
mohou béhem pouzivani zahfat.

» Spotfebi¢ uchovdvejte mimo dosah ostatnich spotfebic, které vydavaji teplo.

» Nenechavejte napdjeci kabel viset z kuchynskeé linky. Kabel se nesmi dotykat
horkych povrcht a byt prekrouceny.

» Neponofuijte elektrické soucdsti spotfebice do vody ani jiné kapaliny.

» Spotiebi¢ neobsluhujte mokryma rukama nebo pokud jsou mokré konektory.

» Pokud spotrebi¢ spadne nebo je omylem ponoren do vody, okamzité jej odpojte ze
zasuvky. Do vody nesahejte.

» Pokud je spotebic pfipojen k napajeni, nenechavejte jej bez dozoru.

* Neodpojujte spotrebic ze zdroje napéti tahanim za napdjeci kabel. Spotfebic vypnéte
a rucne vypojte zastrcku.

* Netahejte ani nepfenasejte spotfebic za napdjeci kabel.

» Spotebi¢ nepouziveijte k jinému ucelu, nez k némuz je urcen.

» NepouZivejte zadné pfisluSenstvi, které neni soucasti doddvky.

* NepouZivejte spotfebic venku.

» Spotfebi¢ neskladujte na pfimém slunci nebo v podminkach s vysokou vihkosti.

» Nepresunuijte spotfebi¢ béhem pouzivani.

*» Po pouziti spotfebic vzdy odpojte od napdjeni a pred Cisténim, idrzbou ¢i uloZzenim
jej nechte zcela vychladnout.

» Vzdy spotfebi¢ pouzivejte na stabilnim, tepelné odolném povrchu ve vysce, ktera
je pro uzivatele pohodina.

» Tento spotfebi¢ by nemél byt ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného délkového ovlddani.

» Nedoporucujeme pouZzivat se spotfebi¢em prodluzovaci kabel.

» Tento spotiebic je urCen pouze pro domaci pouziti. Nesmi byt pouzivan pro
komer¢ni Ucely.

A UPOZORNENI: Horky povrch — nedotykejte se horkych &asti ani
topnych soucdsti spotrebice.

VAROVANI: Spotfebi¢ udrzujte v dostate¢né vzdalenosti od

hotlavych materidld.

RO | Pastrati instructiunile pentru consultare viitoare.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

= Cand folositi aparate electrice, respectati intotdeauna masurile de precautie de baza.
» Verificati daca tensiunea indicata pe placuta cu caracteristici tehnice corespunde cu cea
a retelel locale inainte de a conecta aparatul la priza.
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» Acest aparat poate fi folosit de persoane cu varsta de 8 ani si mai mult si persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau carora le lipsesc experienta si
cunostintele, daca au beneficiat de supraveghere/instruire siinteleg pericolele aferente.

= Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

= Copiii nu trebuie sa curete sau sa intretina produsul, decat daca au cel putin 8 ani
si sunt supravegheati.

* Acest aparat nu este 0 jucarie.

= {n cazul in care cablul de alimentare, fisa sau orice piesa a aparatului prezinta
defectiuni sau a fost scapata sau deterioratd, nu mai utilizati produsul cu efect imediat
pentru a evita posibile vatamari corporale.

* Acest aparat nu contine piese care pot fi reparate de catre utilizator, doar un
electrician calificat poate efectua reparatiile. Reparatiile necorespunzatoare pot
prezenta un pericol pentru utilizator.

» A nu se lasa aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

* A nu se lasa aparatul la indemana copiilor cand este in functiune sau lasat sa
se raceasca.

* Nu apropiati aparatul si cablul de alimentare de surse de caldura sau muchii ascutite
care pot provoca daune.

* Nu apropiati cablul de alimentare de piesele aparatului care pot deveni fierbinti in
timpul utilizarii.

* Nu apropiati aparatul de alte aparate care emit caldura.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste blaturi de lucru, sa atinga suprafete
fierbinti sau sa se rasuceasca.

* Nu scufundati componentele electrice ale aparatului in apa sau in orice alt lichid.

* Nu utilizati aparatul cu mainile ude sau daca conexiunile sunt ude.

* Daca acest aparat cade sau se scufunda accidental in apa, deconectati-l imediat de
la priza din perete. Nu introduceti mana in apa.

* Nu l3sati aparatul nesupravegheat in timp ce este conectat la retea.

* Nu deconectati aparatul de la retea tragand de cablu; opriti-l i scoateti fisa cu mana.

* Nu trageti sau deplasati aparatul de cablul de alimentare.

* Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel destinat.

* Nu utilizati alte accesorii decat cele furnizate.

* Nu utilizati aparatul in aer liber.

* Nu depozitati aparatul in lumina directd a soarelui sau in conditii de umiditate ridicata.

* Nu deplasatl aparatul in timp ce este in curs de utilizare.

» intotdeauna deconectati aparatul de la priza dupa utilizare si |3sati-l sa se raceasca
complet inainte sa il curajca’gl intretineti sau depozitati.

= Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila si rezistenta la caldurg, la o
indltime confortabila pentru utilizator.

» Acest aparat nu trebuie actionat prin intermediul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de comanda de la distanta.

* Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor impreuna cu aparatul.

» Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Nu trebuie folosit in
scopuri comerciale.
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ATENTIE: Suprafata fierbinte — nu atingeti sectiunile fierbinti sau
componentele de incalzire ale aparatului.

A\

A ‘ AVERTISMENT: Nu apropiati aparatul de materiale inflamabile.

TR | Lutfen gelecekte kullanmak lizere talimatlan saklayin.
GUVENLIK TALIMATLARI

* Elektrikli aletleri kullanirken temel glivenlik tedbirlerine daima uyulmalidir.

* Aleti sebeke gli¢ kaynagina baglamadan once, nominal degerler plakasinda belirtilen
gerilimin yerel sebekenin gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

» GOzetimleri saglanmis / talimat verilmis ve beraberindeki tehlikeleri anlamis olmalan
halinde bu alet, 8 yas ve Uizeri cocuklar tarafindan ve kisitli fiziksel, duyusal ya da
zihinsel yetilere ve bilgi eksikligine sahip kisiler tarafindan kullanilabilir.

= Cocuklar bu aletle oynamamalidir.

» Cocuklar, 8 yasindan biyik olmadik¢a ve gozetim altinda olmadikga temizlik veya
kullanici bakimi yapmamalidir.

* Bu alet bir oyuncak degildir.

» Gl¢ kaynagi kablosu, fis veya aletin herhangi bir parcasi arizallysa veya alet
dusUrtlmus veya hasar gormusse olasi yaralanmalari dnlemek igin Grlind kullanmayi
derhal birakin.

= Bu alet, kullanicinin bakim yapabilecegi parcalar icermemektedir; onarim islemleri
yalnizca yetkili bir elektrik teknisyeni tarafindan gerceklestirimelidir. Yanlis tamir
islemleri kullaniciyr zarar gorme riski altinda birakabilir.

= Aleti ve gli¢ kaynadi kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

= Aleti acikken veya sogurken ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

= Aleti ve gui¢ kaynagi kablosunu isidan veya hasara neden olabilecek keskin
kenarlardan uzak tutun.

» Glg kaynagi kablosunu aletin kullanim sirasinda isinabilecek parcalarindan
uzak tutun.

= Aleti sl yayan diger aletlerden uzak tutun.

» Glg kaynagdi kablosunun tezgahlarin Gzerinden sarkmasina, sicak yiizeylere
dokunmasina veya bukulmesine izin vermeyin.

= Aletin elektrikli bilesenlerini suya ya da baska herhangi bir siviya batirmayin.

= Aleti islak ellerle veya baglantilardan herhangi biri islakken calistirmayin.

» Bu alet diserse veya yanlislikla suya batirilirsa onu derhal prizden ¢ekin. Suyun icine
hamle yapmayin.

= Alet, sebeke gli¢ kaynagina bagliyken onu gdzetimsiz birakmayin.

= Aleti sebeke gli¢ kaynagindan kablosunu cekerek cikarmayin; aleti kapatin ve fisi
elinizle tutarak ¢ikarin.

= Aleti gui¢ kaynagi kablosunu tutarak cekmeyin veya tasimayin.

®» Aleti kullanim amaci disinda herhangi bir sey icin kullanmayin.

* Birlikte verilenler disinda herhangi bir aksesuar kullanmayin.

* Bu aleti dis mekanlarda kullanmayin.



= Aleti dogrudan glines 15101 altinda veya ylksek nemli kosullarda saklamayin.

* Cihazl kullanimdayken hareket ettirmeyin.

*» Cihazi kullandiktan sonra mutlaka fisini prizden gekin ve herhangi bir temizlik, kullanici
bakimi veya saklama dncesinde cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

» Cihazl her zaman sabit, 1siya dayanikli ve kullanicr icin rahat bir yiikseklikte kullanin.

* Bu alet, harici bir zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda sistemi ile calistinimamalidr.

= Aletle birlikte bir uzatma kablosu kullaniimasi 6nerilmez.

= Bu cihaz yalnizca ev ici kullanim icin tasarlanmistir. Ticari amaclarla kullanimamalidir.

A ‘ UYARI: Cihazi yanici maddelerden uzak tutun.

Sl | Navodila hranite za poznejSo uporabo.
VARNOSTNA NAVODILA

* Pri uporabi elektricnih aparatov je treba vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe.

*» Preden aparat prikljucite na elektri¢no omrezje, se prepriCajte, da napetost, navedena
na napisni ploscici, ustreza napetosti lokalnega omreZja.

» Aparat lahko uporabljajo otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z zmanjSanimi telesnimi,
Cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi oziroma s pomanjkljivim znanjem, ¢e imajo
nadzor ali so prejele navodila ter razumejo morebitne nevarnosti.

» Otroci se z aparatom ne smejo igrati.

» Otroci naj ne Cistijo aparata ali izvajajo vzdrZevalnih del, razen ¢e so stari najman;
8 let in imajo nadzor.

* Aparat niigraca.

» Ce je napajalni kabel, vti€ ali kateri koli del aparata okvarjen ali je padel na tla oz. se
poskodoval, izdelek takoj nehajte uporabljati, da se izognete morebitnim telesnim
poskodbam.

= Aparat ne vsebuje delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik. Morebitno popravilo
sme opraviti samo usposobljen elektri¢ar. Z neustreznimi popravili se uporabnik
izpostavlja nevarnosti.

= Aparat in njegov napajalni kabel hranite izven dosega otrok.

= Ko je aparat vklopljen ali se ohlaja, ga hranite izven dosega otrok.

= Aparat in njegov napajalni kabel hranite stran od virov toplote in ostrih robov, ki bi
ju lahko poskodovali.

» Napajalni kabel hranite pro¢ od delov aparata, ki se lahko med uporabo segrejejo.

= Aparat hranite stran od drugih aparatov, ki oddajajo toploto.

» Napajalni kabel naj ne visi prek pulta, naj ne bo v stiku z vro€imi povrsinami oziroma
naj ne bo zvit.

= Elektricnih komponent aparata ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

» Aparata ne uporabljajte ¢e imate mokre roke ali so mokri njegovi prikljucki.

DIKKAT: Sicak yiizey - Cihazin sicak kisimlarina veya
Isitma bilesenlerine dokunmayin.
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= Ce aparat pomotoma pade v vodo ali se zmoi, ga takoj izkljucite iz stenske vtiénice.
Ne segajte v vodo.

» Aparata ne puscajte brez nadzora, ko je priklju¢en na elektricno omreZje.

» Elektricnega napajanja ne odstranite tako, da vieCete kabel. Aparat izklopite in vti¢
odstranite z roko.

» Aparata ne vlecite ali prenaSajte z drzanjem za napajalni kabel.

» Aparat uporabljajte samo za predvideni namen.

» Uporabljajte samo dodatke, ki so prilozeni izdelku.

= Aparata ne uporabljajte na prostem.

» Aparata ne shranjujte izpostavljenega neposredni son¢ni svetlobi ali v zelo
vlaznih razmerah.

= Aparata ne premikajte, ko je v uporabi.

» Aparat po vsaki uporabi ter pred vsakim ¢iSCenjem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem
izkljucite iz elektricnega omreZzja in pocakajte, da se povsem ohladi.

» Aparat vedno uporabljajte na stabilni povrsini, ki je odporna na toploto, in sicer na
visini, ki vam ustreza.

* Tega aparata ne smete uporabljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za
daljinsko upravijanje.

» Uporaba aparata s podaljSkom ni priporocljiva.

» Aparat je namenjen samo za domaco uporabo. Uporaba v komercialne namene
ni dovoljena.

A\

A ‘ OPOZORILO: aparat hranite stran od vnetljivih snovi.

POZOR: vrocCa povrSina — ne dotikajte se vroCih delov in
grelnih komponent aparata.

HR | Spremite upute za buduce potrebe.

SIGURNOSNE UPUTE

* Prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja uvijek trebate slijediti osnovne mjere sigurnosti.

* Prije no Sto uredaj prikljucite na napajanje, provjerite odgovara li napon naznacen
na nazivnoj plocici onome u lokalnoj mrezi.

*» Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti te one s nedostatkom znanja mogu upotrebljavati ovaj uredaj samo ako
su pod nadzorom / upucene u rukovanje uredajem te su svjesne mogucih opasnosti.

* Djeca se ne smiju igrati uredajem.

» Djeca smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

» Ovaj uredaj nije igracka.

» Ako kabel za napajanje, utikac ili bilo koji drugi dio uredaja ne radi pravilno, odnosno
ako je pao ili je ostecen, odmah prestanite upotrebljavati proizvod kako biste izbjegli
potencijalnu ozljedu.

= QOvaj uredaj ne sadrzi dijelove koje korisnik moze sam servisirati, samo kvalificirani
elektricar treba provoditi popravke. Neispravan popravak moze korisnika dovesti
U opasnost.
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» Uredaj i kabel za napajanje drzite izvan dosega djece.

» Uredaj drzite izvan dosega djece dok je ukljucen ili se hladi.

» Uredaj i kabel za napajanje drzite podalje od izvora topline i ostrih rubova koji bi ih
mogli osStetiti.

» Kabel za napajanje drzite podalje od svih dijelova uredaja koji se tijekom
upotrebe zagrijavaju.

» Uredaj drzite podalje od ostalih uredaja koji emitiraju toplinu.

» Kabel za napajanje ne smije visjeti preko radnih povrsina, dodirivati vruce povrsine
niti se uvijati.

* Elektricne komponente uredaja nemojte uranjati u vodu ni u bilo koju drugu tekucinu.

= Uredajem nemojte rukovati mokrim rukama ili ako su neki od spojeva mokri.

» Ako uredaj padne u vodu ili se slu¢ajno u nju uroni, odmah ga iskopcajte iz zidne
utiCnice. Nemojte posezati prema vodi.

» Uredaj nemojte ostavljati bez nadzora ako je priklju¢en na napajanje.

» Uredaj iz napajanja nemojte iskopCavati poviaCenjem kabela; iskljucite uredaji rukom
izvucite utikac.

» Uredaj nemojte poviaiti niti nositi drzeci ga za kabel za napajanje.

» Uredaj upotrebljavajte iskljucivo za ono za $to je namijenjen.

= Upotrebljavajte samo one dodatke koje ste dobili uz uredaj.

» Uredaj nemojte upotrebljavati na otvorenom.

» Uredaj nemojte spremati na mjesto izlozeno izravnoj suncevoj svjetlosti ni u uvjetima
visoke vlage.

» Uredaj nemojte premjestati dok se upotrebljava.

» Uredaj nakon upotrebe uvijek iskopCaijte iz napajanja i prije Cis¢enja, odrzavanja ili
spremanja pri¢ekajte da se potpuno ohladi.

» Uredaj uvijek upotrebljavajte na stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, na visini koja
je korisniku ugodna.

» Uredajem se ne bi smjelo upravljati vanjskim mjera¢em vremena ni zasebnim
sustavom za daljinsko upravijanje.

» Ne preporucuje se upotreba produznog kabela.

» Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo upotrebi u kucanstvu. Ne smije se upotrebljavati
u komercijalne svrhe.

OPREZ: Vruca povrsina — nemojte dodirivati dijelove koji se zagrijavaju
ni grijace komponente uredaja.

> B

‘ UPOZORENJE: Uredaj drzite podalje od zapaljivih materijala.

BG | Mons, 3anaseTe MHCTpyKUmMmTE 3a 6baeLuy CrpaBku.

MHCTPYKUWUN 3A BE3OIMACHOCT

= KoraTo n3nonssare €NeKTpnu4eCkKn ypean, BuHarm Tpﬂ6Ba Aa Crna3Bare OCHOBHU
npeanasHn Mepkn 3a 6e30MacHOCT.
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Mpean Oa cBbpXeTe ypeaa KbM eflekTpuyeckaTta Mpexa, NpoeepeTte Aanv
HanpeXxeHMeTo, MOCoYeHO Ha TabenkaTa C AaHHWU, OTFroBaps Ha TOBA Ha
NIOKasHaTa Mpexa.

Tosu ypea Moxe Aa ce M3Mon3Ba OT Aella Ha 8 1 nMoBeYe roauHM 1 OT INLa C
HaMasieHn GU3NYECKM, CETUBHM WM YMCTBEHM CNIOCOGHOCTM M MO3HaHUS, aKo Te
ca noA HaA30P/MHCTPYKTMPaHWN 1 Pa3GupaT CBbP3aHUTE C HEro OMacHOCTY.
[euata He TPAGBA Aa C1 UrPasiT C ypeaa.

[evaTa He TpAGBa Aa M3BLPLLBAT MOYMCTBAHE MM NOTPeGUTENICKa NOAAPBXKKA,
OCBEH aKO He Ca Ha NnoBeYe OT 8 roauH 1 ca Noj Haazop.

To3w ypen He e urpadka.

AKO 3aXPaHBaLLMAT Kaber, LLence/TbT MK HAKOS YacT Ha ypeaa e HevsnpaBHa uin
aKo e W3MycHaT WKW NoBpeeH, He3abaBHO NpekpaTeTe yroTpedaTta Ha NPOdYKTa,
3a [a U36erHeTe Bb3MOXHO HapaHABaHe.

To3v ype He CbbpXa YacTu, KOUTO MoraT a Ce PEMOHTMPAT OT NoTpe6uTens.
PeMOHTM TpA6Ba [a Ce M3BBbPLUBAT CAMO OT KBaMOULUMPAH €NEKTPOTEXHIK.
HenpaBuNHMAT PEMOHT MOXe [a M3M10XM NoTpebutens Ha onacHoCT
OT HapaHsBaHe.

[pbxTe ypena v 3axpaHBaLLys Kaben aaneye oT Jocera Ha gela.

[pbxTe ypena faneye oT 4ocera Ha AeLa, KOraTo € BK/KUEH U ce oxXNaxaa.
[pbxTe ypeaa v 3axpaHBaLLmAT Kaben aaneye ot TOMMHA UM OCTPU pbboBe,
KOWTO MOXe [1a MPUYMHAT NoBpeaa.

[pbxTe 3axpaHBaLLMsa Kaben ganedye OT YacTU Ha ypeada, KOMTO MOXe aa ce
HaropeLLsT Nno BpemMe Ha yrnotpeba.

[pbxTe ypena faneye oT Apyrv ypeau, U3mbysallm TornnHa.

He nosBonsBaiiTe Ha 3axpaHBalLMs kaben ga BUCK Haa paboTHWUTE NIOTOBE, Ad
[OKOCBA ropeLLM MOBBbPXHOCTM UM Aa Ce YCYKBa.

He notansiite enekTpuyeckute KOMMOHEHTM Ha ypeaa BbB BOAA WM Apyra TEYHOCT.
He paGoTeTe C ypeaa C MOKpY pbLie WK ako CBbP3BaLLMTE e/IEMEHTU Ca MOKPU.
AKo TO3 ypef nagHe UM ciydaiiHo 6bae NoToneH BbB BoAa, He3abaBHO o
W3K/IOYETE OT CTEHHMS KOHTAKT. He nocaraiite kbM BogaTa.

He ocTaBsitTe ypena 6e3 Haa30p, AOKATO € CBbpP3aH KbM e/IeKTpryecKaTa Mpexa.
He v3kntoyBaiiTe ypeaa oT enekTpuyeckarta Mpexa, KaTo Abpnate kabena;
V3K/oYeTe ypeaa 1 M3BageTe Lencena C PbKa.

He abpnaiite 1 He HoceTe ypea 3a 3aXpaHBaLLVs Kaben.

He n3nonsBsaiiTe ypeaa 3a Leu, Pas/iMyHy OT NpeaHasHauYeHNeTo My.

He n3nonsBsaiite akcecoapy, pasnyHM OT AOCTaBEHNTE.

He n3nonsBgaiiTe To311 ypea Ha OTKPUTO.

He cbxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha Npska C/TbHYEBa CBET/IMHA UMW MPU YCI0BKSA Ha
BMCOKA B/IAXHOCT.

He mecTeTe ypepa, AOKATO ro M3Mosn3sare.

BuHaru usksnoUBaiiTe ypeaa OT KOHTaKTa cied ynotpe6a 1 ro ocTaBeTe [a U3CTUHE
Harmb/HO, Mpeay a ro no4McTearte, 06CyxXBaTe Unm NpuéupaTe 3a CbxpaHeHue.
BuHaru nsnonssaite ypeda BbpXy CTabu/Ha, TON0yCToRYMBa NOBbPXHOCT, Ha
BMCOYMHA, KOSATO € yA06Ha 3a noTpebutens.
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* To3n ypesd He TPsIOBa Aa Ce 13Mon3Ba C BbHLUEH TaiMep UM OTAeNHa cMcTeMa 3a
AVICTaHLWMOHHO YrpaBneHme.

* He ce npenopbyBa M3Mon3BaHETO Ha YAB/MKUTEN C Ypesa.

» To3u ypeq e npeaHasHadeH caMo 3a AoMallHa ynoTtpeba. He tpabea aa ce

V3M0/3Ba 3a TbPrOBCKU LIE/N.
& WM HarpsiBaLLM KOMMOHEHTU Ha ypesa.
A BHUMAHMUE: [IpbxTe ypeaa aaney ot 3ananvmm Matepuanm.

LT | ISsaugokite instrukcijas, kad ateityje galétuméte jomis pasinaudoti.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

» Naudodami elektros prietaisus visada laikykités pagrindiniy saugos perspéjimy.

* Pries prijungdami prietaisg prie maitinimo tinklo, patikrinkite, ar ant techniniy
duomeny plokstelés nurodyta jtampa sutampa su vietinio tinklo jtampa.

= §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir vyresni, taip pat asmenys, turintys ribotus
fizinius, jutiminius ar psichinius gebéjimus ar ziniy, jei jie yra prizitrimi / apmokyti ir
supranta susijusius pavojus.

*» Vaikai negali zaisti su prietaisu.

» Vaikai neturety atlikti prietaiso valymo ar priezitros, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
ir yra prizidrimi.

* Sis prietaisas néra zaislas.

» Jei maitinimo laidas, kiStukas ar bet kuri prietaiso dalis veikia netinkamai arba jei jis
buvo nukrites ar pazeistas, nedelsdami nustokite naudoti gaminj, kad iSvengtuméte
galimo suzalojimo.

= Siame prietaise néra naudotojo prizitrimy daliy, remonta turéty atlikti tik kvalifikuotas
elektrikas. Netinkamai atliktas remontas gali kelti pavojy naudotojui.

= Prietaisg ir jo maitinimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

® Jjungtg arba véstantj prietais laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* Prietaisg ir jo maitinimo laida laikykite toliau nuo karscio ar astriy kampy, galinciy
padaryti zalos.

= Maitinimo laida laikykite atokiai nuo bet kokiy prietaiso detaliy, kurios naudojant
gali jkaisti.

* Prietaisg laikykite atokiai nuo kity karstj skleidzianciy prietaisy.

* Neleiskite maitinimo laidui kaboti virs stalvirsiy, liestis prie karsty pavirsiy
arba susisukti.

= Nejmerkite prietaiso elektriniy komponenty j vanden; ar kitg skystj.

» Nesinaudokite prietaisu Slapiomis rankomis arba jeigu Slapios bet kurios jungtys.

» Jei prietaisas nukristy ar netyCia bty jmerktas j vandenj, nedelsdami atjunkite jj nuo
sieninio lizdo. Nelieskite vandens.

» Nepalikite be priezitiros prie maitinimo lizdo prijungto prietaiso.

* Neatjunkite prietaiso nuo maitinimo lizdo tempdami laida; pirma jj iSjunkite ir ranka
iStraukite kiStuka.
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» Netempkite ir neneskite prietaiso uz maitinimo laido.

®» Prietaisg naudokite tik pagal jo paskirtj.

» Nenaudokite jokiy priedy, iSskyrus pateiktus kartu.

» Nesinaudokite Siuo prietaisu lauke.

= Nelaikykite prietaiso ant saulés ar ten, kur daug drégmés.

» Nejudinkite prietaiso, kai jis naudojamas.

* Prie$ pradédami valymo, priezilros darbus ar prietaisg padédami sandéliuoti, visada
iSjunkite nenaudojama prietaisg ir palaukite, kol jis atvés.

* Prietaisg visada naudokite ant stabilaus, karsCiui atsparaus pavirsiaus, naudotojui
patogiame aukstyje.

= Sio prietaiso nereikéty valdyti naudojant iSorinj laikmatj ar atskirg nuotolinio valdymo sistema.

* Su prietaisu nerekomenduojama naudoti ilgintuvo.

= Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nederéty jo naudoti komerciniais tikslais.

A\

A ‘ JSPEJIMAS. Laikykite prietaisa atokiai nuo degiy medziagy.

PERSPEJIMAS. Karstas pavirsius — nelieskite prietaiso karty daliy
ar Sylanciy komponenty.

HU | Orizze meg ezt az Utmutatét késébbi hasznalatra.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

» Elektromos késziilékek haszndlata kozben mindig be kell tartani az alapvetd
biztonsagi dvintézkedéseket.

» Miel6tt a késziiléket dramforrashoz csatlakoztatna, ellendrizze, hogy az adattablan
feltlintetett fesziiltség megegyezik-e a helyi haldzat feszliltségével.

= 8 éven aluli gyermekek, csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességd,
illetve kelld ismeretekkel nem rendelkezé személyek a késziiléket csak felligyelet
mellett vagy akkor hasznalhatjdk, ha megtanitottdk nekik a késziilék biztonsdgos
haszndlatét, és tisztaban vannak a lehetséges veszélyekkel is.

» Gyermekek nem jatszhatnak az eszkodzzel.

» A késziilék tisztitdsat és karbantartdsat gyermek csak abban az esetben végezheti,
ha elmdlt 8 éves, és felligyelet alatt all.

*» Ez a késziilek nem jaték.

* Ha a tapkdbel, a csatlakozd vagy a késziilék barmely része meghibdsodott, leesett vagy
megsértilt, a sériilések elkertilése érdekében azonnal fliggessze fel a késziilék hasznalatat.

» A késziilék nem tartalmaz a felhasznal6 altal javithato alkatrészeket, a javitdst
kizdrolag szakképzett villanyszereld végezheti. A nem megfeleld javitas a felhaszndlo
sérilését okozhatja.

» Tartsa a készliléket és a hozza tartozo tapkabelt gyermekektd| elzért helyen.

= A bekapcsolt vagy még forrd késziiléket tartsa gyermekektd| tdvol.

= A késziiléket és a tapkdabelt tartsa tavol hétdl és éles szélektdl, amelyek
karosithatjdk azt.

= A tdpkabelt tartsa tdvol a késziilék barmely olyan részétdl, amely hasznalat
kdzben felforrésodhat.
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* Tartsa tavol a késziiléket mas hékibocsatd berendezésektdl.

* Ne hagyja, hogy a tdpkabel rdldgjon a munkalapra, forrd felliletekkel érintkezzen,
vagy 0sszegabalyodjon.

* Ne meritse a készlilék elektromos alkatrészeit vizbe vagy egyéb folyadékba.

* Ne hasznalja a késziiléket nedves kézzel, vagy ha barmelyik csatlakozé nedves.

» Ha a készlilék leesik, vagy véletlenll vizbe kertil, azonnal hizza ki a fali csatlakozobdl.
Ne nydljon bele a vizbe.

* Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil, mikdzben az daramforrdshoz
van csatlakoztatva.

» Soha ne a kabelnél fogva huzza ki a készliléket a haldzati aljzatbdl; kapcsolja ki a
késziléket, és kézzel hizza ki a csatlakozodugot.

* Ne huzza és ne hordozza a készliléket a tdpkabelnél fogva.

= A késziiléket kizardlag rendeltetésszerlien hasznalja.

= A mellékelt tartozékokon kiviil ne haszndljon semmilyen mas tartozékot.

» A késziiléket ne haszndlja a szabadban.

* Ne tarolja a készliléket kdzvetlen napfényben vagy magas paratartalmud helyen.

» Hasznalat kdzben ne mozgassa a készliléket.

» Hasznalat utdn, illetve tisztitds, felhasznaloi karbantartas vagy tarolds el6tt mindig
engedije teliesen lehilni a késziiléket és huzza ki az aljzatbdl.

» A készliléket mindig stabil, h6allo fellileten hasznalja, a felhasznalé szamara
kényelmes magassagban.

» A készliléket nem szabad kiilsé idézitével vagy kilon tdvvezérlérendszerrel
mUikodtetni.

» A késziilékhez nem ajanlott hosszabbitd kabelt hasznalini.

» Ez a készlilék kizardlag haztartasi célu hasznalatra szolgal. Kereskedelmi célra
nem haszndlhato.

& FIGYELMEZTETES: Forré feliilet — ne érintse meg a késziilék forrg

részeit vagy flitéelemeit.
LV | Saglabajiet instrukcijas turpmakai uzzinai.

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

* Lietojot elektroierices, vienmér jaievero droSibas pamatnoteikumi.

* Pirms ierices pievienoSanas stravas padevei parbaudiet, vai nominalo parametru
plaksné noraditais spriegums atbilst vietéja fikla spriegumam.

» So ierici drikst lietot bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka art personas ar
ierobeZotam fiziskam, sensoram vai garigam sp&jam un zinasanam, ja vinas kads
uzrauga/instrué un ja vinas izprot ar ieficu lietoSanu saistitos apdraud&jumus.

* Bérni nedrikst rotalaties ar iefici.

= Bérni nedrikst veikt tiriSanu vai apkopi, iznemot gadijumus, kad viniem ir vairak par
8 gadiem un vinus kads uzrauga.

» Stierice nav rotallieta.
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» Ja stravas padeves vads, kontaktdaksa vai jebkura ierices dala nedarbojas pareizi
vai ja ierice ir nokritusi vai bojata, nekavéjoties partrauciet produkta lietosanu, lai
nepielautu potencialas traumas.

* Saja iericé nav tadu detalu, kuru apkopi var veikt lietotajs, remontus drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis. Neatbilstosi veikts remonts var radit kaitéjumu lietotajam.

» Glabajiet ierici un tas stravas padeves vadu bérniem nepieejama vieta.

= Kad ierice ir ieslégta vai ta atdziest, glabajiet to berniem nepieejama vieta.

» Neuzglabajiet ierici un tas stravas padeves vadu siltuma avotu tuvuma, ka ari sargajiet
no saskares ar asam malam, kas var radit bojajumus.

* Glabajiet stravas padeves vadu atstatus no visam iefices dalam, kas lietoSanas laika
var sakarst.

» Neglabajiet iefici blakus citam siltumu izstarojoSam iericém.

= Nodrosiniet, lai baroSanas vads nekarajas virs darba virsmam, nesaskaras ar karstam
virsmam un nesapinas.

* Neiegremdgjiet ierices elektriskos komponentus tdent vai kada cita Skidruma.

» Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai brizos, kad savienojumi ir mitri.

= Ja STierice nokrit vai nejausi iegrimst tdent, nekavéjoties atvienojiet to no sienas
kontaktligzdas. Nepieskarieties tdenim.

= Neatstajiet iefici bez uzraudzibas, kameér ta ir pieslégta stravas padeves avotam.

= Neatvienojiet iefici no stravas padeves avota, pavelkot aiz vada, bet izsledziet to un
iznemiet kontaktdaksu ar roku.

= Nevelciet un nenesiet ierici, turot aiz stravas padeves vada.

* [zmantojiet ierici tikai tai paredzé&tajam mérkim.

* Neizmantojiet citus piederumus, iznemot tos, kas ieklauti komplektacija.

= Neizmantojiet ierici arpus telpam.

* Neglabajiet ierici tieSos saules staros vai augsta mitruma apstak|os.

» Neparvietojiet ierici lietoSanas laika.

» Péc lietoSanas vienmer atvienojiet ierici no stravas padeves un pirms tirisanas,
lietotaja apkopes vai novietoSanas glabasana laujiet tai pilniba atdzist.

* Vienmér lietojiet ierici uz stabilas, siltumizturigas virsmas lietotajam érta augstuma.

* So ierici nedrikst lietot ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.

» Kopa ar iefici nav ieteicams lietot pagarinataju.

*» Stierice paredzéta lietoSanai tikai majsaimniecibas vajadzibam. To nedrikst izmantot
komercialiem mérkiem.

A\
A\

UZMANIBU! Karsta virsma — nepieskarieties ierices karstajam
dalam vai sildelementiem.

‘ BRIDINAJUMS. Neglabajiet ierici blakus uzliesmojosiem materialiem.
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EE | Hoidke juhend edaspidiseks kasutamiseks alles.
OHUTUSJUHISED

* Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida Uldisi ettevaatusabindusid.

* Enne kui Ghendate seadme elektrivérku, veenduge, et andmesildil esitatud pinge
vastab kohaliku vdrgu pingele.

» Seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning vahenenud flilsiliste,
sensoorsete voi vaimsete viimetega ja teadmistega isikud, kui neid on selles
juhendatud ja nad mdistavad kaasnevaid ohte.

®» | apsed ei tohi seadmega méangida.

» | apsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, vélja arvatud juhul, kui nad on
vanemad kui 8 eluaastat ja see toimub jarelevalve all.

» Seade ei ole manguasi.

» Kuitoitejuhe, pistik vdi seadme mis tahes osa ei to6ta korralikult voi on maha kukkunud
Vi kahjustatud, I6petage kohe toote kasutamine, et véltida voimalikke vigastusi.

» Seadmel puuduvad kasutaja hooldatavad osad ning remonditoid tohivad teha ainult
vastava valjadppe saanud elektrikud. Valesti tehtud remonditédd voivad kasutaja
tervist ohustada.

» Hoidke seadet ja selle toitejuhet lastele kattesaamatus kohas.

» Kui seade on sisse lllitatud vGi jahtub, hoidke seda lastele kattesaamatus kohas.

* Hoidke seadet ja selle toitejuhet eemal kuumusest voi teravatest servadest, kuna
need voivad pohjustada kahjustusi.

* Hoidke toitejuhet eemal seadme mis tahes osadest, mis voivad kasutamise ajal
muutuda kuumaks.

* Hoidke seadet eemal teistest kuumust eraldavatest seadmetest.

= Arge laske toitejuhtmel lle t66pinna serva rippuda, kuumade pindadega kokku
puutuda ega vaanduda.

» Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega muudesse vedelikesse.

» Arge kasutage seadet margade kétega vai kui méni ihendus on mérg.

» Kui seade kukub v&i kogemata vette satub, eemaldage see kohe vooluvdrgust.
Arge pange katt vette.

» Arge jatke seadet jarelevalveta, kui see on vooluvdrku ihendatud.

» Seadme pistikupesast eemaldamisel drge tbmmake toitejuhtmest, valid lllitage
seade vilja ja eemaldage see pistikust hoides.

. Arge tdmmake ega kandke seadet toitejuhtmest hoides.

" Arge kasutage seadet muuks kui ettendhtud otstarbeks.

* Arge kasutage muid tarvikuid kui komplekti kuuluvaid tarvikuid.

* Arge kasutage seadet valistingimustes.

* Arge hoiustage seadet otsese paikesevalguse kaes ega suure Shuniiskusega keskkonnas.

* Arge ligutage seadet kasutamise ajal.

*» Lahutage seade alati parast kasutamist vooluvorgust ja laske sellel enne puhastamist,
hooldamist vOi hoiustamist taielikult jahtuda.

» Kasutage seadet alati stabiilsel kuumakindlal pinnal, kasutaja jaoks mugaval kdrgusel.

» Seadet ei tohi kasutada valise taimeri ega eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.

» Seadet pole soovitatav kasutada pikendusjuhtmega.
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= See seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Seadet ei tohi kasutada
arilisel otstarbel.

GR | ®UNGETE TIG 08NYIES YIA LENOVTIKH QVAPOPA.

OAHIIEZ AZ®AAEIAZ

* Kata Tn Xprion NASKTPIKWY GUCKELWY, B TTPETTEL VA TNPOUVTAL TIAVTA Ol BACIKEG
rrpoq)uAaan aocpa)\elaq

. BsBcuweara otun TClOI’] TIoV avavpa(pstal otV mvakida rsxvu«uv xapaKrr]plOTlev
O.VTlO'EOlXSl o€ aurnv TOUL TOTTIIKOL SIKTUOU, TIPIV CUVBECETE Tr CUCKELN OTNV
strler] rrapoxn psuuaroq

. Aurn N OUOKsur] UITOPEL val xpnomuorromea arto TIO.l5lC1 nNKlaq 8 srwv Kall VW,
Kaewq Kl aro aroua e rrsploploueveq owuarleq, cuoer]mplsq N 61avonru<sq
lKO.VOTr]TEC Kal Wwor] JE TNV rrpourroeeor] oTL TN xpnomorrowuv uTTo €MBAsPn/
£XOLV )\aBel o6rwleq Kal KATAVOOULV TOUG KIVEUVOUG oy EVEXEL

* Ta ulea madid dev rrpsrrel va rrcuCouv He OUOKELN.

* Ta rrcu&a 6£v ea rrpsrral Va EKTEAOLV apyamsq Kaeaplouou r] OULVTIPNONG Ao TOV
xpr]om, EKTOG aav ElVO.l ueya)\urepa arto 8 TV Kat LTTo eTRAsYN.

» Autnn OUOKsun Sev eival rrcuxw&

* Av TO KAAwS10 rpO(poaocnaq, T0 PIG r] orr0106r]rrore sEaprnua g OUOKSUI’]C
rrapouma(sl SUcAswoupyla nav axa TIEOELKATW exa UTTOOTEL Zr]ula omuarr]o-rs
AUEOWC va xpnomorrmslre T0 TIPOIOV ylava arrocpuysre TMOAVoLG Tpauuarlououq

" H OUOKSUI'] autn 6£v rreplexel sEaptnuara oL srr16£xovral ETrlOKEUI'] armo Tov
xpr]orr], Ol ETTIOKEVEC rrperra val yivovtat uovo arto emayysAuatia n)\eKtpvoyo H
aKataN\r])\n ETOKELN urropa va npOKa)\scel KIvBLVO Tpauucmouou TOU XPNOTN.

. Al(lTI‘]pSlTS ™ OUOKeun Kal TO KAAWSI0 TPopod0oaiag TNG o€ HEPOG TIOL eV
rrpooerZouv Ta rrcu&a

. Alarr]pelre TN OUOKELN uaKpla aro madla otav ivat avspyorromusvn n Kpuwval

] Alarnpslrs Tr CUOKELN KAl T0 KOAWBI0 Tpocp06001c1q uaKpla armo BeppotnTan
alxur]pa dkpa mou Ba urropouoav va rrpOKa}\soouv Cr]ula

* AlTNPELTE TO Ka)\w&o rpoq)oSOOlaq HOKPIA ATTO TA EPN TNG CUOKELIG TIOL UITOPEL
va espuaveouv Kata m xpr]on

. Alarnpalrs ™ OUOKEUI‘] HAKQLA arTo aN\sc OUOKeusq TToV SKrrsurrouv eapuorr]ra

= Mnv acpr]vsrs 0 Ka)\w&o Tpoq)o&oclaq va KPEMETAL ATTO TTAYKOUGC, VAl EPXETAL OE
grmaen He KAUTEG srrlcpavelaq nva ouo-rpscpercu

. Mr]v BuelCera TA NAEKTPIKA EEQPTNIATA TNG CUOKELNC OE VEPO I OFE OTTOLOSHTOTE
AN\O LYPO.

. Mr]v xpnomorromrs Tr CUOKELN |IE BPEYHEVA XEPLA I AV OTTOIECONTIOTE CUVBEDELG
EIVaL BPEYHEVEG.

ETTEVAATUST! Kuum pind — arge puudutage seadme kuumi
osi ega kitteelemente.

HOIATUS! Hoidke seadet eemal tuleohtlikest materjalidest.

27



* Av 1) ouoKeun TIEGEL 1] BUBIOTEL AKOVOLA GE VEPO, AMOCUVEEDTE TNV ALECWG Ao
v rrptZa Mnv BaAste Ta XSplCl oag HEOQ OTO vspo

" Mnv a(pnvsre TN GLOKELN XWPIG ETTRAEPN EVW Elva CUVEEBEUEVN OTNV KEVTPIKN
TIAPOXN psuuaroq

* Mnv apaipeite ™ ouoxeun aro v strler] Tiapoxn psuuaroq TpaBwvtag To
KAAWSIO. Arrevspyorromors NV Kal acpcupeors TO PIG e TO XEPL

* Mnv tpaBate Ka pnv uem(pspsrs ™ OUOKSUI’] arro TO Ka)\wélo Tpocpoéoomq ™G

* Mnv xpnOLuorrOlelTs m OUOKELN ya Kaiat a)\)\n xpnor] EKTOG a0 Ay TIPOBAETTOLEVN.

* Mnv xpnomorromre (1)\)\(1 agsoouap SKTOC arfo auTA 1oL rrapsxovml

* Mnv xpnomorromrs autnv OUOKSUI’] og eEWTEPIKOLG xwpouq

= Mnv anoenKsusrs TN GUOKELN Of AUECO NAIAKO QWG I O CLUVONKEG
uynAnG vypaoctag,

* Mnv usraKlvelrs ™M OUOKsun EVW Xpl’]Oll,lOTrOlSlT(ll

. I'Ipsrrz»:l TIavta va arroouv6€ers ™ OUOKsun aro my mpia peta ™m Xpnon Kat va
v acpr]vsrs va Kpuwoa rr)\npwq TPV armo TN eKTs)\son £PYACIWV KABAPICHOU,
oLVTPENONG ArTo Tov xpnotn, N TIpWY TNV cu'roenKsuosrs

. Xpnomorromrs rravm I GUOKELN rravw o€ oTadepn), AVOEKTIKN OTN BgpUOTNTA
EMQAveLd, o€ UL|Joq AVETO yla tov xpnotn.

= H OUOKsun cu)rr] Sev TpEmEL va 7\8lTOUpV€l HE EEWTEPIKO XPOVOSIAKOTTTN 1 LE
EExWPLOTO oucrtr] pa m)\exaplouou

* Aev ouvioTaral n xpnon KaAwSIoL srreKraor]q HE TN OUOKSUI’]

* Autn N OUOKSUI’] npoopleml uovo yla OlKIaKN Xpnon. Aev 6a mpemel va
XPMNOLOTTIOIEITA YICl EUTTOPIKOVUG OKOTTOUC,

A\

A ‘ MPOEIAOMOIHZH: Mnv MANCIAZETE Tr) GUOKELN OE EVPAEKTA LAKA.

MPOZOXH: Kaurr] EMPAVELQ — HNv QYYICETE TIG KAUTEC EMPAVEIES I TA
BEPUAVOLEVA PEPN TNG CUOKELNG.

DK | Gem vejledningen til fremtidig reference.
SIKKERHEDSVEJLEDNING

» Ved brug af elektriske apparater skal de grundlseggende sikkerhedsforanstaltninger
altid fglges.

» Kontrollér, at den angivne netspaending pa typeskiltet er i overensstemmelse med
det lokale netveerks spaending, fgr du slutter apparatet til stikkontakten.

» Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner og viden, hvis de er under opsyn/er blevet
instrueret i og forstar de risici, der er forbundet hermed.

» Bgrn ma ikke lege med apparatet.

» Bgrn ma ikke udfere rengering eller vedligeholdelse, medmindre de er sldre end
8 ar og under opsyn.

» Dette apparat er ikke legetg.



* Hvis strgmforsyningen, stikket eller en anden del af apparatet ikke fungerer korrekt,
eller hvis det er blevet tabt eller beskadiget, skal du straks holde op med at bruge
produktet for at undga mulig personskade.

» Dette apparat har ingen brugerudskiftelige dele. Kun en autoriseret elektriker bar
udfgre reparationer. Forkert udfgrte reparationer kan udsaette brugeren for risiko
for personskade.

» Hold apparatet og netledningen uden for bgrns reekkevidde.

» Hold apparatet uden for barns raekkevidde, nar det er teendt eller er ved at kale ned.

» Hold apparatet og netledningen vaek fra varme eller skarpe kanter, der kan
forarsage skader.

* Hold netledningen vaek fra dele af apparatet, der kan blive varme under brug.

» Hold apparatet veek fra andre apparater, der udsender varme.

= | ad ikke netledningen haenge ud over bordplader, veere i bergring med meget
varme overflader eller blive snoet.

= Nedsaenk ikke apparatets elektriske komponenter i vand eller anden veaeske.

* Brug ikke apparatet, hvis du har vade haender eller nogen af forbindelserne er vade.

= Hvis apparatet falder ned eller nedsaenkes i vand ved et uheld, skal du straks tage
stikket ud af stikkontakten. Stik ikke hdnden ned i vandet.

* Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er sluttet til stikkontakten.

= Tag ikke apparatet ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen. Sluk for det, og
tag stikket ud med handen.

» Du ma ikke traekke i eller baere apparatet ved at holde i netledningen.

* Brug ikke apparatet til andre formal end det tilsigtede.

» Brug ikke andre tilbehgrsdele end dem, der fulgte med enheden.

» Brug ikke apparatet udendgars.

= Opbevar ikke apparatet i direkte sollys eller under forhold med hgj luftfugtighed.

» Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

» Tag altid stikket ud af apparatet efter brug, og lad det kale helt af fagr enhver form for
rengaring, vedligeholdelse foretaget af brugeren eller opbevaring.

* Brug altid apparatet pa et stabilt, varmebestandigt underlag i en hgjde, der er
behagelig for brugeren.

» Dette apparat ma ikke betjenes ved hjaelp af en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

» Det anbefales ikke at bruge en forleengerledning sammen med apparatet.

» Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Det bar ikke anvendes til

kommercielle formal.
& FORSIGTIG: Varm overflade — rr ikke ved varme omrader pa apparatet
eller ved apparatets varmekomponenter.

A ‘ ADVARSEL: Hold apparatet vaek fra breendbare materialer.
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SE | Spara instruktionerna for framtida bruk.
SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Folj alltid grundidggande forsiktighetsatgarder nér du anvander elektriska apparater.

» Kontrollera att spanningen som anges pa markskylten dverensstdmmer med den
lokala matningen innan du ansluter apparaten till elnétet.

» Den hér apparaten far anvéndas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga och kunskap om de Overvakas eller
har fatt instruktioner och ar medvetna om riskerna.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Barn far inte rengora eller underhalla apparaten, om de inte &r &ldre &n 8 ar och det
sker under dvervakning.

* Den har apparaten &r ingen leksak.

* Om nagon del av produkten &r trasig eller om den har tappats eller skadats maste
du omedelbart sluta anvanda den for att undvika potentiella personskador.

* Den har apparaten innehaller inga delar som kan repareras av anvandare. Endast
auktoriserade elektriker far utfora reparationer. Felaktiga reparationer kan géra att
anvandaren riskerar att skadas.

* Hall apparaten och dess natsladd utom rackhall for barn.

» Forvara apparaten utom rackhall for barn nar den &r paslagen eller svalnar.

* Hall apparaten och dess natsladd pa avstand fran varme eller skarpa kanter som
kan orsaka skador.

» Hall natsladden pa avstand fran alla delar av apparaten som kan bli heta
under anvandning.

* Hall apparaten borta fran andra apparater som avger varme.

» Nétsladden far inte hanga 6ver bankskivor, vara i kontakt med heta ytor eller
bli vriden.

*» Sank inte ned de elektriska delarna i vatten eller ndgon annan vatska.

» Du far inte anvénda apparaten med vata hander eller om nagra anslutningar &r vata.

» Om apparaten faller ned eller rakar sénkas ned i vatten maste du omedelbart koppla
ifrdn den fran vagguttaget. ROr inte vid vattnet.

* Ldmna inte apparaten obevakad nér den &r ansluten till stromforsorjningen.

» Koppla inte ut apparaten ur stromforsorjningen genom att dra i sladden. Stéang av
den och dra ut kontakten for hand.

» Drainte eller bar inte apparaten med nétsladden.

» Anvand inte apparaten till nagot annat &n dess avsedda anvandningsomrade.

» Anvand inga andra tillbehdr an de som medfdljer.

* Anvand inte apparaten utomhus.

» Forvara inte apparaten i direkt solljus eller i miljder med hog luftfuktighet.

®» Flytta inte apparaten medan den anvénds.

» Koppla alltid ifran apparaten efter att du har anvant den och Iat den svalna helt innan
du rengér, underhaller eller forvarar den.

» Anvénd alltid apparaten pa en stabil och varmetalig yta pa en hojd som ar lamplig
for dig.

» Apparaten ska inte anvandas med en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.
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» Virekommenderar inte att du anvander en forldngningssladd med apparaten.
» Den har apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk. Den ska inte anvéndas for
kommersiella andamal.

& VAR FORSIKTIG! Het yta — rér inte vid heta delar eller

varmekomponenter pa apparaten.
NO | Ta vare pa brukerhandboken til fremtidig bruk.
SIKKERHETSANVISNINGER

» N&r du bruker elektriske apparater, skal grunnleggende sikkerhetsregler alltid falges.

» Kontroller at spenningen som er angitt pa typeskiltet, tilsvarer spenningen pa det
lokale strgmnettet, far du kobler apparatet til nettstrgmforsyningen.

» Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller psykisk funksjon og kunnskap, hvis de er under tilsyn eller instruert
og forstar farene det medfarer.

» Barn skal ikke leke med apparatet.

* Barn skal ikke rengjare eller utfare vedlikehold av produktet med mindre de er eldre
enn 8 &r og under tilsyn.

» Apparatet er ikke et leketay.

* Hvis stramledningen, pluggen eller noen del av apparatet ikke fungerer, eller om
det er mistet i gulvet eller skadet, ma du stoppe a bruke produktet umiddelbart for
a unnga potensiell skade.

» Dette apparatet inneholder ingen deler som kan vedlikeholdes av brukeren. Bare en
kvalifisert elektriker skal utfgre reparasjoner. Hvis reparasjoner utfgres pa feil mate,
kan det medfgre risiko for brukeren.

= Hold apparatet og strgmledningen utenfor rekkevidde for barn.

* Hold apparatet utenfor rekkevidde for barn nar det er slatt pa eller kjgles ned.

» Hold apparatet og stremledningen unna varmekilder eller skarpe kanter som kan
forarsake skade.

* Hold strgmledningen unna deler av apparatet som kan bli varme under bruk.

» Hold apparatet unna andre apparater som avgir varme.

* |kke la strgmledningen henge over benkeplater, komme i kontakt med varme
overflater eller bli vridd.

* |kke blatlegg apparatets elektriske komponenter i vann eller annen veaeske.

» |kke bruk apparatet med vate hender eller hvis noen av koblingene er vate.

* Hvis apparatet faller ned i eller ved et uhell blir nedsenket i vann, ma du koble det
fra strgmuttaket umiddelbart. lkke senk hendene ned i vannet.

» |kke la apparatet sta uten tilsyn mens det er koblet til nettstrgmforsyningen.

» |kke koble apparatet fra nettstrgmforsyningen ved a dra i ledningen. SIa av apparatet,
og trekk ut pluggen for hand.

* |kke drai eller Igft apparatet etter strgmledningen.

» |kke bruk apparatet til noe annet enn det tiltenkte bruksomradet.

VARNING! Hall produkten pa avstand fran brandfarliga material.
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* |kke bruk annet tilbehar enn det som medfalger.

® |kke bruk apparatet utendgars.

* |kke oppbevar apparatet i direkte sollys eller ved hgy luftfuktighet.

* |kke flytt apparatet mens det er i bruk.

» Koble alltid fra apparatet etter bruk, og la det kjgle seg helt ned fgr rengjgring,
vedlikehold eller oppbevaring.

» Bruk alltid apparatet pa en stabil, varmebestandig overflate i en hgyde som er
behagelig for brukeren.

= Dette apparatet skal ikke brukes med et ekstemnt tidsur eller separat fiernkontrollsystem.

*» Det anbefales ikke & bruke apparatet med en skjgteledning.

= Dette apparatet er bare tiltenkt husholdningsbruk. Det skal ikke brukes til
kommersielle formal.

FORSIKTIG: Varm overflate — ikke bergr apparatets oppvarmingskomponenter
ellervarme deler.

A ADVARSEL: Hold apparatet unna brennbare materialer.

Fl | Séilytd ohjeet tulevaa kayttda varten.

TURVAOHJEET

» Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava yleisia varotoimia.

* Ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan, tarkista, etta tehokilvessa ilmoitettu jannite
vastaa paikallista verkkojannitetta.

* Yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole tietoa laitteen kaytostd, voivat kayttaa laitetta vain, jos
heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kédytdsta ja jos he ymmartavat laitteeseen
littyvat vaarat.

*» Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

» Lapset eivét saa puhdistaa tai huoltaa tuotetta, elleivat he ole yli 8-vuotiaita
ja valvottuja.

» T&ma laite ei ole lelu.

» Jos virtajohto, pistoke tai jokin muu laitteen osa on viallinen tai laite on
pudotettu tai vaurioitunut, lopeta sen kayttd valittoméasti mahdollisten
loukkaantumisten valttamiseksi.

korjauksia. Virheelliset korjaustyot voivat aiheuttaa vaaratilanteen.

= Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

= Pid3 laite poissa lasten ulottuvilta, kun se on kaynnissa tai jadhtymassa.

= Pid3 laite ja sen virtajohto etdalla kuumuudesta tai teravista reunoista, jotka voivat
aiheuttaa vaurioita.

= Ala pidd virtajohtoa laitteen minkaén sellaisen osan l&helld, joka voi kuumentua
kayton aikana.

= Pida laite etaalla muista lampoa tuottavista laitteista.

= Virtajohto ei saa roikkua tydpisteiden yllg, koskettaa kuumia pintoja tai vaantya.
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» Al3 upota laitteen s&hkdisia osia veteen tai muuhun nesteeseen.

= Al3 kéyts laitetta mérin kasin tai jos litdnnat ovat kastuneet.

= Jos laite putoaa tai joutuu veteen, irrota sen pistoke valittémasti pistorasiasta. Ala
yritd ottaa laitetta vedesta.

= A4 jata laitetta valvomatta, kun se on kytketty verkkovirtaan.

= Al4 irrota laitetta verkkovirrasta vetdmalld johdosta. Katkaise laitteesta virta ja irrota
pistoke kasin.

= Al3 veda tai kanna laitetta sen virtajohdosta.

= Al3 kéyta laitetta muuhun kuin sen kayttdtarkoitukseen.

= Al3 kdytd muita kuin tuotteen mukana toimitettuja lisdvarusteita.

= Al3 kéyts laitetta ulkona.

» A3 sdilytd laitetta suorassa auringonvalossa tai kosteissa olosuhteissa.

= Al siirrd laitetta kdyton aikana.

* |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen. Anna laitteen jaahtya kunnolla
ennen puhdistusta, huoltoa tai sailytysta.

= K&yta laitetta aina tukevalla, lammdnkestavalla alustalla, jonka korkeus on
sinulle sopiva.

* Laitetta ei saa kayttaa ulkoisella ajastimella tai erilliselld kaukosaadinjarjestelmalla.

= Jatkojohdon kayttda laitteen kanssa ei suositella.

* Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon. Sitéd ei saa kayttaa kaupallisiin tarkoituksiin.

MUISTUTUS: Kuuma pinta — &la koske laitteen kuumiin osiin tai lammitysosiin.

A ‘ VAROITUS: Pida laite kaukana helposti syttyvista materiaaleista.

This product is labelled with this crossed out wheel bin symbol in accordance with European Directive 2012/19/EC to indicate that it
must not be disposed of with your other household waste. Due to the presence of hazardous substances, mixtures or components,

mmmm clectrical and electronic devices that are not subject to selective sorting are potentially dangerous to the environment and human
health. Please check your local city office or waste disposal service for the return and recycling of this product.

Ef EN | Disposal of Waste Batteries and Electrical and Electronic Equipment

FR | Elimination des piles usagées et des équip 1ts électriques et électroniques

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a la directive européenne 2012/19/EC pour indiquer qu’il
ne doit pas étre éliminé avec vos autres déchets ménagers. En raison de la présence de substances, de mélanges ou de composants
dangereux, les appareils électriques et €lectroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement dangereux pour
I'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre bureau municipal local ou votre service d’élimination des déchets pour
plus de détails sur le retour et le recyclage de ce produit.

DE | Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgerédten

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EC unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Geradt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern
in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Aufgrund des Vorhandenseins von
geféhrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten konnen elektrische und elektronische Geréte, die nicht selektiv sortiert werden, eine
Gefahr fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerét an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und
Elektronikgeraten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800
qm, die regelméBig Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgeréte unentgeltlich zurlickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBer sind als 25 cm. Action bietet Ihnen Riicknahmemaglichkeiten
direkt in den Filialen und Méarkten an. Informieren Sie sich auch bei Ihrem Handler liber die Riicknahmemdglichkeiten vor Ort.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fiir deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zurlickgeben. Sofern
dies ohne Zerstorung des Altgerates maglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerat zur
Entsorgung zuriickgeben und fiihren Sie sie einer separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf
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hinzuweisen, dass das Gerét einen Akku enthélt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

NL | Weggooien van afgedankte batterijen en elektrische en elektronische apparatuur

Dit product is gemarkeerd met dit symbool van een doorgekruiste vuilnisbak in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EC
om aan te geven dat het niet weggegooid mag worden met uw andere huishoudelijke afval. Door de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen,
mengsels en derivaten, elektrische en elektronische apparaten die niet selectief worden gesorteerd, kunnen gevaarlijk zijn voor het milieu
en de menselijke gezondheid. Raadpleeg uw gemeente of de afvalverwijderingsdienst voor het inleveren en recyclen van dit product.

PL | Utylizacja zuzytych akumulatoréw oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Ten produkt jest oznaczony symbolem przekreslonego pojemnika na $mieci zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EC, co oznacza,
Ze nie mozna go wyrzucac wraz z innymi odpadami domowymi. Ze wzgledu na obecnosc¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin lub
czesci sktadowych, urzadzenia elektryczne i elektroniczne, ktdre nie sg selektywnie sortowane, stanowig potencjalne zagrozenie dla
Srodowiska i zdrowia ludzi. Informacje na temat zwrotu i recyklingu tego produktu mozna uzyskac w lokalnym urzedzie miasta lub w
firmie zajmujacej sie utylizacja odpaddw.

IT | Smaltimento delle batterie e delle apparecchiature elettriche ed elettroniche

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con i normali rifiuti
domestici. | dispositivi elettronici ed elettrici non inclusi in un processo di riciclo sono potenzialmente pericolosi per 'ambiente e la salute
umana a causa della presenza di sostanze pericolose. Si prega di smaltire I'apparecchiatura in modo responsabile presso centri idonei
di raccolta differenziata o di consegnarla al rivenditore seguendo una delle seguenti modalita:

= nel caso di apparecchiature di piccolissime dimensioni (dimensioni esterne inferiori a 25 cm), consegna gratuita senza obbligo di acquisto nei negozi con
superficie di vendita di apparecchiature elettriche ed elettroniche superiore ai 400 mq (modalita “uno contro zero”). Per i negozi con superficie inferiore
tale modalita € facoltativa.

= nel caso di apparecchiature di dimensioni esterne superiori a 25 cm, consegna gratuita al rivenditore all'atto dell'acquisto di un prodotto equivalente
(modalita “uno contro uno.

ES | Eliminacidn de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos

Este producto estd etiquetado con el simbolo de un cubo de basura tachado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EC para indicar
que no puede desecharse junto con los demas residuos domésticos. Debido a su contenido en sustancias, mezclas o componentes
peligrosos, los aparatos eléctricos y electrénicos que no se clasifican de forma selectiva para su reciclado son potencialmente peligrosos
para el medio ambiente y la salud humana. Consulte a su Ayuntamiento o a su servicio de recogida de residuos local para la devolucién
y el reciclaje del producto.

PT | Eliminag&o de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos e pilhas/baterias

Este produto é rotulado com este simbolo do contentor do lixo barrado, em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/EC, para
indicar que ndo deve ser eliminado juntamente com os seus restantes residuos domésticos. Devido a presenca de substancias, misturas
ou componentes nocivos, os dispositivos elétricos e eletrénicos que ndo estdo sujeitos a triagem seletiva sdo potencialmente perigosos
para o ambiente e para a salide humana. Consulte o seu departamento municipal ou servico de eliminacdo de residuos locais para
realizar a devolucéo e a reciclagem deste produto.

SK | Likvidacia pouzitych batérii a elektrickych a elektronickych zariadeni

Tento vyrobok je oznaceny tymto symbolom preskrtnutého kosa na odpadky v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EC, ktory
upozorfiuje, Ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom z domédcnosti. Elektrické a elektronické zariadenia, ktoré nepodliehaju
selektivnemu triedeniu, su z dévodu pritomnosti nebezpecnych latok, zmesi alebo zloziek potencidine nebezpecné pre zivotné prostredie
a fudské zdravie. Informdcie o vrateni a recykldcii tohto vyrobku ziskate na miestnom mestskom/obecnom urade alebo u sluzby na
likvidaciu odpadu.

CZ | Likvidace vybitych baterii a elektrickych a elektronickych zafizeni

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EC oznacen symbolem preskrtnutého odpadkového kontejneru, ktery
upozornuje, ze nesmi byt likvidovan spole¢né s ostatnim domovnim odpadem. Elektrickd a elektronicka zafizeni, kterd nepodléhaji
selektivnimu tfidéni, jsou kvUli pfitomnosti nebezpeénych ltek, smési nebo souédsti potencidlné nebezpeénd pro Zivotni prostiedi
a lidské zdravi. Ohledné zpétného odbéru a recyklace tohoto vyrobku se informujte na mistnim méstském tradé nebo u sluzby pro
likvidaci odpadu.

RO | Eliminarea bateriilor uzate si a deseurilor de echipamente electrice si electronice

Acest produs este etichetat cu acest simbol t&iat al unui cos de gunoi cu roti, in conformitate cu Directiva europeand 2012/19/EC,
pentru a indica faptul ca nu trebuie eliminat impreuna cu celelalte deseuri menajere. Din cauza prezentei unor substante, amestecuri
sau componente periculoase, dispozitivele electrice si electronice care nu sunt supuse unei sortari selective pot fi periculoase pentru
mediu si pentru sdndtatea umana. Va rugam sa verificati la primaria locala sau la serviciul de eliminare a deseurilor pentru returnarea si
reciclarea acestui produs.

TR | Atik pilleri ve elektrikli ve elektronik ekipmanlari bertaraf etme

Bu driin, diger evsel atiklarinizla birlikte bertaraf edilmemesi gerektigini géstermek lizere Avrupa Direktifi 2012/19/EC uyarinca lizerinde
carpi isareti bulunan tekerlekli bir ¢cdp konteyneri simgesiyle etiketlenmistir. Tehlikeli madde icermesi nedeniyle karisimlar veya bilesenler
ile segmeli tasnife tabi olmayan elektrikli ve elektronik cihazlar, gevre ve insan saghgr icin potansiyel olarak tehlikelidir.Bu Griiniin teslim
edilmesi ve geri donlistimi ile ilgili olarak lutfen belediyenizden veya atik bertaraf hizmetinizden bilgi alin.

Sl | Odlaganje odpadnih baterij ter elektricne in elektronske opreme

Ta izdelek je v skladu z Evropsko direktivo 2012/19/EC oznacen s tem simbolom precrtanega smetnjaka, ki oznacuje, da ga ne smete
zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Elektricne in elektronske naprave, ki niso predmet selektivnega razvrs¢anja, so zaradi
prisotnosti nevarnih snovi, zmesi ali komponent potencialno nevarne za okolje in zdravje ljudi. Za vracilo in recikliranje tega izdelka se
obrnite na lokalni mestni urad ali sluzbo za odstranjevanje odpadkov.
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HR | Odlaganje otpadnih baterija te elektri¢ne i elektroni¢ke opreme
U skladu s europskom Direktivom 2012/19/EC, ovaj proizvod oznacen je simbolom prekrizene kante za otpad koji oznacuje da se kanta
ne smije odlagati s drugim otpadom iz kucanstva. Zbog prisutnosti opasnih tvari, smjesa ili komponenti, elektri¢ni i elektronicki uredaji
koji ne podlijezu selektivnom razvrstavanju potencijalno su opasni za okoli§ i ljudsko zdravlje. U lokalnom gradskom uredu ili u sluzbi za
odlaganje otpada raspitajte se o povratu i recikliranju ovog proizvoda.

BG | UsxBbpnsiHe Ha oTnaab4HKU 6aTepUU U eNeKTPUYHECKO N €/IEKTPOHHO oGopyaBaHe

Bbpxy TO31 NPOAYKT € NocTaBeH CUMBON Ha 3a4epTaHa C KpbCT kKoda 3a 60K/yK Ha Konenua, B cboteeTcTue ¢ Aupektusa 2012/19/EC, ¢
KOWTO Ce yKa3Ba, Ye Tol He TpsibBa Aa ce o6e3Bpexaa 3aefHO C oCTaHanuTe 6UToBM oTnaabLUy. llopaan HaNMYMETO Ha ONacHU BELLECTBA,
CMeCU TN KOMMNOHEHTU eNTeKTPUYEeCKUTE N €IeKTPOHHNTE yc‘rpol?lc‘raa, KOUTO He noanexart Ha CeNeKTMBHO CopTupaHe, ca NoTeHUnanHo
onacHM 3a OKo/HaTa Cpefa ¥ HYoBeLLKOTO 3apaBe. Mons, npoBepeTe B rpajckata cnyx6a unu B ciyx6aTa 3a o6e3BpexaaHe Ha oTnagbLy
Ha MeCTHO HMBO 3a Ha4MHa Ha BPblUaHe N peunKanpaHe Ha To3U NPOAYKT.

LT | Baterijy ir elektros bei elektroninés jrangos atlieky Salinimas

Sis gaminys pazenklintas Siuo perbrauktos ratukinés Siuksliy dézés simboliu pagal Europos direktyva 2012/19/EC, nurodanciu, kad jo
negalima iSmesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis. NerGsiuojami elektros ir elektroniniai prietaisai dél juose esanciy pavojingy
medziagy, misiniy ar sudedamuyjy daliy gali bati pavojingi aplinkai ir zmoniy sveikatai. Dél $io gaminio grazinimo ir perdirbimo kreipkités
j vietos miesto jstaiga arba atlieky.

HU | Hulladékakkumuldtorok, valamint elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitasa

A 2012/19/EC irdnyelvvel 6sszhangban ennek a terméknek a cimkéje egy athlizott kerekes hulladékgyUijtét dbrézol, amit azt jelzi, hogy a termék
nem kerlilhet a haztartasi hulladék kozé. A szelektiv valogatdsnak ald nem vetett elektromos és elektronikus késziilékek a veszélyes anyagok,
keverékek vagy alkotéelemek miatt potencidlisan veszélyesek lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. A jelen termék leadasaval és
Ujrahasznositaséval kapcsolatban érdekiédjon helyi 6nkormanyzaténal, vagy hulladékgazdalkodasi szolgéltatsjanal.

LV | Bateriju un elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu apglabasana

Saskana ar Eiropas Savienibas Direkfivu 2012/19/EC §is izstradajums ir markéts ar parsvitrotas atkritumu tvertnes simbolu, kas norada, ka to nedrikst
izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Bistamu vielu, maisijumu vai sastavdalu klatbltnes dé| elektriskas un elektroniskas ierices, kuras nav
jaskiro atseviski, ir potenciali bistamas videi un cilvéku veselibai. Ludzu, noskaldrOJlet vieteja pasvald'ba vai atkritumu apsaimnieko$anas uznémuma,
ka so |zstradajumu pareizi nodot atpakal un reciklét.

EE | Akude ning elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamine

See toode on mérgistatud labikriipsutatud priigikasti simboliga vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EC, mis néitab, et seda ei tohi visata
muude olmejadtmete hulka. Ohtlike ainete, segude voi osade tottu voivad sorteerimisele mittekuuluvad elektri- ja elektroonikaseadmed
olla ohtlikud keskkonnale ja inimeste tervisele. Selle toote tagastamise ja ringlussevétu osas votke Gihendust oma kohaliku linnavalitsuse
voi jadtmekaitlusteenistusega.

GR| Anbppulm unoBAr’rrwv HITaTapuwV Kat RAEKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU £EOTTAIGHOU

AULTO TO TIPOIOV SXS[ emMonuaveel pe to ouuBo)\o 0L Blaypaupsvou Tpoanarou kadouv arropplpuarwv oOUPWva Ke TV odnyla
2012/19/EC TIPOKEILEVOL VA Uno&n}\wvsral ot T0 np010v BeV TIPETTEL VA AMTOPPITTTETAL HE TC LTTOAOLTA OIKIAKA anoB)\nm oag. Adyw NG
TIAPOLGLAG EMKIVEUVWY OUGIWV, HEYHATWY 1) CUCTATIKWY, Ol NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG GUOKEVEG TTOU SEV UTTOKEWVTAL OE EMAEKTIKN
Siahoyn amoBARTwy elvat SuvnTIkA EMKIVOLVEG yla To TTEPIBANOV Kal TNV avBpwvn Lyeia. EVIOTMOTE To TOMKO ypa®Eeio thg MOANG
oag N TV urnpeoia 81aBeong amoBANTWY yla TNV AvAKTNon Kat avakOKAWGN auToL TOU TTPOIOVTOG.

DK | Bortskaffelse af brugte batterier og elektrisk og elektronisk udstyr

Dette produkt er maerket med dette overstregede skraldespandsymbol i overensstemmelse med det europaeiske direktiv 2012/19/EC for
at indikere, at det ikke ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. P& grund af tilstedevaerelsen af farlige stoffer, blandinger
eller komponenter er elektriske og elektroniske enheder, der ikke er genstand for selektiv sortering, potentielt farlige for miljget og
menneskers sundhed. Kontrollér venligst hos det lokale radhus eller pa genbrugspladsen for returnering og genbrug af dette produkt.

SE | Kassering av uttjdnta batterier och elektrisk och elektronisk utrustning

Den har produkten &r markt med en Gverkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EC for att visa att den inte far sléngas med
ditt 6vriga hushallsavfall. P.g.a. férekomsten av farliga &mnen, blandningar eller bestandsdelar &r elektriska och elektroniska produkter
som inte genomgar kéllsortering potentiellt farliga for miljon och manniskors hélsa. Radfraga ditt lokala kommunkontor eller den lokala
avfallshanteringstjdnsten om hur du ska aterlamna och atervinna den har produkten.

NO | Kaste brukte batterier og elektrisk og elektronisk utstyr

Dette produktet er merket med en overkrysset avfallsbeholder i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EC for a vise at
det ikke ma kastes i vanlig restavfall. P4 grunn av forekomst av farlige stoffer, stoffblandinger eller komponenter, kan elektrisk og
elektronisk utstyr som ikke er underlagt kildesortering vaere farlig for miljg og helse. Vennligst forhgr deg med lokale myndigheter eller
en gjenvinningsstasjon om hvordan dette produktet skal avhendes og resirkuleres.

Fl | Kaytettyjen paristojen ja elektroniikkajétteen havittaminen

Tama tuote on merkitty Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2012/19/EC mukaan jateastialla, jonka yli on vedetty rasti. Téma
erilliskerdysmerkinta tarkoittaa, ettd tuotetta ei saa héavittda talousjatteen mukana. Vaarallisten aineiden, seosten tai komponenttien
vuoksi s&hko- ja elektroniikkalaitteet, joita ei lajitella valikoivasti, voivat olla vaarallisia ympaéristélle ja ihmisten terveydelle. Tietoja tuotteen
kierrattamisesta saat paikallisilta viranomaisilta tai jatehuollosta.

Den har produkten & markt med en 6verkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EC for att visa att den inte far sldngas med
ditt dvriga hushallsavfall. P.g.a. forekomsten av farliga &mnen, blandningar eller bestandsdelar &r elektriska och elektroniska produkter
som inte genomgar kallsortering potentiellt farliga foér miljon och ménniskors hélsa. Radfraga ditt lokala kommunkontor eller den lokala
avfallshanteringstjansten om hur du ska &terlamna och atervinna den har produkten.
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Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
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EN|

Nouswn s

Description of parts

Upper housing

Lower housing

Cool-touch handle

Waffle maker main unit
Non-stick coated cooking plates
Non-slip feet

Indicator light

Description des pieces

Boitier supérieur

Boitier inférieur

Poignée a isolation thermique
Unité principale du gaufrier
Plaques de cuisson antiadhésives
Pieds antidérapants

Voyant lumineux

Beschrijving van de onderdelen
Bovenbehuizing
Onderbehuizing

Koelblijvende handgreep
Hoofdeenheid van het wafelijzer
Kookplaten met antiaanbaklaag
Antislipvoetjes

Controlelampje

Beschreibung der Teile

Oberes Gehduse

Unteres Gehduse
Cool-Touch-Griff
Waffeleisen-Haupteinheit
Antihaft-beschichtete Kochplatten
Rutschfeste FiiBe

Kontrollleuchte

Descripcion de las partes

Carcasa superior

Carcasa inferior

Mango de toque frio

Unidad principal de la gofrera

Placas de coccién con revestimiento antiadherente
Pies antideslizantes

Luz indicadora

PTI

Descricdo das partes

Carcaca superior

Carcaca inferior

Alca com toque frio

Unidade principal da maquina de waffles

Placas de cozimento com revestimento antiaderente
Pés antiderrapantes

Luz indicadora

Descrizione delle parti

Involucro superiore

Involucro inferiore

Manico atermico

Unita principale della macchina per waffle
Piastre di cottura antiaderenti

Piedini antiscivolo

Spia luminosa

Opis elementéw

Goérna obudowa

Dolna obudowa

Uchwyt z nienagrzewajaca si¢ powierzchnia

Gtéwna jednostka gofrownicy

Ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajaca
Nozki antyposlizgowe

Lampka kontrolna

OnucaHvne Ha YacTute

opeH kopnyc

[HoneH kopnyc

TepMoycToumea ApbxKa

OcHoBeH Mofyn Ha roppeTHrKa

Mnoun 3a roTeeHe ¢ He3anenBallo NoOKpUTHe
KpaueTa NpoT1s xnb3raHe

WMHpankaTopHa cBeTnnHa

Daliy apraSymas

Virsutinis korpusas

Apatinis korpusas

Nekaitinanti rankena

Pagrindinis vafliy kepimo aparato blokas
Kepimo plokstés su nepridegancia danga
Neslystancios kojelés

Indikatoriaus lemputé



EN | Please retain instructions for future reference.
Care and maintenance

STEP 1: Before attempting any cleaning or maintenance, unplug the waffle maker from the mains power supply and allow to fully cool.

STEP 2: Wipe the waffle maker housing with a soft, damp cloth and dry thoroughly.

STEP 3: Remove baked-on food by applying a small amount of warm water mixed with a mild detergent to the non-stick coated cooking plates, then wipe
them clean with a paper towel. Use a nonabrasive scourer if the food is difficult to remove. Never use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers
to clean the waffle maker or its accessories, as this could damage the surface.

NOTE: The waffle maker should be cleaned after each use.

Instructions for use
Before first use

Before connecting to the mains power supply, clean the waffle maker following the instructions in the section entitled ‘Care and maintenance’.

NOTE: When using the waffle maker for the first time, a slight smoke or odour may be emitted. This is normal and will soon subside.
Allow for sufficient ventilation around the waffle maker.

Using the waffle maker

Before each use, carefully apply a thin coat of cooking oil to the non-stick coated cooking plates, rubbing it in with a paper towel. This will help to prolong
the life of the non-stick coating and stop the waffle from sticking.

STEP 1: Prepare the waffle batter.

STEP 2: Plug in and switch on the waffle maker at the mains power supply. The indicator light will illuminate red, signalling that the waffle maker has been
switched on and is heating up.

STEP 3: Preheat the waffle maker for approx. 2 minutes. The indicator light will switch off once the required temperature has been reached.

STEP 4: Carefully open the lid using heat-resistant oven gloves.

STEP 5: Pour some of the batter into the centre of the lower non-stick coated cooking plate and then carefully close the lid. To avoid spillages, slowly pour
a small amount of the batter into the centre of the plate and wait for it to evenly distribute before adding more.

STEP 6: Cook for approx. 6-10 minutes or until golden brown; check periodically by carefully opening the lid using heat-resistant gloves. Avoid opening
the waffle maker before 4 minutes of cooking, as this will prevent the waffles from rising. If needed, the waffles can be cooked a little while longer, until
they are browned to preference.

STEP 7: Once cooking is complete, use heat-resistant oven gloves to carefully open the lid and then remove the waffles with a heat-resistant plastic or
wooden spatula. When creating multiple batches of waffles, close the lid after removing each batch to maintain the heat.

STEP 8: Switch off and unplug the waffle maker from the mains power supply. Leave the lid open and allow to cool.

NOTE: Do not overfill the non-stick coated cooking plate; the batter will expand whilst cooking. It is recommended to fill by %s.
Always preheat the non-stick coated cooking plates before starting to cook. During use the indicator light will cycle on and off to
indicate that the waffle maker is maintaining the temperature.

WARNING: The waffle maker and cooking plates get very hot during use; always use heat-resistant gloves to avoid injury.

Hints and tips

Avoid spillage by adding ingredients into the centre of each well.

If using a batter, slowly pour a small amount into the non-stick coated cooking plates and wait for it to distribute evenly before adding more, to avoid
the risk of overfilling.

Sieving dry ingredients, such as flour, will help to make a smooth consistency and avoid any lumps.

Avoid opening the waffle maker during cooking, as it will allow heat to escape and prevent bubbles from forming.

The best indicator as to when waffles are ready is when steam stops escaping from the waffle maker.

Always use butter or cooking oil to precondition the non-stick coated cooking plates. Not only will this help to protect the non-stick coating, but it
will also make it easier to remove the cooked waffles.

7. Using heat-resistant plastic or wooden utensils will help to protect the non-stick coating.

8 To save time when using the waffle maker, prepare the ingredients and mixtures well in advance.
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Storage

Check that the waffle maker is cool, clean and dry before storing in a cool, dry place. Never wrap the cord tightly around the waffle maker; wrap it loosely
to avoid causing damage.

Specifications
Product code: EK4214 Input: 220-240 V ~ 50-60 Hz Output: 550 W
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Classic waffles

Ingredients

120 g plain flour

1egg

235 ml milk

2 tbsp butter, melted

1tbsp sugar

2 tsp baking powder

Pinch of salt

Method

Sift the flour and baking powder into a large bowl, then stir in the sugar and salt.
In a separate bowl, mix together the egg, milk and melted butter and then
pour the mixture into the centre of the dry ingredients. Mix well to form a
smooth, thick batter.

Lightly grease the non-stick plates and preheat the waffle maker.

Carefully pour the batter into the waffle maker; fill each well by %5. Close the
waffle maker and cook until golden.

Carefully remove the waffle using a heat-resistant plastic or wooden spatula
and leave to cool on a wire rack.

Repeat with the remaining batter.

NOTE: Add food colouring to the batter prior to
cooking for a fun twist.

Chocolate waffles

Ingredients

190 g plain flour

100 g sugar

75 g icing sugar

2 eggs

250 ml milk

4 tbsp butter, melted

3 tbsp unsweetened cocoa powder

3 tsp baking powder

Y2 tsp vanilla extract

Pinch of salt

Method

Sift the flour and baking powder into a large bowl, then stir in the sugar, salt
and cocoa powder.

In a separate bowl, mix together the eggs, milk, melted butter, vanilla extract
and icing sugar and then pour the mixture into the centre of the dry ingredients.
Mix well to form a smooth, thick batter.

Lightly grease the non-stick plates and preheat the waffle maker.

Carefully pour the batter into the waffle maker; fill each well by %s. Close the
waffle maker and cook until golden.

Carefully remove the waffle using a heat-resistant plastic or wooden spatula
and leave to cool on a wire rack.

Repeat with the remaining batter.

Chocolate dipped waffles

Ingredients

4 classic waffles

100 g melted chocolate (add food colouring to melted white chocolate for
a fun twist)

Red velvet waffles

Ingredients

120 g plain flour

25 g cocoa powder
1egg

235 ml milk

2 tbsp butter, melted
1tbsp sugar

2 tsp baking powder
1tsp vanilla extract
4 drops red food colouring
Pinch of salt




Method

Sift the flour and baking powder into a large bowl, then stir in the sugar,
cocoa powder and salt.

In a separate bowl, mix together the egg, milk, vanilla extract, food colouring
and melted butter and then pour the mixture into the centre of the dry
ingredients. Mix well to form a smooth, thick batter.

Lightly grease the non-stick plates and preheat the waffle maker.
Carefully pour the batter into the waffle maker; fill each well by %. Close
the waffle maker and cook until golden.

Carefully remove the waffle using a heat-resistant plastic or wooden spatula
and leave to cool on a wire rack.

Repeat with the remaining batter.

Iced waffles

Ingredients

4 classic waffles

Vanilla buttercream ingredients

150 g icing sugar

75 g butter, softened

2 tsp milk

1tsp vanilla extract

Vanilla buttercream method

Cream together the butter and icing sugar until light and fluffy.

Slowly add the milk and vanilla extract to the mixture and stir until the
ingredients are combined.

Spread between two waffles to make an iced waffle sandwich.

Chocolate icing ingredients

100 g chocolate, melted (add food colouring to melted white chocolate
for a fun twist)

75 g icing sugar

40 g unsalted butter, in chunks

2 tbsp water

Chocolate icing method

Cream together the butter and icing sugar until light and fluffy.

Slowly add the melted chocolate and water to the mixture and stir until the
ingredients are combined.

Spread between two waffles to make an iced waffle sandwich.

Ice cream waffle sandwiches

Ingredients

8 classic waffles (add food colouring to the batter prior to cooking for a fun twist)
4 scoops ice cream

Handful of sprinkles

Vegan waffles

Ingredients

100 g plain flour

100 g wholemeal flour

250 ml almond milk

4 tbsp vegan butter, softened

3 tbsp golden caster sugar

2 tsp baking powder

1tsp vanilla paste

Pinch of salt

Method

Sift the plain flour, wholemeal flour and baking powder into a large bowl,
then stir in the sugar and salt.

In a separate bowl, mix together the almond milk, vegan butter and vanilla
paste and then pour the mixture into the centre of the dry ingredients. Mix
well to form a smooth, thick batter.

Lightly grease the non-stick plates and preheat the waffle maker.
Carefully pour the batter into the waffle maker; fill each well by %3. Close
the waffle maker and cook until golden.

Carefully remove the waffle using a heat-resistant plastic or wooden spatula
and leave to cool on a wire rack.

Repeat with the remaining batter.

Vegan topping ideas

Melted vegan chocolate and strawberries

Melted vegan chocolate and vegan marshmallows
Almond butter and vegan chocolate chips
Cinnamon powder

Icing sugar and berries

Peanut butter and jam

Dairy-free yoghurt and berries

Banana and vegan chocolate chips

Dairy-free ice cream and berries

S’mores waffle sundae

Ingredients

4 classic waffles

Marshmallows

Whipped cream

Fudge sauce ingredients

340 g sugar

115 g butter

100 g unsweetened cocoa powder

240 ml double cream, or 120 ml double cream and 120 ml milk

2 tsp vanilla extract

Ya tsp salt

Fudge sauce method

In a saucepan over a low heat melt the sugar, cocoa powder and milk
until fully combined.

Turn the heat up and bring to the boil.

Stir in the butter and continue to boil for approx. 5 minutes until the
mixture thickens.

Remove from the heat and stir in the vanilla extract and salt.

Set aside to cool for approx. 5 minutes.



FR | Veuillez conserver les instructions pour toute référence ultérieure.
Entretien et maintenance

ETAPE 1: Avant d’effectuer tout nettoyage ou entretien, débranchez I'unité principale du gaufrier de I'alimentation électrique principale et laissez
refroidir completement.

ETAPE 2 : Essuyez le boitier du gaufrier avec un chiffon doux et humide, et séchez-le soigneusement.

ETAPE 3 : Enlevez les résidus alimentaires collés en appliquant une petite quantité d’eau tiede mélangée a un détergent doux sur les plaques de cuisson
antiadhésives, puis essuyez-les avec un essuie-tout. Utilisez un tampon a récurer non abrasif si les résidus sont difficiles a enlever. N'utilisez jamais de
détergents de nettoyage agressifs ou abrasifs ni de tampons a récurer pour nettoyer le gaufrier ou ses accessoires, car cela pourrait endommager la surface.

REMARQUE : Le gaufrier doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

Instructions d’utilisation
Avant la premiére utilisation

Avant de connecter a I'alimentation secteur, nettoyez le gaufrier en suivant les instructions de la section intitulée « Entretien et maintenance ».

REMARQUE : Lors de la premiére utilisation du gaufrier, une légere fumée ou une odeur peut se dégager. Ceci est normal et
disparaitra rapidement. Assurez-vous d’une ventilation suffisante autour du gaufrier.

Utilisation du gaufrier

Avant chaque utilisation, appliquez soigneusement une fine couche d’huile de cuisson sur les plaques de cuisson antiadhésives, en la frottant avec un
essuie-tout. Cela aidera a prolonger la durée de vie du revétement antiadhésif et a empécher le gaufre de coller.

ETAPE 1: Préparez la pate a gaufres.

ETAPE 2 : Branchez et allumez le gaufrier a 'alimentation électrique principale. Le voyant lumineux s’allumera en rouge, signalant que le gaufrier est
allumé et qu'il chauffe.

ETAPE 3 : Préchauffez le gaufrier pendant environ 2 minutes. Le voyant lumineux s'éteindra une fois que la température requise sera atteinte.

ETAPE 4 : Ouvrez soigneusement le couvercle en utilisant des gants de four résistants a la chaleur.

ETAPE 5 : Versez une partie de la pate au centre de la plaque de cuisson antiadhésive inférieure, puis fermez le couvercle avec précaution. Pour éviter les
débordements, versez lentement une petite quantité de péte au centre de la plaque et attendez qu’elle se répartisse uniformément avant d’en ajouter davantage.
ETAPE 6 : Faites cuire pendant environ 6-10 minutes ou jusqu’a ce qu’elles soient dorées ; vérifiez périodiquement en ouvrant soigneusement le couvercle
a l'aide de gants résistants a la chaleur. Evitez d’ouvrir le gaufrier avant 4 minutes de cuisson, car cela empéchera les gaufres de monter. Si nécessaire,
les gaufres peuvent étre cuites un peu plus longtemps, jusqu’a ce qu’elles soient dorées selon votre préférence.

ETAPE 7 : Une fois la cuisson terminée, utilisez des gants de four résistants a la chaleur pour ouvrir soigneusement le couvercle, puis retirez les gaufres
avec une spatule en plastique résistant a la chaleur ou en bois. Lorsque vous préparez plusieurs fournées de gaufres, fermez le couvercle apres avoir
retiré chaque fournée pour maintenir la chaleur.

ETAPE 8 : Eteignez et débranchez le gaufrier de balimentation secteur. Laissez le couvercle ouvert et laissez refroidir.

REMARQUE : Ne pas trop remplir la plaque de cuisson antiadhésive ; la pate va gonfler pendant la cuisson. Il est recommandé de
remplir a %5. Toujours préchauffer les plaques de cuisson antiadhésives avant de commencer a cuisiner. Pendant [I'utilisation, le
l voyant lumineux s’allumera et s’éteindra pour indiquer que le gaufrier maintient la température.

AVERTISSEMENT : Le gaufrier et les plaques de cuisson deviennent trés chauds pendant I'utilisation; utilisez toujours
des gants résistants a la chaleur pour éviter les blessures.

Conseils et astuces

Evitez les déversements en ajoutant les ingrédients au centre de chaque compartiment.

Sivous utilisez une pate, versez lentement une petite quantité dans les plaques de cuisson antiadhésives et attendez qu'elle se répartisse uniformément
avant d’en ajouter davantage, pour éviter le risque de débordement.

Tamiser les ingrédients secs, tels que la farine, aidera a obtenir une consistance lisse et a éviter les grumeaux.

Evitez d’ouvrir le gaufrier pendant la cuisson, car cela permettra a la chaleur de s’échapper et empéchera la formation de bulles.

Le meilleur indicateur pour savoir quand les gaufres sont prétes est lorsque la vapeur cesse de s’échapper du gaufrier.

Utilisez toujours du beurre ou de 'huile de cuisson pour préparer les plaques de cuisson antiadhésives. Cela aidera non seulement a protéger le
revétement antiadhésif, mais facilitera également le retrait des gaufres cuites.

7. L'utilisation d’ustensiles en plastique résistant a la chaleur ou en bois aidera a protéger le revétement antiadhésif.

8. Pour gagner du temps lors de I'utilisation du gaufrier, préparez bien a I'avance les ingrédients et les mélanges.
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Stockage

Vérifiez que le gaufrier est froid, propre et sec avant de le ranger dans un endroit frais et sec. Ne jamais enrouler le cordon fermement autour du gaufrier ;
enroulez-le lachement pour éviter de 'endommager.



Caractéristiques techniques

Code produit : EK4214
Entrée : 220-240 V ~ 50-60 Hz
Sortie : 550 W

Gaufres classiques

Ingrédients

120 g de farine ordinaire

1 ceuf

235 ml de lait

2 cuilleres a soupe de beurre, fondu

1 cuillere a soupe de sucre

2 cuilleres a café de levure chimique

Pincée de sel

Méthode

Tamisez la farine et la levure chimique dans un grand bol, puis incorporez
le sucre et le sel.

Dans un autre bol, mélangez I'ceuf, le lait et le beurre fondu, puis versez le
mélange au centre des ingrédients secs. Mélangez bien pour obtenir une
péte lisse et épaisse.

Graissez légerement les plaques de cuisson antiadhésives et préchauffez
le gaufrier.

Versez délicatement la pate dans le gaufrier; remplissez chaque moule aux
%5. Fermez le gaufrier et faites cuire jusqu’a ce qu'’il soit doré.

Retirez délicatement la gaufre a I'aide d’une spatule en plastique résistant a
la chaleur ou en bois et laissez-la refroidir sur une grille.

Répétez I'opération avec le reste de la pate.

REMARQUE : Ajoutez du colorant alimentaire a la pate
avant la cuisson pour une touche amusante.

Gaufres au chocolat

Ingrédients

190 g de farine ordinaire

100 g de sucre

75 g de sucre glace

2 ceufs

250 ml de lait

4 c. a soupe de beurre, fondu

3 c. a soupe de cacao non sucré

3 c. a café de levure chimique

Y2 c. a café d’extrait de vanille

Pincée de sel

Méthode

Tamisez la farine et la levure chimique dans un grand bol, puis incorporez le
sucre, le sel et le cacao en poudre.

Dans un bol séparé, mélangez les ceufs, le lait, le beurre fondu, I'extrait de
vanille et le sucre glace, puis versez le mélange au centre des ingrédients
secs. Mélangez bien pour obtenir une péte lisse et épaisse.

Graissez légerement les plaques de cuisson antiadhésives et préchauffez
le gaufrier.

Versez délicatement la pate dans le gaufrier; remplissez chaque moule aux
%. Fermez le gaufrier et faites cuire jusqu’a ce qu’il soit doré.

Retirez délicatement la gaufre a I'aide d’une spatule en plastique résistant a
la chaleur ou en bois et laissez-la refroidir sur une grille.

Répétez I'opération avec le reste de la pate.

Gaufres enrobées de chocolat

Ingrédients

4 gaufres classiques

100 g de chocolat fondu (ajoutez du colorant alimentaire au chocolat blanc
fondu pour une touche amusante)




Gaufres au velours rouge

Ingrédients

120 g de farine ordinaire

25 g de poudre de cacao

1 ceuf

235 ml de lait

2 cuilleres a soupe de beurre, fondu

1 cuillere a soupe de sucre

2 cuilleres a café de levure chimique

1 cuillere a café d’extrait de vanille

4 gouttes de colorant alimentaire rouge

Pincée de sel

Méthode

Tamisez la farine et la levure chimique dans un grand bol, puis incorporez
le sucre, le cacao en poudre et le sel.

Dans un bol séparé, mélangez I'ceuf, le lait, 'extrait de vanille, le colorant
alimentaire et le beurre fondu, puis versez le mélange au centre des
ingrédients secs. Mélangez bien pour obtenir une péte lisse et épaisse.
Graissez légerement les plaques de cuisson antiadhésives et préchauffez
le gaufrier.

Versez délicatement la pate dans le gaufrier; remplissez chaque moule aux
%5. Fermez le gaufrier et faites cuire jusqu’a ce qu’il soit doré.

Retirez délicatement la gaufre a I'aide d’une spatule en plastique résistant
a la chaleur ou en bois et laissez-la refroidir sur une grille.

Répétez I'opération avec le reste de la pate.

Gaufres glacées

Ingrédients

4 gaufres classiques

Les ingrédients de la creme au beurre vanille

150 g de sucre glace

75 g de beurre, ramolli

2 c. a café de lait

1cuillere a café d’extrait de vanille

Méthode de creme au beurre a la vanille

Cremez ensemble le beurre et le sucre glace jusqu’a ce qu'ils soient
légers et mousseux.

Ajoutez lentement le lait et I'extrait de vanille au mélange et remuez jusqu’a
ce que les ingrédients soient bien combinés.

Etalez entre deux gaufres pour réaliser un sandwich de gaufres glacées.
Ingrédients pour le glagage au chocolat

100 g de chocolat, fondu (ajoutez du colorant alimentaire au chocolat blanc
fondu pour une touche amusante)

75 g de sucre glace

40 g de beurre non salé, en morceaux

2 cuilleres a soupe d’eau

Méthode pour le glagage au chocolat

Cremez ensemble le beurre et le sucre glace jusqu’a ce qu’ils soient
Iégers et mousseux.

Ajoutez lentement le chocolat fondu et I'eau au mélange et mélangez jusqu’a
ce que les ingrédients soient combinés.

Etalez entre deux gaufres pour réaliser un sandwich de gaufres glacées.

Sandwichs de gaufres aux glaces

Ingrédients

8 gaufres classiques (ajoutez du colorant alimentaire a la pate avant la
cuisson pour une touche amusante)

4 boules de glace

Une poignée de vermicelles

Gaufres végétaliennes

Ingrédients

100 g de farine nature

100 g de farine compléte

250 ml de lait d’'amande

4 cuilleres a soupe de beurre végétalien, ramolli
3 cuilléres a soupe de sucre de canne doré

2 cuilleres a café de levure chimique

1 cuillere a café de pate de vanille

Pincée de sel

Méthode

Tamisez la farine blanche, la farine compléte et la levure chimique dans un
grand bol, puis incorporez le sucre et le sel.

Dans un bol séparé, mélangez le lait d’amande, le beurre vegan et la pate
de vanille, puis versez le mélange au centre des ingrédients secs. Mélangez
bien pour obtenir une péate lisse et épaisse.

Graissez légerement les plaques de cuisson antiadhésives et préchauffez
le gaufrier.

Versez délicatement la pate dans le gaufrier; remplissez chaque moule aux
2. Fermez le gaufrier et faites cuire jusqu’a ce qu'il soit doré.

Retirez délicatement la gaufre a I'aide d’une spatule en plastique résistant
a la chaleur ou en bois et laissez-la refroidir sur une grille.

Répétez 'opération avec le reste de la pate.

Idées de garnitures véganes

Chocolat végan fondu et fraises

Chocolat végan fondu et guimauves véganes

Beurre d’amande et pépites de chocolat véganes

Poudre de cannelle

Sucre glace et baies

Beurre de cacahuéte et confiture

Yaourt sans produits laitiers et baies

Banane et pépites de chocolat véganes

Creme glacée sans produits laitiers et baies

Sundae de gaufre fagcon s’mores

Ingrédients

4 gaufres classiques

Guimauves

Creme fouettée

Ingrédients pour la sauce au fudge

340 g de sucre

115 g de beurre

100 g de cacao en poudre non sucré

240 ml de créme double, ou 120 ml de créme double et 120 ml de lait

2 c. a thé d’extrait de vanille

4 cuillere a café de sel

Méthode pour la sauce fudge

Dans une casserole a feu doux, faites fondre le sucre, le cacao en poudre
et le lait jusqu’a ce qu'’ils soient entierement combinés.

Augmentez le feu et portez a ébullition.

Incorporez le beurre et continuez a faire bouillir pendant environ 5 minutes
jusqu’a ce que le mélange épaississe.

Retirez du feu et incorporez I'extrait de vanille et le sel.

Réservez pour laisser refroidir pendant environ 5 minutes.



NL | Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.
Verzorging en onderhoud

STAP 1: Voordat u begint met schoonmaken of onderhoud, koppelt u het wafelijzer los van het lichtnet en laat het volledig afkoelen.

STAP 2: Veeg de behuizing van het wafelijzer af met een zachte, vochtige doek en droog grondig af.

STAP 3:Verwijder aangekoekt voedsel door een kleine hoeveelheid warm water gemengd met een mild afwasmiddel aan te brengen op de kookplaten
met antiaanbaklaag en veeg ze vervolgens schoon met een papieren handdoek. Gebruik een niet-schurende schuurspons als het voedsel moeilijk te
verwijderen is. Gebruik nooit agressieve of schurende reinigingsmiddelen of schuursponzen om het wafelijzer of de accessoires schoon te maken, omdat
dit het oppervlak kan beschadigen.

OPMERKING: Het wafelijzer moet na elk gebruik worden schoongemaakt.

Gebruiksaanwijzing
Voor het eerste gebruik

Voordat u de aansluiting maakt op de netvoeding, maak het wafelijzer schoon volgens de instructies in het gedeelte ,Verzorging en onderhoud”.

OPMERKING: Wanneer u het wafelijzer voor de eerste keer gebruikt, kan er een lichte rook of geur vrijkomen. Dit is normaal en
zal snel verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie rondom het wafelijzer.

Het wafelijzer gebruiken

Breng véér elk gebruik zorgvuldig een dun laagje bakolie aan op de kookplaten met antiaanbaklaag en wrijf het in met een papieren handdoek. Dit helpt
de levensduur van de antiaanbaklaag te verlengen en voorkomt dat de wafel blijft plakken.

STAP 1: Bereid het wafelbeslag voor.

STAP 2: Steek de stekker in het stopcontact en zet het wafelijzer aan. Het controlelampje zal rood oplichten, wat aangeeft dat het wafelijzer is ingeschakeld
en wordt opgewarmd.

STAP 3: Verwarm het wafelijzer voor ongeveer 2 minuten voor. Het controlelampje gaat uit zodra de vereiste temperatuur is bereikt.

STAP 4: Open voorzichtig het deksel met behulp van hittebestendige ovenwanten.

STAP 5: Giet een deel van het beslag in het midden van de onderste kookplaat met antiaanbaklaag en sluit daarna voorzichtig het deksel. Om morsen te
voorkomen, giet langzaam een kleine hoeveelheid van het beslag in het midden van de plaat en wacht tot het gelijkmatig verdeeld is voordat u meer toevoegt.
STAP 6: Kook gedurende ca. 6-10 minuten of tot ze goudbruin zijn; controleer periodiek door voorzichtig het deksel te openen met behulp van hittebestendige
handschoenen. Vermijd het openen van het wafelijzer voor 4 minuten koken, aangezien dit kan voorkomen dat de wafels rijzen. Indien nodig, kunnen de
wafels iets langer worden gekookt, totdat ze naar wens zijn gebruind.

STAP 7: Zodra het koken is voltooid, gebruik hittebestendige ovenhandschoenen om het deksel voorzichtig te openen en verwijder de wafels vervolgens
met een hittebestendige plastic of houten spatel. Wanneer u meerdere porties wafels maakt, sluit het deksel na het verwijderen van elke portie om de
warmte te behouden.

STAP 8: Schakel het wafelijzer uit en haal de stekker uit het stopcontact. Laat het deksel open en laat afkoelen.

OPMERKING: Vul de kookplaten met antiaanbaklaag niet te veel; het beslag zal uitzetten tijdens het koken. Het wordt aanbevolen
om tot % te vullen. Verwarm altijd de kookplaten met antiaanbaklaag voor voordat u begint te koken. Tijdens gebruik zal het
l controlelampje aan en uit gaan om aan te geven dat het wafelijzer de temperatuur handhaaft.

WAARSCHUWING: Het wafelijzer en de kookplaten worden zeer heet tijdens gebruik; draag altijd hittebestendige
handschoenen om verwondingen te voorkomen.

Aanwijzingen en tips

Voorkom morsen door ingrediénten in het midden van elke holte toe te voegen.

Als u een beslag gebruikt, giet dan langzaam een kleine hoeveelheid in de kookplaten met antiaanbaklaag en wacht tot het gelijkmatig is verdeeld
voordat u meer toevoegt, om het risico van overvol raken te vermijden.

Het zeven van droge ingrediénten, zoals bloem, zal helpen om een gladde consistentie te verkrijgen en klontjes te voorkomen.

Vermijd het openen van het wafelijzer tijdens het koken, omdat dit warmte laat ontsnappen en voorkomt dat er bellen ontstaan.

De beste indicator om te weten wanneer wafels klaar zijn, is wanneer er geen stoom meer uit het wafelijzer.

Gebruik altijd boter of kookolie om de kookplaten met antiaanbaklaag voor te conditioneren. Dit helpt niet alleen om de antiaanbaklaag te beschermen,
maar het maakt het ook gemakkelijker om de gebakken wafels te verwijderen.

7. Het gebruik van hittebestendig plastic of houten keukengerei helpt om de antiaanbaklaag te beschermen.

8. Om tijd te besparen bij het gebruik van het wafelijzer, bereid de ingrediénten en mengsels ruim van tevoren.

N
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Opslag

Controleer of het wafelijzer koel, schoon en droog is voordat u het op een koele, droge plaats opbergt. Wikkel het snoer nooit strak om het wafelijzer;
wikkel het losjes om schade te voorkomen.
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Specificaties

Productcode: EK4214
Spanning: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uitgang: 550 W

Klassieke wafels

Ingrediénten

120 g gewone bloem

lei

235 ml melk

2 el boter, gesmolten

1el suiker

2 tl bakpoeder

Snufje zout

Methode

Zeef de bloem en het bakpoeder in een grote kom, roer vervolgens de suiker
en het zout erdoor.

Meng in een aparte kom het ei, de melk en de gesmolten boter en giet het
mengsel vervolgens in het midden van de droge ingrediénten. Meng goed
om een glad, dik beslag te vormen.

Vet de kookplaten met antiaanbaklaag licht in en verwarm het wafelijzer voor.
Giet het beslag voorzichtig in het wafelijzer; vul elke vorm voor %5. Sluit het
wafelijzer en bak tot het goudbruin is.

Verwijder de wafel voorzichtig met een hittebestendige plastic of houten spatel
en laat afkoelen op een rooster.

Herhaal met het resterende beslag.

OPMERKING: Voeg levensmiddelenkleurstof toe aan
het beslag voordat u gaat koken voor een leuke twist.

Chocoladewafels

Ingrediénten

190 g gewone bloem

100 g suiker

75 g poedersuiker

2 eieren

250 ml melk

4 el boter, gesmolten

3 el ongezoet cacaopoeder

3 tl bakpoeder

Y2 tl vanille-extract

Snufje zout

Methode

Zeef de bloem en het bakpoeder in een grote kom, roer vervolgens de suiker,
het zout en het cacaopoeder erdoorheen.

Meng in een aparte kom de eieren, melk, gesmolten boter, vanille-extract en
poedersuiker en giet het mengsel dan in het midden van de droge ingrediénten.
Meng goed om een glad, dik beslag te maken.

Vet de kookplaten met antiaanbaklaag licht in en verwarm het wafelijzer voor.
Giet het beslag voorzichtig in het wafelijzer; vul elke vorm voor %a. Sluit het
wafelijzer en bak tot het goudbruin is.

Verwijder de wafel voorzichtig met een hittebestendige plastic of houten spatel
en laat afkoelen op een rooster.

Herhaal met het resterende beslag.

In chocolade gedoopte wafels

Ingrediénten

4 klassieke wafels

100 g gesmolten chocolade (voeg kleurstof toe aan gesmolten witte chocolade
voor een leuke twist)




Red velvet wafels

Ingrediénten

120 g gewone bloem

25 g cacaopoeder

lei

235 ml melk

2 el boter, gesmolten

1el suiker

2 tl bakpoeder

11l vanille-extract

4 druppels rode voedingskleurstof

Snufje zout

Methode

Zeef de bloem en het bakpoeder in een grote kom en roer daarna de suiker,
cacaopoeder en zout erdoor.

Meng in een aparte kom het ei, de melk, vanille-extract, voedingskleurstof en
gesmolten boter door elkaar en giet het mengsel vervolgens in het midden
van de droge ingrediénten. Meng goed om een glad, dik beslag te vormen.
Vet de kookplaten met antiaanbaklaag licht in en verwarm het wafelijzer voor.
Giet het beslag voorzichtig in het wafelijzer; vul elke vorm voor %4. Sluit het
wafelijzer en bak tot het goudbruin is.

Verwijder de wafel voorzichtig met een hittebestendige plastic of houten
spatel en laat afkoelen op een rooster.

Herhaal met het resterende beslag.

liswafels

Ingrediénten

4 klassieke wafels

Ingrediénten voor vanillebotercreme

150 g poedersuiker

75 g boter, verzacht

2 timelk

11l vanille-extract

Methode voor vanille-botercreme

Meng de boter en poedersuiker samen tot het mengsel licht en luchtig is.
Voeg langzaam de melk en vanille-extract toe aan het mengsel en roer tot
de ingrediénten zijn gecombineerd.

Smeer tussen twee wafels om zo een ,ijjswafelsandwich” te maken.
Ingrediénten voor chocoladeglazuur

100 g chocolade, gesmolten (voeg voedselkleurstof toe aan gesmolten
witte chocolade voor een leuke twist)

75 g poedersuiker

40 g ongezouten boter, in stukjes

2 eetlepels water

Methode voor chocoladeglazuur

Meng de boter en poedersuiker samen tot het mengsel licht en luchtig is.
Voeg langzaam de gesmolten chocolade en water toe aan het mengsel en
roer tot de ingrediénten zijn gecombineerd.

Smeer tussen twee wafels om zo een ,ijswafelsandwich” te maken.

IJsroom-wafelsandwiches

Ingrediénten

8 klassieke wafels (voeg kleurstof toe aan het beslag védr het bakken
voor een leuke twist)

4 bolletjes ijs

Handvol discodip

Veganistische wafels

Ingrediénten

100 g gewone bloem

100 g volkorenmeel

250 ml amandelmelk

4 el vegan boter, zachtgemaakt
3 el gouden basterdsuiker

2 tl bakpoeder

1tl vanillepasta

Snufje zout
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Methode

Zeef de bloem, volkorenbloem en het bakpoeder in een grote kom en roer
dan de suiker en het zout erdoor.

Meng in een aparte kom de amandelmelk, vegan boter en vanillepasta
en giet het mengsel vervolgens in het midden van de droge ingrediénten.
Meng goed tot een glad, dik beslag.

Vet de kookplaten met antiaanbaklaag licht in en verwarm het wafelijzer voor.
Giet het beslag voorzichtig in het wafelijzer; vul elke vorm voor 5. Sluit het
wafelijzer en bak tot het goudbruin is.

Verwijder de wafel voorzichtig met een hittebestendige plastic of houten
spatel en laat afkoelen op een rooster.

Herhaal met het resterende beslag.

Vegan toppingsuggesties

Gesmolten veganistische chocolade en aardbeien

Gesmolten veganistische chocolade en vegan marshmallows
Amandelboter en vegan chocoladedruppels

Kaneelpoeder

Poedersuiker en bessen

Pindakaas en jam

Zuivelvrije yoghurt en bessen

Banaan en veganistische chocoladestukjes

Zuivelvrije ijs en bessen

S’mores wafel sundae

Ingrediénten

4 klassieke wafels

Marshmallows

Slagroom

Fudgesaus ingrediénten

340 g suiker

115 g boter

100 g ongezoet cacaopoeder

240 ml dubbele room, of 120 ml dubbele room en 120 ml melk

2 theel vanille-extract

Ya tl zout

Bereidingswijze fudge-saus

Smelt in een pan op laag vuur de suiker, cacaopoeder en melk tot ze
volledig gemengd zijn.

Zet het vuur hoger en breng aan de kook.

Roer de boter erdoor en blijf ongeveer 5 minuten koken tot het mengsel indikt.
Haal van het vuur en roer het vanille-extract en zout erdoor.

Zet opzij om ongeveer 5 minuten af te koelen.



DE | Bitte bewahren Sie die Anleitung fiir zukiinftige Nachschlagezwecke auf.

Pflege und Wartung

SCHRITT 1: Vor der Durchfiihrung von Reinigungs- oder Wartungsarbeiten ziehen Sie den Stecker des Waffeleisens aus der Steckdose und lassen Sie
es vollstandig abkiihlen.

SCHRITT 2: Wischen Sie das Gehéduse des Waffeleisens mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es griindlich.

SCHRITT 3: Entfernen Sie angebackene Speisereste, indem Sie eine kleine Menge warmes Wasser, gemischt mit einem milden Reinigungsmittel, auf die
Antihaft-beschichteten Kochplatten geben und diese anschlieBend mit einem Papiertuch reinigen. Verwenden Sie einen nicht kratzenden Schwamm, falls
sich die Speisereste nur schwer entfernen lassen. Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme, um
das Waffeleisen oder seine Zubehérteile zu reinigen, da dies die Oberflache beschédigen kénnte.

HINWEIS: Das Waffeleisen sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie das Gerét an die Stromversorgung anschlieBen, reinigen Sie das Waffeleisen gemé&B den Anweisungen im Abschnitt ,Pflege und Wartung*.

HINWEIS: Beim ersten Gebrauch des Waffeleisens kann es zu einer leichten Rauchentwicklung oder Geruch kommen. Dies ist
normal und wird bald nachlassen. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung um das Waffeleisen.

Verwendung des Waffeleisens

Vor jedem Gebrauch tragen Sie vorsichtig eine diinne Schicht Speisedl auf die Antihaft-beschichteten Kochplatten auf und reiben Sie es mit einem Papiertuch
ein. Dies hilft, die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern und verhindert, dass die Waffel kleben bleibt.

SCHRITT 1: Bereiten Sie den Waffelteig vor.

SCHRITT 2: SchlieBen Sie das Waffeleisen an die Hauptstromversorgung an und schalten Sie es ein. Die Kontrollleuchte leuchtet rot auf und signalisiert,
dass das Waffeleisen eingeschaltet ist und sich aufheizt.

SCHRITT 3: Heizen Sie das Waffeleisen etwa 2 Minuten vor. Die Kontrollleuchte erlischt, sobald die erforderliche Temperatur erreicht ist.

SCHRITT 4: Offnen Sie vorsichtig den Deckel mit hitzebestandigen Ofenhandschuhen.

SCHRITT 5: GieBen Sie etwas Teig in die Mitte der unteren Antihaft-beschichteten Kochplatte und schlieBen Sie dann vorsichtig den Deckel. Um Uberlaufe zu
vermeiden, gieBen Sie langsam eine kleine Menge Teig in die Mitte der Platte und warten Sie, bis er sich gleichmaBig verteilt hat, bevor Sie mehr hinzuftigen.
SCHRITT 6: Backen Sie die Waffeln ca. 610 Minuten oder bis sie goldbraun sind; &ffnen Sie den Deckel vorsichtig mit hitzebestandigen Handschuhen
und tiberpriifen Sie regelméBig. Vermeiden Sie es, das Waffeleisen vor Abschluss von 4 Minuten Backzeit zu 6ffnen, da dies verhindert, dass die Waffeln
aufgehen. Falls nétig, konnen die Waffeln noch etwas langer gebacken werden, bis sie nach Wunsch gebraunt sind.

SCHRITT 7: Sobald der Backvorgang abgeschlossen ist, verwenden Sie hitzebesténdige Ofenhandschuhe, um den Deckel vorsichtig zu 6ffnen und die
Waffeln dann mit einem hitzebesténdigen Kunststoff- oder Holzspatel zu entnehmen. Wenn Sie mehrere Waffelsatze herstellen, schlieBen Sie den Deckel,
nachdem Sie jede Charge entnommen haben, um die Hitze aufrechtzuerhalten.

SCHRITT 8: Schalten Sie das Waffeleisen aus und ziehen Sie den Stecker aus der Netzsteckdose. Lassen Sie den Deckel offen und lassen Sie es abkiihlen.

HINWEIS: Fiillen Sie die Antihaft-beschichtete Kochplatte nicht zu voll; der Teig wird sich beim Kochen ausdehnen. Es wird
empfohlen, bis zu %5 zu fiillen. Heizen Sie die Antihaft-beschichteten Kochplatten immer vor, bevor Sie mit dem Kochen beginnen.
Wahrend des Gebrauchs schaltet die Kontrollleuchte sich ein und aus, um anzuzeigen, dass das Waffeleisen die Temperatur hélt.

VORSICHT: Seien Sie wahrend des Kochvorgangs vorsichtig, da das Waffeleisen Dampf abgeben wird.

WARNUNG: Das Waffeleisen und die Kochplatten werden wahrend des Gebrauchs sehr heiB; verwenden Sie immer

hitzebestandige Handschuhe, um Verletzungen zu vermeiden.

Hinweise und Tipps

Vermeiden Sie Verschiitten, indem Sie die Zutaten in die Mitte jeder Vertiefung geben.

Wenn Sie einen Teig verwenden, gieBen Sie langsam eine kleine Menge in die Antihaft-beschichteten Kochplatten und warten Sie, bis er sich
gleichméBig verteilt hat, bevor Sie mehr hinzufiigen, um das Risiko eines Uberfiillens zu vermeiden.

Das Sieben von trockenen Zutaten, wie Mehl, hilft, eine glatte Konsistenz zu erzielen und Kliimpchen zu vermeiden.

Vermeiden Sie es, das Waffeleisen wahrend des Kochens zu 6ffnen, da dadurch Warme entweichen kann und die Bildung von Blasen verhindert wird.
Der beste Indikator dafiir, wann die Waffeln fertig sind, ist, wenn kein Dampf mehr aus dem Waffeleisen.

Verwenden Sie immer Butter oder Speisedl, um die Antihaft-beschichteten Kochplatten vorzukonditionieren. Dies hilft nicht nur, die Antihaftbeschichtung
zu schiitzen, sondern erleichtert auch das Entfernen der gebackenen Waffeln.

7. Die Verwendung von hitzebestandigen Kunststoff- oder Holzutensilien hilft, die Antihaftbeschichtung zu schiitzen.

8. Um Zeit bei der Verwendung des Waffeleisens zu sparen, bereiten Sie die Zutaten und Mischungen gut im Voraus vor.

N

ook w

Lagerung

Vergewissern Sie sich, dass das Waffeleisen kiihl, sauber und trocken ist, bevor Sie es an einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren. Wickeln Sie das
Kabel niemals fest um das Waffeleisen; wickeln Sie es locker, um Schaden zu vermeiden.
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Technische Daten

Produktcode: EK4214
Eingang: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Ausgangsleistung: 550 W

Klassische Waffeln

Zutaten

120 g glattes Mehl

1Ei

235 ml Milch

2 EL Butter, geschmolzen

1EL Zucker

2 TL Backpulver

eine Prise Salz

Methode

Sieben Sie das Mehl und Backpulver in eine groBe Schiissel, und riihren Sie
dann Zucker und Salz unter.

Vermischen Sie in einer separaten Schiissel das Ei, die Milch und die
geschmolzene Butter, und gieBen Sie dann die Mischung in die Mitte der
trockenen Zutaten. Mischen Sie gut, um einen glatten, dicken Teig zu formen.
Fetten Sie die Antihaft-beschichteten Kochplatten leicht ein und heizen Sie
das Waffeleisen vor.

GieBen Sie den Teig vorsichtig in das Waffeleisen; fiillen Sie jede Vertiefung
zu %5. SchlieBen Sie das Waffeleisen und backen Sie, bis es goldbraun ist.
Entfernen Sie die Waffel vorsichtig mit einem hitzebestandigen Kunststoff- oder
Holzspatel und lassen Sie sie auf einem Kuchengitter abkiihlen.

Mit dem restlichen Teig wiederholen.

HINWEIS: Fiigen Sie dem Teig vor dem Kochen
Lebensmittelfarbe hinzu, um eine unterhaltsame
Note zu erzielen.

Schokoladenwaffeln

Zutaten

190 g glattes Mehl

100 g Zucker

75 g Puderzucker

2 Eier

250 ml Milch

4 EL Butter, geschmolzen

3 EL ungestiBtes Kakaopulver

3 TL Backpulver

2 TL Vanilleextrakt

eine Prise Salz

Methode

Sieben Sie das Mehl und das Backpulver in eine groBe Schiissel, dann riihren
Sie den Zucker, Salz und Kakaopulver ein.

In einer separaten Schiissel die Eier, Milch, geschmolzene Buitter, Vanilleextrakt
und Puderzucker vermischen und dann die Mischung in die Mitte der trockenen
Zutaten gieBen. Gut vermischen, um einen glatten, dicken Teig zu erhalten.
Fetten Sie die Antihaft-beschichteten Kochplatten leicht ein und heizen Sie
das Waffeleisen vor.

GieBen Sie den Teig vorsichtig in das Waffeleisen; fiillen Sie jede Vertiefung
zu %. SchlieBen Sie das Waffeleisen und backen Sie, bis es goldbraun ist.
Entfernen Sie die Waffel vorsichtig mit einem hitzebesténdigen Kunststoff- oder
Holzspatel und lassen Sie sie auf einem Kuchengitter abkiihlen.

Mit dem restlichen Teig wiederholen.

Mit Schokolade liberzogene Waffeln

Zutaten

4 klassische Waffeln

100 g geschmolzene Schokolade (geben Sie Lebensmittelfarbe zu
geschmolzener weiBer Schokolade fiir einen lustigen Twist hinzu)
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Red Velvet Waffeln

Zutaten

120 g glattes Mehl

25 g Kakaopulver

1Ei

235 ml Milch

2 EL Butter, geschmolzen

1EL Zucker

2 TL Backpulver

1TL Vanilleextrakt

4 Tropfen rote Lebensmittelfarbe

eine Prise Salz

Methode

Sichten Sie das Mehl und das Backpulver in eine groBe Schissel, dann
riihren Sie den Zucker, das Kakaopulver und das Salz ein.

In einer separaten Schiissel das Ei, die Milch, den Vanilleextrakt, die
Lebensmittelfarbe und die geschmolzene Butter vermischen und die
Mischung dann in die Mitte der trockenen Zutaten gieBen. Gut mischen,
um einen glatten, dicken Teig zu bilden.

Fetten Sie die Antihaft-beschichteten Kochplatten leicht ein und heizen
Sie das Waffeleisen vor.

GieBen Sie den Teig vorsichtig in das Waffeleisen; fiillen Sie jede Vertiefung
zu %. SchlieBen Sie das Waffeleisen und backen Sie, bis es goldbraun ist.
Entfernen Sie die Waffel vorsichtig mit einem hitzebestandigen

Kunststoff- oder Holzspatel und lassen Sie sie auf einem Kuchengitter abkdihlen.
Mit dem restlichen Teig wiederholen.

Eiswaffeln

Zutaten

4 klassische Waffeln

Vanille-Buttercreme-Zutaten

150 g Puderzucker

75 g Butter, weich gemacht

2 TL Milch

1TL Vanilleextrakt

Vanillebuttercreme-Methode

Rihren Sie die Butter und den Puderzucker zusammen, bis die Masse
leicht und luftig ist.

Geben Sie langsam die Milch und den Vanilleextrakt zu der Mischung und
riihren Sie, bis die Zutaten verbunden sind.

Zwischen zwei Waffeln verteilen, um ein Eis-Waffelsandwich herzustellen.
Zutaten fiir Schokoladenglasur

100 g Schokolade, geschmolzen (geben Sie zum geschmolzenen weiBen
Schokolade Lebensmittelfarbe hinzu, um eine besonders spaBige Variante
zu erhalten)

75 g Puderzucker

40 g ungesalzene Butter, in Stiicken

2 EL Wasser

Methode fiir Schokoladenglasur

Riihren Sie die Butter und den Puderzucker zusammen, bis die Masse
leicht und Iuftig ist.

Fiigen Sie langsam die geschmolzene Schokolade und das Wasser zur
Mischung hinzu und riihren Sie, bis die Zutaten verbunden sind.
Zwischen zwei Waffeln verteilen, um ein Eis-Waffelsandwich herzustellen.

Eis-Waffelsandwiches

Zutaten

8 klassische Waffeln (geben Sie Lebensmittelfarbe zum Teig hinzu, bevor
Sie ihn backen, um eine lustige Note hinzuzufiigen)

4 Kugeln Eiscreme

Eine Handvoll Streusel

Vegane Waffeln

Zutaten

100 g glattes Mehl

100 g Vollkornmehl

250 ml Mandelmilch

4 Essloffel vegane Butter, weich
3 Essloffel goldener Feinstzucker

2 TL Backpulver

1TL Vanillepaste

eine Prise Salz

Methode

Sieben Sie das Mehl, das Vollkornmehl und das Backpulver in eine groBe
Schiissel und riihren Sie dann den Zucker und das Salz ein.

In einer separaten Schiissel die Mandelmilch, vegane Butter und Vanillepaste
vermischen und dann die Mischung in die Mitte der trockenen Zutaten gieBen.
Gut mischen, um einen glatten, dicken Teig zu bilden.

Fetten Sie die Antihaft-beschichteten Kochplatten leicht ein und heizen
Sie das Waffeleisen vor.

GieBen Sie den Teig vorsichtig in das Waffeleisen; fiillen Sie jede Vertiefung
zu %. SchlieBen Sie das Waffeleisen und backen Sie, bis es goldbraun ist.
Entfernen Sie die Waffel vorsichtig mit einem hitzebesténdigen Kunststoff-
oder Holzspatel und lassen Sie sie auf einem Kuchengitter abkiihlen.

Mit dem restlichen Teig wiederholen.

Vegane Topping-ldeen

Geschmolzene vegane Schokolade und Erdbeeren

Geschmolzene vegane Schokolade und vegane Marshmallows
Mandelbutter und vegane Schokoladenstiickchen

Zimtpulver

Puderzucker und Beeren

Erdnussbutter und Marmelade

Joghurt ohne Milchprodukte und Beeren

Banane und vegane Schokoladenstiickchen

Milchfreies Eis und Beeren

Waffel-Sundae nach ,,S’mores*“-Art

Zutaten

4 klassische Waffeln

Marshmallows

Schlagsahne

Zutaten fiir Fudgesauce

340 g Zucker

115 g Butter

100 g ungestiiBtes Kakaopulver

240 ml Doppelsahne oder 120 ml Doppelsahne und 120 ml Milch

2 TL Vanilleextrakt

Ya TL Salz

Zubereitung der Fudge-Sauce

In einem Topf bei niedriger Hitze den Zucker, das Kakaopulver und die
Milch schmelzen, bis alles vollsténdig vermischt ist.

Drehen Sie die Hitze hoch und bringen Sie es zum Kochen.

Riihren Sie die Butter ein und kochen Sie sie fiir ca. 5 Minuten weiter, bis
die Mischung eindickt.

Vom Herd nehmen und Vanilleextrakt sowie Salz einriihren.

Etwa 5 Minuten abkiihlen lassen.
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ES | Conserve estas instrucciones para futuras consultas.
Cuidado y mantenimiento

PASO 1: Antes de intentar cualquier limpieza o mantenimiento, desconecte la gofrera de la fuente de alimentacion principal y deje que se enfrie completamente.
PASO 2: Limpie la carcasa de la gofrera con un pafio suave y himedo y séquela completamente.

PASO 3: Elimine los restos de comida adherida aplicando una pequefia cantidad de agua tibia mezclada con un detergente suave en las placas de coccién
con revestimiento antiadherente, luego limpielas con una toalla de papel. Utilice un estropajo no abrasivo si la comida es dificil de eliminar. Nunca utilice
detergentes de limpieza fuertes o abrasivos ni estropajos para limpiar la gofrera o sus accesorios, ya que esto podria dafiar la superficie.

NOTA: La gofrera debe limpiarse después de cada uso.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de conectar a la fuente de alimentacion principal, limpie la gofrera siguiendo las instrucciones en la seccién titulada «Cuidado y mantenimiento».

NOTA: Al usar la gofrera por primera vez, es posible que se emita un ligero humo u olor. Esto es normal y pronto desaparecera.
Permita una ventilacién adecuada alrededor de la gofrera.

Uso de la gofrera

Antes de cada uso, aplique cuidadosamente una capa delgada de aceite de cocina a las placas de coccién con revestimiento antiadherente, frotdndolo
con una toalla de papel. Esto ayudard a prolongar la vida del revestimiento antiadherente y evitar que el gofre se pegue.

PASO 1: Prepare la masa para gofres.

PASO 2: Enchufe y encienda la gofrera en el suministro de energia principal. La luz indicadora se iluminard en rojo, sefialando que la gofrera ha sido
encendida y se estd calentando.

PASO 3: Precaliente la gofrera durante aproximadamente 2 minutos. La luz indicadora se apagara una vez que se haya alcanzado la temperatura requerida.
PASO 4: Abra con cuidado la tapa usando guantes de horno resistentes al calor.

PASO 5: Vierta un poco de la masa en el centro de la placa de coccién con revestimiento antiadherente inferior y luego cierre con cuidado la tapa. Para evitar
derrames, vierta lentamente una pequefia cantidad de masa en el centro de la placa y espere a que se distribuya uniformemente antes de agregar mas.
PASO 6: Cocine durante aproximadamente 6—10 minutos o hasta que estén doradas; revise periédicamente abriendo con cuidado la tapa usando guantes
resistentes al calor. Evite abrir la gofrera antes de 4 minutos de coccidn, ya que esto evitara que los gofres suban. Si es necesario, los gofres se pueden
cocinar un poco mas, hasta que estén dorados a su preferencia.

PASO 7: Una vez que la coccion esté completa, use guantes de horno resistentes al calor para abrir cuidadosamente la tapa y luego retire los gofres con
una espatula de pldstico o madera resistente al calor. Al crear multiples tandas de gofres, cierre la tapa después de retirar cada tanda para mantener el calor.
PASO 8: Apague y desenchufe la gofrera de la fuente de alimentacion principal. Deje la tapa abierta y deje enfriar.

NOTA: No llene en exceso la placa de coccién con revestimiento antiadherente; la masa se expandird durante la coccién. Se
recomienda llenar hasta %s. Siempre precaliente las placas de coccién con revestimiento antiadherente antes de comenzar a
cocinar. Durante el uso, la luz indicadora se encenderd y apagara para indicar que la gofrera estd manteniendo la temperatura.

ADVERTENCIA: La gofrera y las placas de coccidn se calientan mucho durante el uso; siempre use guantes resistentes
al calor para evitar lesiones.

Sugerencias y consejos

Evite derrames afiadiendo los ingredientes en el centro de cada cavidad.

Si utiliza una masa, vierta lentamente una pequefia cantidad en las placas de coccién con revestimiento antiadherente y espere a que se distribuya
uniformemente antes de afiadir mas, para evitar el riesgo de sobrellenar.

Tamizar los ingredientes secos, como la harina, ayudard a lograr una consistencia suave y evitard grumos.

Evite abrir la gofrera durante la coccién, ya que permitird que el calor se escape y evitara que se formen burbujas.

El mejor indicador de que los gofres estdn listos es cuando el vapor deja de salir de la gofrera.

Siempre use mantequilla o aceite de cocina para acondicionar las placas de coccién con revestimiento antiadherente. Esto no solo ayudara a proteger
el revestimiento antiadherente, sino que también facilitard la extraccion de los gofres cocidos.

7. Usar utensilios de pléstico o madera resistentes al calor ayudard a proteger el revestimiento antiadherente.

8. Para ahorrar tiempo al usar la gofrera, prepare los ingredientes y las mezclas con anticipacion.

N
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Almacenamiento

Compruebe que la gofrera esté fria, limpia y seca antes de guardarla en un lugar fresco y seco. Nunca enrolle el cable de manera apretada alrededor de
la gofrera, envuélvalo de forma suelta para evitar causar dafios.

Especificaciones
Codigo de producto: EK4214 Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz Salida: 550 W
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Gofres cldsicos

Ingredientes

120 g de harina comin

1huevo

235 ml leche

2 cucharadas de mantequilla, derretida

1 cucharada de aztcar

2 cucharaditas de polvo de hornear

Una pizca de sal

Método

Tamiza la harina y el polvo de hornear en un tazén grande, luego incorpora
el azlcary la sal.

En un tazén aparte, mezcla el huevo, la leche y la mantequilla derretida, luego
vierte la mezcla en el centro de los ingredientes secos. Mezcla bien para formar
una masa espesa y homogénea.

Engrasa ligeramente las placas de coccién con revestimiento antiadherente
y precalienta la gofrera.

Vierta cuidadosamente la masa en la gofrera; llene cada cavidad hasta %s.
Cierre la gofrera y cocine hasta que esté dorada.

Retire cuidadosamente el gofre utilizando una espétula de plastico resistente
al calor o de madera y déjelo enfriar en una rejilla.

Repite con la masa restante.

NOTA: Afiadir colorante alimentario a la masa antes
de cocinar para un toque divertido.

Gofres de chocolate

Ingredientes

190 g de harina comun

100 g de aztcar

75 g de aztcar glas

2 huevos

250 ml de leche

4 cucharadas de mantequilla, derretida

3 cucharadas de cacao en polvo sin aztcar

3 cucharaditas de polvo para hornear

Y2 cucharadita de extracto de vainilla

Una pizca de sal

Método

Tamiza la harina y el polvo de hornear en un tazén grande; luego afiade el
azcar, la sal y el cacao en polvo.

En un tazdén aparte, mezcla los huevos, la leche, la mantequilla derretida, el
extracto de vainilla y el azlcar glas, y luego vierte la mezcla en el centro de
los ingredientes secos. Mezcla bien hasta formar una masa suave y espesa.
Engrasa ligeramente las placas de coccién con revestimiento antiadherente
y precalienta la gofrera.

Vierta cuidadosamente la masa en la gofrera; llene cada cavidad hasta %5.
Cierre la gofrera y cocine hasta que esté dorada.

Retire cuidadosamente el gofre utilizando una espétula de pléstico resistente
al calor o de madera y déjelo enfriar en una rejilla.

Repite con la masa restante.

Gofres bafiados en chocolate

Ingredientes

4 gofres cldsicos

100 g de chocolate derretido (agregue colorante alimentario al chocolate
blanco derretido para un toque divertido)




Gofres de terciopelo rojo

Ingredientes

120 g de harina comin

25 g de cacao en polvo

Thuevo

235 ml leche

2 cucharadas de mantequilla, derretida

1 cucharada de azticar

2 cucharaditas de polvo de hornear

1 cucharadita de extracto de vainilla

4 gotas de colorante alimentario rojo

Una pizca de sal

Método

Tamiza la harina y el polvo de hornear en un tazén grande, luego afiade el
azlcar, el cacao en polvo y la sal.

En un tazén separado, mezcla el huevo, la leche, el extracto de vainilla,
el colorante alimentario y la mantequilla derretida, luego vierte la mezcla
en el centro de los ingredientes secos. Mezcla bien para formar una masa
suave y espesa.

Engrasa ligeramente las placas de coccién con revestimiento antiadherente
y precalienta la gofrera.

Vierta cuidadosamente la masa en la gofrera; llene cada cavidad hasta %.
Cierre la gofrera y cocine hasta que esté dorada.

Retire cuidadosamente el gofre utilizando una espatula de plastico resistente
al calor o de madera y déjelo enfriar en una rejilla.

Repite con la masa restante.

Gofres helados

Ingredientes

4 gofres cldsicos

Ingredientes de la crema de mantequilla de vainilla

150 g de azdcar glas

75 g de mantequilla, ablandada

2 cucharaditas de leche

1 cucharadita de extracto de vainilla

Método de crema de mantequilla de vainilla

Bata la mantequilla y el azicar glas juntos hasta que estén ligeros y esponjosos.
Agregue lentamente la leche y el extracto de vainilla a la mezcla y revuelva
hasta que los ingredientes estén combinados.

Extienda entre dos gofres para hacer un sandwich de gofre helado.
Ingredi del gl 1o de chocol

100 g de chocolate, derretido (agregue colorante alimentario al chocolate
blanco derretido para un toque divertido)

75 g de azlcar glas

40 g de mantequilla sin sal, en trozos

2 cucharadas de agua

Método para gl do de ct I

Bata la mantequillay el azticar glas juntos hasta que estén ligeros y esponjosos.
Agregue lentamente el chocolate derretido y el agua a la mezcla y revuelva
hasta que los ingredientes estén combinados.

Extienda entre dos gofres para hacer un sandwich de gofre helado.

Sandwiches de gofre con helado

Ingredientes

8 gofres cldsicos (agregue colorante alimentario a la masa antes de cocinar
para un toque divertido)

4 bolas de helado

Un pufiado de chispas

Gofres veganos

Ingredientes

100 g de harina normal

100 g de harina integral

250 ml de leche de almendra

4 cucharadas de mantequilla vegana, ablandada
3 cucharadas de azlicar dorada extrafina

2 cucharaditas de polvo de hornear

1 cucharadita de pasta de vainilla

Una pizca de sal
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Método

Tamiza la harina comun, harina integral y el polvo de hornear en un tazén
grande, luego agrega el aztcary la sal.

En un tazén aparte, mezcla la leche de almendra, la mantequilla vegana y
la pasta de vainilla, y luego vierte la mezcla en el centro de los ingredientes
secos. Mezcla bien para formar una masa suave y espesa.

Engrasa ligeramente las placas de coccion con revestimiento antiadherente
y precalienta la gofrera.

Vierta cuidadosamente la masa en la gofrera; llene cada cavidad hasta %s.
Cierre la gofrera y cocine hasta que esté dorada.

Retire cuidadosamente el gofre utilizando una espatula de pldstico resistente
al calor o de madera y déjelo enfriar en una rejilla.

Repite con la masa restante.

Ideas de coberturas veganas

Chocolate vegano derretido y fresas

Chocolate vegano derretido y malvaviscos veganos

Mantequilla de almendra y chispas de chocolate veganas

Polvo de canela

Azlcar glas y bayas

Mantequilla de mani'y mermelada

Yogur sin lacteos y bayas

Banana y chispas de chocolate vegano

Helado sin lacteos y bayas

Sundae de gofre «S’mores»

Ingredientes

4 gofres cldsicos

Malvaviscos

Crema batida

Ingredientes de la salsa de fudge

340 g de azlcar

115 g de mantequilla

100 g de cacao en polvo sin azticar

240 ml de nata para montar, o 120 ml de nata para montary 120 ml de leche
2 cucharaditas de extracto de vainilla

Y4 cucharadita de sal

Método de la salsa de fudge

En una cacerola a fuego lento, derrite el azicar, el cacao en polvo y la leche
hasta que estén completamente combinados.

Sube el fuego y lleva a ebullicion.

Agrega la mantequilla y sigue hirviendo durante aproximadamente 5 minutos
hasta que la mezcla espese.

Retira del calor y afiade el extracto de vainilla y la sal.

Deja enfriar durante aproximadamente 5 minutos.



PT | Por favor, guarde as instrugées para referéncia futura.
Cuidado e manutengéo

PASSO 1: Antes de tentar qualquer limpeza ou manutencéo, desconecte a maquina de waffles da fonte de alimentac&o principal e deixe esfriar completamente.
PASSO 2: Limpe a carcaga da maquina de waffles com um pano macio e imido e seque completamente.

PASSO 3: Remova os alimentos incrustados aplicando uma pequena quantidade de dgua morna misturada com um detergente suave nas placas de cozimento
com revestimento antiaderente, em seguida, limpe-as com um papel toalha. Use um esfregdo ndo abrasivo se o alimento for dificil de remover. Nunca use
detergentes de limpeza agressivos ou abrasivos ou esfregdes para limpar a maquina de waffles ou seus acessdrios, pois isso pode danificar a superficie.

NOTA: A maquina de waffles deve ser limpa apds cada uso.

Instrucdes de uso
Antes do primeiro uso

Antes de conectar a fonte de alimentac&o principal, limpe a maquina de waffles seguindo as instrucdes na secéo intitulada «Cuidados e manutenc&do».

NOTA: Quando usar a maquina de waffles pela primeira vez, pode ser emitida uma leve fumaga ou odor. Isso é normal e logo
desaparecerd. Permita uma ventilagdo adequada ao redor da maquina de waffles.

Usando a maquina de waffles

Antes de cada uso, aplique cuidadosamente uma fina camada de dleo de cozinha nas placas de cozimento com revestimento antiaderente, esfregando-o
com um papel toalha. Isso ajudard a prolongar a vida Util do revestimento antiaderente e evitara que o waffle grude.

PASSO 1: Prepare a massa para waffles.

PASSO 2: Conecte e ligue a maquina de waffles na fonte de alimentac&o principal. A luz indicadora acenderd em vermelho, sinalizando que a mdquina
de waffles foi ligada e esta aquecendo.

PASSO 3: Pré-aqueca a maquina de waffles por aproximadamente 2 minutos. A luz indicadora apagard assim que a temperatura necessdria for atingida.
PASSO 4: Abra cuidadosamente a tampa usando luvas de forno resistentes ao calor.

PASSO 5: Despeje um pouco da massa no centro da placa de cozimento com revestimento antiaderente inferior e depois feche cuidadosamente a tampa.
Para evitar derramamentos, despeje lentamente uma pequena quantidade da massa no centro da placa e espere que ela se distribua uniformemente
antes de adicionar mais.

PASSO 6: Cozinhe por aproximadamente 6-10 minutos ou até que fiquem dourados; verifique periodicamente abrindo cuidadosamente a tampa usando
luvas resistentes ao calor. Evite abrir a méquina de waffles antes de 4 minutos de cozimento, pois isso impedird que os waffles crescam. Se necessario,
os waffles podem ser cozidos por um pouco mais de tempo, até que fiquem dourados a gosto.

PASSO 7: Apds o término do cozimento, use luvas de forno resistentes ao calor para abrir cuidadosamente a tampa e, em seguida, remova os waffles com
uma espétula de pldstico resistente ao calor ou de madeira. Ao fazer varias fornadas de waffles, feche a tampa apés remover cada fornada para manter o calor.
PASSO 8: Desligue e desconecte a maquina de waffles da rede elétrica principal. Deixe a tampa aberta e permita que esfrie.

NOTA: N&o encha demais a placa de cozimento com revestimento antiaderente; a massa ird expandir durante o cozimento.
Recomenda-se preencher até %5. Sempre pré-aqueca as placas de cozimento com revestimento antiaderente antes de comecar a
cozinhar. Durante o uso, a luz indicadora acenderd e apagara para indicar que a maquina de waffles estd mantendo a temperatura.

AVISO: A médquina de waffles e as placas de cozimento ficam muito quentes durante o uso; sempre use luvas
resistentes ao calor para evitar ferimentos.

Dicas e sugestdes

Evite derramamentos adicionando ingredientes no centro de cada cavidade.

Se estiver usando uma massa, despeje lentamente uma pequena quantidade nas placas de cozimento com revestimento antiaderente e aguarde
para que ela se distribua uniformemente antes de adicionar mais, para evitar o risco de transbordamento.

Peneirar ingredientes secos, como farinha, ajudard a criar uma consisténcia suave e evitara qualquer grumo.

Evite abrir a méquina de waffles durante o cozimento, pois isso permitird que o calor escape e evitarad a formagdo de bolhas.

O melhor indicador para saber quando os waffles estdo prontos € quando o vapor para de sair da maquina de waffles.

Sempre use manteiga ou 6leo de cozinha para pré-condicionar as placas de cozimento com revestimento antiaderente. Isso ndo apenas ajudard a
proteger o revestimento antiaderente, mas também facilitard a remogao dos waffles cozidos.

7. Usar utensilios de plastico ou madeira resistentes ao calor ajudara a proteger o revestimento antiaderente.

8. Para economizar tempo ao usar a maquina de waffles, prepare os ingredientes e as misturas com bastante antecedéncia.

N
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Armazenamento

Verifique se a maquina de waffles esta fria, limpa e seca antes de armazend-la em um local fresco e seco. Nunca enrole o cabo firmemente em volta da
maquina de waffles; enrole-o de forma folgada para evitar danos.

Especificacdes
Cédigo do produto: EK4214 Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz Saida: 550 W
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Waffles cldssicos

Ingredientes

120 g de farinha de trigo simples

1ovo

235 ml de leite

2 colheres de sopa de manteiga, derretida

1 colher de sopa de aglicar

2 colheres de cha de fermento em pd

Uma pitada de sal

Método

Peneire a farinha e o fermento em pé em uma tigela grande, em seguida,
adicione o agticar e o sal.

Em uma tigela separada, misture o ovo, o leite e a manteiga derretida e, em
seguida, despeje a mistura no centro dos ingredientes secos. Misture bem
para formar uma massa lisa e espessa.

Unte levemente as placas de cozimento com revestimento antiaderente e
pré-aqueca a maquina de waffles.

Despeje cuidadosamente a massa na médquina de waffles; preencha cada
cavidade até %5. Feche a méquina de waffles e cozinhe até dourar.

Remova cuidadosamente o waffle usando uma espétula de plastico resistente
ao calor ou de madeira e deixe esfriar em uma grade de resfriamento.
Repita com o restante da massa.

NOTA: Adicione corante alimentar @ massa antes de
cozinhar para um toque divertido.

Waffles de chocolate

Ingredientes

190 g de farinha de trigo comum

100 g de agticar

75 g de aclcar de confeiteiro

2 ovos

250 ml de leite

4 colheres de sopa de manteiga, derretida

3 colheres de sopa de cacau em pé sem aglicar

3 colheres de chd de fermento em pé

Y2 colher de chd de extrato de baunilha

Uma pitada de sal

Método

Peneire a farinha e o fermento em uma tigela grande, em seguida, misture o
aglicar, o sal e o cacau em pd.

Em uma tigela separada, misture os ovos, o leite, a manteiga derretida, o extrato
de baunilha e o aclicar de confeiteiro e, em seguida, despeje a mistura no centro
dos ingredientes secos. Misture bem para formar uma massa lisa e espessa.
Unte levemente as placas de cozimento com revestimento antiaderente e
pré-aqueca a maquina de waffles.

Despeje cuidadosamente a massa na méaquina de waffles; preencha cada
cavidade até %s. Feche a mdquina de waffles e cozinhe até dourar.

Remova cuidadosamente o waffle usando uma espétula de pldstico resistente
ao calor ou de madeira e deixe esfriar em uma grade de resfriamento.
Repita com o restante da massa.

Waffles mergulhados em chocolate

Ingredientes

4 waffles cléssicos

100 g de chocolate derretido (adicione corante alimentar ao chocolate branco
derretido para um toque divertido)
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Waffles de veludo vermelho

Ingredientes

120 g de farinha de trigo simples

25 g de cacau em pé

1ovo

235 ml de leite

2 colheres de sopa de manteiga, derretida

1 colher de sopa de aclicar

2 colheres de cha de fermento em pé

1 colher de cha de extrato de baunilha

4 gotas de corante alimenticio vermelho

Uma pitada de sal

Método

Peneire a farinha e o fermento em pé em uma tigela grande, em seguida,
misture o agticar, o cacau em pé e o sal.

Em uma tigela separada, misture o ovo, o leite, o extrato de baunilha,
o corante alimenticio e a manteiga derretida e, em seguida, despeje a
mistura no centro dos ingredientes secos. Misture bem para formar uma
massa lisa e espessa.

Unte levemente as placas de cozimento com revestimento antiaderente e
pré-aqueca a maquina de waffles.

Despeje cuidadosamente a massa na maquina de waffles; preencha cada
cavidade até %s. Feche a mdquina de waffles e cozinhe até dourar.
Remova cuidadosamente o waffle usando uma espétula de pldstico resistente
ao calor ou de madeira e deixe esfriar em uma grade de resfriamento.
Repita com o restante da massa.

Waffles gelados

Ingredientes

4 waffles cléssicos

Ingredi do creme de
150 g de agticar de confeiteiro
75 g de manteiga, amolecida
2 colheres de cha de leite

1 colher de chd de extrato de baunilha

Método de buttercream de baunilha

Misture bem a manteiga e o acticar de confeiteiro até obter uma mistura
leve e fofa.

Adicione lentamente o leite e o extrato de baunilha & mistura e mexa até
que os ingredientes estejam combinados.

Espalhe entre dois waffles para fazer um sanduiche de waffle gelado.
Ingredi do glacé de chocol

100 g de chocolate, derretido (adicione corante alimentar ao chocolate
branco derretido para um toque divertido)

75 g de acticar de confeiteiro

40 g de manteiga sem sal, em pedagos

2 colheres de sopa de dgua

Método de cobertura de chocolate

Misture bem a manteiga e o aclcar de confeiteiro até obter uma mistura
leve e fofa.

Adicione lentamente o chocolate derretido e a dgua a mistura e mexa até
que os ingredientes estejam combinados.

Espalhe entre dois waffles para fazer um sanduiche de waffle gelado.

de baunilha

Sanduiches de waffle com sorvete

Ingredientes

8 waffles cldssicos (adicione corante alimentar a massa antes de cozinhar
para uma diversdo extra)

4 bolas de sorvete

Punhado de confeitos coloridos

Waffles veganos

Ingredientes

100 g de farinha de trigo comum

100 g de farinha integral

250 ml de leite de améndoa

4 colheres de sopa de manteiga vegan, amolecida
3 colheres de sopa de agticar refinado dourado

2 colheres de chéa de fermento em pé

1 colher de chd de pasta de baunilha

Uma pitada de sal

Método

Peneire a farinha de trigo, a farinha integral e o fermento em uma tigela
grande, depois misture o agticar e o sal.

Em uma tigela separada, misture o leite de améndoas, a manteiga vegana
e a pasta de baunilha e, em seguida, despeje a mistura no centro dos
ingredientes secos. Misture bem para formar uma massa suave e espessa.
Unte levemente as placas de cozimento com revestimento antiaderente e
pré-aqueca a maquina de waffles.

Despeje cuidadosamente a massa na maquina de waffles; preencha cada
cavidade até %s. Feche a mdquina de waffles e cozinhe até dourar.
Remova cuidadosamente o waffle usando uma espatula de pldstico resistente
ao calor ou de madeira e deixe esfriar em uma grade de resfriamento.
Repita com o restante da massa.

Ideias de coberturas veganas

Chocolate vegano derretido e morangos

Chocolate vegano derretido e marshmallows veganos

Manteiga de améndoa e gotas de chocolate vegano

P6 de canela

Aclcar de confeiteiro e frutas vermelhas

Manteiga de amendoim e geleia

logurte sem derivados de leite e frutos silvestres

Banana e chips de chocolate vegano

Sorvete sem laticinios e frutas vermelhas

Sundae de waffle de s’mores

Ingredientes

4 waffles cléssicos

Marshmallows (marshmallows sdo conhecidos em portugués pelo mesmo
nome, porém pode-se usar também «marshmallow» ou «doce de marshmallow»
para esclarecimento, caso o contexto exija)

Chantilly

Ingredientes do molho de fudge

340 g de acucar

115 g de manteiga

100 g de cacau em pé sem aclcar

240 ml de creme de leite fresco, ou 120 ml de creme de leite fresco e
120 ml de leite

2 colheres de cha de extracto de baunilha

Y4 colher de chd de sal

Método para preparar o molho fudge

Em uma panela em fogo baixo, derreta o aglicar, o cacau em p6 e o leite
até que estejam completamente combinados.

Aumente o fogo e deixe ferver.

Misture a manteiga e continue a ferver por aproximadamente 5 minutos
até a mistura engrossar.

Retire do fogo e misture o extrato de baunilha e o sal.

Deixe de lado para esfriar por aproximadamente 5 minutos.
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IT | Conservare le istruzioni per future consultazioni.
Cura e manutenzione

PASSO 1: Prima di effettuare qualsiasi pulizia 0 manutenzione, scollegare la macchina per waffle dalla rete elettrica principale e lasciare raffreddare completamente.
PASSO 2: Pulire I'involucro della macchina per waffle con un panno morbido e umido e asciugare accuratamente.

PASSO 3: Rimuovere i residui di cibo incrostato applicando una piccola quantita di acqua calda mescolata con un detergente delicato sulle piastre di cottura
antiaderenti, quindi pulirle con un tovagliolo di carta. Utilizzare una spugna non abrasiva se il cibo & difficile da rimuovere.

Non utilizzare mai detergenti o spugne abrasive per pulire la macchina per waffle o i suoi accessori, poiché potrebbero danneggiare la superficie.

NOTA: La macchina per waffle deve essere pulita dopo ogni utilizzo.

Istruzioni per I'uso
Prima del primo utilizzo

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, pulire la macchina per waffle seguendo le istruzioni riportate nella sezione intitolata <Manutenzione e cura».

NOTA: Quando si utilizza la macchina per waffle per la prima volta, potrebbe fuoriuscire un leggero fumo o odore. Cio & normale
e si attenuera presto. Assicurarsi che vi sia una ventilazione adeguata intorno alla macchina per waffle.

Utilizzo della macchina per waffle

Prima di ogni utilizzo, applicare con cura un sottile strato di olio da cucina sulle piastre di cottura antiaderenti, strofinandolo con un tovagliolo di carta.
Questo aiutera a prolungare la durata del rivestimento antiaderente e a evitare che il waffle si attacchi.

PASSO 1: Preparare I'impasto per waffle.

PASSO 2: Collegare e accendere la macchina per waffle alla presa di alimentazione principale. La spia luminosa si illuminera di rosso, segnalando che la
macchina per waffle e stata accesa e si sta riscaldando.

PASSO 3: Preriscaldare la macchina per waffle per circa 2 minuti. La spia luminosa si spegnera una volta raggiunta la temperatura richiesta.

PASSO 4: Aprire con cautela il coperchio utilizzando guanti da forno resistenti al calore.

PASSO 5: Versare parte della pastella al centro della piastra di cottura antiaderente inferiore e poi chiudere con cautela il coperchio. Per evitare fuoriuscite,
versare lentamente una piccola quantita di pastella al centro della piastra e attendere che si distribuisca uniformemente prima di aggiungerne di piu.
PASSO 6: Cuocere per circa 6-10 minuti o fino a doratura; controllare periodicamente aprendo con attenzione il coperchio utilizzando guanti resistenti
al calore. Evitare di aprire la macchina per waffle prima dei 4 minuti di cottura, poiché cio impedira ai waffle di gonfiarsi. Se necessario, i waffle possono
essere cotti un po’ pill a lungo, fino a ottenere la doratura desiderata.

PASSO 7: Una volta completata la cottura, utilizzare guanti da forno resistenti al calore per aprire con attenzione il coperchio e poi rimuovere i waffle con
una spatola in plastica resistente al calore o in legno. Quando si preparano piu porzioni di waffles, chiudere il coperchio dopo aver rimosso ogni porzione
per mantenere il calore.

PASSO 8: Spegnere e scollegare la macchina per waffle dall’alimentazione di rete. Lasciare il coperchio aperto e lasciare raffreddare.

NOTA: Non riempire eccessivamente la piastra di cottura antiaderente; la pastella si espandera durante la cottura. Si consiglia di
riempire fino a %. Preriscaldare sempre le piastre di cottura antiaderenti prima di iniziare a cucinare. Durante I'uso, la spia luminosa
si accendera e spegnera ciclicamente per indicare che la macchina per waffle sta mantenendo la temperatura.

ATTENZIONE: La macchina per waffle e le piastre di cottura diventano molto calde durante I'uso; utilizzare sempre
guanti resistenti al calore per evitare lesioni.

Consigli e suggerimenti

Evita fuoriuscite aggiungendo gli ingredienti al centro di ogni incavo.

2. Se si utilizza una pastella, versare lentamente una piccola quantita nelle piastre di cottura antiaderenti e attendere che si distribuisca uniformemente
prima di aggiungerne altra, per evitare il rischio di riempire eccessivamente.

3. Setacciare gli ingredienti secchi, come la farina, aiutera a ottenere una consistenza liscia ed evitare grumi.

4. Evitare di aprire la macchina per waffle durante la cottura, poiché cio permettera al calore di fuoriuscire e impedira la formazione di bolle.

5. Il miglior indicatore per sapere quando i waffle sono pronti & quando il vapore smette di uscire dalla macchina per waffle.

6. Utilizzare sempre burro o olio da cucina per precondizionare le piastre di cottura antiaderenti. Questo non solo aiutera a proteggere il rivestimento

antiaderente, ma rendera anche piu facile rimuovere i waffle cotti.
7. Utilizzare utensili in plastica resistente al calore o in legno contribuira a proteggere il rivestimento antiaderente.
8. Per risparmiare tempo quando si utilizza la macchina per waffle, preparare gli ingredienti e le miscele con largo anticipo.

Stoccaggio

Assicurarsi che la macchina per waffle sia fredda, pulita e asciutta prima di riporla in un luogo fresco e asciutto. Non avvolgere mai il cavo strettamente
intorno alla macchina per waffle; avvolgilo liberamente per evitare di causare danni.

Caratteristiche
Codice prodotto: EK4214 Input: 220-240 V ~ 50-60 Hz Potenza in uscita: 550 W
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Waffle classici

Ingredienti

120 g farina bianca

1uovo

235 ml latte

2 cucchiai di burro, fuso

1 cucchiaio di zucchero

2 cucchiaini di lievito in polvere

Pizzico di sale

Metodo

Setacciare la farina e il lievito in polvere in una ciotola grande, quindi aggiungere
lo zucchero e il sale mescolando.

In una ciotola separata, mescolare insieme I'uovo, il latte e il burro fuso e poi
versare il composto al centro degli ingredienti secchi. Mescolare bene per
ottenere una pastella liscia e spessa.

Ungere leggermente le piastre di cottura antiaderenti e preriscaldare la
macchina per waffle.

Versare con attenzione la pastella nella macchina per waffle; riempire ogni
cavita fino a %. Chiudere la macchina per waffle e cuocere fino a doratura.
Rimuovere con attenzione il waffle utilizzando una spatola di plastica resistente
al calore o di legno e lasciarlo raffreddare su una griglia.

Ripetere con la pastella rimanente.

NOTA: Aggiungere il colorante alimentare alla pastella
prima della cottura per un tocco divertente.

Waffle al cioccolato

Ingredienti

190 g di farina bianca

100 g di zucchero

75 g di zucchero a velo

2 uova

250 ml latte

4 cucchiai di burro, fuso

3 cucchiai di cacao in polvere non zuccherato

3 cucchiaini di lievito in polvere

Y2 cucchiaino di estratto di vaniglia

Pizzico di sale

Metodo

Setacciare la farina e il lievito in una ciotola grande, quindi aggiungere lo
zucchero, il sale e il cacao in polvere.

In una ciotola separata, mescolare insieme le uova, il latte, il burro fuso, I'estratto
di vaniglia e lo zucchero a velo, quindi versare il composto al centro degli
ingredienti secchi. Mescolare bene per formare una pastella liscia e densa.
Ungere leggermente le piastre di cottura antiaderenti e preriscaldare la
macchina per waffle.

Versare con attenzione la pastella nella macchina per waffle; riempire ogni
cavita fino a %4. Chiudere la macchina per waffle e cuocere fino a doratura.
Rimuovere con attenzione il waffle utilizzando una spatola di plastica resistente
al calore o di legno e lasciarlo raffreddare su una griglia.

Ripetere con la pastella rimanente.

Waffle ricoperti di cioccolato

Ingredienti

4 waffle classici

100 g di cioccolato fuso (aggiungere colorante alimentare al cioccolato bianco
fuso per un tocco divertente)




Waffle red velvet

Ingredienti

120 g farina bianca

25 g cacao in polvere

1uovo

235 ml latte

2 cucchiai di burro, fuso

1 cucchiaio di zucchero

2 cucchiaini di lievito in polvere

1 cucchiaino di estratto di vaniglia

4 gocce di colorante alimentare rosso

Pizzico di sale

Metodo

Setaccia la farina e il lievito in polvere in una grande ciotola, quindi incorpora
lo zucchero, il cacao in polvere e il sale.

In una ciotola separata, mescola insieme I'uovo, il latte, I'estratto di vaniglia,
il colorante alimentare e il burro fuso e poi versa il composto al centro degli
ingredienti secchi. Mescola bene per ottenere una pastella liscia e densa.
Ungere leggermente le piastre di cottura antiaderenti e preriscaldare la
macchina per waffle.

Versare con attenzione la pastella nella macchina per waffle; riempire ogni
cavita fino a %s. Chiudere la macchina per waffle e cuocere fino a doratura.
Rimuovere con attenzione il waffle utilizzando una spatola di plastica resistente
al calore o di legno e lasciarlo raffreddare su una griglia.

Ripetere con la pastella rimanente.

Waffle glassati

Ingredienti

4 waffle classici

Ingredienti della crema al burro alla vaniglia

150 g di zucchero a velo

75 g di burro, ammorbidito

2 cucchiaini di latte

1 cucchiaino di estratto di vaniglia

Metodo della crema al burro alla vaniglia

Sbattere insieme il burro e lo zucchero a velo fino a renderli leggeri e spumosi.
Aggiungere lentamente il latte e I'estratto di vaniglia al composto e mescolare
fino a quando gli ingredienti sono combinati.

Distribuire tra due waffle per preparare un sandwich di waffle gelati.
Ingredienti per glassa al cioccolato

100 g di cioccolato, fuso (aggiungere colorante alimentare al cioccolato
bianco fuso per un tocco divertente)

75 g di zucchero a velo

40 g di burro non salato, a pezzi

2 cucchiai di acqua

Metodo per la glassa al cioccolato

Sbattere insieme il burro e lo zucchero a velo fino a renderli leggeri e spumosi.
Aggiungere lentamente il cioccolato fuso e I'acqua al composto e mescolare
fino a quando gli ingredienti sono combinati.

Distribuire tra due waffle per preparare un sandwich di waffle gelati.

Sandwich di waffle con gelato

Ingredienti

8 waffle classici (aggiungere colorante alimentare alla pastella prima di
cuocere per un tocco divertente)

4 palline di gelato

Una manciata di zuccherini

Waffle vegani

Ingredienti

100 g di farina bianca

100 g di farina integrale

250 ml di latte di mandorla

4 cucchiai di burro vegano, ammorbidito
3 cucchiai di zucchero semolato dorato
2 cucchiaini di lievito in polvere

1 cucchiaino di pasta di vaniglia

Pizzico di sale
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Metodo

Setacciare la farina bianca, la farina integrale e il lievito in polvere in una
ciotola grande, quindi mescolare lo zucchero e il sale.

In una ciotola separata, mescolare il latte di mandorla, il burro vegano e la
pasta di vaniglia e poi versare il composto al centro degli ingredienti secchi.
Mescolare bene per formare una pastella liscia e densa.

Ungere leggermente le piastre di cottura antiaderenti e preriscaldare la
macchina per waffle.

Versare con attenzione la pastella nella macchina per waffle; riempire ogni
cavita fino a %5. Chiudere la macchina per waffle e cuocere fino a doratura.
Rimuovere con attenzione il waffle utilizzando una spatola di plastica resistente
al calore o di legno e lasciarlo raffreddare su una griglia.

Ripetere con la pastella rimanente.

Idee per topping vegani

Cioccolato vegano fuso e fragole

Cioccolato vegano sciolto e marshmallow vegani

Burro di mandorle e gocce di cioccolato vegano

Polvere di cannella

Zucchero a velo e frutti di bosco

Burro di arachidi e marmellata

Yogurt senza latticini e bacche

Banana e gocce di cioccolato vegano

Gelato senza latticini e frutti di bosco

Sundae di waffle «<S’mores»

Ingredienti

4 waffle classici

Marshmallow

Panna montata

Ingredienti della salsa al fudge

340 g zucchero

115 g burro

100 g di cacao amaro in polvere

240 ml di panna doppia, oppure 120 ml di panna doppia e 120 ml di latte
2 cucchiaini di estratto di vaniglia

Y cucchiaino di sale

Metodo della salsa fudge

In un pentolino a fuoco basso, sciogliere lo zucchero, il cacao in polvere e
il latte fino ad ottenere un composto omogeneo.

Alzare il fuoco e portare a ebollizione.

Aggiungere il burro e continuare a bollire per circa 5 minuti fino a quando
il composto si addensa.

Togliere dal fuoco e mescolare I'estratto di vaniglia e il sale.

Mettere da parte a raffreddare per circa 5 minuti.



PL | Prosze zachowac instrukcje do przysztego odniesienia.
Czyszczenie i konserwacja

KROK 1: Przed przystgpieniem do jakiegokolwiek czyszczenia lub konserwacji, odtacz gofrownice od gtéwnego Zrddta zasilania i poczekaj, az catkowicie ostygnie.
KROK 2: Przetrzyj obudowe gofrownicy migkka, wilgotna sciereczka i doktadnie osusz.

KROK 3: Usun przywarte resztki jedzenia, naktadajac niewielkg ilos¢ cieptej wody zmieszanej z tagodnym detergentem na ptyty do gotowania pokryte
powtoka nieprzywierajaca, a nastepnie wytrzyj je do czysta recznikiem papierowym. Uzyj nieabrazyjnej gabki, jesli resztki jedzenia sg trudne do usunigcia.
Nigdy nie uzywaj ostrych lub Scierajacych detergentdw czyszczacych ani Scierakéw do czyszczenia gofrownicy lub jej akcesoriéw, poniewaz moze to
uszkodzi¢ powierzchnie.

UWAGA: Gofrownice nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcje uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do zasilania, wyczysé gofrownice wedtug instrukcji podanych w sekcji zatytutowanej ,Pielegnacja i konserwacja”.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia gofrownicy moze wydobywac sie lekki dym lub zapach. Jest to normalne i wkrétce ustapi.
Zapewnij odpowiednig wentylacje wokét gofrownicy.

Uzywanie gofrownicy

Przed kazdym uzyciem, ostroznie natéz cienka warstwe oleju do gotowania na ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajaca, wcierajac go
papierowym recznikiem. Pomoze to wydtuzy¢ zywotnosc powtoki nieprzywierajacej i zapobiegnie przywieraniu gofra.

KROK 1: Przygotuj ciasto na gofry.

KROK 2: Podtacz i wtacz gofrownice do gtéwnego zasilania. Lampka kontrolna zaswieci sig na czerwono, sygnalizujac, ze gofrownica jest wtaczona i
sie nagrzewa.

KROK 3: Rozgrzej gofrownice przez ok. 2 minuty. Lampka kontrolna wytaczy sie, gdy wymagana temperatura zostanie osiggnigta.

KROK 4: Ostroznie otworz pokrywe, uzywajac rekawic odpornych na ciepto.

KROK 5: Wlej troche ciasta na srodek dolnej ptyty do gotowania pokrytej powtoka nieprzywierajaca, a nastepnie ostroznie zamknij pokrywe. Aby uniknac
rozlania, powoli wlej niewielka ilos¢ ciasta na Srodek ptyty i poczekaj, az réwnomiernie sie rozprowadzi, zanim dodasz wiecej.

KROK 6: Gotuj przez ok. 6-10 minut lub do uzyskania ztotobrazowego koloru; kontroluj okresowo, ostroznie otwierajgc pokrywe za pomoca rekawic
odpornych na ciepto. Unikaj otwierania gofrownicy przed uptywem 4 minut gotowania, poniewaz to zapobiegnie wyrastaniu gofréw. W razie potrzeby
gofry mozna gotowac jeszcze chwile, az beda opieczone wedtug preferencji.

KROK 7: Po zakoriczeniu gotowania uzyj rekawic odpornych na ciepto, aby ostroznie otworzy¢ pokrywe, a nastepnie wyjmij gofry za pomoca plastikowej
topatki odpornej na ciepto lub drewnianej fopatki. Podczas przygotowywania kilku partii gofréw, zamknij pokrywe po wyjeciu kazdej partii, aby utrzymac ciepto.
KROK 8: Wytacz i odtgcz gofrownice od gtdwnego Zrodta zasilania. Pozostaw pokrywe otwartg i pozwdl ostygnac.

UWAGA: Nie przepetniaj ptyty do gotowania pokrytej powtoka nieprzywierajaca; ciasto rozszerzy sie podczas gotowania. Zaleca sie
napetnic do %5. Zawsze wstepnie nagrzewaj ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajaca przed rozpoczeciem gotowania.
Podczas uzytkowania lampka kontrolna bedzie sie wiaczad i wytaczac, aby wskazac, ze gofrownica utrzymuje temperature.

OSTRZEZENIE: Gofrownica i ptyty do gotowania stajg sie bardzo gorgce podczas uzytkowania; zawsze uzywaj rekawic
odpornych na ciepto, aby uniknac obrazen.

Wskazéwki i porady

Aby uniknac rozlania, dodaj sktadniki do srodka kazdego wgtebienia.

Jedli uzywasz ciasta, powoli wlej niewielka ilos¢ na ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajacq i poczekaj, az réwnomiernie sig rozprowadzi,
zanim dodasz wigcej, aby uniknac ryzyka przelania.

Przesiewanie suchych sktadnikéw, takich jak maka, pomoze uzyskac gtadka konsystencje i uniknac jakichkolwiek grudek.

Unikaj otwierania gofrownicy podczas gotowania, poniewaz spowoduje to ucieczke ciepta i zapobiegnie powstawaniu pecherzykow.

Najlepszym wskaznikiem gotowosci gofréw jest moment, kiedy para przestaje wydobywac sie z gofrownicy.

Zawsze uzywaj masta lub oleju do przygotowania ptyt do gotowania pokrytych powtoka nieprzywierajaca. Nie tylko pomoze to chronic powtoke
nieprzywierajaca, ale takze utatwi wyjmowanie upieczonych gofrow.

7. Uzywanie odpornych na ciepto plastikowych lub drewnianych przyboréw pomoze chronic¢ powtoke nieprzywierajaca.

8. Aby zaoszczedzic czas podczas uzywania gofrownicy, przygotuj sktadniki i mieszanki z wyprzedzeniem.

N
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Przechowywanie

Upewnij sig, ze gofrownica jest chtodna, czysta i sucha przed przechowywaniem w chtodnym, suchym miejscu.
Nigdy nie owijaj przewodu ciasno wokét gofrownicy; owiri go luzno, aby uniknac uszkodzen.

Specyfikacje
Kod produktu: EK4214 220-240 V ~ 50-60 Hz Moc wyjsciowa: 550 W
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Klasyczne gofry

Sktadniki

120 g zwyktej maki

1jajko

235 ml mleka

2 tyzki masta, stopionego

1tyzka stotowa cukru

2 tyzeczki proszku do pieczenia

Szczypta soli

Metoda

Przesiej make i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie wmieszaj
cukier i sol.

W oddzielnej misce wymieszaj jajko, mleko i roztopione masto, a nastepnie
wlej mieszanke do srodka suchych sktadnikéw. Doktadnie wymieszaj, aby
uzyskac gtadkie, geste ciasto.

Lekko nattusé ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajaca i
nagrzej gofrownice.

Ostroznie wlej ciasto do gtéwnej jednostki gofrownicy; napetnij kazdg przegrode
do % wysokosci. Zamknij gofrownice i piecz, az gofry beda ztociste.
Ostroznie wyjmij gofra za pomoca topatki z tworzywa sztucznego odpornej na
wysokg temperature lub drewnianej i pozostaw go do ostygnigcia na kratce.
Powtérz z pozostatym ciastem.

UWAGA: Dodaj barwnik spozywczy do ciasta przed
gotowaniem, aby uzyskac ciekawy efekt.

Gofry czekoladowe

Sktadniki

190 g maki uniwersalnej

100 g cukru

75 g cukru pudru

2 jajka

250 ml mleka

4 tyzki masta, roztopione

3 tyzki niestodzonego kakao w proszku

3 tyzeczki proszku do pieczenia

Y2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

Szczypta soli

Metoda

Przesiej make i proszek do pieczenia do duzej miski, nastepnie wmieszaj
cukier, sol i kakao w proszku.

W osobnej misce wymieszaj razem jajka, mleko, roztopione masto, ekstrakt
waniliowy i cukier puder, a nastepnie wlej mieszanine na srodek suchych
sktadnikéw. Dobrze wymieszaj, aby uzyskac gtadkie, geste ciasto.

Lekko nattus¢ ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajaca i
nagrzej gofrownice.

Ostroznie wlej ciasto do gtéwnej jednostki gofrownicy; napetnij kazdq przegrode
do %5 wysokosci. Zamknij gofrownice i piecz, az gofry beda ztociste.
Ostroznie wyjmij gofra za pomoca topatki z tworzywa sztucznego odpornej na
wysoka temperature lub drewnianej i pozostaw go do ostygniecia na kratce.
Powtdrz z pozostatym ciastem.

Gofry maczane w czekoladzie

Skitadniki

4 klasyczne gofry

100 g roztopionej czekolady (dodaj barwnik spozywczy do roztopionej biatej
czekolady dla zabawnego efektu)
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Gofry Red Velvet

Sktadniki

120 g zwyktej maki

25 g kakao w proszku

1jajko

235 ml mleka

2 tyzki masta, stopionego

1tyzka stotowa cukru

2 tyzeczki proszku do pieczenia

1tyzeczka ekstraktu waniliowego

4 krople czerwonego barwnika spozywczego

Szczypta soli

Metoda

Przesiej make i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie wmieszaj
cukier, kakao w proszku i sél.

W osobnej misce wymieszaj jajko, mleko, ekstrakt waniliowy, barwnik
spozywczy i roztopione masto, a nastepnie wlej mieszanke do srodka
suchych sktadnikéw. Dobrze wymieszaj, aby uzyskac gtadkie, geste ciasto.
Lekko nattusc ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajacg i
nagrzej gofrownice.

Ostroznie wlej ciasto do gtéwnej jednostki gofrownicy; napetnij kazda
przegrode do ¥ wysokosci. Zamknij gofrownice i piecz, az gofry beda ztociste.
Ostroznie wyjmij gofra za pomoca topatki z tworzywa sztucznego odpornej na
wysoka temperature lub drewnianej i pozostaw go do ostygniecia na kratce.
Powtérz z pozostatym ciastem.

Lodowe gofry

Sktadniki

4 klasyczne gofry

Sktadniki kremu maslanego waniliowego

150 g cukru pudru

75 g masta, zmigkczonego

2 tyzeczki mleka

1tyzeczka ekstraktu waniliowego

Sposéb przyg kremu waniliowego

Utrzyj razem masto i cukier puder, az masa bedzie jasna i puszysta.
Powoli dodaj mleko i ekstrakt waniliowy do mieszanki i mieszaj, az sktadniki

sie pofacza.

Rozsmaruj pomigdzy dwoma goframi, aby przygotowac gofrowa kanapke
z lodami.

Sktadniki polewy czekoladowej

100 g czekolady, stopiona (dodaj barwnik spozywczy do stopionej biatej
czekolady dla zabawnego efektu)

75 g cukru pudru

40 g niesolonego masta, w kawatkach

2 tyzki stotowe wody

Sposéb przyg polewy czekoladowej

Utrzyj razem masto i cukier puder, az masa bedzie jasna i puszysta.
Powoli dodawaj rozpuszczong czekolade i wode do mieszanki, a nastepnie
mieszaj, az sktadniki si¢ potacza.

Rozsmaruj pomiedzy dwoma goframi, aby przygotowac gofrowa kanapke
z lodami.

Gofrowe kanapki z lodami

Sktadniki

8 klasycznych gofréw (dodaj barwnik spozywczy do ciasta przed gotowaniem
dla zabawnego efektu)

4 gatki lodéw

Garsc posypki

Wegariskie gofry

Sktadniki

100 g maki zwyktej

100 g maki petnoziarnistej

250 ml mleka migdatowego

4 tyzki zmigkczonego wegariskiego masta
3 tyzki ztotego cukru drobnego

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1tyzeczka pasty waniliowej

Szczypta soli

Metoda

Przesiej make pszenng, make petnoziarnistg i proszek do pieczenia do
duzej miski, nastgpnie wmieszaj cukier i s6l.

W osobnej misce wymieszaj mleko migdatowe, masto wegariskie i paste
waniliowa, a nastepnie wlej mieszanke na srodek suchych sktadnikéw.
Dobrze wymieszaj, aby uzyskac gtadkie, geste ciasto.

Lekko nattusc ptyty do gotowania pokryte powtoka nieprzywierajacg i
nagrzej gofrownice.

Ostroznie wlej ciasto do gtéwnej jednostki gofrownicy; napetnij kazda
przegrode do ¥ wysokosci. Zamknij gofrownice i piecz, az gofry beda ztociste.
Ostroznie wyjmij gofra za pomoca topatki z tworzywa sztucznego odpornej na
wysoka temperature lub drewnianej i pozostaw go do ostygniecia na kratce.
Powtérz z pozostatym ciastem.

Pomysty na wegariskie dodatki

Rozpuszczona wegariska czekolada i truskawki

Rozpuszczona wegariska czekolada i wegariskie pianki

Masto migdatowe i wegariskie kawatki czekolady

Cynamon w proszku

Cukier puder i jagody

Masto orzechowe i dzem

Jogurt bez nabiatu i jagody

Banan i wegariskie groszki czekoladowe

Lody bez nabiatu i jagody

Gofrowy deser lodowy ,,S’mores”

Sktadniki

4 klasyczne gofry

Pianki

Bita Smietana

Sktadniki sosu fudge

340 g cukru

115 g masta

100 g niestodzonego proszku kakaowego

240 ml $mietany kreméwki lub 120 ml $mietany kreméweki i 120 ml mleka
2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

Ya tyzeczki soli

Metoda przygotowania sosu fudge

W rondlu na matym ogniu rozpusc cukier, kakao i mleko, az do petnego potaczenia.
Podnies temperature i doprowadz do wrzenia.

Wmieszaj masto i gotuj przez okoto 5 minut, az mieszanina zggstnieje.
Zdejmij z ognia i wmieszaj ekstrakt waniliowy oraz sol.

Odstaw do ostygnigcia na okoto 5 minut.
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BG | Mons, 3anasete WHCTPyKLMUTE 3a GbAella cnpaBka.
Fpvxu n nogapbXKa

CTBbMKA1: I'Ipe/:lm Aa NpUCTbNUTE KbM NOYUCTBaHE UV NOAAPBXKA, U3KoYeTe I’Od)peTHMKa OT enekTpuyeckaTa Mpexa 1 ro octaBete ia U3CTHe Hanb/1HO.
CTDBIKA 2: N36bpLuete Kopryca Ha roppeTHiKa ¢ Meka, BnaxxHa Kbpra v nofcyluete go6pe.

CTBIMNKA 3ZOTCTpaHeTE 3anenHanarta xpaHa, KaTo HaHeceTe Masnko KOM4ecTBo Tonna BoAa, CMeceHa C MeK npenapart Bbpxy nao4uTe 3a roteeHe ¢
He3anensallo NOKpuUTHe, cnep Koeto rm MSG'prLIETE C XapTueHa Kbpna. W3nonzgaiite Heaﬁpaawaua rbba, ako XpaHaTa e TpyAHO OTCTpaHuma. Hukora He
n3nonseaire I’pyﬁlﬂ uwnn aGpaSMEHM noYyuncTealun npenapatn uam robu 3a TbpKaHe 3@ No4YncTBaHe Ha ro¢peTHmKa WNKN HeroeuTe akcecoapu, Tbii KaTo
TOBa MOXe Aa nospeaun noBbpxHOCTTa.

3ABEJIEXXKA: ModpeTHNKLT TpsiGBa Aa ce nouncTea cnep Besika ynotpeba.

WMHcTpyKuum 3a ynotpeba
Mpeau nbpBata ynotpe6a

Mpenv Aa noak/touMTe KbM 3aXpaHBallaTa MpeXa, NouncTeTe roppPeTHIKA, CNeaBaiiki MHCTPYKUMUTE B pas/ena, o3arnaseH ,Mpuka u noaapbx)Ka“.

3ABEJIEXKA: lNpy NbpBOTO M3M0N3BaHe Ha roOppeTHUKa € Bb3MOXHO Aa Ce NOSBY 1IEK AUM UM MUPU3Ma. ToBa € HOPMasHO U
CKOpO wWe oTwymn. OcurypeTe oCTaTbyHa BEHTUNALNSA OKO/O rodPeTHUKA.

WN3nonsBaHe Ha roppeTHMKa

Mpeaw Bcsika ynotpe6a BHUMATENHO HAHECETE ThHBK C/IOM ONIMO 3a FOTBEHE BbPXY N/I0YUTE 3a FOTBEHE C HE3anenBaLLo NOKPUTAe, Pa3TPUBANKN IO C
xapT1eHa Kbpna. ToBa LLe MOMOrHe 3a yAb/kaBaHe Ha XMBOTa Ha HE3aNenBalLoToO NMOKPUTHE U Lie NPeAOTBPaTY 3anenBaHeTo Ha roppeTtara.
CTDBIKA 1: MoproTeeTe TECTOTO 3@ roppeTnte.

CTDBIMKA 2: BknioueTe 1 nycHeTe rodppeTHMKa B enekTpuyeckara mpexa. MiHgukatopHata CBeTMHA Le CBeTHE B YePBEHO, CUrHaNM3npaniku, Ye
rOGPETHUKBT € BK/IOYEH U Ce 3arpsiBa.

CTDBIMKA 3: 3arpeiite roppeTtHuka 3a 0K0ON0 2 MUHYTU. MIHaMKaTopHaTa CBET/IMHA Lle U3racHe, oM ce AOCTUrHe HeobxoaumaTa Temneparypa.
CTDBIKA 4: BHumaTennHo 0TBOpETE Karnaka, U3Mo/3Baiikv TEPMOYCTOMYUBY PbKaBULM 3a GypHa.

CTDIKA 5: HaneiiTe 4acT oT TECTOTO B LieHTbpa Ha A0MHATa N/oya 3a roTBEHe C He3a/enBaLlo MOKPUTUE U Clef TOBa BHUMATENHO 3aTBOPETE Kanaka.
3a fla u3berHeTe pasnuem, 6aBHO HaneiTe Manko KOSIMYECTBO OT TECTOTO B LIEHTbPA Ha NovaTa 1 u34akaiite Aa ce pasnpeaeni paBHOMEpHo, Npean
Aa poGasuTe oLe.

CTDBIKA 6: MotBeTe 3a Npn6an3nTENHO 6—-10 MUHYTU UM AOKATO CTaHAT 31aTUCTO KadsiBU; NpoBepsiBaiiTe NePUOANYHO, KaTO BHUMATENIHO OTBapsiTe
Kanaka c MoMOLLTa Ha TOM0YCTONYMBI PbKaBULW. V136srBaiiTe 0TBaPSIHETO Ha FodPeTHNKA NPeaN N3TUYAHETO Ha 4 MUHYTK OT FOTBEHETO, Thil KaTo ToBa
LLie NOMpeYy Ha HafINraHeTo Ha roppeTnTe. AKO @ HeO6XOAMMO, FoppeTUTE MOraT Aa Ce roTBST OLLe Mafko, JOKATO Ce 3aneKaT A0 NPeAnoYNTaHaTa CTeNneH.
CTDBIMKA 7: Cnepj KaTo roTBEHETO MPUKIOYM, U3MON3BAITE TOMIOYCTORUMBYM PbKaBULM 3a GypHa, 3@ 1a OTBOPUTE BHMMATE/HO Kanaka 1 cnej Tosa
13BajfeTe roppeTute C NOMOLUTA Ha TOMOYCTONYMBA NNACTMAcOBA UM AbpBEHa WnaTyna. Korato cbafaBare HSKOMKO nopuuu rodpety, 3ateapsiite
Kanaka cnefi U3BaX/AaHEeTo Ha BCAKA NOPLWS, 38 f1a 3anasuTe TOMMHaTa.

CTDBIMKA 8: V3knioyeTe 1 u3BaaeTe Lencena Ha roppeTH1Ka oT enekTpuyeckata Mpexa. OcTaBeTe Kanaka OTBOPEH, 3a fla ce oxnaau.

3ABEJIEXXKA: He npenbnBaiTte niounte 3a rotBEHe C He3an€enBaLLo NOKPUTHE; TECTOTO Liie Ce PasLMpy No BPeMe Ha roTBeHe.
MpenopbyYnTENHO € Aa HaMbAHUTE A0 ¥3. BuHarn npeABapuTenHo 3arpsiBaiTe NIoYMTE 3a rOTBEHE C HE3anenBallo NoKpUTHe
npeav fa 3ano4yHeTe Aa roteute. Mo BpemMe Ha yn07pe6a WHOUKaTOpHaTa CBET/INHA e Ce BKNKYBa U U3K0YBa, 3a Aa nokaxe,
Ye roppeTHMKLT Noaabpa Temneparypara.

BHUMAHME: BbaeTte BHMMaTEHM MO BpeMe Ha roTBEHE; rOPPETHUKDBT Lie U3nycKa napa.

BHUMAHMUE: OcHoBeH Moayn Ha roppeTHUKa 1 MI0oYNTE 3@ FOTBEHE CTaBaT MHOIO FOPELLY MO BpeMe Ha ynoTtpeba;

BWHaru 13nos3BaiTe TePMOYCTOMYMBM PbKaBULM, 38 Aa U36ErHeTe HapaHsBaHe.

Mopackasku u cbBeTn

W36arsaite pasnueaHe, Kato .qoﬁaame CbCTaBKUTe B LEHTbpa Ha BCAKO oTAeneHue.

Ako n3nonsearte TecTo, 6aBHO U3CMMNETEe MaKoO KOIMYECTBO BbpXy N1o4uUTE 3a rotBeHe C He3anensallo nokputnue n u3vakanTe ga ce pasnpegenu

paBHOMepHO, Npean Aa AoGasuTe olue, 3a ja M3GerHeTe pucka OT Npemnb/BaHe.

3. I'IpecmaaHeTo Ha Cyxu CbCTaBKW, Kato 6paLLIHO, uie noMorHe 3a nosiydaBaHe Ha rfiagka KOHCUCTeHUMA n n3bsreaHe Ha 6yHKVI.

4. WN3bsareaitte aa oTBapsite I'Od)pSTHMKa no BpeMe Ha roteexHe, Tbii KaTo TOBA LLe NO3BO/N Ha TON/IMHATa Aa U3nese U e npegoTepatn oépaayaaHeTo
Ha MexypueTa.

5. Hait-0o6punsT uHavKaTop 3a ToBa Kora roppeTtuTte ca rotoBM e, KOraTo napata crpe Aa U3nnsa oT roppeTHuKa.

6. BuvHarv n3nonssaite Macno WM 0o, 3a Aa NOAroTBUTE NOYNTE 3@ FOTBEHE C He3anensallyo nokputune. ToBa He caMo Lije MOMOTHe 3a 3aluTa
Ha He3anensawoTo NOKPUTHE, HO U LLie yNeCHU U3BaxaaHeTo Ha nsnevyeHunte roq>pem.

7. M3non3saHeTo Ha TEPMOYCTOMUMBM NNACTMACOBU UMW TbPBEHN NPMGOPU Lie NOMOrHEe 3a 3alUMTa Ha He3aNenBaLloTo NOKpUTHeE.

8. 3a Aa crnectute Bpeme npu n3non3BaHeTo Ha I'O¢peTHVIKE|, noaroTeBeTe CbCTaBkUTE U CMecuTe noépe npeasapuTesHo.

N
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CbxpaHeHue

YEepeTe ce,4ye I'Oq)pSTHMK'bT € U3CTUHAN, YACT U CyX, Npean Aa ro CbxpaHasaTte
Ha X/TafHO U CyXxo MSCTO. Hkora He yBuBaiiTe kabesna NTbTHO OKOMO roPPETHIKA;
yBWiiTe ro xnabaBso, 3a fia n3berHerte NoBpexaaHe.

Cneuundukaumm

Koa Ha npogykra: EK4214
Bxopa: 220-240 V ~ 50-60 Hz
M3xop: 550 W

Knacuyecku roppetn

CbcraBkn

120 r 061KHOBEHO GpaLlHO

1 qanue

235 mn mnako

2 C.N. Macno, pasToneHo

1c.n. 3axap

2 y4.n. 6aknynsep

Lynnka con

Meton

Mpeceitte 6palHoTO 1 GaknynBepa B ronsimMa Kyna, cnef Toesa fo6aeete
3axapTa v conta.

B oTaenHa kyna cMeceTe SALETO, MISIKOTO U Pa3TONEHOTO Macno, CNief] KOeTo
13cuneTe CMecTa B LIEHTbPAa Ha CyxuTe CbcTaBkU. PasGbpKaiite fo6pe, 3a Aa
nony4uTe rnaaKo, rbCTo TecTo.

Jleko HamaxeTe N/ouNTe 38 roTBEHE C He3a/1eNBaLLO MOKPUTIE U NPEBapUTENHO
3arpeiTe roppeTHuka.

BHUMATE/NHO U3CHMEeTe TECTOTO B ropPETHIKE; HAMbHETE BCAKA pOPMUUIKa
A0 %5. 3aTBOpeTe roppeTHnKa 1 roteete Ao 31aTUCTO.

BH1MaTenHo 13BazeTe roppeTara C NOMOLLTa Ha TePMOYCTO4MBA NNacTMacoBa
NV AbPBEHA LINaTyNa 1 0CTaBeTe [ja Ce OXMaan BbpXy TefeHa ckapa.
MoBTOpETE C OCTAHANOTO TecTo.

3ABEJIEXXKA: [lo6aBeTe 605 3a XpaHa KbM TeCTOTO
npeav roteeHe 3a 3a6aBeH LWPKX.

LLlokonagoeu roppetn

CucraBku

190 r 061KHOBEHO 6paLLHO

100 r 3axap

75 r nyapa 3axap

2 anua

250 ml mnsiko

4 c.n. macno, pasToneHo

3 c.n. HemoaCnafAeHo Kakao Ha npax

3 4.n. 6aknynsep

2 4.n. BAHUNOB €KCTPaKT

LLunka con

Metoa

Mpeceiite 6paluHOTO U 6aknynBepa B ronsiMa Kyna, cnep ToBa pasébpkaiite
3axapTa, CoNTa 1 KakaoTo.

B oTaenHa kyna cmeceTe siiilaTa, MASKOTO, PasTONeHOTO Mac/o, BaHUMOBUS
eKCTPaKT 1 nyAparta 3axap, cfief KOeTo U3cuneTe CMecTa B LEHTbPa Ha
cyxuTe cbeTaBku. Pas6bpkaiite gobpe, 3a Aa NONy4YnTE rNaaKa, rbera TecTo.
Jleko HamaxeTe N/oYNTe 38 roTBEHE C HEe3a/1eNBaLLO MOKPUTIE U NPEABapUTENHO
3arpeiite roppeTHuka.

BHWMaTenHo nscuneTe TeCToTo B roppeTHUKa; HanbaHeTe BCsika popMUYKa
o %5. 3aTBOpeTe roppeTHnKa 1 roteete Ao 31aTUCTO.

BH1MaTenHo 1sBazeTe roppeTara C NOMOLLTa Ha TePMOYCTO4MBA NacTMacoBa
UNK AbpBEHa LWNaTyna 1 ocTaBeTe Aa Ce OX/1aan BbpXy TeNeHa ckapa.
MoBTOpETE C OCTAHANOTO TeCTo.

FodppeTtn, notoneHu B lHokonan

CucraBku

4 knacuyecku roppetn

100 g pa3ToneH Liokonaa (no6aseTe oLBETUTEN 3@ XpaHa KbM pa3ToneHns
650 Wokonaa 3a 3a6aBeH edekT)




lodpetu ,Pen Benser”

CbcraBku

120 r 061KHOBEHO GpaLlHO

25 r Kakao Ha npax

1 qanue

235 mn mnako

2 C.N. Macno, pasToneHo

1c.n. 3axap

2 u.n. 6aknyneep

14aeHa MbXNYKa BaHUOB €KCTPaKT

4 Kanku YepBeHa xpaHuTenHa 6os

LLwmnka con

Meton

Mpeceiite 6pallHOTO M GaknynBepa B ronisiMa Kyrna, cnef ToBa pa3ébpKaiite
3axapTa, KakaoTo W ConTa.

B otaenHa kyna pas6bpkaite SMLETO, MASKOTO, BAHWIOBUS €KCTPAKT,
ouBeTUTeNs 3a XPaHa 1 Pa3TONeHOTO Mac/o, CNlef] KOETO N3cnneTe cMecTa
B LIeHTbpa Ha CyxuTe CbCTaBku. Pa3bbpkaiite aobpe, 3a Aa nonyunte
rNajKo, rbCeTo TecTo.

Neko HamaxeTe NnoyMTe 3a roTBEHE C He3a/enBallo NoKpUTHE 1
npeaBapuTe/IHO 3arpeiite roppeTHIKa.

BHMMaTe/NHO U3CMNEeTe TECTOTO B rodppeTHUKA; HaMbHETe BCsika GopMUUKa
1o 7. 3aTBOpEeTe roppeTHnKa 1 roteete Ao 31aTUCTO.

BHuMaTenHo n3BazieTe rodpeTara C MOMOLLTa Ha TePMOYCTO|MBa NaCTMAaCcoBa
MNW AbPBEHA LUNaTyNa 1 0cTaBeTe [ja Ce OXMaan BbpXy TeNeHa ckapa.
MoBTOpeTE C OCTaHANoTO TecTo.

3anegeHu roppetn

CbcraBkn

4 knacuyecku roppetn

CbCTaBKyM 3a BAHW/OB Mac/ieH Kpem

150 r nyapa 3axap

75 r Macno, oMeKoTeHo

2 YaeHM MBXUYKU MIISIKO

14aeHa NMbXWYKa BaHUMOB €KCTPaKT

MeTopa 3a NpUroTBsiHe Ha BaHW/IOB Mac/ieH Kpem

Pa36uiiTe 3aeaHO Mac/oTo M NyapaTta 3axap A0 MonyyaBaHe Ha neka u
nyxkaBa cMec.

BaBHO A06GaBETE MASIKOTO M BAHWOBUS EKCTPAKT KbM CMeCTa 1 pa3GbpKaiiTe,
[I0KaTO CbCTaBKUTE Ce CMECsT.

Pasnpepenete mMexay ABe rodpeTu, 3a ja HanpaBuUTe cnaaonefeH
CaHaBuMY C roppeT.

CbeTaBKy 3a WOKONaAoBa rnasypa

100 r Wwokonag, pasToneH (fo6aBeTe XpaHUTENEH OLBETUTEN KbM Pa3ToneH
640 wWokonap 3a 3a6aBeH HI0aHC)

75 r nyapa 3axap

40 r HeconeHo Macno, Ha napyeTa

2 c.n.eBopa

Merop 3a wWokonaaosa rnasypa

Pa36uiiTe 3aeAHO MacnoTo W NyapaTta 3axap A0 NosyyaBaHe Ha neka n
nyxkaBa cMec.

BaBHO noGaBeTe Pa3TONeHMs LLIOKOMA/ 1 BOAATa KbM CMeCTa 1 pa3GbpKaiiTe,
[I0KaTO CbCTaBKUTE Ce CMECHT.

Pasnpepenete mMexay ABe rodpeTu, 3a la HanpaBuUTe cnaaoneaeH
caHaBuY C roppeT.

CaHpaBuum ot roppeTu cbc cnaponen

CucraBku

8 knacuyeckn rodppetn (nobasBeTe xpaHUTENHa 608 KbM TECTOTO Npean
roTeeHe 3a 3a6aBeH edekT)

4 Tonku cnaponen

Llena 3axapHu NpbCkn

BeraH roppetu
CbcraBkn

100 r o6MKHOBEHO 6paLLHO
100 r MbHO3bPHECTO GpPaLLHO

250 Mn 6a4eMoBO MNAKO
4 c.n. BeraH Macno, OMeKoTeHo

30

3 c.n. 3naTHa GpuHHa 3axap

2 u.n. 6aknyneep

14.n. BAHWNOBa nacTa

LLinnka con

Meton

Mpeceiite 06UKHOBEHOTO GPALLIHO, MbIHO3BPHECTOTO GpaLUHO 1 GaknynBepa
B ronsiMa Kyna, cnef Koeto pa3GbpKaiite CbC 3axapTa 1 conTa.

B otaenHa kyna cMeceTe 6aieMOBOTO MISIKO, BEraH MacnoTo 1 BaHWioBaTa
nacTa 1 cnef ToBa U3cuneTe CMeCTa B LIEHTbPa Ha CyxuTe CbCTaBkiu. CmeceTe
[no6pe, 3a la NOyYnTe rNAAKO U MbCTO TECTO.

TNeko HamaxeTe NAoYMTE 3a rOTBEHE C HE3a/enBsalLo NoKPUTUE 1
npeaBapuTenHO 3arpeite roppeTHuka.

BHMMaTENHO M3CHMETe TECTOTO B rodppeTHNKA; HaNb/HETe BCsika GopMUUKa
o %5. 3aTBOpeTe roppeTHnKa 1 roteeTe A0 31aTUCTO.

BHuMaTenHo u3sazieTe rodpetara C MoMOLLTa Ha TePMOYCTOUMBA N1acTMacoBa
WNW AbPBEHa LNaTyna 1 ocTaBeTe [ja Ce OXN1aan BbpXy TeNeHa ckapa.
MoBTOpETE C OCTAHANOTO TECTO.

Wneu 3a BeraHcku TONUHMM

Pa3sToneH BeraHcku WOKONaA 1 Sroam

Pa3sToneH BeraHcku WOKO/aA 1 BeraH MapLIMenoyc

BanemMoBO Macno v BeraH LOKONAA0BU CTbProTUHI

KaHeneH npax

Myapa 3axap 1 ropcku nNnoaose

DBCTHYEHO MAC/Io U CNafKo

Kuceno Mnsiko 63 MNeYHu NpoAyKTH U ropcKn Nnoaose

BaHaH 1 BeraH WOKONafAoBM NapyeHLa

Cnaponen 6e3 MNEYHU NPOAYKTU U FOPCKU NN0A0BE

FodppeTteH cnagonen cbe ,,S’mores*

CucraBku

4 knacuyecku roppetn

BoH60HM pyxa

Pa36uta cmetaHa

CbeTaBkyM 3a GpbAX coc

340 r 3axap

15 r macno

100 r HenoacnageHo Kakao Ha npax

240 ml roTBapcka cMeTaHa (C BUCOKa MacneHocT), unm 120 ml rotBapcka
cMeTaHa (c Bcoka macneHoct) n 120 ml mnsko

2 Y.n. eKCTPAKT OT BaHUUS

Yay4.n. con

Mertogp 3a coc ,®bAX"

B kacepona Ha cnab orbH pasToneTe 3axapTa, KakaoTo U MASKOTO A0
MbHOTO UM KOMOGUHMPaHE.

YBenuuete TonnnHaTa U ocTaBeTe Aa 3aBpu.

Pa36bpkaiiTe MacnoTo 1 NpoAb/KeTe fa BapuTe 3a OKONO 5 MUHYTH,
[IOKaTO CMeCTa Ce CrbCTU.

CBanete oT KOT/IOHa ¥ Pa3GbpKaiiTe C BaHUNOBUS EKCTPAKT 1 CONTa.
OcraBeTe HacTpaHa Aa Ce Ox/1aau 3a OKO/O 5 MUHYTK.



LT | PraSome i$saugoti instrukcijas ateiciai.
Prieziura ir technine prieziura

1ZINGSNIS: Prie$ pradedant bet kokj valyma ar priezitira, i§junkite vafliy kepimo aparata i$ elektros tinklo ir leiskite jam visiskai atvésti.

2 ZINGSNIS: Nuvalykite vafliy kepimo aparato korpusg minkstu, drégnu skuduréliu ir gerai i$dziovinkite.

3 ZINGSNIS: Pasalinkite jsisenéjusj maista, uztepdami nedidelj kiekj $ilto vandens, sumai$yto su velniu plovikliu, ant kepimo ploké¢iy su nepridegancia
danga, tada nuvalykite jas popieriniu ranksluosciu. Jei maistg sunku pasalinti, naudokite neabrazyvy $veitiklj. Niekada nenaudokite astriy ar abrazyviniy
valymo priemoniy ar $veitikliy vafliy kepimo aparatui ar jo priedams valyti, nes tai gali pazeisti pavirsiy.

PASTABA: Vafliy kepimo aparatas turéty bati valomas po kiekvieno naudojimo.

Naudojimo instrukcijos
Pries$ pirma naudojima

Prie$ prijungdami prie elektros tinklo, iSvalykite vafliy kepimo aparatq, vadovaudamiesi instrukcijomis skyriuje pavadinimu ,Priezidra ir tvarkymas“.

PASTABA: Naudojant vafliy kepimo aparata pirma karta, gali pasirodyti nedidelis dimy ar kvapo kiekis. Tai yra normalu ir netrukus
iSnyks. Uztikrinkite pakankama ventiliacija aplink vafliy kepimo aparata.

Naudojant vafliy kepimo aparata

Prie$ kiekvieng naudojima atsargiai uztepkite plong maistinio aliejaus sluoksnj ant kepimo ploksciy su nepridegancia danga, jtrindami jj popieriniu ranksluosciu.
Tai padés pailginti nepridegancios dangos tarnavimo laika ir neleis vafliui prilipti.

12ZINGSNIS: Paruoskite vafliy tesla.

2 ZINGSNIS: Jjunkite ir jjungite vafliy kepimo aparata prie elektros tinklo. Indikatoriaus lemputé uzsidegs raudonai, nurodydama, kad vafliy kepimo aparatas
buvo jjungtas ir kaista.

3 ZINGSNIS: |kaitinkite vafliy kepimo aparata mazdaug 2 minutes. Indikatoriaus lemputé issijungs, kai bus pasiekta reikiama temperatdra.

4 ZINGSNIS: Atsargiai atidarykite dangtj, naudodami karé¢iui atsparias orkaités pirstines.

5 ZINGSNIS: Supilkite dalj te$los j apatinés kepimo plokstes su nepridegancia danga centrg ir atsargiai uzdarykite dangtj. Kad i$vengtumete issiliejimy,
letai pilkite nedidelj kiekj teslos j plokstelés centrg ir palaukite, kol ji tolygiai pasiskirstys, prie$ pridedant daugiau.

6 ZINGSNIS: Kepkite apie 610 minuciy arba kol vafliai taps auksinés rudos spalvos; periodiskai tikrinkite, atsargiai atidarydami dangtj naudojant karé¢iui
atsparias pirstines. Venkite atidaryti vafliy kepimo aparata anksciau nei po 4 minuciy kepimo, nes tai neleis vafliams pakilti. Jei reikia, vaflius galima kepti
ilgiau, kol jie jgaus pageidaujama rudumo lygj

ZINGSNIS 7: Baigus kepima, uzsidekite karciui atsparias orkaités pirétines ir atsargiai atidarykite dangtj, tada isimkite vaflius naudodami karé¢iui atspariu
plastikiniu arba mediniu menteliu. Kepant kelias vafliy porcijas, po kiekvienos partijos isémimo uzdarykite dangtj, kad islaikytuméte Siluma.

8 ZINGSNIS: I$junkite ir atjunkite vafliy kepimo aparata nuo elektros tinklo. Palikite dangt] atidaryta ir leiskite atveésti.

PASTABA: Nepilkite per daug ant kepimo plokstés su nepridegancia danga; tesla iSsiplés kepant. Rekomenduojama pripildyti iki
4. Visada i$ anksto jkaitinkite kepimo plokstes su nepridegancia danga prie$ pradédami gaminti. Naudojimo metu indikatoriaus
lemputé jsijungs ir iSsijungs, nurodydama, kad vafliy kepimo aparatas palaiko temperatra.

ISPEJIMAS: Naudojant vafliy kepimo aparatg ir kepimo plokstes, jie gali labai jkaisti; visada naudokite kars¢iui atsparias
pirstines, kad iSvengtuméte suzeidimy.

Patarimai ir gudrybés

Venkite iSsiliejimo, jdédami ingredientus j kiekvieno skyriaus centra.

Jei naudojate tesla, létai supilkite nedidelj kiekj j kepimo plokstes su nepridegancia danga ir palaukite, kol ji tolygiai pasiskirstys, prie$ pridédami
daugiau, kad isvengtuméte perpildymo.

Sijojimas sausy ingredienty, tokiy kaip miltai, padés sukurti vientisg konsistencija ir iSvengti gumuléliy.

Venkite atidaryti vafliy kepimo aparata kepimo metu, nes tai leis pabégti Silumai ir trukdys burbulams susidaryti.

Geriausias indikatorius, rodantis, kad vafliai paruosti, yra tada, kai garai nustoja skiisti i$ vafliy kepimo aparato.

Visada naudokite sviestq arba aliejy, kad pries kepdami paruostuméte kepimo plokstes su nepridegancia danga. Tai ne tik padés apsaugoti
nepridegancia danga, bet ir palengvins iSkepty vafliy isémima.

7. Naudojantis kars¢iui atspariais plastikiniais arba mediniais jrankiais padés apsaugoti nepridegancia danga.

8. Norédami sutaupyti laiko naudojantis vafliy kepimo aparatu, i$ anksto paruoskite ingredientus ir misinius.

N

ook w

Laikymas

Isitikinkite, kad vafliy kepimo aparatas yra atvéses, Svarus ir sausas prie$ jj laikant vésioje, sausoje vietoje. Niekada neapvyniokite laido sandariai aplink
vafliy kepimo aparata; apvyniokite jj laisvai, kad iSvengtuméte pazeidimy.

Technines specifikacijos
Produkto kodas: EK4214 Ivestis: 220-240 V ~ 50-60 Hz 18¢jimo galia: 550 W
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Klasikiniai vafliai

Ingridientai

120 g paprasty milty

1 kiausinis

235 ml pieno

2 valgomieji Saukstai sviesto, istirpinto

1valg. $. cukraus

2 arb. §. kepimo milteliy

Ziupsnelis druskos

Metodas

Persijokite miltus ir kepimo miltelius j didelj dubenj, tada jmaiSykite cukry

ir druska.

Atskirame dubenyje sumaisykite kiausinj, piena ir islydyta sviesta, tada
supilkite misinj j sausy ingredienty centra. Gerai iSmaiSykite, kad susidaryty
vientisa, tirsta tesla.

Lengvai patepkite kepimo plokstes su nepridegancia danga ir i$ anksto
pasildykite vafliy kepimo aparata.

Atsargiai pilkite tesla j vafliy kepimo aparata; uzpildykite kiekvieng ertme
4. Uzdarykite vafliy kepimo aparatg ir kepkite, kol taps auksinés spalvos.
Atsargiai iSimkite vaflj naudodami kars¢iui atsparig plastikineg arba medine
mentele ir palikite atvésti ant vielinio stovo.

Pakartokite su likusia tesla.

PASTABA: Pridékite maistiniy dazy j tesla pries kepant,
kad baity smagus postikis.

Sokoladiniai vafliai

Ingridientai

190 g paprasty milty

100 g cukraus

75 g konditerinio cukraus

2 kiausiniai

250 ml pieno

4 valg. 8. sviesto, itirpinto

3 valg. $. nesaldintos kakavos milteliy

3 arb. §. kepimo milteliy

Y2 arb. §. vanilés ekstrakto

Ziupsnelis druskos

Metodas

Persijokite miltus ir kepimo miltelius j didelj dubenj, tuomet jmaisykite cukry,
druska ir kakavos miltelius.

Atskirame dubenyje sumaisykite kiausinius, pieng, islydyta sviesta, vanilés
ekstrakta ir cukraus pudra, tuomet supilkite miinj j sausy ingredienty centra.
Gerai iSmaisykite, kad susidaryty lygi, tirsta tesla.

Lengvai patepkite kepimo plokstes su nepridegancia danga ir i$ anksto
pasildykite vafliy kepimo aparata.

Atsargiai pilkite tesla j vafliy kepimo aparata; uzpildykite kiekvieng ertme
4. Uzdarykite vafliy kepimo aparatg ir kepkite, kol taps auksinés spalvos.
Atsargiai iSimkite vaflj naudodami karsciui atsparia plastiking arba meding
mentele ir palikite atvésti ant vielinio stovo.

Pakartokite su likusia tesla.

Sokoladu aplieti vafliai

Ingridientai

4 Kklasikiniai vafliai

100 g istirpinto Sokolado (j istirpintg baltajj Sokolada jdékite maistiniy dazy
jdomiam postkiui)
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Raudonojo aksomo vafliai

Ingridientai

120 g paprasty milty

25 g kakavos milteliy

1 kiausinis

235 ml pieno

2 valgomieji Saukstai sviesto, istirpinto

1valg. 8. cukraus

2 arb. 8. kepimo milteliy

1 arbatinis $aukstelis vanilés ekstrakto

4 ladai raudonyjy maistiniy dazy

Ziupsnelis druskos

Metodas

Persijokite miltus ir kepimo miltelius j didelj dubenj, tada jmaisykite cukry,
kakavos miltelius ir druska.

Atskirame dubenyje sumaisykite kiausinj, piena, vanilés ekstrakta, maisto
dazus ir tirpintg sviesta, tada supilkite misinj j sausy ingredienty centra.
Gerai i$maiSykite, kad gautysi vienalyté, tirsta tesla.

Lengvai patepkite kepimo plokstes su nepridegancia danga ir i$ anksto
pasildykite vafliy kepimo aparata.

Atsargiai pilkite tesla j vafliy kepimo aparata; uzpildykite kiekvieng ertme
%5. Uzdarykite vafliy kepimo aparatg ir kepkite, kol taps auksinés spalvos.
Atsargiai iSimkite vaflj naudodami karé¢iui atsparig plastiking arba medine
mentele ir palikite atvésti ant vielinio stovo.

Pakartokite su likusia tesla.

Apledéje vafliai

Ingridientai

4 klasikiniai vafliai

Vanilinés kremo
150 g cukraus pudros

75 g sviesto, suminkstinto

2 arbatiniai $auksteliai pieno
1 arbatinis Saukstelis vanilés ekstrakto

Vanilinio sviestinio kremo gaminimo budas

ISsukite sviesta su cukraus pudra, kol masé taps $viesi ir puri.

Pamazu jpilkite pieno ir vanilés ekstrakto j misinj ir maiSykite, kol
ingredientai susijungs.

Paskleiskite tarp dviejy vafliy, kad gautuméte ledy vafliy sumustinj.
Sokoladinés glaziiros ingredientai

100 g istirpinto Sokolado (norédami pajvairinti, j istirpinta baltaji Sokolada
jdékite maistiniy dazy)

75 g konditerinio cukraus

40 g nesudyto sviesto, gabaliukais

2v.$. vandens

dalys

gl
I$sukite sviesta su cukraus pudra, kol masé taps $viesi ir puri.

Létai jpilkite iStirpinta Sokolada ir vandenj j misinj ir maisykite, kol ingredientai
bus susimaise.

Paskleiskite tarp dviejy vafliy, kad gautuméte ledy vafliy sumustinj.

Ledy vafliy sumustiniai

Ingridientai

8 klasikiniy vafliy (pridékite maistiniy dazy j tesla prie$ kepant, kad
suteiktuméte smagaus posiikio)

4 samteliai ledy

Sauja pabarstuky

Veganiski vafliai

Ingridientai

100 g paprasty milty

100 g viso grido milty

250 ml migdoly pieno

4 Saukstai veganisko sviesto, suminkstinto
3 Saukstai auksinio smulkaus cukraus

2 arb. 8. kepimo milteliy

1arb. §. vanilés pastos

Ziupsnelis druskos

Metodas

Persijokite paprastus miltus, viso grido miltus ir kepimo miltelius j didelj
dubenj, tada jmaidykite cukry ir druska.

Atskirame dubenyje sumaisykite migdoly piena, veganiska sviesta ir vanilés
pasta, tada supilkite misinj j sausy ingredienty centra. Gerai iSmaisykite, kad
susidaryty vientisa, tirSta tesla.

Lengvai patepkite kepimo plokstes su nepridegancia danga ir i$ anksto
pasildykite vafliy kepimo aparata.

Atsargiai pilkite tesla j vafliy kepimo aparata; uzpildykite kiekviena ertme
%4. Uzdarykite vafliy kepimo aparatg ir kepkite, kol taps auksinés spalvos.
Atsargiai iSimkite vaflj naudodami karsciui atsparig plastiking arba medine
mentele ir palikite atvésti ant vielinio stovo.

Pakartokite su likusia tesla.

Veganiski pagardy pasitlymai

I$tirpintas veganiskas Sokoladas ir braskeés

I$tirpintas veganiskas Sokoladas ir veganiski zefyrai

Migdoly sviestas ir veganiski Sokolado gabaliukai

Cinamono milteliai

Cukraus pudra ir uogos

Zemés rieduty sviestas ir uogiene

Jogurtas be pieno produkty ir uogos

Bananai ir veganiski $okolado gabaléliai

Ledai be pieno ir uogos

»S’mores® vafliy desertas

Ingridientai

4 Kklasikiniai vafliai

Zefyrai

Plakta grietinélé

Fudge padazo ingredientai

340 g cukraus

115 g sviesto

100 g nesaldintos kakavos milteliy

240 ml dvigubos grietinélés, arba 120 ml dvigubos grietinélés ir 120 ml pieno
2 arbatiniai $auksteliai vanilés ekstrakto

Ya a. 8. druskos

Fudzo padazo gaminimo biidas

Puode ant silpnos ugnies istirpinkite cukry, kakavos miltelius ir pieng, kol
visiskai susijungs.

Didinkite Siluma ir uzvirinkite.

Jmaisykite sviesta ir virkite toliau mazdaug 5 minutes, kol misinys sutirstés.
Nukelkite nuo kaitros ir jmaiSykite vanilés ekstrakta bei druska.

Atidékite atvésti mazdaug 5 minutes.
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Giles & Posner Guarantee

UK CUSTOMERS ONLY

EN | Subject to the care and use being followed, the Giles & Posner guarantee promises to replace, substitute or refund any product that fails due to faulty workmanship
or materials. This guarantee does not cover any damage caused by accident or misuse and is in addition to your statutory rights. Should any defects due to faulty
workmanship or materials appear within 12 months from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the retailer. For any further queries,
Visit www.upplc.com/giles-posner. To be eligible for the extended guarantee, go to gt upplc. /gill d-p and register your product within 30
days of purchase.

EU CUSTOMERS ONLY

EN | Should any defects due to faulty workmanship or materials appear within 2 years from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the
retailer. For any further queries, visit www.upplc.com/giles-posner.

FR | Si des défauts dus a un probleme de fabrication ou aux matériaux apparaissent dans les deux ans suivant la date d" achat veuillez renvoyer les articles
avec la preuve d’achat au détaillant. Pour toute autre question, veuillez nous contacter a I'adresse com

NL | Indien er binnen 2 jaar na de aankoopdatum defecten optreden als gevolg van een productiefout of gebrekkig materiaal, kunt u het product met het
aankoopbewijs retourneren. Neem voor verdere vragen contact met ons op via ct upport@gi .com.

DE | Sollten in den ersten 2 Jahren nach dem Kauf Verarbeitungs- oder Materialmangel auftreten, senden Sie die Ware bitte samt Kaufbeleg an den
Einzelhandler zurlick. Wenn Sie weitere Fragen haben, kontaktieren Sie uns unter 'suppor i 1er.com.

ES | Si aparece cualquier defecto debido a un acabado o materiales defectuosos en un plazo de 2 afios a partir de la fecha de compra, devuelva el producto
con el justificante de compra al distribuidor. Para cualquier otra consulta, péngase en contacto con nosotros en .com.

PT | Caso surjam quaisquer avarias devido a defeitos de fabrico ou materiais no prazo de 2 anos apds a data de compra, devolva os produtos com um
comprovativo de compra ao comerciante. Para outras questoes, contacte-nos através do e-mail 'suppor i .com.

IT | Se dovessero presentarsi problemi dovuti a difetti di fabbricazione o dei materiali impiegati entro 2 anni dalla data di acquisto, restituire il prodotto con
la prova di acquisto al rivenditore. Per ulteriori domande, & possibile contattarci all'indirizzo com

PL | W przypadku pojawienia sie wad robocizny lub wad materiatowych w ciggu 2 lat od daty zakupu produktu nalezy zwrdcic¢ go sprzedawcy wraz z
dowodem zakupu. W przypadku dalszych pytari prosimy o kontakt pod adresem: com

BGIB cnyuaﬂ ye ,qecbeKm, Ab/Kawm ce Ha HenpaBwu/Ha M3p660TKa nnn Matepuanu, ce NOABAT B paMKuUTe Ha 2 roAvHu OT gataTa Ha nokynkarta,
MON4d, BbpHeTe CTOKaTa C AOKa3aTeNCTBO 3a NOKYyMNkKa Ha Tbproeeua Ha l:lpEGHO. 3a BCHKAKBW AOMBAHUTENHN BBMPOCKU Ce CBbpPXeTe C Hac

Ha ¢t upport@gi p .com.

LT | Jei defektai dél nekokybisko pagaminimo ar medziagy isrySkéty per 2 metus nu015|g|j|mo dienos, grazinkite prekes su pirkimo jrodymu pardavéjui.
Jei turite daugiau klausimy, susisiekite su mumis adresu PP p .com.
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A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle A ou %

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Manufactured by:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.
MADE IN CHINA.
©Giles & Posner trademark. All rights reserved.
CD180620/MD040825/V9





